'J A [: TmAH-ioM“g lnnovative
IWNTELAAA

EN-FR-DE-NL-RU-ES-IT-AR

V02-04-2025






WN7TELRA

EN
FR
DE
NL
RU
ES
IT

AR

Integra circular blade siCer........cciiiiiiiii——————— 5
Trancheuse a disque INtegra.............c oo 20
Integra Brotschneidemaschine ... 35
Interga broodsnijmachine...........oo i e 50
AnckoBas XNe60opPe3Ka Varia Pro .........ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 65
Rebanadora de pan Integra ... s s s s n s 80
Affettatrice per pane Integra...........cccooircccii e ————————— 95
g T B [ - o | T 110



AL



1 BEFORE COMMISSIONING ...t s e s s s sssmsssss s s s s s s s s nnnsssssss s s e s e e s s nmnnsssssssseseennnnnnnssnnns 6
2 WARRANTY oo ciiiiriee s e rrses s s s s s s e s s mas s e s s mns s s s e smasssssesnnsssssrnnnsssssrnnnsssssrnnnsssssennnssnsmrnnnnsnnens 6
3 WARNINGS ...t r s e s s e e e e s s s e sa s s s s s e e e e s s nmssssssssseeeeeesnnnssssssssseenennnnnnnsssnnssnnnnns 7
4 TECHNICAL SPECIFICATIONS ... eceirrmes s rrrmess s s s s mas s e s s mas s s s s nn s s e s e ma s s e e nmmnsasernnnssnnnns 8
4.1 Technical Specifications ...........coo i e 8
4.2 Details of materials in direct contact with dough.............coorricrr e 8
5 INSTALLATION AND COMMISSIONING .........oooociiiccecserrrces s s s s s s e smns s s s e nmn s e s smmn s e rnmmnsanens 9
5.1 Unpacking the Machine ... et r s s s s e e e e e s mmma e e s s e e e e e nmnnnn 9
5.2 I Yo 1 o Y 9
5.3 Electrical CONNECLION........cooiiee s rr e s s s s e e e e s nmm e s s s s e e e s nmma s asssenennnmnnnn 9
54 Placing the machine and installing the COVer........ e 10
5.5 L0207 ¢ 1041 E=7-7 Lo 411 o SO EOPPP 10
5.6 D = 1 1T = S 10
6 CONTROL AND SAFETY DEVICES. ....... ot rrrreeis s s s resssss s s s s smns s s s nm s s s s mmn s s s e e mmnnas 11
6.1 CONLIOIS.....cee s s s s s s s s s sssssssssssssssssnnnnsnnsnnnnn 11
6.2 L4 o G- T ¢ = PPN 12
6.3 Safety fEATUIES ... e e s e e e e e e e e e e e nnna e e e e eeerennnnnn 12
A © 1 24 = 57 N 1 [ 1 PPN 12
8  MAINTENANCE. ... rrres s rres s s e s e s s e sms s s e e nms s s s e nasss s sennsssssrnnnsssssrnnnssnnsrnnnnnns 13
8.1 [ F Y1 o = T 4= 11 1= o I o= N 13
8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent. ...........cccccevvvviiieiennnnnns 14
8.3 =] B Vo [0 =Y o] F= Lo T 4 =1 o | SO 14
O CONSUMABLES.......c oot rrrrress s s e e s e e s s s s s s s e s e e s s s s s ss s s s s e e e e s nnnsnssssssssenennnnnnssssnnnnnnnnns 15
9.1 IS o o0 o K= 113 F= 1 o = RO 15
10 MALFUNCTIONS. ... e s rrrrmms s s s s e s e e s e mms s s s s s e s e s e nmma s s s e s s e e s e e s nmnnssssssseennennnnnnnsssnnns 16
11 ERROR CODES ....... .o irriess s rr s s s s s mas s s s snnss s s s smn s s s e s mnss s s renmnssssrannnssssrnnnssnssrnnnnsnnens 17
12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS .........o s r e ne s s e e 18



English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will enable you to protect yourself and
avoid damaging your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.x, n°y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service
support.

- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),
please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. This
service booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. This warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- equipment acquired from an approved dealer;

- installation carried out by an approved agent;

- equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose
for which it was manufactured;

- equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with at
least one service a year (servicing chargeable to the user);

- exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- replacement of consumables (sect. 9);

- parts not accepted as defective by our company;

- problems due to improper use of the equipment;

- problems due to installation not carried out by an approved agent;
- parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repair and/or replacement of defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.



3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over such that this new user can be familiarised with its operation
and warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for trade use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with standard EN
ISO 3744 (measurement accuracy +/- 2.5 dB(A)).

This machine must be used by one person at a time (unless instructed otherwise).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.
This machine is not intended for the following breads and materials:
- stale bread;
- frozen or partially thawed bread;
- non-edible products such as wood, plastic and similar materials;
- any food that is not included in the bread and loaf cake category.
The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the machine

is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.



4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

IMP/IMA 800
Height (mm) 870 /895
Width (mm) 810
Depth (mm) 725
Entry channel length (mm) 380
Infeed channel width (mm) 340
Infeed channel height (mm) 160
Packaging (mm) 1250 x 1200 x 800
Net weight (kg) 230
Net weight + packing (kg) 260
Motor power rating (kW) 0.75
Motor type Three-phase
Power supply type Single-phase
230V - 50/60Hz (A) 9.2
208V - 50/60Hz (A) 10.2
Capacity (r_evolutions per 120 to 240
minute)
Blade diameter (mm) 420
Blade thickness (mm) 3
Noise level (dB) <75
Bag holder optional
Pie-holding system optional
Special colour optional

4.2 Details of materials in direct contact with dough

Infeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430 or 304

Claw housing: STAINLESS STEEL 430 or 304

Claw: STAINLESS STEEL 430 or 304

Blade: TEFLON (STAINLESS STEEL 430 or 304 on ETL version)
Outfeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430 or 304
Bread-holding arm: STAINLESS STEEL 430 or 304

Pie-holding system (optional): STAINLESS STEEL 430 or 304
Bagger: STAINLESS STEEL 430 or 304




5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all,
the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the
carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor. We strongly advise you to use an unloading ramp.

After unpacking the machine, check that it has not been damaged in transit. Notify us
of any discrepancies by making a note of it on the carrier’s delivery note.

5.2 Location
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and
sturdy surface free from vibration.

5.3 Electrical connection

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

It is imperative that your machine be connected to a junction box on a circuit fitted with a 300 mA
RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting the machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning
out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine

specification (see machine nameplate).

This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2014/35, 2014/30 and is CE-marked as
proof of this compliance.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find this pictogram at the back of the
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machine close to the power cable and inside the machine on the electrical
enclosure (fig.8, n°25).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.8, n°26).

5.4 Placing the machine and installing the cover

These operations must be carried out by a qualified technician.

Using the machine with a gap between the body of the machine and the cover risks
serious injury.

Always ensure that there is no gap between the body of the machine and the cover

(fig. 12).

A. Preparing the worktop

(@]

o

Make the required cut-outs in the worktop to enable the machine to be fitted. Refer to the
figure showing the minimum and maximum dimensions (fig.13).

To protect the worktop from moisture, be sure to seal the edges of the joint between the
worktop and the machine (fig. 14).

B. Installing the cover

o

©)
@)
©)
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The cover is attached to the frame when the machine is delivered. Be sure to disconnect
the cables on the cover before removing it for its installation.

Remove the cover by unscrewing the 4 fastening nuts (fig. 15).

Insert the machine into the cabinet (fig. 16), then fit the cover onto the machine.

Check to ensure that there is no gap between the cover and the body of the machine (fig.
12). If a gap can be observed, refer to point C below to adjust the height of the machine in
order to eliminate this gap.

Secure the cover by holding it against the worktop and tightening the 4 nuts.

Connect the cables on the cover next.

C. Setting machine height

©)
@)

o

o
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Remove the rear, front and side covers to gain access to the castors (fig. 17).

Unscrew the locknuts on the castor threaded rods, then set the height of the castors by
rotating the threaded rod (fig. 18).

Check the 4 castors to ensure they are all at the same height and that the machine is
perfectly stable.

Check to ensure there is no gap between the cover and the body of the machine (fig. 12).
Tighten the locknuts, then close the casing panels again (fig. 15).

Install the cover (refer to point B. above)

5.5 Commissioning

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.6 Danger

If the user or the machine is in danger, use the main isolator switch to cut the power supply to the

machine.

Remove the plug from the mains socket before any maintenance and/or servicing work.
Wear gloves for any maintenance or cleaning work on the blade.
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To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the

blade.

Any work involving maintenance or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.

Pictogram indicating a cut hazard. You will find this pictogram at the back of the
machine next to the power cable (fig.8, n°27) and inside the machine on the blade
guard (fig.1, n°6).

6 CONTROL AND SAFETY DEVICES

6.1

Controls

Your slicer is fitted with either a touch screen or a capacitive interface screen (fig.9).

If your slicer is fitted with a touch screen, it comprises the following items:

BN

oo

Slice thickness
Number of slices
Cutting speed
Choice of 4 cutting modes:

a. Cut entire loaf,

b. Cut a number of slices,

c. Cut half the loaf into slices,

d. Cut the loaf in half.
Start cutting
Advanced settings. This button gives you access to the slicer cleaning mode (n°38) and to
Easymode settings (n°42).
Access to Easymode. Easymode is a screen configuration that enables you to pre-set 6 quick
start buttons (n°40) which combine cutting speed and slice thickness. To configure these
buttons, press the “advanced settings” button (n°33), then the “Easymode settings” button
(n°42). Then all you need to do is select a slice thickness and a cutting speed for each of the 6
buttons (n°43) by pressing directly on the values you want to change. Exit the screen to
confirm your choices.

If your slicer is fitted with a capacitive interface screen, it comprises the following items:

1.

2.
3.
4.

Choice of 4 cutting modes:

a. Cut whole loaf (fig.9, n°49),

b. Cut a number of slices (fig.9, n°50),

c. Cut half the loaf into slices (fig.9, n°51),

d. Cut loaf in half (fig.9, n°52),
Number of slices (triangle buttons A and C) (fig.9, n°53, 54),
Slice thickness (triangle buttons B and D) (fig.9, n°55, 56),
Settings (fig.9, n°57). This button accesses the slicer cleaning mode (fig.9, n°65). The cleaning
mode is started using the Start/Stop button (fig.9, n°60).
A long press (10 seconds) on the Settings (fig.9, n°57) and Start/Stop (fig.9, n°60) buttons
simultaneously enables the Technical settings (fig.9, n°66) to be accessed. This menu is used
to access the following:
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e. Change maximum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.
f. Reset blade maintenance countdown counter. A long press (5 seconds) on triangle
button B enables the base value on this countdown counter to be changed.
The Start/Stop button saves the change.
g. Change minimum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.
h. Changing software configuration settings (calculator settings) (fig.9, n°67). Buttons A
and C are used to select the number of the setting to be configured. Buttons B and D
are used to select the value to be assigned to this setting. The Start/Stop button saves
the change.
5. Choose cutting speed (fig.9, n°58).
6. Access Easymode (fig.9, n°59). Easymode is a screen configuration that enables you to save
4 quick start buttons (fig.9, n°61, 62, 63, 64) which combine speed and cut thickness.
To configure these buttons, a long press on your chosen triangle button will open the pre-
setting menu. The Start/Stop button saves the change.
7. Start and stop cutting using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

6.2 Work area

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°18).

6.3 Safety features

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°19, 20)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which stops the machine when the front
door is opened (fig.1, n°10).

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°22)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which prevent the machine from starting
when the cover is opened (fig.1, n°1).

A mechanical safety lock (fig.6, n°21)
Which prevents the cover (fig.1, n°1) from being opened while the machine is in operation.

Warning: never start the slicer while any part of the exterior housing has been removed
allowing access to the blade or rotating drive.

7 OPERATION

Switch the machine on at the start of the day using the main isolator switch
(fig.2, n°11) while ensuring the cover is closed.

Operating procedure (fig.4-5)
12
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Open the cover.

Place the loaf on the infeed table.

Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the
machine.

If the machine is fitted with a manual claw, ensure the claw is pushed well into the loaf.
Close the cover.

Choose the slice thickness.

Choose the type of slicing. In “number of slices” mode, choose the number of slices desired.
If your machine is fitted with a touch screen, press the green button to start the slicing cycle.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the Start/Stop button to start
the slicing cycle.

Collect the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).

If your machine is fitted with a touch screen, the red button stops a cycle in progress.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the Start/Stop button stops a cycle in
progress.

If your machine is fitted with a pie holder (optional) (fig.11, n°45); when cutting wider and flatter
loaves this system will prevent loaves from lifting as the blade passes through them. This system is
automatic and only operates if the size of the loaf makes it necessary.

8 MAINTENANCE

8.1

>

nmoow

Daily, by a trained user

Check whether you need to empty the crumb tray (NB: don’t forget to lock the door after
emptying it) (fig.1, n°8).

Clean the tables (fig.3, n°13, 15) using a brush.

Clean the cover window (fig.1, n°1).

Use a dry cloth to clean the inside.

Use a damp cloth to maintain the outside.

Activate cleaning mode:

If your machine is fitted with a touch screen, press the “advanced settings” symbol in the top
right-hand corner.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the “Settings” symbol in
the top right-hand corner and start the cleaning mode using the Start/Stop button.

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) at all times
when working in the vicinity of the blade or the claw.

The claw travels to the left. Use a dry cloth to clean the right-hand side of the infeed table (Fig.3,
n°15). If your slicer is equipped with an automatic claw, the teeth will extend. Use a dry cloth to
clean the teeth.
The blade will appear in the cutting channel. Use a dry cloth to clean it. Never clean the “cutting
edge” of the blade. The blade is free to rotate on its shaft, you can rotate it in the channel to
clean the entire side surfaces if you find that crumb deposits have accumulated on them.
Close the cover once you have finished cleaning.

To exit the cleaning mode:

- If your machine has the self-service configuration, press one of the three buttons.

13



- If your machine has the Pro configuration and is fitted with a touch screen, press the
cross top left on your screen.

- If your machine has the Pro configuration and is fitted with a capacitive interface screen,
press the Start/Stop button.

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

Remove the plug from the socket (fig.2, n°12).

Check the condition of the cutting blade (fig.1, n°2).

If you notice a degradation in cutting quality, the cutting blade will need to be replaced (JAC
part number: 6110029 in the JAC Spare Parts catalogue).

If the blade needs to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure
(fig.7).

E. Clean with a brush and vacuum the inside of the machine.

O Oow>»

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement

(fig.7)

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 index B= 5) and safety footwear always
when replacing a blade or when working in the vicinity of the blades.

Having ensured that the plug on the machine (fig.2, n°12) has actually been disconnected from the
mains:

Open the door (fig.1, n°10) using the lock (fig.1, n°9).

Remove the crumb tray (fig.1, n°8).

Replace the blade:
A. Unscrew the two spanners located on the left-hand side of the machine (fig.7, n°23).
B. Remove the blade guard (fig.1, n°6) by means of the Allen screws.
C. Unscrew the nut that secures the blade (fig.7, n°24) using the two spanners supplied (fig.7,
n°23).
D. Remove the spacer and replace the blade, taking care to position it correctly on the locator
pins. Replace the spacer.
E. Fit and tighten the new nut supplied with the new blade to lock the blade, using the
spanners supplied. It is important that the new nut be fitted in order to ensure optimum
tightening.

Refit the crumb tray and close the door.

Connect the machine to the mains supply, it is now ready.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

Please note that your blade can be sharpened; contact your approved agent for further information.

14
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always specify the machine serial number as shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of consumables

DESCRIPTION MODEL
CIRCULAR BLADE, 420MM DIA. — 3MM ALL
THICK
LINEAR GUIDE BELT T5 ALL
SPRING STRIP ALL
POM ROLLER ALL
FOAM, SLICE HOLDING ARM ALL
PAD, SLICE HOLDING ARM ALL
ALL
CLAW GUIDE 800 IMA
FELT PAD, H9MM WITH D.24MM IMP
SCREW
MINI BRUSH HOSE SYSTEM (FBL) ALL
CLAW APERTURE BRUSH 800 ALL

15



10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Connect the machine using the cable (fig.2, n°12)

The screen does not light Switch on the main switch (fig.2, n°11)

up
Close the cover

Close the door

Check whether the blades need replacing (fig.7)

The machine is running, but || o5\ the bread to cool down for a few hours
the loaves are damaged or

cut unevenly Feed in a loaf of the specified size

Slice the loaf at a lower speed

NB: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.

16




11 ERROR CODES

If your machine is fitted with a touch screen, the image for the error will be displayed on the screen.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the image for the error will be displayed
on the screen. Pressing Start/Stop button cancels the error.

Error numbers and their associated image are detailed in the table below.

Flashes or code displayed on
screen

Problem description

Action

Cover or door open

Power OFF
30 sec.

Electric circuit fault

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Variable speed drive fault

Claw fault

Object in front of the cutting
channel sensor

Linear fault
Carriage return timeout

Please close the crumb tray door and/or the
top cover.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after 30
seconds. Should the problem persist, please
contact your technician.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after 30
seconds. Should the problem persist, please
contact your technician.

Please ensure that there is no object or dust
interfering with the loaf-holding claw.

Please remove any object in the vicinity of

the blade aperture channel and position the
loaf at the bottom on the right-hand side of

the infeed table.

Check that the carriage track is clear.

Should the problem persist, please contact your technician.

17




12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Top cover
2 Blade
3 Bagger
4 Screen
1 5 Bag holder (optional)
6 Blade guard
8 Crumb tray
9 Front door lock
10 Front door
2 11 Main switch
12 Connecting cable
13 Outfeed table
14 Bread-holding arm
3 15 Infeed table
16 Manual claw
18 Work area
19 Safety cut-out sensor
5 20 Safety cut-out magnet
21 Mechanical lock
22 Safety cut-out sensor
- 23 Blade removal spanners
24 Blade nut
25 “Electrocution hazard” sticker
8 26 Circuit diagram
27 “Cut hazard” sticker
28 Slice thickness
29 Number of slices
30 Cutting speed
31 Choice of 4 cutting modes
32 Start cutting
33 Advanced settings
34 Access to Easymode
9 37 Access to settings
38 Start cleaning mode
39 Slice thickness configuration
40 Easymode start buttons
46, 47, 48 Self-service slice thickness buttons
49 “Cut whole loaf” button
50 “Cut a number of slices” button
51 “Cut up to half’ button

18




52 “Cut in half” button
53, 54, 55, Triangle buttons
56
57 Settings button
58 Speed button
59 Easymode button
60 Start/Stop button
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Cleaning mode
66 Technical mode
67 Calculator settings
10 41 Top tray
11 45 Pie holder

19
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-aprés),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de I'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a la fin de ce manuel.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agrée ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, une visite de contréle par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’'une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieéces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagcon a ce que l'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Aprés l'installation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour l'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a 'abri de 'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.
Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- painsrassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage

intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.
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4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

IMP/IMA 800
Hauteur (mm) 870 /895
Largeur (mm) 810
Profondeur (mm) 725
Longueur du canal d'entrée (mm) 380
Largeur du canal d'entrée (mm) 340
Hauteur du canal d'entrée (mm) 160
Colisage (mm) 1250 x1200 x 800
Poids net (kg) 230
Poids NET + emballage (kg) 260
Puissance moteur (kW) 0,75
Type moteur Triphasé
Type d’alimentation Monophasé
230V - 50/60Hz (A) 9,2
208V - 50/60Hz (A) 10,2
Capacité (tours/minute) 120 a 240
Diameétre de lame (mm) 420
Epaisseur de lame (mm) 3
Niveau sonore (dB) <75
Porte-sachets option
Systéme maintien tourtes option
Couleur spéciale option

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Table d’entrée : INOX 5WL 430 ou 304

Carter de griffe : INOX 430 ou 304

Griffe : INOX 430 ou 304

Lame : TEFLON (INOX 430 ou 304 sur version ETL)

Table de sortie : INOX 5WL 430 ou 304

Bras de retenue pain : INOX 430 ou 304

Systéme de maintien tourtes (optionnel) : INOX 430 ou 304
Ensachoir : INOX 430 ou 304
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées, sous housse plastique et
protégées par du carton. Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage di au
transport doit étre déclaré directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.
D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol. Nous vous conseillons fortement
I'utilisation d’'une rampe de déchargement.
Apres déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le

transport. Nous signaler toute anomalie en le mentionnant sur le bon de livraison du
transporteur.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation avec un fusible et un disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :
- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16A.

Votre machine doit étre impérativement raccordée a une boite de dérivation sur une ligne équipée
d’un différentiel de 300mA.

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42 et porte le marquage CE attestant cette
conformité.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
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Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére
de la machine et a l'intérieur de la machine sur le coffret électrique (fig.8, n°25).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du
coffret électrique (fig.8, n°26).

5.4 Placement de la machine et installation du capot
Ces opérations doivent étre effectuées par un technicien qualifié.

Danger de graves blessures en cas d’utilisation de la machine avec un espace entre le
corps de la machine et le capot.

Toujours veiller a ce qu’il n’y ait aucun espace entre le corps de la machine et le capot
(fig. 12).

D. Préparation du plan de travail

o Faire les découpes nécessaires dans le plan de travail afin de permettre l'intégration de la
machine. Référez-vous a la figure indiquant les dimensions minimales et maximales
(fig.13).

o Afin de protéger le plan de travail de I'humidité, veiller a sceller les bords a la jonction entre
le plan de travail et la machine (fig. 14).

E. Installation du capot

o Lors de la livraison de la machine, le capot est fixé sur la chassis. Avant d’6ter le capot
pour linstallation, veuillez veiller a déconnecter les cables du capot.

o Oter le capot en désserrant les 4 écrous de fixation (fig. 15).

o Insérer la machine dans le meuble (fig. 16), puis poser le capot sur la machine.

o Vérifier qu’il n'y a pas d’espace entre le capot et le corps de la machine (fig. 12). Si un
espace est observé, se reporter au point C. ci-dessous pour ajuster la hauteur de la
machine afin de supprimer cet espace.

o Fixer le capot en le maintenant contre le plan de travail et resserrant les 4 écrous.

o Connecter ensuite les cables du capot.

F. Réglage de la hauteur de la machine

o Oter le capotage arriére, le capotage avant et le capotage latéral afin d’avoir accés aux
roulettes (fig. 17).

o Désserrer les contre-écrous sur les tiges filetées des roulettes, puis régler la hauteur des
roulettes en tournant la tige filetée (fig. 18).

o Vérifier que la hauteur des 4 roulettes est identique et que la machine est parfaitement
stable.

o Vérifier qu’il n'y a pas d’espace entre le capot et le corps de la machine (fig. 12).

o Serrer les contre-écrous, puis refermer les téles de capotage (fig. 15).

o Installer le capot (se reporter au point B. ci-dessus)

5.5 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».

5.6 Danger
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En cas de danger pour l'utilisateur ou pour la machine, utiliser l'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Porter des gants pour tout opération de maintenance ou nettoyage auprés de la lame.
Pour le changement de lame, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou
lors d’'une opération au voisinage de la lame.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piece doit étre effectuée par une personne
qualifiée.

Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous retrouverez ce pictogramme a
I'arriere de la machine a proximité du cable d’alimentation (fig.8, n°27) et a
I'intérieur de la machine sur la protection de lame (fig.1, n°6).

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1

Organe de commande

Votre trancheuse est équipée soit d’'un écran tactile, soit d’'un écran avec interface capacitive (fig 9).

Si votre trancheuse est équipée d’un écran tactile, ce deriner se compose des éléments suivants :

BN =

oo

Epaisseur de tranche
Nombres de tranches
Vitesse de coupe
Choix entre 4 modes de coupe :

a. Couper tout le pain,

b. Couper un nombre de tranches,

c. Couper la moitié du pain en tranches,

d. Couper le pain en deux,
Démarrage de la coupe
Paramétres avancés. Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (n°38) de la
trancheuse et aux réglages Easymode (n°42).
Acceés a 'Easymode. L’Easymode est une configuration d’écran qui vous permet d’enregistrer
6 boutons de démarrage rapides (n°40) qui associent vitesse et épaisseur de coupe. Pour
configurer ces boutons, appuyer sur le bouton « parameétres avancés » (n°33), ensuite sur le
bouton « réglages Easymode » (n°42). Il vous suffit ensuite de sélectionner une épaisseur de
coupe et une vitesse pour chacun des 6 boutons (n°43) en appuyant directement sur les
valeurs que vous voulez modifier. Quitter 'écran pour valider vos choix.

Si votre trancheuse est équipée d’un écran avec interface capacitive, ce dernier se compose des
éléments suivants :

1.

2.

Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain (fig.9, n°49),
b. Couper un nombre de tranches (fig.9, n°50),
c. Couper la moitié du pain en tranches (fig.9, n°51),
d. Couper le pain en deux (fig.9, n°52),
Nombres de tranches (bouton triangle A et C) (fig.9, n°53, 54),
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3. Epaisseur de tranche (bouton triangle B et D) (fig.9, n°55, 56),

4. Parameétres (fig.9, n°57). Ce bouton vous donne acces au mode nettoyage (fig.9, n°65) de la
trancheuse. Le mode nettoyage est démarré a I'aide du bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

Un appui long (10 secondes) sur les boutons Parameétres (fig.9, n°57) et Start/Stop (fig.9,
n°60) simultanément permet d’accéder au Parametres techniques (fig.9, n°66). Ce menu
donne acces a :

a. Modification de I'épaisseur maximale de tranche a I'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

b. Reset du décompteur pour la maintenance de la lame. Un appui maintenu (5 secondes)
sur le bouton triangle B permet de modifier la valeur de base de ce décompteur. Le
bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

c. Modification de I'épaisseur minimale de tranche a I'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

d. Modification des parameétres de configuration Software (paramétres calculette) (fig.9,
n°67). Les boutons A et C permettent de sélectionner le numéro du parametre a
configurer. Les boutons B et D permettent de sélectionner la valeur a attribuer a ce
paramétre. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

5. Choix de la vitesse de coupe (fig.9, n°58).

6. Accés a 'Easymode (fig.9, n°59). L'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet
d’enregistrer 4 boutons de démarrage rapides (fig.9, n°61, 62, 63, 64) qui associent vitesse et
épaisseur de coupe. Pour configurer ces boutons, un appui maintenu sur le bouton triangle de
votre choix ouvre le menu du pré-réglage. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la
modification.

7. Démarrage et arrét de la coupe via le bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°18).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°19, 20)
Composé d’un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui arréte la machine lorsqu’on ouvre
la porte avant (fig.1, n°10).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°22)
Composé d’un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui empéche la machine de démarrer
lorsqu’on ouvre le capot (fig.1, n°1).

D’un verrou de sécurité mécanique (fig.6, n°21)
Qui empéche le capot (fig.1, n°1) de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement.

Attention a ne jamais démarrer la trancheuse lorsqu’un élément de carrosserie est
démonté et permet I'accés a la lame ou a la motorisation en rotation.
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7 UTILISATION

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’'aide de I'interrupteur général
(fig.2, n°11) en vous assurant que le capot est fermé.

Procédure d’utilisation (fig.4-5)

A. Ouvrir le capot.

B. Déposer le pain sur la table d’entrée.

C. Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine. Si la machine
est équipée d’'une griffe manuelle, veiller a bien enfoncer la griffe dans le pain.

D. Fermer le capot.

E. Choisir I'épaisseur de tranche.

F. Choisir le type de tranchage. En mode «nombre de tranches», choisir le nombre de tranches
souhaite.

G. Choisir la vitesse de coupe. (Les trois vitesses de coupe sont définies de maniére standard
lors de la fabrication de la machine.)

H. Si votre machine est équipée d’un écran tactile, appuyer sur le bouton vert pour démarrer le

cycle de tranchage.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, appuyer sur le bouton
Start/Stop pour démarrer le cycle de tranchage.

I. Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et 'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, le bouton Start/Stop permet
d’arréter un cycle en cours.

Si votre machine est équipée d’'un maintien tourtes (option) (fig.11, n°45), lors de la coupe de pains

plus larges et plats, ce systtme empéchera aux pains de se soulever lors du passage de la lame. Ce
systéme est automatique et agit uniquement si la taille du pain le nécessite.
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8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

A. Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a miettes (NB : ne pas oublier de verrouiller la porte aprés
la vidange) (fig.1, n°8).

B. Nettoyer les tables (fig.3, n°13, 15) a 'aide d’'une brosse.

C. Nettoyer la vitre du capot (fig.1, n°1)

D. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

E. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.

F. Activer le mode nettoyage :

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, appuyer sur le symbole « paramétres
avancés » dans le coin supérieur droit.

Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, appuyer sur le symbole

« parameétres » dans le coin supérieur droit et démarrer le mode nettoyage a I'aide du bouton
Start/Stop.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003
indice B= 5) lors d’une opération au voisinage de la lame ou de la griffe.

La griffe se déplace vers la gauche. Utiliser un chiffon sec pour nettoyer le c6té droit de la table
de chargement (Fig.3, n°15). Si votre trancheuse est équipée d’une griffe automatique, les dents
sortent. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage des dents.

Si votre trancheuse est en configuration pro VMP-VMA, la lame se présente dans le canal de
coupe. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage. Ne jamais nettoyer le « tranchant » de la
lame. La lame est libre de tourner sur son axe, vous pouvez la faire tourner dans le canal pour
nettoyer 'ensemble des surfaces latérale si vous constatez qu’un dépét de mie s’y est formé.

Fermer le capot lorsque le nettoyage est terminé.
Pour quitter le mode nettoyage :
- Si votre machine est en configuration self, appuyer sur un des trois boutons.
- Si votre machine est en configuration pro et est équipée d’'un écran tactile, appuyer sur
la croix en haut a gauche de I'écran.

- Si votre machine est en configuration pro et est équipée d’'un écran avec interface
capacitive, appuyer sur le bouton start/stop.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent agréé

Retirer la fiche de la prise (fig.2, n°12).

Vérifier I'état de la lame de coupe (fig.1, n°2).

Si une dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement de la
lame de coupe (référence JAC : 6110029 du catalogue de Piéces de Rechange JAC).

Si elle est a changer, remplacer la lame conformément a la procédure de changement de la
lame de coupe (fig.7).

E. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

o ow»

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement de lame (par un agent agréé)
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(fig.7)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement de la lame ou lors d’'une opération au voisinage
des lames.

Aprés s’étre assuré que la fiche de la machine (fig.2, n°12) est bien déconnectée du secteur :
Ouvrir la porte (fig.1, n°10) a l'aide du verrou (fig.1, n°9).

Retirer le bac a mies (fig.1, n°8).

Remplacer la lame :
A. Dévisser les deux clés situées sur le c6té gauche de la machine (fig.7, n°23).
B. Retirer la protection de lame (fig.1, n°6) a I'aide des vis 6 pans creux.
C. Dévisser I'écrou qui maintient la lame (fig.7, n°24) a 'aide des deux clés fournies (fig.7,
n°23)
D. Retirer la cale et remplacer la lame en prenant soin de bien la placer dans les ergots
détrompeurs. Remettre la cale.
E. Visser et serrer le nouvel écrou fourni avec la nouvelle lame afin de bloquer la lame, a 'aide
des clés fournies. Il est important de mettre le nouvel écrou afin d’assurer un serrage optimal.

Remettre le bac a mies et fermer la porte.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

Veiller a noter que votre lame est recyclable sous reserve d'analyse par JAC contacter votre agent
agréeé pour plus d’'informations.

9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréeé de quelle piéce il
s’agit sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

LIBELLE MODELE
LAME CIRCULAIRE D.420 EP 3MM TOUS
COURROIE GUIDAGE LINEAIRE T5 TOUS
LAMELLE RESSORT TOUS
GALET POM TOUS
MOUSSE BRAS RETENUE TRANCHE TOUS
GUIDE GRIFFE 800 IMA
PATIN EN FEUTRE H.O9MM AVEC VIS IMP
D.24MM
SYSTEME FLEXIBLE DE BROSSE MINI TOUS
(FBL)
BROSSE PASSAGE GRIFFE 800 TOUS
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme Vérification

Brancher la machine a 'aide du céble (fig.2, n°12)

Enclencher l'interrupteur principal (fig.2, n°11)

L’écran ne s’allume pas
Fermer le capot

Fermer la porte

Veérifier s’il ne faut pas remplacer la lame (fig.7)

La machine fonctionne,

mais les pains sont Laisser le pain refroidir quelques heures
endommagés ou coupés de
maniére irréguliére Introduire un pain aux dimensions acceptées

Trancher le pain a une vitesse inférieure

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 CODES D’ERREUR

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, I'image de I'erreur apparait sur I'écran.

Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, 'image de I'erreur apparait sur
I'écran. Un appui sur le bouton Start/Stop permet d’acquitter I'erreur.

Les numéros d’erreur et leur image associée sont détaillés dans le tableau ci-dessous.

Clignotement ou code affiché

yr Description du probléme
sur I’écran

Action

Fermer la porte bac a miettes et/ou capot
supérieur

et/ou nettoyer le verrou.

Capot ou porte ouvert(e)

Veuillez éteindre la machine a l'aide de
l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprés 30 secondes. Si le probleme
Défaut circuit &lectrique persiste, veuillez contacter votre technicien.

Power OFF
30 sec.
Veuillez éteindre la machine a l'aide de
3VAR'AT0R l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprés 30 secondes. Si le probleme
Défaut variateur persiste, veuillez contacter votre technicien.
Power OFF
30 sec.

Veuillez vous assurez qu’aucun objet ou
poussiére encombre la griffe de préhension
du pain.

Défaut griffe

Veuillez enlever tout objet présent a proximité
du canal de passage de la lame et

positionner le pain en bas a droite de la table
Objet devant le capteur d’entrée.

canal de coupe

Vérifier que le passage du chariot soit libre.
Défaut linéaire

Délai de recul chariot dépassé

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Capot supérieur
2 Lame
3 Ensachoir
4 Ecran
1 5 Porte-sachets (option)
6 Protection de lame
8 Bac a mies
9 Verrou de porte avant
10 Porte avant
9 11 Interrupteur principal
12 Cable de raccordement
13 Table de sortie
14 Bras de retenue pain
3 15 Table d'entrée
16 Griffe manuelle
18 Zone de travail
19 Capteur de sécurité
20 Aimant de sécurité
6 -
21 Verrou mécanique
22 Capteur de sécurité
7 23 Clés pour le démontage de la lame
24 Ecrou de lame
25 Autocollant risque d’électrocution
8 26 Schéma électrique
27 Autocollant risque de coupure
28 Epaisseur de tranche
29 Nombres de tranches
30 Vitesse de coupe
31 Choix entre 4 modes de coupe
32 Démarrage de la coupe
33 Parameétres avancés
34 Acces a 'Easymode
35 Epaisseurs de coupe
38 Mise en marche du mode nettoyage
9 39 Configuration des épaisseurs de coupe
40 Boutons de démarrage rapide Easymode
46, 47, 48 Boutons d’épaisseurs de tranches self service
49 Bouton « couper tout le pain »
50 Bouton « couper un nombre de tranches »
51 Bouton « couper jusqu’a la moitier »
52 Bouton « couper en deux »
53, 54, 55, 56 |Boutons triangles
57 Bouton parametres
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58 Bouton vitesse

59 Bouton Easymode

60 Bouton start/stop

61, 62, 63, 64 |Easymodes

65 Mode nettoyage

66 Mode technique

67 Parameétres calculette
10 41 Tablette supérieure
11 45 Maintien tourtes
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anweisungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. x, Nr. y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, moéchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von 5 Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in Anspruch
nehmen zu kdnnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertreter bei der Installation Ihrer Maschine
das Wartungsheft ausfillen. Das Wartungsheft befindet sich am Ende der vorliegenden
Bedienungsanleitung.

2 GARANTIE

JAC bietet 5 Jahre Garantie auf all seine Produkte.

Diese Garantie gilt fur alle Teile lhrer Maschine, einschlieRlich elektronischer Bauteile,
aulder Verschleildteilen. Die Garantiefrist beginnt mit der Installation der Anlage.

Es gelten die folgenden Bedingungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemalien Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Mindestens einmal jahrlich fand eine Instandhaltung durch einen zugelassenen Vertreter

entsprechend den Wartungsvorgaben statt (auf Kosten des Benutzers).

- Es wurden ausschlie3lich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Instandhaltung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgeman ausgefillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleil3teilen (siehe Abschnitt 9)

- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt

- Probleme, die sich aus einer ungewohnlichen Nutzung des Produktes ergeben

- Probleme, die darauf zurlckzufuhren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgeflihrt wurde
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- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemale Handhabung des Produktes zurtckzufuhren sind

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Austausch defekter Teile wahrend
der Garantiefrist fiihren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit der Maschine
zum spateren Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe der Maschine Ubergeben Sie bitte
diese Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise der Maschine und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte lesen
Sie die Warnhinweise vor der Installation und Benutzung der Maschine aufmerksam
durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern angefasst oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlielich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Die Modifizierung und der Versuch der Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale
dieser Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anweisungen zur Bedienung und Benutzung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und vor Feuchtigkeit und Hitze geschutzt
aufzustellen.

Die Maschine muss im Betrieb ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75 dB(A) und entspricht damit der Norm
EN ISO 3744 (Messgenauigkeit +/- 2,5 dB(A)).

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekunhlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- altbackenes Brot
- gefrorenes oder halb aufgetautes Brot
- Nicht zum Verzehr geeignete Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen) gehdéren

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zulassiger Brote und Materialien
kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.
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Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen an der Maschine und vor Wartungsarbeiten
immer den Netzstecker ziehen.

Diese Anlage ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen der Anlage sind angemessene
VorsichtsmalRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN
41 Technische Daten
IMP/IMA 800
Hoéhe (mm) 870/ 895
Breite (mm) 810
Tiefe (mm) 725
Lange der Schneidekammer (mm) 380
Breite der Schneidekammer (mm) 340
Hohe der Schneidekammer (mm) 160
VerpackungsmafRe (mm) 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230
Nettogewicht + Verpackung (kg) 260
Motorleistung (kW) 0,75
Motortyp Drehstrom
Netzart Einphasen
220V -50 Hz (A) 9,2
380 V - 50 Hz (A) 10,2
Kapazitat (Umdrehungen/Minute) 120 bis 240
Durchmesser des Kreismessers (mm) 420
Messerstarke (mm) 3
Gerauschpegel (dB) <75
Tutenhalter Option
Pastetenhaltersystem Option
Sonderfarbe Option
4.2 Material der Teile, die mit dem Teig in Beriihrung kommen

Aufgabetisch: Edelstahl 5WL 430 oder 304

Gehause der Brotkralle: Edelstahl 430 oder 304

Brotkralle: Edelstahl 430 oder 304

Kreismesser: Teflon (Edelstahl 430 oder 304 an der Ausfuhrung ETL)
Austragstisch: Edelstahl 5WL 430 oder 304

Brothaltearm: Edelstahl 430 oder 304

Pastetenhaltersystem (optional): Edelstahl 430 oder 304
Brotablage: Edelstahl 430 oder 304
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5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert, in Folie verpackt und mit einer Kartonverpackung geschutzt. Prufen Sie die Verpackung bei
Erhalt zu allererst auf Beschadigungen und melden Sie dem Spediteur sofort etwaige
Transportschaden .

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim
Durchschneiden aufspringen.

C. Lo6sen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine moglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann. Wir
empfehlen lhnen dringend die Benutzung einer Entladerampe.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden liberprifen. Vermerken Sie
bitte alle Fehler und Schaden auf dem Lieferschein des Spediteurs.

5.2 Aufstellung

Um eine hohe Leistung und einen langfristig zuverlassigen Betrieb sicherzustellen, sollte der
Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut bellftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschatzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, auf einem ebenen, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

5.3 Elektrischer Anschluss

WICHTIG: Die Maschine muss geerdet werden.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen Fl-
Schutzschalter.

Ihr Stromnetz zur Versorgung der Maschine muss folgendermalf3en geschutzt werden:

- Nordamerika: Schutz 15 A

- Rest der Welt: Schutz 16 A

Ihre Maschine muss auf jeden Fall mit einem FI-Schutzschalter fir 300 mA angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Stérungen durch eine abweichende Ausflihrung des Anschlusses sind nicht
durch die Garantie gedeckt.

Prufen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die
Spannungsversorgung fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um ein
Abschalten des Motors beim Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42/EG, 2014/30/EU und 2014/35/EU und ist
daher mit dem CE-Zeichen gekennzeichnet.
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Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Stromschlaggefahr. Maschine vor jedem Eingriff vom Stromnetz trennen. Das
Warnsymbol ist an der Ruckseite der Maschine sowie im Inneren der Maschine
auf dem Schaltkasten angebracht (Fig. 8, Nr. 25).

Den Schaltplan der Maschine finden Sie innen auf der Schaltkastentur (Fig. 8,
Nr. 26).

5.4 Aufstellen der Maschine und Anbringen der Abdeckung
Diese Arbeiten missen von einem Fachmann durchgefuhrt werden.

Bei der Benutzung der Maschine darf zwischen dem Maschinenkorpus und der
6 Abdeckunqg kein Abstand sein, sonst besteht die Gefahr schwerer Verletzungen.

Bitte achten Sie immer darauf, dass zwischen der Maschine und der Abdeckung
kein Abstand ist (Fiqg. 12).

A. Vorbereitung der Arbeitsflache

o Erforderliche Zuschnitte an der Arbeitsflache vornehmen, damit die Maschine eingesetzt
werden kann. Bitte beachten Sie die Abbildung mit den Mindest- und Hochstmalien (Fig. 13).

o Zum Schutz der Arbeitsflache vor Feuchtigkeit sind die Rander am Ubergang zwischen
Arbeitsflache und Maschine abzudichten (Fig. 14).

B. Anbringen der Abdeckung

o Beider Lieferung der Maschine ist die Abdeckung am Gehause befestigt. Bevor Sie die
Abdeckung zur Anbringung abnehmen, achten Sie bitte darauf, dass die Kabel der Abdeckung
geldst sind.

o Abdeckung durch Lésen der 4 Befestigungsschrauben abnehmen (Fig. 15).

Maschine in das Mdbel einsetzen (Fig. 16), dann Abdeckung auf die Maschine legen.

o Kontrollieren, dass kein Abstand zwischen Abdeckung und Maschinenkorpus ist (Fig. 12).
Falls ein Restabstand besteht, siehe Abschnitt C weiter unten zur Justierung der Hohe der
Maschine, damit der Abstand entfernt wird.

o Abdeckung auf der Arbeitsflache halten und mit den 4 Schrauben befestigen.

o Anschliellend Kabel der Abdeckung anschlief3en.

C. Héhenregulierung der Maschine

o Hintere, vordere und seitliche Verkleidung abnehmen, damit Sie Zugang zu den Rollen haben
(Fig. 17).

o Gegenmuttern an den Gewindestangen der Rollen I6sen, dann Hohe der Rollen durch Drehen
der Gewindestangen einstellen (Fig. 18).

o Kontrollieren, dass alle 4 Rollen die gleiche Hohe haben und die Maschine stabil steht.

o Kontrollieren, dass kein Abstand zwischen Abdeckung und Maschinenkorpus mehr ist (Fig.
12).

o Gegenmuttern anziehen und Verkleidung wieder anbringen (Fig. 15).

o Abdeckung anbringen (siehe Abschnitt B weiter oben).

@)

5.5 Inbetriebnahme

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass sich keine Fremdkdrper auf den beweglichen Teilen
der Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Benutzung der Maschine finden Sie im Abschnitt ,Bedienung®.
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5.6 Gefahr

Bei einer akuten Gefahr fiur Bediener oder Maschine schalten Sie die Maschine mit dem
Hauptschalter aus.

Vor Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten immer den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Bei Instandhaltungs- und Reinigungsarbeiten am Messer immer Schutzhandschuhe tragen. Das
Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.

Tragen Sie beim Austausch der Messer und bei Arbeiten in unmittelbarer Umgebung des Messers
stets Schnittschutzhandschuhe.

Wartungsmafllnahmen und der Austausch von Ersatzteilen dirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

Gefahr von Schnittverletzungen: Sie finden dieses Gefahrensymbol hinten an der
Maschine beim Netzanschluss (Fig. 8, Nr. 27) und innen in der Maschine am
Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6).

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

6.1 Bedienelement

Ihre Brotschneidemaschine ist entweder mit einem Touchscreen oder einem kapazitiven
Touchscreen ausgestattet (Fig. 9).

Wenn lhre Brotschneidemaschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, werden folgende
Parameter angezeigt:

1. Schnittbreite
2. Scheibenanzahl
3. Schnittgeschwindigkeit
4. Wahl zwischen 4 Schnittarten:

a) Ganzes Brot schneiden

b) Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden

c) Halbes Brot schneiden

d) Brot halbieren
5. Schneiden starten
6. Weitere Einstellungen. Mit dieser Schaltflache gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Nr. 38) der
Brotschneidemaschine und zu den Easymode-Einstellungen (Nr. 42).
7. Easymode: Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie 6 Schnellstarttasten fur eine
bestimmte Geschwindigkeit und Schnittbreite (Nr. 40) speichern kdnnen. Zur Konfigurierung dieser
Schaltflachen betatigen Sie die Schaltflache ,Weitere Einstellungen® (Nr. 33) und dann die
Schaltflache ,Easymode-Einstellungen® (Nr. 42). Sie mussen fur jede der 6 Schaltflachen nur die
Schnittbreite und eine Geschwindigkeit auswahlen, indem Sie direkt die Werte antippen, die Sie
andern mochten. Beim Verlassen des Menus werden lhre Einstellungen gespeichert.

Wenn |hre Brotschneidemaschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, werden
folgende Parameter angezeigt:

1. Wahl zwischen 4 Schnittarten:
a) Ganzes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 49)
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b) Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden (Fig. 9, Nr. 50)
c) Halbes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 51)
d) Brot halbieren (Fig. 9, Nr. 52)

2. Scheibenanzahl (Pfeiltaste A und C) Fig. 9, Nr. 53 und 54)

3. Scheibendicke (Pfeiltaste B und D) (Fig. 9, Nr. 55 und 56)

4. Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57): Mit dieser Schaltflache gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Fig. 9,
Nr. 65) der Brotschneidemaschine. Der Reinigungsmodus wird mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9,
Nr. 60) gestartet.

Werden die Tasten Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57) und Start/Stopp (Fig. 9, Nr. 60) gleichzeitig langer
(10 Sekunden) gedrickt, gelangt man zu den technischen Einstellungen (Fig. 9, Nr. 66). In diesem
Menu haben Sie Zugriff auf:
a) Anderung der maximalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.
b) Zurlcksetzen des Zahlers flr die Wartung des Messers. Durch langeres Dricken
(5 Sekunden) der Pfeiltaste B kann der Basiswert dieses Zahlers geandert werden. Mit der
Start-Stopp-Taste kann die Anderung gespeichert werden.
c) Anderung der minimalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.
d) Anderung der Software-Konfigurationseinstellungen (Taschenrechner-Einstellungen)
(Fig. 9, Nr. 66). Mit den Tasten A und C kann die Nummer der Einstellung ausgewahilt
werden, die konfiguriert werden soll. Mit den Tasten B und D kann der entsprechende
Einstellwert ausgewahlt werden. Die Speicherung der Anderung erfolgt mit der Start/Stopp-
Taste.

5. Schnittgeschwindigkeit (Fig. 9, Nr. 58)

6. Easymode (Fig. 9, Nr. 59): Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie

4 Schnellstarttasten (Fig. 9, Nr. 61, 62, 63 und 64) flr eine bestimmte Geschwindigkeit und

Scheibendicke programmieren kdnnen. Zur Konfigurierung dieser Schaltflachen dricken Sie langer

auf die Pfeiltaste Ihrer Wahl, dann wird das Voreinstellungsmenu gedffnet. Mit der Start/Stopp-Taste

kann die Anderung gespeichert werden.

7. Schneiden starten und stoppen mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9, Nr. 60)

6.2 Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 18).
6.3 Sicherheitseinrichtungen

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem magnetisch codierten Sicherheitsschalter (Fig. 6, Nr. 19 und 20), )
bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der die Maschine bei Offnen
der Fronttlr abschaltet (Fig. 1, Nr. 10).

einem magnetisch codierten Sicherheitsschalter (Fig. 6, Nr. 22),
bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der den Start der Maschine
bei gedffneter Abdeckung verhindert (Fig. 1, Nr. 1).

einer mechanischen Sicherheitsverriegelung (Fig. 6, Nr. 21),
die das Offnen der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) bei laufender Maschine verhindert.

Achtung: Brotschneidemaschine nie einschalten, wenn die Verkleidung gedffnet wurde
und Zugang zum Messer oder zum rotierenden Antrieb besteht.
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7 BEDIENUNG

Maschine bei Tagesbeginn mit dem Hauptschalter einschalten
(Fig. 2, Nr. 11), nachdem kontrolliert wurde, dass die Abdeckung geschlossen ist.

Bedienung (Fig. 4-5)

Abdeckung offnen.

Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

Darauf achten, dass das Brot ganz vorne rechts in der Maschine liegt. Wenn die Maschine mit
einer manuellen Brotkralle ausgestattet ist, Kralle fest genug in das Brot dricken.

Abdeckung schliel3en.

Die Scheibendicke auswahlen.

In der Betriebsart ,Scheibenanzahl“ gewunschte Anzahl der Scheiben wahlen.

ITOomMmMo Oowpr

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des Schneidzyklus
die grune Taste drucken.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des
Schneidzyklus die Start/Stopp-Taste driicken.

|. Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage
(Fig. 1, Nr. 3) verpacken.

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann mit der roten
Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann
mit der Start/Stopp-Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem Pastetenhalter ausgestattet ist (optional) (Fig. 11, Nr. 45), verhindert
dieses System beim Schneiden von breiteren und flacheren Broten, dass das Brot beim Schneiden
mit dem Messer hochgezogen wird. Dieses System funktioniert automatisch und arbeitet nur, wenn
das Brot die erforderliche GréRe hat.

8 INSTANDHALTUNG

8.1 Taglich durch einen eingewiesenen Bediener

>

Krimelfach Uberprifen und bei Bedarf leeren. (Achtung: Nach dem Leeren Tur wieder
verriegeln) (Fig. 1, Nr. 8).

Tische (Fig. 3, Nr. 13 und 15) mit einer Blrste reinigen.

Fenster der Abdeckung reinigen (Fig. 1, Nr. 1).

Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

Zur Reinigung des AulRenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden.

Aktivierung des Reinigungsmodus:

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Die Schaltflache ,Weitere
Einstellungen® in der Ecke oben rechts betatigen.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Die Schaltflache
.Einstellungen® in der Ecke oben rechts betatigen und den Reinigungsmodus mit der
Start/Stopp-Taste starten.

nmmoow

Bei Arbeiten in unmittelbarer Ndhe des Messers oder der Brotkralle stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388:2003 Schnittschutzklasse B=5) tragen.
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Die Brotkralle bewegt sich nach links. Den geraden Teil des Aufgabetischs (Fig. 3, Nr. 15) mit
einem trockenen Tuch reinigen. Wenn lhre Brotschneidemaschine mit einer automatischen
Brotkralle (Fig. 3, Nr. 17) ausgestattet ist, stehen die Zahne heraus. Zur Reinigung der Zahne
ein trockenes Tuch verwenden.

Wenn Sie eine Brotschneidemaschine der Ausfuhrung Pro VMP-VMA haben, ist das Messer im
Schnittkanal sichtbar. Zur Reinigung ein trockenes Tuch verwenden. Niemals die
~Schnittkante” des Messers reinigen. Das Messer kann frei um seine Achse drehen, Sie kdnnen
es im Kanal drehen, um alle Seitenflachen zu reinigen, wenn Sie sehen, dass sich dort Krume
abgelagert hat.

Nach der Reinigung Abdeckung schlie3en.
Zum Verlassen des Reinigungsmodus:

- Bei einer Maschine fur den Selbstbedienungsbereich eine der drei Tasten drticken.

- Bei einer Maschine der Ausfihrung Pro mit Touchscreen auf das Kreuz oben links im
Display drucken.

- Bei einer Maschine der Ausfuhrung Pro mit kapazitivem Touchscreen die Start/Stopp-
Taste drucken.

8.2 Nach 25.000 Schnittzyklen und/oder mindestens einmal jahrlich durch einen zugelassenen
Vertreter

Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 2, Nr. 12).

Den Zustand des Messers Uberprtfen (Fig. 1, Nr. 2).

Wenn die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden (JAC
Bestellnummer: 6110029 Ersatzteilkatalog JAC).

Das Messer ist entsprechend dem fur den Austausch des Messers vorgeschriebenen
Verfahren auszutauschen (Fig. 7).

E. Mit der Burste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

O Oow>»

Bitte achten Sie darauf, dass |hr zugelassener Vertreter diese MaRnahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

8.3 Austausch der Messer

(Fig. 7).

Beim Austausch des Messers oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer mussen stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Zuerst kontrollieren, ob der Netzstecker der Maschine (Fig. 2, Nr. 12) gezogen ist.

Tur (Fig. 1, Nr. 10) mit dem Riegel (Fig. 1, Nr. 9) 6ffnen.

Krumelfach (Fig. 1, Nr. 8) herausziehen.

Messer austauschen:
A. Die beiden Schlussel auf der linken Maschinenseite (Fig. 7, Nr. 23) l6sen.
B. Den Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6) mit den Innensechskantschrauben entfernen.
C. Die Sicherungsmutter des Messers (Fig. 7, Nr. 24) mit den beiden mitgelieferten Schlisseln
(Fig. 7, Nr. 23) entfernen.
D. Keil entfernen und Messer austauschen und dabei darauf achten, dass es fest an den
Steckplatzen sitzt. Keil wieder einsetzen.
E. Die neue, dem neuen Messer beiliegende Mutter mit Hilfe der mitgelieferten Schlussel
anziehen, um das Messer zu arretieren. Zur Gewahrleistung der optimalen Spannung muss
unbedingt die neue Mutter verwendet werden.
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Krimelfach wieder einsetzen und Tur schlieRen.

Maschine ans Stromnetz anschlielRen. Die Maschine ist betriebsbereit.
Bitte achten Sie darauf, dass |hr zugelassener Vertreter diese MaRnahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

Beachten Sie bitte, dass das Messer geschliffen werden kann. Fur weitere Informationen wenden Sie

sich bitte an Ihren Vertragshandler.

9 VerschleiRteile

Bitte lassen Sie bei der Bestellung von Ersatzteilen von Ihrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.
Dabei stets die Maschinennummer auf dem Typenschild angeben.

lhr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 Liste der VerschlieiBteile

Bezeichnung MODELL

Kreismesser @ 420 mm — 3 mm Alle
Riemen fur LinearfUhrung T5 Alle
Federlamelle Alle
Laufrolle POM Alle
Schaumstoff flr Brotscheiben-Haltearm Alle
Brotkrallenfuhrung 800 IMA
Filzgleitstick H 9 mm mit Schraube D IMP
24 mm

Flexibles Miniburstensystem (FBL) Alle
Burste fur Brotkrallenbereich 800 800
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem Fehlersuche

Maschine mit dem Kabel anschlieen (Fig. 2, Nr. 12).

Hauptschalter einschalten (Fig. 2, Nr. 11).

Das Display leuchtet nicht.
Abdeckung schliellen

Maschinentir schlielRen

Maoglicherweise missen die Messer ausgetauscht werden (Fig. 7).

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkihlen.

zerdruckt oder
ungleichmaBig geschnitten. | Schneiden Sie nur Brot passender Grole.

Schneiden Sie das Brot mit einer geringeren Geschwindigkeit.

Achtung: Vor jedem Eingriff an der Maschine ist die Maschine unbedingt vom Netz zu trennen.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an Ilhren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des Fehlers auf dem
Bildschirm.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des
Fehlers auf dem Bildschirm. Der Fehler kann durch Dricken der Start/Stopp-Taste bestatigt werden.
Die Fehlernummern und das dazugehdrige Bild sind in der untenstehenden Tabelle aufgefuhrt.

Blinken oder Fehlercode am

Touchscreen Fehlerbeschreibung

Fehlerbehebung

Brotkriimelfachtir und/oder Abdeckung
schlieffen und/oder Verriegelung reinigen.

Abdeckung oder Tur offen

Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
einschalten. Besteht das Problem immer
Fehler Stromkreis noch, wenden Sie sich bitte an lhren
Servicetechniker.

Power OFF

30 sec.
3VARIATOR
Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Fehler Umricht Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
enhler Umrichter einschalten. Besteht das Problem immer
Power OFF noch, wenden Sie sich bitte an lhren
30 sec Servicetechniker.

Fehler Brotkralle Kontrollieren Sie, dass die Brotkralle nicht
durch einen Fremdkorper oder Staub
behindert wird.

Gegenstand vor

Schneidkammersensor Entfernen Sie alle Fremdkorper im

Schnittbereich des Messers und legen Sie
das Brot unten rechts auf den Aufgabetisch.

Kontrollieren Sie, dass der Wagenlauf frei

Fehler Linearflihrung von Hindernissen ist

Zeit fur den Wagenricklauf
Uberschritten

47




Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an Ilhren Servicetechniker.

12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Obere Abdeckung
2 Messer
3 Brotablage
4 Bildschirm
1 5 Beutelhalter (Option)
6 Messerschutz
8 Kramelfach
9 Verriegelung der Fronttur
10 Fronttar
11 Hauptschalter
2
12 Anschlusskabel
13 Austragstisch
14 Brothaltearm
3 15 Aufgabetisch
16 Manuelle Brotkralle
18 Arbeitsbereich
19 Sicherheitssensor
6 20 Sicherungsmagnet
21 Mechanische Verriegelung
22 Sicherheitssensor
7 23 Schlissel zum Ausbauen des Messers
24 Mutter des Messers
8 25 Aufkleber ,Stromschlaggefahr®
26 Schaltplan
27 Aufkleber ,Gefahr Schnittverletzung®
9 28 Scheibendicke
29 Scheibenanzahl
30 Schnittgeschwindigkeit
31 Wahl zwischen 4 Schnittarten
32 Start Brotschneiden
33 Weitere Einstellungen
34 Easymode
37 Einstellungen
38 Reinigungsmodus starten
39 Schnittstarke konfigurieren
40 Easymode-Schnellstarttasten
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Tasten Scheibendicke im
46,47, 48 Selbstbedienungsbereich
49 Taste ,Ganzes Brot schneiden®
50 T_aste .Bestimmte Anzahl von Scheiben
schneiden®
51 Taste ,Halbes Brot schneiden®
52 Taste ,Brot halbieren”
53, 55% 95, Pfeiltasten
57 Taste ,Einstellungen®
58 Taste ,Schnittgeschwindigkeit*
59 Taste ,Easymode*
60 Start/Stopp-Taste
61, %i 63, Easymode-Schnellstarttasten
65 Reinigungsmodus
66 Technische Einstellungen
67 Taschenrechner-Einstellungen
41 Oberer Tisch
45 Halter fur Landbrot
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Nederlands

1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt voor uw keuze van een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u zich
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.x, n°y).

Om in de volgende jaren uw machine tot volledige tevredenheid te kunnen
gebruiken, raden we u aan om de volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en follow-up.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, inclusief de elektronische,
maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie gaat in op de installatiedatum van het
materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste een keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende

verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste

van de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

De volgende zaken vallen niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde
waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat ze niet door kinderen wordt aangeraakt en dat ze het niet als speelgoed
beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlik om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.
Volg de verstrekte gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform de norm EN ISO
3744.

Deze machine moet door één enkele persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegenstrijdig voorschrift).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- oud brood
- bevroren of half ontdooid brood
- niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt
gesneden.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het
apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.
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Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

TECHNISCHE GEGEVENS

Technische kenmerken

IMP/IMA 800
Hoogte (mm) 870/895
Breedte (mm) 810
Diepte (mm) 725
Lengte van het toevoerkanaal (mm) 380
Breedte van het toevoerkanaal (mm) 340
Hoogte van het toevoerkanaal (mm) 160
Verpakking (mm) 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230
Nettogewicht + verpakking (kg) 260
Motorvermogen (kW) 0,75
Motortype Driefasig
Voedingstype Monofasig
230 V- 50/60 Hz (A) 9,2
208 V —50/60 Hz (A) 10,2
Capaciteit (toeren/minuut) 120 tot 240
Bladdiameter (mm) 420
Bladdikte (mm) 3
Geluidsniveau (dB) <75
Draagzakken optie
Houdsysteem voor plat boerenbrood optie
Speciale kleur optie

Materialen die in direct contact met het deeq komen

Toevoerband: INOX SWL 430 of 304

Ombhulling van de greep: INOX 430 of 304

Greep: INOX 430 of 304

Blad: TEFLON (INOX 430 of 304 op ETL-versie)

Afvoerband: INOX 5WL 430 of 304

Steunarm voor brood: INOX 430 of 304

Houdsysteem voor plat boerenbrood (optioneel): INOX 430 of 304
Broodplank: INOX 430 of 304

53



5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen

De machines worden uit onze ateliers op paletten, verankerd, onder een plastic hoes en met karton
beschermd geleverd. U moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade
rechtstreeks aan de koerier melden.
A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.
B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden
doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes
blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met ten minste twee personen zodat de machine niet
hard in contact komt met de grond. We raden u ten stelligste aan een losplatform te gebruiken.

Na het uitpakken van de machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking op de leverbon van de transporteur.

5.2 Plaatsing

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij opperviak.

5.3 Elektrische aansluiting

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentiaalschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet zoals hieronder aangegeven
worden beveiligd:

- Noord-Amerika: Bescherming van 15 A

- Rest van de wereld: Bescherming van 16 A

Uw machine moet verplicht worden aangesloten op een aftakdoos op een lijn die uitgerust is met een
differentieel van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u de machine op het net aansluit en om een buitenbedrijfstelling van de motor bij het onder

spanning zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt
met de eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).
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Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
markering die van deze conformiteit getuigt.

Neem kennis van de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke
interventie uit. U vindt dit pictogram aan de achterkant van de machine in de buurt
van het netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast. (fig.8, n°25).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.8, n°26).

5.4 Plaatsing van de machine en installatie van de klep

Deze handelingen moeten door een bevoegde technicus worden uitgevoerd.

Gevaar op ernstige letsels bij gebruik van de machine met ruimte tussen de behuizing
van de machine en de klep.

Controleer altijd of er geen ruimte is tussen de behuizing van de machine en de klep
(fig. 12).

A. Voorbereiding van het werkblad

o

o

Maak de nodige uitsnijdingen in het werkblad zodat de machine kan worden
ingebouwd. Raadpleeg de afbeelding met de minimale en maximale afmetingen
(fig. 13).

Om het werkblad tegen vochtigheid te beschermen moet u ervoor zorgen dat u de
randen vastzet aan de verbinding tussen het werkblad en de machine (fig. 14).

B. Installatie van de klep

(0]

(0]

o

o

o

o

Bij de levering van de machine is de klep op het chassis bevestigd. Voordat u de klep
wegneemt voor installatie, moeten de kabels van de klep worden losgekoppeld.

Neem de klep weg door de 4 bevestigingsschroeven los te draaien (fig. 15).

Plaats de machine in het meubel (fig. 16), plaats de klep vervolgens op de machine.
Controleer of er geen ruimte is tussen de klep en de behuizing van de machine (fig. 12).
Als u een ruimte opmerkt, raadpleeg dan punt C. hieronder om de hoogte van de
machine aan te passen zodat de ruimte verdwijnt.

Bevestig de klep door hem tegen het werkblad te houden en de vier schroeven opnieuw
vast te draaien.

Koppel vervolgens de kabels van de klep aan.

C. Afstelling van de hoogte van de machine

o

O

0 O O O

Neem de achterste omkasting, de voorste omkasting en de omkasting aan de zijkant
weg om toegang te krijgen tot de wieltjes (fig. 17).

Draai de borgmoeren op de draadstangen van de wieltjes los, stel vervolgens de
hoogte van de wieltjes af door de draadstang te draaien (fig. 18).

Controleer of de hoogte van de 4 wieltjes gelijk is en de machine volledig stabiel is.
Controleer of er geen ruimte is tussen de klep en de behuizing van de machine (fig. 12).
Draai de borgmoeren vast, sluit vervolgens opnieuw de omkastingsplaten (fig. 15.
Plaats de klep (raadpleeg punt B. hierboven)
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5.5 Inbedrijfstelling

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.6 Gevaar

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, gebruikt u de hoofdschakelaar om de
stroomtoevoer naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u onderhoud uitvoert.
Draag handschoenen voor elk onderhoud of elke schoonmaak van het blad.
Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens
een handeling in de buurt van de bladen.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bekwame persoon worden
uitgevoerd.

Pictogram dat een snijrisico aanduidt. U vindt dit pictogram achteraan de machine
in de buurt van de stroomkabel (fig.8, n°27) en binnenin de machine op de
bladbescherming (fig.1, n°6).

6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSAPPARAAT

6.1 Bedieningsapparaat

Uw snijmachine is uitgerust met een aanraakscherm of met een scherm met capacitieve interface
(fig.9).

Als uw snijmachine met een aanraakscherm is uitgerust, dan bestaat dat uit de volgende elementen:

Snijdikte
Aantal sneden
Snijsnelheid
Keuze uit 4 snijmodi:

a. Heel het brood snijden,

b. Een aantal sneden snijden,

c. De helft van het brood in sneden snijden,

d. Het brood in twee snijden,
5. Het snijden starten
6. Geavanceerde instellingen. Met deze toets hebt u toegang tot de schoonmaakmodus (n°38)

van de snijmachine en tot de Easymode-instellingen (n°42).

7. Toegang tot Easymode. Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 6 snelstarttoetsen
kunt registreren (n°40) die snelheid en snijdikte koppelen. Om deze toetsen te configureren,
drukt u op de toets ‘geavanceerde instellingen’ (n°33), vervolgens op de toets ‘Easymode-
instellingen’ (n°42). Het volstaat voor elk van de 6 toetsen een snijdikte en -snelheid te
selecteren (n°43) door rechtstreeks op de waarden te drukken die wilt wijzigen. Verlaat het
scherm om uw keuzes te bevestigen.

BN =

56



Als uw snijmachine met een scherm met capacitieve interface is uitgerust, dan bestaat dat uit de
volgende elementen:

1. Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden (fig.9, n°49),

b. Een aantal sneden snijden (fig.9, n°50),

c. De helft van het brood in sneden snijden (fig.9, n°51),

d. Het brood in twee snijden (fig.9, n°52),

Aantal sneden (driehoekige toets A en C) (fig.9, n°53, 54),

Dikte van de snede (driehoekige toets B en D) (fig.9, n°55, 56),

. Instellingen (fig.9, n°57). Met deze toets hebt u toegang tot de schoonmaakmodus (fig.9, n°65)
van de broodsnijmachine. De schoonmaakmodus wordt gestart met de Start/Stop-toets (fig.9,
n°60).

Als u lang (10 seconden) tegelijkertijd op de toetsen Instellingen (fig.9, n°57) en Start/Stop
(fig.9, n°60) drukt, krijgt u toegang tot de Technische instellingen (fig.9, n°66). Dit menu geeft
toegang tot:

a. Wijziging van de maximale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

b. De teller resetten voor het onderhoud van het mes. Door lang (5 seconden) op de
driehoekige toets B te drukken, wijzigt u de basiswaarde van deze teller. Met de
Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

c. Wijziging van de minimale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

d. Wijziging van de instellingen van de configuratiesoftware (instellingen
zakrekenmachine) (fig.9, n°66). Met de knoppen A en C selecteert u het nummer van
de te configureren instelling. Met de knoppen B en D selecteert u de waarde om aan
deze instelling toe te kennen. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

5. Keuze van de snijsnelheid (fig.9, n°58).

6. Toegang tot Easymode (fig.9, n°59). Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 4
sneltoetsen voor starten kunt registreren (fig.9, n°61, 62, 63, 64) die de snijsnelheid en
snijdikte bepalen. Om deze toetsen te configureren, opent u het voorinstellingsmenu door lang
op de gewenste driehoekige toets lang te drukken. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging
bewaard.

7. Starten en stoppen van het snijden via de Start/Stop-toets (fig.9, n°60).

AON

6.2 Werkzone

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen

Deze machine is uitgerust met:

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°19, 20)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor die de machine stopt wanneer de
deur vooraan wordt geopend (fig.1, n°10).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°22)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor, die verhindert dat de machine start
wanneer de klep wordt geopend (fig.1, n°1).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling (fig.6, n°21)
Deze verhindert dat de klep (fig.1, n°1) kan worden geopend wanneer de machine werkt.
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Let op dat u de snijmachine nooit start wanneer een onderdeel gedemonteerd is en het
blad of draaiende motor daardoor vrij toegankelijk is.

7 GEBRUIK

Schakel de machine in het begin van de dag in met de hoofdschakelaar
(fig.2, n°11) en ga na of de klep dicht is.

Gebruiksprocedure (fig.4-5)

Open de klep.

Plaats het brood op de toevoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst.

Als de machine een manuele greep heeft, druk de greep dan goed in het brood.

Sluit de klep.

Kies de snijbreedte.

Kies het type van snijden. Kies in de modus 'aantal sneden' het gewenste aantal sneden.

Kies de snijsnelheid. (De drie snijsnelheden zijn standaard bepaald tijdens de fabricage van

de machine.)

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm,druk op de groene toets om de snijcyclus

te starten.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op de

Start/Stop-toets om de snijcyclus te starten.

|. Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3).

r ommo Owx»

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, kunt u met de rode knop een lopende cyclus
stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, kun u met de Start/Stop-toets
een lopende cyclus stoppen.

Als uw machine is uitgerust met een houdsysteem voor plat boerenbrood (optie) (fig.11, n°45), zorgt
dit systeem er tijdens het snijden van grotere en platte broden voor dat de broden niet omhoog
kunnen gaan wanneer ze door het blad gaan. Dit systeem werkt automatisch en alleen als de
omvang van het brood dit vereist.

8 ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker

>

Controleer of de kruimelbak niet moet worden leeggemaakt (NB Vergreet de deur niet te
vergrendelen na het leegmaken) (fig.1, n°8).

Maak de planken schoon (fig.3, n°13, 15) met een borstel.

Maak het glas van de klep schoon (fig.1, n°1).

Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.

De schoonmaakmodus inschakelen:

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, druk dan op het symbool 'geavanceerde
instellingen' in de rechterbovenhoek.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op het

nmoow
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symbool 'instellingen' in de rechterbovenhoek en start de schoonmaakmodus met de
Start/Stop-toets.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5)
tijdens een handeling in de buurt van het blad of de greep.

De greep verplaatst zich naar links. Gebruik een droge doek om de rechterkant van de laadtafel
schoon te maken (Fig.3, n°15). Als uw snijmachine uitgerust is met een automatische greepdan
komen de tanden naar buiten. Gebruik een droge doek om de tanden schoon te maken.

Als uw snijmachine in de configuratie VMP — VMA staat, bevindt het blad zich in het snijkanaal.
Gebruik een droge doek om schoon te maken. Maak nooit de 'scherpe kant' van het blad
schoon. Het blad kan vrij om zijn as draaien, u kunt het in het kanaal doen draaien om alle
zijoppervlakken schoon te maken als u merkt dat er kruim opgehoopt is.

Sluit de kap als het schoonmaken klaar is.
Om de schoonmaakmodus te verlaten:
- Als uw machine in de configuratie self staat, druk dan op een van de drie toetsen.
- Als uw machine in de configuratie pro staat en met een aanraakscherm is uitgerust, druk
dan op het kruis bovenaan links op het scherm.

- Als uw machine in de configuratie pro staat en uitgerust is met een scherm met
capacitieve interface, druk dan op de Start/Stop-toets.

8.2 Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler.

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°12).

Controleer de staat van het snijblad (fig.1, n°2).

Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan het snijblad (JAC-referentie: 6110029 in de
wisselstukkencatalogus van JAC).

Als het moeten worden vervangen, vervang het blad dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (fig.7).

E. Maak schoon met een borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

O Oow>»

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van de bladen

(fig.7)

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en
veiligheidsschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de buurt van de
bladen.

Nadat u er zeker van bent dat de stekker van de machine (fig.2, n°12) uit het stopcontact is gehaald:
Open de deur (fig.1, n°10) met de grendel (fig.1, n°9).

Maak de kruimelbak schoon (fig.1, n°8).

Het blad vervangen:
A. Schroef de twee sleutels op de linkerkant van de machine los (fig.7, n°23).
B. Haal de bladbescherming (fig.1, n°6) eruit met behulp van de schroeven met holle
binnenzeskant.
C. Draai de schroef los die het blad op zijn plaats houdt (fig.7, n°24) met behulp van de twee
meegeleverde sleutels (fig.7, n°23).
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D. Verwijder de stut en vervang het blad. Let er daarbij op dat u het goed in de
veiligheidsringen plaatst. Plaats de stut terug.

E. Draai met de meegeleverde sleutels de nieuwe bij het blad meegeleverde schroef vast om
het blad vast te zetten. Het is belangrijk om de nieuwe schroef te gebruiken voor een optimale
aanspanning.

Plaats de kruimelbak terug en sluit de deur.

Steek de stekker in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

Houd er rekening mee dat uw blad opnieuw kan worden geslepen. Neem contact op met uw erkende
verdeler voor meer informatie.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een wisselstuk met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis van de
wisselstukkencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler doet de bestellingen bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

OMSCHRIJVING MODEL
CIRKELBLAD @420 MM - 3 MM ALLE
LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 ALLE
VEERPEN ALLE
ROL POM ALLE
SCHUIM STEUNARM VOOR SCHIJF ALLE
GELEIDING GREEP 800 IMA
SCHOEN VILT GREEP H. 9 MM MET IMP
SCHROEF @24 MM
SOEPELE MINIBORSTEL (FBL) ALLE
BORSTEL BlJ DOORGANG GREEP 800 ALLE
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10 FUNCTIONERINGSINCIDENTEN

Probleem Verificatie

Sluit de machine met de kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°12)

Schakel de hoofdschakelaar in (fig.2, n°11)
De machine werkt niet

Sluit de kap bovenaan.

Sluit de deur.

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (fig.7).

De machine werkt maar het || 5ot het brood enkele uren afkoelen.

brood wordt beschadigd of

onregelmatig gesneden Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Snijd het brood met een lagere snelheid.

OPGELET: De machine moet bij elke tussenkomst verplicht worden uitgeschakeld.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 FOUTCODES

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, verschijnt de afbeelding van de fout op het

scherm.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, verschijnt de afbeelding van
de fout op het scherm. Als u op de Start/Stop-toets drukt, wordt de fout vrijgegeven.
De fouthummers en hun bijhorende afbeelding staan vermeld in onderstaande tabel.

Knipperen of code op het
scherm weergegeven

Beschrijving van het
probleem

Actie

Open klep of deur

Power OFF
30 sec.

Storing van de stroomkring

3 VARIATOR

Power OFF |
30 sec.

Storing van de regelaar

Storing van de greep

Voorwerp voor de sensor
van het snijkanaal

Lineaire storing
Termijn van teruggang van
de wagen overschreden

Sluit de kruimelbak en/of bovenste klep, en/of
maak de grendel schoon.

Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.

Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.

Zorg ervoor dat er geen enkel voorwerp of
stof de greep van het brood blokkeert.

Verwijder elk voorwerp dat in de buurt van
het doorgangskanaal van het blad zit en
plaats het brood onderaan rechts van de

toevoerband.

Controleer of de doorgang van de wagen vrij
is.
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Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

12 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding Bol Naam
1 Bovenste kap
2 Blad
3 Broodplank
4 Scherm
1 5 Draagzakken (optie)
6 Bladbescherming
8 Kruimelbak
9 Vergrendeling van deur vooraan
10 Deur vooraan
9 11 Hoofdschakelaar
12 Aansluitingskabel
13 Afvoerband
14 Steunarm voor brood
3 15 Toevoerband
16 Manuele greep
18 Werkzone
19 Veiligheidssensor
6 20 Veiligheidsmagneet
21 Mechanische grendel
22 Veiligheidssensor
- 23 Sleutels voor de demontage van het blad
24 Bladschroef
25 Sticker gevaar voor elektrocutie
8 26 Elektrisch schema
27 Sticker snijrisico
9 28 Snijdikte
29 Aantal sneden
30 Snijsnelheid
31 Keuze uit 4 snijmodi
32 Het snijden starten
33 Geavanceerde instellingen
34 Toegang tot Easymode
37 Toegang tot de instellingen
38 Start van de schoonmaakmodus
39 Configuratie van de snijdiktes
40 Snelstarttoetsen Easymode
46, 47, 48 Zelfbedieningstoetsen voort snijbreedtes
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49 Toets 'het hele brood snijden’
50 Toets 'een aantal sneden snijden’
51 Toets 'snijden tot de helft'
52 Toets 'in twee snijden’
53, 54, 55, Driehoekige toetsen
56
57 Instellingentoets
58 Snelheidstoets
59 Easymode-toets
60 Start/stop-toets
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Schoonmaakmodus
66 Technische modus
67 Instellingen zakrekenmachine
10 41 Bovenste blad
11 45 Houder voor plat boerenbrood
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Pyccknu

1 [EPE/[ BBOLOM B 3KCIINIYATALUIO

Bnarogapum 3a 10, 4TO BbIGpanu npoaykunto komnadmm JAC. lMNepen yCTaHOBKOM MaLUUHbI
n ee BBOLOM B 3KCMyaTauuio o6a3aTenbHO NPoYTUTE HacTosiLee pyKoBOACTBO. Takum
obpasom Bbl CMOXETE 3alMTUTL cebs 1 n3bexaTb NOBPEXAEHNA MALUNHBDI.

B HacTosLieM pyKOBOACTBE COAEPXKATCHA CChISIKA Ha pasfinyHble N300paxeHus,
obneryawoLine NoOHMMaHNE NHCTPYKUNIN. OTU 300paxXeHns HaXOAATCS B KOHLIE PYKOBOACTBA.
O6pallanTechb K HUM, KOrga BCTpETUTE B TEKCTE 0603HaAYEeHUs crneaytoLwero snaa: (puc. X,
Ne y).

Onsa obecnevyeHus 6ecnepebomHon paboTbl MalWMHbI B Oyayuiem npeanaraem
03HAaKOMMUTbLCSH C NPeACcTaBlEeHHbIMU HUXKe peKOMeHAaUUAMM:

— NS YCTaHOBKM MallVHbl, ee BBOAA B 3KCMNyaTaLuio U KOHTponsi paboTbl obpalyantech
3a MOMOLLbIO K YMOMTHOMOYEHHOMY CneumanucTy;

— 4yT106bI BOCMOMNBL30BaTLCA 5-NeTHen rapaHTmen (CM. HeobxoauMble YCNOBUS HUXKE), Npy
yCTaHOBKe MalUVHbl Ball AUCTPUOLIOTOP AOMMKEH 3anOfHUTb XYpHar TEXHNYECKOro
obcnyxusaHus. XKypHan TexHM4eckoro obcnyXnBaHus HAXOAUTCA B KOHLE HACTOSILLEro
pyKoBOACTBA.

2 [APAHTUA

Komnanusa JAC npepocrtaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIO Ha BCHO CBOKO NPOAYKLMUIO.

FapaHTUs pacnpocTpaHsieTcs Ha Bce AeTanu MalvHbl, B TOM Y/CIE 3MEKTPOHHbIE, KpOMe
pacxoAHbIX MaTepuanoB. [apaHTWsa BCTynaeT B CUMy C AaTbl YCTaHOBKM 060pYyAOBaHMS.

MapaHTUA gencTByeT Npu cobnoaeHUn crneayrowmx orpaHUYUTENbHbIX YCITOBUN:

— npnobpeTeHne 06opyaoBaHns y akKpeauToBaHHOIo ANCTPMObIOTOPA;

— BbINOJSIHEHME YCTAHOBKM YMOMHOMOYEHHbIM CMELManncTom;

— MCcnonb3oBaHne 06opyaoBaHNA B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMWN, COAEPXKALLMMUCS B

PYKOBOACTBE MO 3KCMnyaTtauun, u No Ha3HayYeHuro, NnpeaycMoTPEHHOMY Mpu

NPOU3BOLACTBE;

— exefHeBHOe TexHU4eckoe obcnyxnsaHne obopyaoBaHUs B COOTBETCTBUM C
yKasaHnsaMu, CoaepXXallMmMnCca B PyKOBOACTBE MO 3KCnnyaTauum;

— BbINOSTHEHNE TEXHUYECKOro 06CNyXMBaHWS NOA4 KOHTPOIEM YNOSTHOMOYEHHOMO

cneumnanucTa B COOTBETCTBUM C TPeBOBAHNAMM MO TEXHUYECKOMY OBCNYXMBAHUIO HE

pexe 04HOoro pasa B rog (NPoM3BOAUTCA 3a CHET Nonb3oBaTens);

— MCNOJSIb30BaHNE UCKMIOYNTENBHO OpUrMHanbHbIX getanen komnanun JAC.

an OTCYTCTBUN KOHTPOJIA 3a TeXHUYEeCKUM O6C.I'Iy)KVIBaHMeM CO CTOPOHDbI
YNOJIHOMOYEeHHOro cneyunanucTa mvnn B crniyvyae HenpaBuUIiibHOro BegeHuUA XXypHana
TeXHn4eckKoro OGCHy)KMBaHMH aencreme rapaHTuu orpaHnymnBaeTcd ogHMM rogom.

FapaHTMA He pacnpocTpaHAaeTCA:

— Ha 3aMeHy pacxofHbix MmaTtepuanos (§ 9);

— Ha geTanu, He NPU3HaHHbIe HencrnpaBHbIMK cryk6amMu Halen KOMNaHuu;

— Ha npobniemMbl, BO3HMKLUNE BCNEACTBME HENPABUIbHON 3KCMyaTauumn obopyaoBaHus;
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— Ha nNpobrnemMbl, BO3HMKLLUME BCIEACTBUE YCTAHOBKM MALUUHBLI HE YNOTHOMOYEHHbLIM
cneunanncTom;

— Ha geTtanuv unu npobnemMsbl, CBA3aHHbIE C NOBPEXAEHUAMN 0O60PYAOBaHNSI BO BpeEMS

TPaHCMNOPTUPOBKN NN HeHaanexalumMm obpalleHeM Npu Norpy3o4HO-pasrpy304HbIX

paboTax.

PeMOHT n/unun sameHa HeucnpaBHbIX AeTanen, BbiNONHEHHbIe B TeYeHue
rapaHTUMHOro nepuoaa, He MOryT CINy>XUTb OCHOBaHMeM ANA NPOANIeHUA fJaHHOM
rapaHTum.

3 TNPELOYTPEXOEHUA

HacTosilee pykoBoACTBO CrieAyeT COXPaHWUTb ANs MOMyYeHMs CnpaBoYHOM MHdopMauum
Npu panbHenwen akcnnyaTaumyM MawwuHbl. B cnyyae npogaxu unu nepegayn MaluuvHb
ApYyromy nuuy criegyeT yOoCTOBEPUTLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCMnyaTauuu nepenaetcs
BMecCTe C Hel, 4ToObl Nosfb3oBaTenb MOr NOMyYnTb MHpopMaLmio 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX C
Heln npeaynpexaeHnsx.

[aHHble npegynpexaeHns Heobxoaumbl ANA obecnevyeHus Bawen 6e30nNacHOCTU U
6e3onacHocTu Apyrux nuu. NMpocum Bac BHUMaTeNnbHO NPOYeCcTb 3TU NpeAynpeXxaeHus
nepepa yCTaHOBKOM U 3KcnnyaTtauyuen MallmHbl.

MawwuHa paspaboTaHa AN UCMOMb30BaHUS COBEPLUEHHONMETHUMU NMLaMKU, KOTopble
[OMKHbI UMETb COOTBETCTBYIOLLEE paspelleHne. [o3ToMy HyXHO crneauTb 3a TeMm, YToObl
[eTWN He NpuKacanucb K MalLWMHE MU He UCNOSb30Barnv ee B KaYeCTBE UrPYLLKU.

MawwnHa npeagHa3HavyeHa UCKIIYNTENbHO A5A I'IpOCbeCCVIOHaJ'IbHOI'O MCMNOoJ1Ib30BaAHUA.

OnacHo BHOCUTb W3MEHeHUs1 B XapakTepnctmkm M™MallunHbl UM npegnpmHnMaTb
COOTBETCTBYHOLLME MOMNbITKWN.

Mocne YCTaHOBKM MaLUUHbI y6e,D,I/ITer B TOM, 4YTO OHa He CTOUT Ha kabene
QNEKTPOrNNTaHnA.

Cobniogante gaHHbIE MHCTPYKLMK NO SKCAnyaTauuu.

MawwmnHa gormkHa XPaHNUTbCA N UCNOJIb30BAaTbCA B NOMeELEHNN, 3aLlLMLLEHHOM OT CbIPOCTU
N BbICOKOWN TeMmneparypbl.

MawwHa gomkHa bbITb 4OCTAaTOYHO OCBELLeHa Afsl BbINONTHEHNS pa6OTbI.

YpoBeHb Wwyma MawmHbl HWxke 75 ab (A) cornacHo ctanHgapTty EN ISO 3744 (TouHoCTb
namepenus +/- 2.5 gb (A)).

Ha naHHoOM malwwunHe gormkeH paboTaTb OQHOBPEMEHHO OAMH onepaTop (€Cnu He yKasaHo
NHoE).

[laHHas mawunHa npegHa3Ha4veHa and Hape3Kku nevyeHoro 1 Bblaep>XaHHoro xneba.

HaHHaa malwunHa He NnpeaHa3HavyeHa A4nNA cnegylWMX maTepuanoB U BUAOB xneba:
- yepcTBbIN XNED;
- 3aMOPOXXEHHbIN NN YaCTUYHO Pa3MOPOXKEHHbIN XNeb;
- HEMNuLLEBbIE N3OENNS U3 APEBECKHbI, NNACTMACChl U aHaNOrMYHbIX MaTepPUanos;
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-  nobble nuueBble npoAayKTtbl, He BXoAsdllne B KaTeroputo XNeOHbIX n3genuin unu
BbINMEYKN.

Hape3ka nepeuuMcrneHHbIX BMAOB xye6a WM MaTepuarioB MOXeT NpuBecTU K

noBpexaeHnio MallnHbI.

Ob6sa3aTenbLHO OTKIKOYaUTe MalUMHY OT CeTU INIeKTPONUTaHUA nepen YUCTKOU ee
BHYTPEHHUX/BHELWWHUX YacTen, a TaKKke onepauun No TeXHNYECKOMY OOCNYyXUBaHUIO.

MawwnHa nmeet 6onbLuon Bec. NpuHMmanTe Bce Heobxoammble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU
Npv TPaHCMOPTMPOBKE M NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboTax.

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHUYECKME XapaKTepPUCTUKU

IMP/IMA 800
BbicoTta (Mm) 870/895
WupuHa (Mm) 810
Fny6uHa (mm) 725
[nvHa BxogHoro kaHana (mMm) 380
LLinprmHa BXxogHOro kaHana (Mm) 340
BbicoTa BXxogHOro kaHana (Mm) 160
YnakoBka (Mm) 1250 x 1200 x 800
Macca HeTTO, KI 230
Macca HeTTO + ynakoBka (Kr) 260
MowHocTb agBuratens (kBT) 0,75
Tvn aBuraTtens TpexdasHbIn
Tun nutaHun OpHodasHoe
230 B, 50/60 'y (A) 9,2
208 B, 50/60 'y (A) 10,2
MpousBoanTeNnbLHOCTL (06/MUH) 120—240
OvameTtp HOXa (MM) 420
YpoBeHb wyma (ab6) <75
MpucnocobneHune ¢ KprOYKaMu Ans NakeToB onuus
Cuctema yaepxaHus byxaHku cneumncmnyeckon onuust
cdopmbI
CneuunanbHbIn LUBeT onumsa

4.2 [aHHble 0 MaTepuanax, Haxoasawnxcsa B HenocpeaCcTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM

BxopgHasa nonka: HEP>K. CTAJ1b SWL 430 nnu 304

Koxyx 3axBaTta: HEP>X. CTAJIlb 430 unu 304

3axsart: HEPXX. CTAJ1b 430 nnn 304

Hox: TE®JIOH (HEPXK. CTAJ1b 430 nnun 304 B Bepcumn ETL)
BbixogHas nonka: HEPX. CTAJ1Ib 5WL 430 unnn 304
Pbiuar otBegeHunsa 6yxankn: HEPXK. CTAJ1b 430 nnun 304
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Cuctema yaepxxaHusa 6yxaHku cneumncpmuyeckomn popmbl (onums): HEPXK. CTAJIb 430 nnn
304
YcTponcTteo ansa ynakoBku B naketbl: HEPXX. CTAJIb 430 nnn 304

5 YCTAHOBKA U BBO/[ B 3KCIINIYATALUIO

5.1 PacnakoBKa MallWHbI

MaluMHbI M3 HaWWX LEeXOB MOCTaBMSKTCS 3aKpeneHHble PEMHSAMMW Ha MoAAOHaX, ynakoBaHHbIE B
NNacTUKOBYIO NIEHKY U B 3aLLIMTHOM KapTOHHOW Kopobke. Mpexae Bcero crieqyeT 0OCMOTPEeTh YNaKkoBKY,
M N o NbbIX NOBPEXAEHMSX, NOMYyYEHHbIX BO BPEMS TPaHCMOPTUPOBKKU, HEOGXOAUMO COOBWUTL
HEenocpeACTBEHHO MOCTABLLMKY.

A. CHUMUTE KapTOHHYH KOPOOKY 1 YNakoBOYHbIA MNAKET MaLUWHBbI.

B. CHumunte pemHu, obpaTtne ocoboe BHMMaHME Ha X ocriabneHne npu paspesaHunn.

C. OcBobogute malumHy OT NOAAOHa, CHAB AEPEBAHHBIE PENKN, (PUKCUPYIOLLINE KOSNTECUKN.

D. CHumMnTE MalwwmrHy ¢ nogaoHa. B aTon onepaumm AOMmMKHO y4acTBOBaTb HE MEHEE OBYX
yenosek Anga obecneyeHns MakCcuMarnbHO NMTaBHONO CONPUKOCHOBEHUS MaLLMHbI ¢ NosioM. Mbl
HaCTOATENbHO PpEKOMEHAYEM BaM UCMONb30BaTb Pa3rpy3o4Hbii NaHayc.

NMocne pacnakoBKu MaluMHbl yoeauTeCcb, YTO OHA He MOsy4vuna MoBpeXOAEeHUNn npu

TpaHcnopTupoBke. Coobwante Ham o0 NObLIX AedeKTax, ykazaB UX B TPAaHCMOPTHOMN
HaKnagHon nepeBoO34MKa.

5.2 MecTO YCTaHOBKU

[ns obecneyeHns AONTOCPOYHONM BbICOKOW NMPON3BOAUTENBHOCTM U HAAEXHOCTM MalUVHbI crieayeT
npaBunbHO BbIOPaTb MECTO YCTaHOBKMU:

OHO OOMKHO BbITb Xopouwlo npoeeTpmnBaemMbiM, 3alllMLLEHHBIM OT BO34ENCTBUS NpAMBbIX

COJMHEYHbIX Ny4eNn, yaaneHHbIM OT MICTOMHUKOB Tenna, ¢ POBHOM 1 MPOYHOMN NOBEPXHOCTbLIO, HE
noasepratoLiencs snbpauuu.

5.3 JnekTpuyeckoe NogknvYeHue

BAXHAA UHOPOPMALINA! Ob6a3aTenbHO Hanvuue 3aseMrneHus.
PekomeHayeTcs 3almnTUTb 3NEKTPUYECKYHO LiEMb C MOMOLLbIO NNaBKOro
npegoxpaHutens n auddepeHumanbHOro aBTOMaTUYECKOro BbIKIKYaTens.

OnekTpuyeckas yctaHoBKa, obecneymBaloLas NnMTaHMe MalluHbl, AOSPKHA ObiTh 3aLyuLleHa
cnegyrowmum obpasom:

— CeBepHas AMepuka: npegoxpaHuTenbHoe yCTPorCcTBO 15 A;

— OCTanbHble CTpaHbl: NpegoxXpaHnTeribHoe yCTponcTeo 16 A.

MawwurHa gomkHa 6biTb NoAKMNOYEHa K pa3BeTBUTENBHOM KOPOOKe Ha NUHUK ¢ auddepeHUnanbHbIM
aBTOMaTmn4yecknm Boikntovatenem 300 MA.

MpumeyaHue. Ha nobble Npo6remMbl, BO3HUKLLME B CBSA3U C MHLIM BUAOM MOAKMHOYEHUS, rapaHTUs He
pacnpocTpaHsaeTcs.
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Mepepn NoaknyYeHMeM MaluMHbI K 3NEKTPOCeTH 1 BO n3bexaHue Bbixoga ABuUraTens n3 cTpos B
MOMEHT MOAKIoYeHNa cregyeTt ybeamTbCa B COOTBETCTBUM INIEKTPOCETU XapaKTEPMUCTMKAM MalLVHbI
(cm. 3aBOACKYO TABNMUKY).

MalumHa cooTBeTCTBYET [IMpekTMBam no mexaHndeckoMmy obopygosaHuto 2006/42, 2014/30 n nveet
nogreepxaatoLyo mapkmposky CE.

O3HakoMbTeCh C NMUKTOrpaMmmMamMm TeXHNKN 6e30MacHOCTU, UMEKLLMMUCS Ha MaLUUHE.

lMukTorpamma, npegynpexgatowas 0d onacHOCTU NOPaXeHUs dNEKTPUYECKNM
TokoM. OTKMUNTE MaLUMHY OT CETU nepej BbiNoNHEHWEM Mobbix paboT no
PEMOHTY 1 obcnyxunsaHuto. [laHHaa nMKTorpaMma HaxoAMTCA Ha 3agHen naHenu
MaLUWHbI MU BHYTPU MaLUnHbI Ha anekTpowumTke (puc. 8, Ne 25).

OneKkTpocxeMa MallMHbl HAaXO4MTCS Ha 06pPaTHOM CTOPOHE ABEPLbl ANEKTPOLLMTKA
(pnc. 8, Ne 26).

5.4 Pa3melieHne MaLIUHbI U YCTAHOBKA KPbILUIKU

Chy" onepaunn OoJjiKeH BbINMOJIHATb KBaﬂM(bMLLMpOBaHHbIVI TEXHUYECKUWN Cneumnasnmcr.

CyuiecTByeT pPUCK Cepbe3HbIX TpaBM, €Cliu MaluMHa 3KCNyaTUpyeTcAa Npu Hanu4uu
npocBeTa Mexay KOopnycomM MallUHbI U KPbILLKOW.

Bcerpa cnegute 3a TeMm, YTOObl MeXAy KOPMYyCOM MaWMWHbl U KPbIWKOW He Oblno
HUKakoro npocseta (puc. 5).

A. MogrotoBka paboyen NOBEPXHOCTU

(0]

Coenante B paboyen NoBepXHOCTU HEOBXOAMMbIE BbIpe3bl, YTOOLI MOXHO ObIfo
YyCTaHOBUTb MaLUMHy. CBEPANTECH C PUCYHKOM, HA KOTOPOM yKa3aHbl MUHUMAarbHbIE U
MakcumarbHble pasmepsbl (puc. 13).

o [nsa sawmntbl paboyen NOBEPXHOCTW OT BRaru 3arepMeTu3npymnTe Mecta CTbIKOB MEXay

paboyert NOBEPXHOCTLIO N MaLInHOW (puc. 14).
B. YCcTaHOBKa KpbILLKN

o [lpun noctaBke MalIMHbI KpbILLKa 3akpenneHa Ha waccu. MNpexae 4em CHUMaTh KPbILLKY
ANSA ee yCTaHOBKW, OTCOEANHNTE OT KPbILLKK Kabenu.

o CHuMUTE KpbILWKY, OTBUHTUB 4 rariku kpennexus (puc. 15).

o BcraBbTe malwwmHy B cooTBeTCTBYHOWMUIN NpeameT mebenu (puc. 16), 3aTeM ycTaHOBUTE
KPbILUKY Ha MaLUWHy.

o [MpoBepbTe, 4TOOLI MEXAY KPbILIKOM U KOPMYCOM MalUMHbl He Bbino npoceeTa (puc. 12).
Ecnu ectb npocBeT, ycTpaHuTe ero, oTperynMpoBaB BbICOTY MaLUMHbI, KaK yKa3aHo B
nyHkte C Huxe.

o 3akpenuTte KpbiLKY, yAepX1MBasa ee npmxaTon Kk paboyern noBepxXHOCTN N 3aTAHYB 4 ranku.

o [locne atoro nogcoeanHUTe Kabenu KpbILLKW.

C. PerynupoBka BbICOTbI MaLUWHbI

o CHuMUTe 3a[HI0I0 NaHernb, NepeaHo naHens U GOKOBYIO NaHerb, YTOobbl NONYYNUTb
AOCTYN K Konecukam (puc. 17).

o OcnabbTe KOHTpramkn Ha pe3bBboBbIX CTEPXKHAX KONIECUKOB N OTPErynupymnTe BbICOTY
KOnecukoB, Bpalyasa pesbboBble cTepXHu (puc. 18).

o Yb6egutecsb, 4YTO BbICOTa BCEX 4 KONECMKOB OAMHAKOBA U 4YTO MalLMHa abCcontoTHO
ycTon4uBa.

o Ybeantechb, YTO MEXAY KPbILLKOW U KOPNYCOM MalUWHbI HET npoceeTa (puc. 12).
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o 3aTaHUTe KOHTpramkm n sakponte naHenu koprnyca (puc. 15).
o YcTaHoBUTE KPbILWKY (CM. NYHKT B BbiLwe).

5.5 Bsopa B 3kcnnyartauuio

I'Iepe,u, BBOAOM B 3KCMJ1yaTtauuto yGGE,VITer B OTCYTCTBUUA noobIX NOCTOPOHHUX NPpegMETOB Ha
NOoABUXHbIX HYaCTAX MalLUWHbI.

CeepneHust 06 Mcnonb3oBaHMM MallMHbl CM. B pasaene «QKcnnyatauusy.

5.6 OnacHocTb

B Cltydae BOSHMKHOBEHUA ONMacHOCTU ANnd nonb3oBaTena unmn And MallinHbl criegyeT OTKIMIOYNUTb
ANEeKTpornnTaHme C NOMOLLbIO MNaBHOIO BbIKIto4aTesd.

M3BneknTe LITEKEP N3 ANEKTPUYECKON PO3ETKN Nepes BbINoSTHEHMEM MOObIX onepaunin no
TEXHUYECKOMY O06CNYXMBAHMIO U PEMOHTY.

He npukacanTechb K HOXY, Aaxe ecinn MalluHa BblKItoYeHa.

ObsasaTtenbLHO HageBanTe 3alMUTHbIE NepYaTKM NPU BbINOHEHMN ONepaunm TEXHUYECKOro
obcnyXnBaHusa UM O4YMCTKN BOGNN3KM HOXa.

[na 3ameHbl HoXa 0bpaTUTeCh K CBOEMY akKpeaUTOBaHHOMY ANCTPUOLIOTOPY.

O6si3aTenbHO HaaeBaTe 3alWUTHBIE NEPYATKN, NPEAOXPaHSIIOLLME OT NOPE3oB, NPU 3aMeHe HoXa U
NP BbINOSTHEHWMN ONepaLMii B HEMNOCPEACTBEHHON BIM30CTH OT HOXa.

Bce onepauun no TexHN4eckomy obCnyXnBaHUO UM 3aMeHe AeTanein OOMKHbI OCYLLECTBNATHCS
KBanuuUMpoBaHHbIM CNeLnanncToMm.

lMukTorpamma, ykasbiBatoLLas Ha puUCK nopesa. Jta NUKTorpaMma HaxoauTCs Ha
3a/lHen CTOpOHEe MaLUuHbI psiAoM ¢ kaberem nutanus (puc. 8, Ne 27) n BHyTpu
MaLUMHbI Ha 3aWMTHOM orpaxgeHumn Hoxa (puc. 1, Ne 6).

6 OPIAHbI YIIPABJIEHWUS U NPEJOXPAHUTEJIbHLIE YCTPOUCTBA

6.1 OpraHbl ynpasneHus

Xnebopeska obopyaoBaHa CEHCOPHbBIM 3KPAHOM UM AKPAHOM C EMKOCTHbLIM MHTepencom (puc. 9).
Ecnu Bawa xnebopeska obopyaoBaHa CEHCOPHbLIM 3KPaHOM, OH BKIIOYAET cnefyoLwme aNeMeHThbI:

TonwmHa nomTtH

Yucno nomren

CKopocCTb Hapesku

BbI6op 04HOro 13 4 peXXMMOB HapesKu:

a. HapesaTtb Bclo ByxaHky

b. OtpesaTb onpegeneHHoe YUCIo FIoMTeNn

c. HapesaTb NonoBuHY ByxaHKM NOMTAMM

d. Paspesartb OyxaHKy HagBoe

3anyck Hapesku

JononHuTenbHble napameTpbl. Ta KHOMKa No3BONseT NoMyYnTb OCTYN K PEXUMY OYUCTKU
(Ne 38) xnebopesku u k HacTponkam Easymode (Ne 42).

71

oA

o o



Hoctyn k Easymode. Easymode — 310 KOH(puUrypaums akpaHa, no3sonsoLas
3anporpammumpoBaTtb 6 KHOMoK ObicTporo 3anycka (Ne 40) ons 3agaHns pasHbiX COMETaHUN
CKOPOCTU 1 TOMNLWMHBI Hape3ku. [nsa KOHPUrypupoBaHUS 3TUX KHOMNOK HAXXMUTE Ha KHOMKY
«[JononHuntensHble napameTpbl» (N2 33), 3atem Ha kHonKy «HacTponku Easymode» (Ne 42).
[Mocne aToro Bam JOCTaTOMHO 3a4aTb TOSILUHY M CKOPOCTb HAPE3KM OIS KaXKA0N U3 3TUX

6 kHonok (Ne 43), HaxXnmasa HenocpeacTBEHHO HAa 3HAYEHUS, KOTOPbIE Bbl XOTUTE U3MEHUTb. [Ans
NoATBEPXAEHNS caoenaHHoro Bolbopa cneayeT 3akpbiTh 3TOT SKPaH.

Ecnu Bawa xnebopeska o6opynoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPENCOM, OH BKMtoYaeT
cregyroLime aremMeHTbl:

1.

2.
3.
4.

5.
6.

7.

Bbibop 04HOro 13 4 pexxMMoB HapesKu:

a. Hapesatb Bcto 6yxaHky (puc. 9, Ne 49)

b. OTpesaTtb onpegerneHHoe vucno riomten (puc. 9, Ne 50)

c. Hapesatb nonosuHy 6yxaHkun niomtamm (puc. 9, Ne 51)

d. PaspesaTb ByxaHky Hagsoe (puc. 9, Ne 52)

Uuncno nomten (kHonkm ¢ TpeyronbHukamm A n C) (puc. 9, Ne 53, 54)

TonwmHa nomMTs (KHOMKM ¢ TpeyronbHukamu B n D) (puc. 9, Ne 55, 56)

MapameTpsbl (puc. 9, Ne 57). 3Ta KHONKa NO3BONSAET NOMYYUTb AOCTYN K PEXUMY OYUCTKK (puc. 9,
Ne 65) xnebopeskun. Pexxum ouncTtkmn 3anyckaercsa ¢ nomoLbio kHonkn «Ctapt/Ctony» (puc. 9,

Ne 60).

OpHoBpeMeHHoe npogormkutenbHoe Haxatune (10 cekyHn) Ha kHonku «[MapameTpbi» (puc. 9,

Ne 57) n «Ctapt/Cton» (puc. 9, Ne 60) no3BonseT Nony4nTb JOCTYN K MEHIO « TE€XHMYEecKme
napameTpbl» (puc. 9, N2 66). 3T0 MeHIo JaeT JOCTYN K crnefyowmM HacTPOMKaM:

a. N1ameHeHne makcumManbHOM TOSWUHBI TIOMTS C MOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronsHukamu B n D.
KHonka «Ctapt/CTon» No3BonsieT 3anoMHUTb 3TO M3MEHEHWME.

b. Cbpoc obpaTHOro cyeTymka Ana TeXHMYeckoro obecnyxmsaHus nessus. MNpogomknTensHoe
HaxkaTtue (5 cekyHA) Ha KHOMKY C TpeyronbHUKOM B no3sonsieT nameHuTb 6a3oBoe 3HaveHune
aToro obpartHoro cyeTumka. KHonka « CtapTt/CTtony no3BonsieT 3anoMHUTb U3BMEHEHME.

c. lameHeHne MUHUMaNbHOWM TONLLMHBI TOMTSA C MOMOLLIbIO KHOMOK € TpeyronbHukamu B n D.
KHonka «CtapT/CTOon» No3BONseT 3anOMHUTb NU3MEHEHME.

d. \3ameHeHne napameTpoB KOHUrypaLumm nporpaMmmMHoOro obecneyeHusi (HacTpomKm
kanbkynstopa) (puc. 9, Ne 66). KHonkn A n C no3BonsiT BbibpaTe HOMEp NapameTpa,
KOTOpbIN HeobxoamMmo HacTpouTb. KHomnkn B n D no3BonstoT BeIbpaTh 3Ha4YeHne, KoTopoe
OyneT npucBoeHo aTomy napameTpy. KHonka Start/Stop (Ctapt/CTon) no3sonsaer
COXPaHUTb M3MEHEHME.

Bbibop ckopocTtu Hapesku (puc. 9, Ne 58).

Hoctyn k Easymode (puc. 9, Ne 59). Easymode — 310 kKOHUrypaums akpaHa, no3sonsoLas
3anporpammMmupoBaTb 4 KHOMKK BbicTporo 3anycka (puc. 9, Ne 61, 62, 63, 64) onsa 3agaHusa
pa3HbIX COMETaHU CKOPOCTU U TOMLWMHbI HApe3kn. [nsa KOHPUrypupoBaHUS 3TUX KHOMOK HY>XHO
Ha NPOAOIPKUTENbHOE BPEMS HaXaTb Ha KHOMKY C TPEYroflbHUKOM No BallemMy BblGopy, YTOObI
OTKpPbITb COOTBETCTBYIOLLIEE MEHIO NpeaBapuTenbHbIX HacTpoek. KHonka «Ctapt/Cton»
NO3BOMSET 3aNOMHUTb UBMEHEHME.

3anyck n BbIKNOYeHe Hapeskn ¢ nomoLbio kHonkn «Ctapt/Ctony» (puc. 9, Ne 60).

6.2 Paboyast 30Ha

Pabo4as 3oHa HaxoguTcs neped mawimHon (puc. 3, Ne 18).

6.3

MpenoxpaHuTenbHbIE YCTPOMUCTBA

O6opynoBaHue Ha 4aHHOW MaLUVHE:

KOAMPOBaHHbIA MarHUTHbIN 3aWUTHbLIW BbIKOYaTenb (puc. 6, Ne 19, 20),
COCTOSALMNN U3 NPeaoXPaHUTENBHOIO MarHMTa M MarHMTHOro AaTymka, KOTopbl OCTaHaBnMBaeT
MaLLMHY Npu OTKpbITUKM NepegHen asepupbl (puc. 1, Ne 10);

72



KOAMPOBaHHbIA MarHUTHbIN 3aWUTHLIW BbIKoYaTenb (puc. 6, Ne 22),
COCTOSALLMI U3 NPESOXPaHUTENBHOIO MarH1Ta U MarHUTHOrO AaTynka, KOTOpbIV NpeaoTBpaLlaeT
3anyck MalUvHbl NMPU OTKPbITOM KpbiwKe (puc. 1, Ne 1);

MeXaHW4YeCKUM 3alUTHbIN 3aMOK (puc. 6, Ne 21),
NPEensTCTBYOLMIA OTKPbITUIO KpbILKK (prc. 1, Ne 1) BO BpemMs paboTbl MaLUWHbI.

BHumaHue! Hu B Koem cnyyae He 3anyckanTte xnebopesky, ecnm Kakon-nnbo anemeHT
Kopryca CHAT 1 BO3MOXEH AOCTYN K HOXY Unn paboTtatowemMy aBuratento.

7 OKCIITIYATALNA

B Hayane pabo4ero AHA MaluMHYy crieayeT BKIHOYUTb C NOMOLbIO INIaBHOroO BbIKNoYaTens.
(puc. 2, Ne 11), npeaBapuTenbHO yoeAUBLUUCH, YTO KpPbILKa 3aKpbITa.

Mopspok akcnnyatauum (puc. 4—5)

A.
B.
C.

mmo

I o

OTKpONTE KPbILLKY.

MomecTuTe ByxaHKy Ha BXOAHYIO MOSKY.

O6s3aTenbHO NomecTuTe GyxaHKy B NpaBbli Yron B HanpaBfieHUn nepeaHen YacTu MallmvHbI.
Ecnu mawmrHa obopyaoBaHa pyyHbIM 3axBaToM, yoeanTech, YTO OH HaAeXHO BoLeN B
OyxaHky.

3aKponTe KPbILLKY.

BbibepuTte TONWMHY Hapesku.

Bbibepute TMn Hapeskn.B pexrnme «KOnmM4ecTBo SIOMTEN» Bblibepute Hy>KHOe KONmM4ecTBo
noMTEN.

Bbibepute ckopocTb Hapesku. (INpun NnponsBoacTBE MaLUUHbI B KA4eCTBE CTaHAAPTHOro
BapvaHTa 3a[alTCs TPU CKOPOCTU HapesKu.)

Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa CEHCOPHBIM 9KPAHOM, HAXXMUTE Ha 3eS1EHYI0 KHOMKY, YTOObI
3anyCTUTb LMK Hape3KMW.

Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPMENCOM, HAXKMUTE Ha KHOMKY
«Ctapt/Ctony», 4TobbI 3aNyCTUTb LMK HAape3Ku.

3abepuTte xneb c BbixogHou nosnku (puc. 3, Ne 13) n ynakynte ero ¢ NOMOLLbI YCTPONCTBa
AN ynakoBku B nakeTsbl (puc. 1, Ne 3).

Ecnu Bawa mawmHa obopygoBaHa CEHCOPHBIM 3KPaHOM, OCTaHOBUTb TEKYLLMIN LMK MOXHO C
NMOMOLLbIO KPAaCHOW KHOMKM.

Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPENCOM, OCTaHOBUTb TEKYLLNI LMK
MOXHO C nMoMoLLbto KHonkn « CtapTt/CTony.

Ecnuv Bawa malwmHa ocHalleHa cMctemon yaepxxaHusi ByxaHok HectaHaapTHOM hopMbl (Onums)
(pnc. 11, Ne 45), To npu Hape3ke Bonee LWMPOKNX 1 NIIOCKMX ByxaHoK aTa cuctema He byaeT gaBaTb
Xxneby npunogHMMaTbCcsa Npu ABMXKEHUN HoXa. CucTema aBnsieTcst aBToMmaTu4eckom n paboraer,
TONbKO ecrnu BbicoTa ByxaHku aToro Tpedyer.
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8 TEXHUWYECKOE OBCI1YKUBAHUE

8.1 E)KeQHeBHoe. BbINOJIHAETCA NnoJib3oBartesieM, npowegunm noaroToBKy

>

lMpoBepbTe, HE CrieayeT M ONopPOXHUTL Bak Anga Kpowek. (BHMmaHue! Nocne onopoXxHeHns

6aka He 3abyabTe 3anepeTb ABepuy Ha Kntoy.) (Puc. 1, Ne 8.)

Ounctute nonkum (puc. 3, Ne 13, 15) c NOMOLLbIO LLETKN.

Ouunctute cTekrno Kpbiwku (puc. 1, Ne 1).

[N 0YNCTKM BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN UCMNOSBb3YNTE CYXYH0 TKaHb.

BHeLLHMe NOBEPXHOCTU NPOTPUTE BRAXHOMW TKaHbHO.

BkntounTte pexxmm 4mcTku:

Ecnu Bawa mawwnHa obopygoBaHa CEHCOPHBIM 3KPAHOM, HAXXMUTE Ha CUMBOI

«[JononHuTenbHble NnapameTpbl» B NPaBOM BEPXHEM YIly.

Ecnu Bawa mawwnHa obopygoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEP(ENCOM, HAXKMUTE Ha

cumBon «lMapameTpbl» B MpaBoM BEPXHEM YNy U 3anyCTUTE PEXUM OYUCTKU C MOMOLLbIO

kKHonkn «Ctapt/Ctony.
Ob6s3aTenbHO HageBauTe 3alWMTHbIe NepyYaTkU, npefoxpaHsarwme OT Mope3oB
(ctanpapt EN 388: 2003 nHaekc B = 5) npu paboTe B HenocpeacTBEHHOW 6nmM3ocTu
OT HOXXa UNu 3axBara.

nmmoow

3axBaT nepemellaeTcs BneBo. cnonb3ynte Cyxyk TKaHb ANS OYUCTKM MPaBOM CTOPOHLI
3arpysoydHon nonku (puc. 3, Ne 15). Ecnn Bawa xnebopeska OcCHalleHa aBTOMaTU4eCKUM
3axBaToM, 3ybbs BbIXOOAT HApPYXy. [1Na o4UCTKM 3y6beB UCNOSb3yNTe CYXYHO TKaHb.

Ecnn Bawa xnebopeska mmeet koHdurypaumio pro VMP-VMA, HOX HaxoguTca B KaHane
Hapesku. [1ns O4YMCTKN UCNONb3ynTe CyXY TKaHb. HMKOrga He ouunwanTe «pexyLLyro KpOMKY»
HoXa. Hox cBoboHO BpallaeTcs BOKPYr CBOEW OCU; Bbl MOXeTe NOBOpavMBaTh €ro B KaHarne,
4YTOOblI OYNCTUTL BCe BOKOBbIE MOBEPXHOCTU, €Cnn obHapyxuTe, YTO Ha HeM obpasoBanuchb
OTITOXEHMUS U3 KPOLLIEK.

3aKpownTe KpbILLKY, KOraa o4ncTka 6yaeT 3aBepLleHa.
UTo6bl BbINTY N3 peXMMA OYNUCTKMN:

- ecnu Bawa MalumHa UMeeT KoHdurypaumto self, HaxxmMmmnTe ogHy U3 TPeX KHOMOK;

- ecnu Bawa MaliMHa MMeeT KOHMUrypauui pro U OCHalleHa CEHCOPHbIM 3KPaHOM,
HaXXMUTE KPECTUK B BEPXHEM JIEBOM Yriy 3KpaHa;

- ecnu Bawa MalluHa UMeeT KOHMMrypauuio pro 1 ocHalleHa AUCNNeeM C eMKOCTHbIM
NHTEpPdENCOM, HaXXMUTE KHOrKy start/stop (nyck/cTon).

8.2 UYepes kaxable 25 000 Hape3oKk u/unu He pexe 1 pasa B rof; BbINOJIHAETCA YNOJIHOMOYEHHbLIM
cneuunanucTom

N3Bneknte wrekep n3 pasbema (puc. 2, Ne 12).

lMpoBepbTe cocTosiHME HOXa (puc. 1, Ne 2).

[Mpn KOHCTaTaUMM CHWXKEHUS KayecTBa Hape3KM 3aKkaxnte 3ameHy Hoxa (apTukyn JAC:
6110029 B kaTanore 3anacHbIx Yacten komnaHmm JAC).

Ecnu HOX noanexuT 3ameHe, 3Ta onepaumsi 4o0MkHa ObITb BbINOSTHEHA B COOTBETCTBUM C
npouenypour 3aMeHbl Hoxa (puc. 7).

E. Ounctute BHyTpEHHME NOBEPXHOCTU MALLWHbBI C MOMOLLbIO LLETKN W Nblfiecoca.

o owp

MpoBepbTe BHECEHUE aKKPeAUTOBaHHbLIM CMELMAanMCTOM 3anucu O BbINOMHEHHOW paboTe B XypHan
TEXHUYECKOro 06CNyXMBaHUS AN COXPaHEHUs 5-neTHen rapaHTuu.
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8.3 3ameHa HOXa (BbINOJNIHAETCA aKKPeAUTOBaHHbLIM cneLuanmcTom)

(pnc. 7)

Ob6s3aTenbHO HageBanTe 3alWUTHbIE NepyaTky, NnpegoxpaHstowme oT nopesos (ctaHgapT EN 388:
2003, nHgekc B = 5), n 3awmnTHy0 06yBb BO BPEMSI 3aMEHbI HOXa U onepawui B
HenocpeacTBEHHOM BNM30OCTN OT HOXEN.

Ybeautech, 4To WTEKep MaLmHbl (puc. 2, Ne 12) oTcoegmHeH OT 3NeKTpoCceTH:

oTkpouTe asepuy (puc. 1, Ne 10) ¢ nomoubio 3anopa (puc. 1, Ne 9).

N3Bneknte 6ak ons kpowek (puc. 1, Ne 8).

3ameHa Hoxa:
A. OTBMHTUTE ABa KIto4a Ha NIeBOW CTOPOHE MaLuuHbl (puc. 7, Ne 23).
B. CHumMunTe 3awmnTHOE orpaxgeHue Hoxa (puc. 1, Ne 6), OTBUHTUB BUHTbI C 6-rpaHHbIM
yrnybneHvem.
C. OTBUHTUTE ranky, yaepxmsarLLyo HOX (puc. 7, Ne 24) ¢ NOMOLLbIO ABYX KIOYeHn,
BXOOSLLMX B KOMNIIEKT noctaBku (puc. 7, Ne 23).
D. N3Bneknte KNH 1 3aMeHUTEe HOX, Y6eaUBLUUCL B MPaBUITbHOM PacrosioXeHWUU BbICTYMOB,
NpeaoXpaHsAoLWLMX OT HEMPaBUITbHOW YCTAaHOBKW. YCTaHOBUTE KINH Ha MeCTO.
E. 3aBUHTUTE 1 3aTAHUTE HOBYIO raiky, MOCTaBASIEMYIO BMECTE C HOBbIM HOXOM, C NMOMOLLIbHO
KrntoYen, BXOAALWMNX B KOMMNSIEKT NOCTaBkU. [1ns onTuManbHON 3aTSKKU BaXXHO, YTOObI Gbina
Mcnonb3oBaHa MMEHHO HOBas ravika.

YcTtaHoBUTE Ha MecTo Bak And KpOLLEK U 3aKponTe ABepuy.

MogkniounTe MalmHy K anektpocetn. MalwmHa rotoBa k paborTe.

[MpoBepbTe BHECEHWNE aKKpeaUTOBAHHbLIM CNeunanmcToM 3anmncu O BbINOSTHEHHOW paboTe B XXypHar
TEXHUYECKOro 0b6Cny>XMBaHNs aAng CoOXpaHeHns S-neTHen rapaHTuu.

O6paTute BHUMaHME, YTO HOX MOXHO 3aTaunmBaTb MOBTOPHO MPY YCIOBUN €0 NPOBEPKN KOMMNaHUEN
JAC. CBskuntech C akkpeaAnToBaHHbIM creunanmMcTomM ansa nonyveHna 6onee nogpobHom
MHdopMaLuun.

9 PACXOHQHbIE MATEPUAJIbI

Mpwn 3aka3e 3an4yacTn NPOBEPbLTE BMECTE C YNOSIHOMOYEHHbLIM CNeLManncToM, O Kakon getanm nget
pedb, MO KaTanory 3anyacTteun, BblyckaeMoMy NMpon3BoauTenemM.

Bcerga yTouHANTE HOMEP MaLLUMHbI, YKa3aHHbIA Ha 3aBOACKOM Tabnuyke.

3akasbl B koMmnaHun JAC OosmkeH pasmellaTth Ball YNOMHOMOYEHHbIN crneumanuct.
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9.1 CnucoK pacxoaHbIX MaTepuanoB

HAVMEHOBAHUE MOOENb
OVCKOBBIV HOX @ 420, TONL, 3 MM BCE
PEMEHb NWHEMHOWN BCE
HAMPABRSIOLWEW T5

NIACTUHKA NPYXXKVHGI BCE
NOJIMOKCUMETUNEHOBLIV PONWK BCE
NEHOMNACT PBIYATA YOEPXXAHWSA BCE
NIOMTS

HAMPABRSAIOLLAS 3AXBATA 800 IMA
BOMNOYHBIN MONO30K BLICOTA IMP
9 MM C BUHTOM @ 24 MM

MMBKASA CUCTEMA MUHW-LLETKA BCE
(FBL)

LLIETKA MPOXOOA 3AXBATA 800 BCE

10 HEIOJIAKUN B PABOTE

MpoGnema MpoBepka

MoakniunTh MaLKrHY ¢ NomMoLbio kKabens (puc. 2, Ne 12)

BkntounTb rmaBHbIv BbIkItodaTtens (puc. 2, Ne 11)
OKpaH He BKNno4aeTca

3aKpbITb KPbILLKY

3akpbITb ABEPLY

MpoBEpPUTb, HE HYXXHO NN 3aMEHUTb HOXWM (puUC. 7)

MawuHa paboTtaet, HO | Nary, xneBy OCTBITL HECKONBKO YaCoB
OyxaHKuU NoBpexXaalTcs

Unn Hape3arnTCA HEPOBHO.

3arpy3MTb 6yX8HKy nogxogdaLmnx pasmepons

HapesaTb xneb ¢ MeHbLLUEN CKOPOCTbLIO

BHUMAHMUE! Mpwn ntobbix paboTtax MalumHy HEOBX04MMO OTKIHOYaTb OT SNEKTPONUTaAHUS.

Ecnu npobnema He ycTpaHsAeTcs, o6paTuTtechb K BalleMy TEXHUYECKOMY crneuunanucTy.
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11 KO/[bl OLUNBOK

Ecnu Bawa mawwnHa obopygoBaHa CEHCOPHBIM 3KPaHOM, N3obpakeHne owmnbkm NosaBnseTca Ha
3KpaHe.
Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM UHTeperncom, nsobpakeHne owmobku
nosiBNsAeTCs Ha akpaHe. [1na copoca owmnbKn HeobXxoaMMOo HaxaTb Ha KHonky « CtapTt/Ctony.
Homepa owmnbok n nx cooTBeTCTBYHOLMNE N306paKeHNS yKasaHbl B Tabnuue Huxe.

MwuraHue nnmu oto6paxeHune

Koda Ha 3KpaHe

OnucaHme npo6nembl

OenctBue

1

Kpbiwka unn gsepua
OTKpbITa

Power OFF

30 sec.

HewucnpaBHOCTb
ANEeKTpU4EeCKon Lenm

3 VARIATOR

Power OFF

30 sec.

OTka3s Bapuartopa

OTKa3s 3axBaTa

MpeomeT nepeq oaTymMkom
KaHana peskmu

JlvHenHbIM OTKa3
MpeBbiWweHne 3a0epPXxKn
OTBOAA KapeTKu

3akpoviTe KpbIWKy 6aka A4ns KpoLuek u/unm
BEPXHIOK ABEpLY M/UNN O4YUCTUTE 3aMOK.

Bbikntounte MalmMHy ¢ NMOMOLLbHO F1aBHOroO
Bblkntovatens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHO
3anyctute ee Yyepes 30 cekyHa. Ecnu
npobriema He ycTpaHsieTcsl, obpaTuTech K
BaLUeMy TEXHUYECKOMY CMeLnanuncTy.

Bbikntounte mMalmnHy ¢ NOMOLLbIO FMaBHOIO
Bblkovatens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHO
3anyctute ee Yepes 30 cekyHa. Ecnn
npobnema He ycTpaHseTcsi, obpaTutech K
BaLleMy TEeXHMYECKOMY CneunanncTy.

Ybeautech, YTO HMKAKOW NpeaMET UMK Mbifb
He MeLlaeT paboTe 3axBaTa byxaHok.

Yaanute Bce npegMeThl, Haxoaswmecs
psOoOM C KaHanom npoxoda nessus, u
nomecTute xned B NPaBOM HUXHEM YrIly
BXOQHOW MOJIKN.

Ybeantech, YTO KaHan ABMXKXEHUS KapeTKn
cBobofEeH.
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Ecnu npobnema He ycTpaHsieTcs, o6paTuTeCh K BalleMy TeEXHUYECKOMY cheuuanucTy.

12 CITUCOK KOMITOHEHTOB HA U3OBPAXEHWUAX

PucyHok Mo3unuuna HaumeHoBaHue
1 BepxHss kpbiwka
2 Hox
3 YCTPOMCTBO 4151 YNaKOBKU B MaKeTbl
4 OKpaH
1 5 [epxaTtenb nakeToB (onuus)
6 3awmnTHOE orpaxkgeHue Hoxa
8 bak ons kpowek
9 3amok nepeaHen aeepubl
10 MepenHasa osepua
2 11 [(MaBHbIN BblKNOYaTENDb
12 CoeagnHuTenbHbIn Kabenb
13 BbixogHasa nonka
14 Pblvar yaepxaHus OyxaHku
3 15 BxogHas nonka
16 Py4yHou 3axBat
18 Paboyas 30Ha
19 MpenoxpaHnTenbHbIN aTYMK
6 20 MpenoxpaHnTenbHbIN MarHUT
21 MexaHuyeckun 3anop
22 MpenoxpaHnTenbHbIN JaTYnK
23 Kntoun gna gemMoHTaxa Hoxa
7 o
24 "anka HoXxa
o5 Haknenka «OnacHOCTb nopaxeHus
ANEKTPUYECKMM TOKOM»
8 26 onekTpnyeckasl cxema
27 Haknewnka «Puck nopesa»
28 TonwuHa nomten
29 Yucno nomten
30 CKOpOCTb Hape3sku
31 Bbi6op ogHOro 13 4 pexxmMmoB Hapesku
9 32 3anyck Hapesku
33 [ononHutenbHble NnapameTpbl
34 Hoctyn k Easymode
37 [ocTtyn K napameTpam
38 3anyck pexuma O4nCTKU
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39

KoHurypauus TonwmHbl Hapesku

40 KHonku BbicTporo 3anycka Easymode
40,47, 40 | Khont Tom Lt T P
49 KHonka «Hape3saTb BCcto ByxaHKy»
50 KHoan «HapesaTtb onpegeneHHoe Yncro
noMTen»
51 KHonka «HapesaTtb HanonoBuHy»
52 KHonka «PaspesaTb HagBoe»
53, 55% %9, Konku ¢ TpeyronsHukamm
57 KHonka «[lapameTpbl»
58 KHonka «CkopocTb»
59 KHonka Easymode
60 KHonka «Ctap1/CTony»
61,62, 63, Easymodes
64
65 Pexnm ounctku
66 TexHN4eCcKnin pexxmm
67 HacTpoiku kanbkynaropa
10 41 BepxHsas nonka
11 45 YnepxaHue GyxaHok cneumduyeckorn opmsl
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Espanol

1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por haber elegido una solucién JAC. Lea con atencion este manual de uso antes
de instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprensién de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos (fig. x, n.° y).

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
proximos anos, le aconsejamos que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones indicadas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
equipo.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- el equipo se debe haber adquirido a un revendedor autorizado;

- la instalacion debera efectuarla un agente autorizado;

- el equipo debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado;

- el mantenimiento diario del equipo debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso;

- el agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las

especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afo (mantenimiento a cargo

del usuario);

- deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
ano.

Esta garantia no cubre:
- la sustitucion de consumibles (§9);
- las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas;

81



- los problemas derivados de un uso anormal del equipo;

- los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado;
- las piezas danadas o los problemas causados durante el transporte o por un
mantenimiento inadecuado.

La reparacion o sustitucion de piezas defectuosas durante el periodo de garantia no
supondra la prolongacion de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se indican aqui.

Estas advertencias se indican por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que
las lea con atencién antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para ser utilizada por adultos autorizados. Asegurese de que
los nifios no la toquen ni la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local protegido de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A), conforme a la norma EN ISO 3744.
Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacién contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.
Esta maquina no esta disefiada para los siguientes panes y materiales:
- panes duros;
- panes congelados o parcialmente descongelados;
- productos no comestibles, como madera, plastico y materiales similares.
- cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.
La maquina puede sufrir dafios al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su

mantenimiento.

4 GARANTIA CARACTERISTICAS TECNICAS
4.1 Caracteristicas técnicas
IMP/IMA 800
Altura (mm) 870/895
Anchura (mm) 810
Profundidad (mm) 725
Longitud del canal de entrada (mm) 380
Anchura del canal de entrada (mm) 340
Altura del canal de entrada (mm) 160
Embalaje (mm) 1250 x 1200 x 800
Peso neto (kg) 230
Peso neto + embalaje (k) 260
Potencia del motor (kW) 0,75
Tipo de motor Trifasico
Tipo de alimentacién Monofasico
230 V - 50/60 Hz (A) 9,2
208 V - 50/60 Hz (A)- 10,2
Capacidad (rpm) De 120 a 240
Diametro de la cuchilla (mm) 420
Grosor de la cuchilla 3
Nivel sonoro (dB) <75
Portabolsas Opcional
Sistema de sujecioén de hogazas Opcional
Color especial Opcional
4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa

Tabla de entrada: ACERO INOXIDABLE 5WL 430 o 304
Carter de garra: ACERO INOXIDABLE 430 o 304
Garra: ACERO INOXIDABLE 430 o 304
Cuchilla: TEFLON (ACERO INOXIDABLE 430 o 304 en la versién ETL)
Tabla de salida: ACERO INOXIDABLE 5WL 430 o 304
Brazo de agarre del pan: ACERO INOXIDABLE 430 o 304

Sistema de sujeciéon de hogazas (opcional): ACERO INOXIDABLE 430 o 304

Embolsador: ACERO INOXIDABLE 430 o 304
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5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados, con funda de plastico y
proteccion de carton. Antes de realizar cualquier accion, debe inspeccionarse el embalaje e informar
al transportista de cualquier dafo debido al transporte.

A. Quite el cartdn y el plastico de embalaje de la maquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencidén a destensarlas al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Esta operacion se debe efectuar entre dos personas como minimo
para amortiguar al maximo el contacto con el suelo. Es altamente recomendable utilizar una
rampa de descarga.

Después de desembalar la maquina, compruebe que esta no ha sufrido dafos durante

el transporte. Inféormenos de cualquier anomalia dejando constancia en el albaran de
entrega del transportista.

5.2 Ubicacién
Para garantizar un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacion que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana, firme y sin vibraciones.

5.3 Conexion eléctrica

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacion eléctrica que suministra energia a la maquina debe estar protegida tal y como se
indica a continuacion:

- América del Norte: proteccion de 15 A;

- Resto del mundo: proteccion de 16 A.

Su maquina debe estar conectada obligatoriamente a un cuadro de derivacion en una linea equipada
con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira ningun problema ocasionado por una conexién de otro tipo.
Antes de conectar la maquina a la red, y con el fin de evitar un fallo del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacién a las caracteristicas de la maquina

(consulte la placa informativa de la maquina).

Este aparato se ajusta a las Directivas sobre Maquinas 2006/42, 2006/95 y 2004/108, y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:

84



Icono que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes de
hacer cualquier intervencion. Encontrara el icono en la parte trasera de la
maquina, cerca del cable de alimentacion y dentro de la maquina en el cuadro
eléctrico (fig. 8, n.° 25).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta del
cuadro eléctrico (fig. 8, n.° 26).

5.4 Colocacién de la maquina e instalacion de la cubierta

Estas operaciones debe llevarlas a cabo un técnico cualificado.

Peligro de lesiones graves al usar la maquina con una distancia de separacion entre el

cuerpo de la maquina y la cubierta.
Asegurese siempre de que no existe ningun espacio entre el cuerpo de la maquinay la
cubierta (fig. 5).

G. Preparacion de la encimera

(@]

(@]

Realice los cortes necesarios en la encimera para permitir su integracion en la maquina.
Consulte la figura donde se indican las dimensiones minimas y maximas (fig.13).

Para proteger la encimera de la humedad, selle las juntas de union entre la encimera y la
maquina (fig. 14).

H. Instalacion de la cubierta

o

©)
©)

Durante la entrega de la maquina, la cubierta va fijada al chasis. Antes de retirar la
cubierta para la instalacion, desconecte los cables de la cubierta.

Para retirar la cubierta, afloje las 4 tuercas de fijacién (fig. 15).

Inserte la maquina en el mueble (fig. 16) y, a continuacién, coloque la cubierta sobre la
maquina.

Asegurese de que no existe distancia de separacion entre la cubierta y el cuerpo de la
maquina (fig. 12). Si observa cualquier espacio, consulte el punto C a continuacién para
ajustar la altura de la maquina y eliminar cualquier separacion.

Presione la cubierta contra la encimera y fijela en su posicion con ayuda de las 4 tuercas.
Conecte los cables de la cubierta.

I. Ajuste de la altura de la maquina

o

(0]

©)
@)

Retire la cubierta posterior, la cubierta frontal y la cubierta lateral para poder acceder a las
ruedas (fig. 17).

Afloje las contratuercas de las varillas roscadas de las ruedas y, a continuacién, ajuste la
altura de las ruedas girando cada varilla (fig. 18).

Asegurese de que las 4 ruedas estén a la misma altura y de que la maquina esta nivelada
y estable.

Verifique que no existe distancia de separacion entre la cubierta y el cuerpo de la maquina
(fig. 12).

Apriete las contratuercas y, a continuacion, vuelva a cerrar las chapas de cubierta (15).
Instale la cubierta (consulte el punto B anterior).

5.5 Puesta en servicio

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto residual en las partes
moviles de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
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5.6 Peligro

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar
la alimentacién de la maquina.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento y
de limpieza.

Utilice guantes para llevar a cabo cualquier operacion de mantenimiento o limpieza de la maquina.
Para cambiar la cuchilla, solicite la intervencion a su distribuidor autorizado.

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando realice cualquier
trabajo cerca de esta.

Cualquier operacién de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla personal
cualificado.

Icono que indica un riesgo de corte. Este icono se encuentra en la parte posterior
de la maquina, cerca del cable de alimentacion (fig.8, n.° 27) y en el interior de la
maquina, bajo la proteccion de la cuchilla (fig.1, n.° 6).

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control

Su cortadora esta equipada de serie con una pantalla tactil, o bien con una pantalla con interfaz
capacitiva (fig. 9).
Si su cortadora esta equipada con una pantalla tactil, esta ultima incluira los elementos siguientes:

Grosor de rebanada
Numero de rebanadas
Velocidad de corte
Seleccion entre 4 modos de corte:

a. Cortar todo el pan

b. Cortar un numero de rebanadas

c. Cortar la mitad del pan en rebanadas

d. Cortar el pan en dos
5. Iniciar el corte
6. Parametros avanzados: este botdn proporciona acceso al modo de limpieza (n.° 38) de la

cortadora y a los ajustes Easymode (n.° 42).

7. Acceso a Easymode: Easymode es una configuracion de pantalla que le permite guardar
hasta 6 botones de inicio rapido (n.° 40) para combinaciones de velocidad y grosor de corte.
Para configura restos botones, presione el botén «Parametros avanzados» (n.° 33) y, a
continuacion, el boton «Ajustes Easymode» (n.° 42). A continuacion, solo tiene que
seleccionar un grosor de corte y una velocidad para cada uno de los 6 botones (n.° 43)
pulsando directamente en los valores que desea modificar. Para confirmar la seleccién, basta
con salir de la pantalla.

PON =

Si su cortadora esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, esta ultima incluira los
elementos siguientes:
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1. Seleccion entre 4 modos de corte:
a. Cortar todo el pan (fig.9, n°49)
b. Cortar un numero de rebanadas (fig. 9, n.° 50)
c. Cortar la mitad del pan en rebanadas (fig. 9, n.° 51)
d. Cortar el pan en dos (fig. 9, n.° 52)
Numero de rebanadas (botodn triangular Ay C) (fig. 9, n.° 53, 54)
Grosor de rebanada (boton triangular B y D) (fig. 9, n.° 55, 56)
. Parametros (fig. 9, n.° 57). Este botdn le permite acceder al modo de limpieza (fig. 9, n.° 65)
de la cortadora. El modo de limpieza se activa con el botdn «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).
Una pulsacion prolongada (10 segundos) y simultanea de los botones «Parametros» (fig. 9,
n.° 57) y «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60) permite acceder a los Parametros técnicos (fig. 9, n.° 66).
Este menu proporciona acceso a:

a. Modificacion del grosor maximo de rebanada con ayuda de los botones triangulares B y
D. El botén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

b. Restablecimiento del temporizador de cuenta atras para el mantenimiento de la
cuchilla. Una pulsacién sostenida (5 segundos) del botdn triangular B permite cambiar
el valor de este temporizador. El botén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

c. Modificacion del grosor minimo de rebanada con los botones triangulares B y D. El
boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

d. Modificacion de los parametros de configuracion del software (parametros de la
calculadora) (fig. 9, n.° 66). Los botones A y C permiten seleccionar el numero del
parametro que se desea configurar. Los botones B y D permiten seleccionar el valor
que se desea asignar a dicho parametro. El boton Start/Stop permite guardar los
cambios.

5. Seleccion de la velocidad de corte (fig. 9, n.® 58).

6. Acceso al modo Easymode (fig. 9, n.° 59). Easymode es una configuracién de pantalla que
permite configurar 4 botones de inicio rapido (fig. 9, n.° 61, 62, 63, 64) que asocian velocidad
y grosor de corte. Para configurar estos botones, debe pulsar de forma sostenida el botén
triangular de su eleccidn para abrir el menu de preajustes. El botdn «Start/Stop» permite
guardar los cambios.

7. Puesta en marcha y parada del corte mediante el botdn «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).

AON

6.2 Area de trabajo

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig. 3, n.® 18).

6.3 Cuadro de sequridad

Esta maquina esta equipada con:

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 19, 20)
Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que detiene la maquina al abrirse la
puerta delantera (fig. 1, n.° 10).

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 22)
Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que impide que la maquina empiece a
funcionar al abrir la tapa (fig. 1, n.° 1).

Un cierre mecanico de seguridad (fig. 6, n.° 21)
Que impide abrir la tapa (fig. 1, n.° 1) mientras la maquina esta en funcionamiento.
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Atencion: Asegurese de no poner nunca en marcha la cortadora mientras haya un
elemento de carroceria desmontado que permita el acceso a la cuchilla o a
componentes motorizados en rotacion.

7 USO

Al principio del dia, encienda la maquina usando el interruptor general
(fig. 2, n.° 11) asegurandose de que la cubierta esta cerrada.

Procedimiento de uso (fig. 4-5)

A. Abra la tapa.

B. Coloque el pan en la tabla de entrada.

C. Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincdn derecho, hacia la parte delantera
de la maquina. Si la maquina esta equipada con una garra manual, enganche bien la garra en
el pan.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada.

Seleccione el tipo de rebanado. En el modo «numero de rebanadas», seleccione el numero
de rebanadas deseado.

Seleccione la velocidad de corte (las tres velocidades de corte se definen de manera estandar
al fabricar la maquina).

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el botén verde para iniciar el ciclo
de rebanado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse el botén
«Start/Stop» para iniciar el ciclo de rebanado.

I. Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.® 3).

mmo

I o

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, el boton rojo permite detener un ciclo en curso.
Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, el botén «Start/Stop» permite
detener un ciclo en curso.

Si su maquina esta equipada con sistema de sujecién de hogazas (opcional) (fig. 11, n.° 45), al
cortar los panes mas anchos y planos, el sistema impedira que los panes se levanten con el paso de
la cuchilla. Se trata de un sistema automatico que actua unicamente si el tamafo del pan asi lo
requiere.

8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado

>

Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas. NOTA: No olvide bloquear la puerta tras el
vaciado (fig. 1, n.° 8).

Limpie las tablas (fig. 3, n.° 13, 15) con ayuda de un cepillo.

Limpie el cristal de la cubierta (fig. 1, n.° 1)

Utilice un pafo seco para limpiar el interior.

Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo.

Active el modo de limpieza:

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, presione en el simbolo «Parametros
avanzadosy, en la esquina superior derecha.

88

nmoow



Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, presione en el simbolo
«Parametros», en la esquina superior derecha, y active el modo de limpieza con el boton
«Start/Stop».

Asegurese de usar siempre guantes de protecciéon anticorte (norma EN 388: 2003
indice B= 5) en cualquier intervencién préoxima a la cuchilla o a la garra.

La garra se desplaza hacia la izquierda. Utilice un pafo seco para limpiar el lado derecho de la
tabla de carga (fig. 3, n.° 15). Si su cortadora esta equipada con una garra automatica, los
dientes sobresaldran. Utilice un pafo seco para limpiar los dientes.

Si su cortadora corresponde a la configuracién pro VMP-VMA, la cuchilla se presenta en el
canal de corte. Utilice un pafo seco para la limpieza. No limpie nunca el filo de la
cuchilla. La cuchilla puede girar sobre su propio eje; puede hacerla girar dentro del canal para
limpiar todas las superficies laterales si observa que se ha formado algun depdsito de migas.

Cierre la tapa una vez que haya terminado la limpieza.
Para salir del modo de limpieza:

- Si su maquina esta configurada para un uso en autoservicio, presione uno de los tres
botones.

- Si su maquina esta configurada para un uso profesional y equipada con una pantalla
tactil, presione en la cruz de la esquina superior izquierda de la pantalla.

- Si su maquina esta configurada para un uso profesional y equipada con una pantalla
con interfaz capacitiva, presione el botén «Start/Stop».

8.2 Cada 25 000 cortes o 1 vez al aiio como minimo, por un agente autorizado

Extraiga el enchufe de la toma de corriente (fig. 2, n.° 12).

Compruebe el estado de la cuchilla de corte (fig. 1, n.° 2).

Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir la cuchilla de corte
(referencia JAC: 6110029 del catalogo de piezas de recambio JAC).

Si se debe cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de la cuchilla de corte
(fig. 7).

E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

o owp»

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 anos.

8.3 Cambio de la cuchilla, por un agente autorizado

(fig. 7)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de las cuchillas.

Después de asegurarse de que el enchufe de la maquina (fig. 2, n.° 12) esta desconectado de la
corriente:

Abra la puerta (fig. 1, n.° 10) con ayuda del cerrojo (fig. 1, n.° 9).

Retire la bandeja de migas (fig. 1, n.° 8).

Cambie la cuchilla:

A. Afloje las dos llaves situadas en el lado izquierdo de la maquina (fig. 7, n.° 23).

B. Retire la proteccion de la cuchilla (fig. 1, n.° 6) con ayuda de los tornillos hexagonales
huecos.
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C. Afloje la tuerca de sujecion de la cuchilla (fig. 7, n.° 24) con las dos llaves incluidas (fig. 7,
n.° 23).

D. Retire el calzo y cambie la cuchilla procurando colocarla correctamente en los pasadores
de posicionado. Vuelva a colocar el calzo

E. Atornille y apriete la nueva tuerca suministrada con la nueva cuchilla para bloquear la
cuchilla con ayuda de las llaves incluidas. Es importante colocar la nueva tuerca con un
apriete 6ptimo.

Coloque la bandeja de migas y cierre la puerta.

Conecte la maquina a la red eléctrica. La maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervenciéon en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afnos.

La cuchilla es reciclable, previo analisis por parte de JAC. Pdngase en contacto con su agente para
obtener mas informacion.

9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata en el
catalogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el numero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

ETIQUETA MODELO

CUCHILLA CIRCULAR @ 420 MM, 3 MM TODOS
CORREA GUIA LINEAL T5 TODOS
CUCHILLA DE MUELLE TODOS
RODILLO DE POLIOXIMETILENO
ESPUMA DEL BRAZO DE AGARRE DE TODOS

REBANADA
GUIA DE GARRA 800 IMA
ZAPATA DE FIELTRO ALT. 9 MM CON IMP

TORNILLO @ 24 MM
SISTEMA FLEXIBLE DE MINICEPILLOS | TODOS
(FBL)
CEPILLO DE PASO DE GARRA 800 TODOS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Conecte la maquina con el cable (fig. 2, n.° 12)

Active el interruptor principal (fig. 2, n.° 11)

La pantalla no se enciende
Cierre la cubierta

Cierre la puerta

Compruebe si es necesario sustituir la cuchilla (fig. 7)

La maquina funciona, pero | peje que el pan se enfrie unas horas
los panes estan dainados o

cortados de forma irregular -
9 Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Corte el pan a una velocidad inferior

ATENCION: Para cualquier intervencién, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, péngase en contacto con su técnico.
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11 CODIGOS DE ERROR

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, la imagen del error se muestra en la pantalla.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, la imagen del error se muestra
en la pantalla. Una pulsacion del boton «Start/Stop» permite marcar como visto el error.

La siguiente tabla especifica los numeros de error y sus imagenes asociadas.

Parpadeo o c6digo mostrado
en pantalla

Descripcion del problema

Accion

Cubierta o puerta abiertas

Power OFF
30 sec.

Fallo del circuito eléctrico

3 VARIATOR o

Power OFF \
30 sec. I

Fallo del variador

Fallo de la garra

Objeto que obstaculiza el
sensor del canal de corte

Fallo de alineacion
Superado el tiempo de espera
de retroceso del carro

Cierre la puerta de la bandeja de migas o la
cubierta superior

y/o

limpie el cierre.

Apague la maquina con el interruptor
principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
transcurridos 30 segundos. Si el problema
persiste, pongase en contacto con su
técnico.

Apague la maquina con el interruptor
principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
transcurridos 30 segundos. Si el problema
persiste, pongase en contacto con su
técnico.

Compruebe que no hay objetos o polvo
obstaculizando la garra de prensado del pan.

Retire cualquier objeto presente cerca del
canal de paso de la cuchilla y coloque el pan
en la parte inferior derecha de la tabla de
entrada.

Compruebe que el paso del carro esta despejado.

Si el problema persiste, péngase en contacto con su técnico.
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12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre
1 Cubierta superior
2 Cuchilla
3 Embolsador
4 Pantalla
1 5 Portabolsas (opcional)
6 Proteccion de cuchilla
8 Bandeja de migas
9 Cierre de puerta delantera
10 Puerta delantera
2 11 Interruptor principal
12 Cable de conexion
13 Tabla de salida
14 Brazo de agarre del pan
3 15 Tabla de entrada
16 Garra manual
18 Area de trabajo
19 Sensor de seguridad
20 Iman de seguridad
6 , -
21 Cierre mecanico
22 Sensor de seguridad
. 23 Llaves de desmontaje de la cuchilla
24 Tuerca de la cuchilla
25 Adhesivo de riesgo de descarga eléctrica
8 26 Diagrama eléctrico
27 Adhesivo de riesgo de corte
28 Grosor de rebanada
29 Numero de rebanadas
30 Velocidad de corte
31 Seleccion entre 4 modos de corte
32 Iniciar el corte
9 33 Parametros avanzados
34 Acceso a Easymode
37 Acceso a los parametros
38 Activacion del modo de limpieza
39 Configuracion de grosores de corte
40 Botones de inicio rapido Easymode
46, 47, 48 Botones .dg grosor de rebanadas en
autoservicio
49 Botén «Cortar todo el pan»
50 Botén «Cortar un numero de rebanadas»
51 Boton «Cortar hasta la mitad»
52 Boton «Cortar en dos»
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53, 54, 55,

Botones triangulares

56

57 Botones «Parametros»

58 Botdn de velocidad

59 Botdén Easymode

60 Boton «Start/Stop»

61, 62, 63, | Botones Easymode

64

65 Modo de limpieza

66 Modo técnico

67 Parametros de la calculadora
10 41 Tabla superior
11 45 Sujecion de hogazas
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Iltaliano

1 PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. x, n. y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dall’agente autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche,
escluse le componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato;

- installazione effettuata da un agente autorizzato;

- utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale & stato fabbricato;

- materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo;

- manutenzioni successive da parte dell’agente autorizzato conformemente alle specifiche

di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico

dell'utente);

- I'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
el/o il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- la sostituzione dei componenti di consumo (§9);

- le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi;

- i problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale;
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- i problemi derivanti da un’installazione non effettuata da un agente autorizzato;
- le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina é stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina é destinata unicamente ad un uso professionale.
E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.

Dopo Tlinstallazione di questa macchina, accertarsi che non appoggi sul cavo di
alimentazione.

Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.
La macchina produce un livello sonoro inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma EN ISO
3744 (precisione delle misurazioni +/- 2,5 dB(A)).
La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).
Questa macchina é destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.
Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- pani raffermi;
- pane congelato, o parzialmente decongelato;
- prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili;

- ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si puo danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.
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Staccare sempre il

cavo di

alimentazione prima di

procedere alla pulizia

interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Questo macchinario € pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento della

manutenzione.

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

VMP800 IMP/IMA 800
Altezza (mm) 1135 870 /895
Larghezza (mm) 790 810
Profondita (mm) 760 725
Lunghezza del canale d'ingresso (mm) 380 380
Larghezza del canale d'ingresso (mm) 340 340
Altezza del canale d'ingresso (mm) 16 (20) 160
Imballaggio (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso netto (kg) 230 230
Peso NETTO + imballaggio (kg) 260 260
Potenza motore (kW) 0,75 0,75
Tipo di motore Trifase Trifase
230V - 50/60Hz (A) 7 9,2
208V - 50/60Hz (A) N/A 10,2
Capacita (giri/minuto) da 120 a 240 da 120 a 240
Diametro della lama (mm) 420 420
Livello sonoro (dB) <75 <75

Porta-sacchetti opzionale
Sistema di mantenimento grandi pagnotte opzionale
Colore speciale opzionale

4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta

Ripiano di alimentazione: INOX 5WL 430 o 304

Carter di griffa: INOX 430 o 304
Griffa: INOX 430 o 304

Lama: TEFLON (INOX 430 o 304 sulla versione ETL)

Ripiano d'uscita: INOX 5WL 430 o 304

Braccio di ritegno pane: INOX 430 o 304
Sistema di mantenimento grandi pagnotte (opzionale): INOX 430 o 304

Insacchettatrice: INOX 430 o 304
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO

5.1 Disimballo della macchina

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

E. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

F. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il
taglio.

G. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

H. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa
operazione per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il
trasporto. Segnalare ogni anomalia.

5.2 Posizionamento

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
piana, robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere I'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seguito:

- Nord America: Protezione 15 A;

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

La vostra macchina deve necessariamente essere collegata ad una scatola di derivazione su di una
linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai
fini della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &
importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina
(vedere la relativa targa segnaletica).

Questo apparecchio &€ conforme alle Direttive Macchine 2006/42, 2014/35, 2014/30e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
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Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della

macchina vicino al cavo di alimentazione e all’'interno della macchina sul quadro

elettrico (fig.8, n. 25).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig. 8, n. 26).

5.4 Posizionamento della macchina e installazione del coperchio superiore

Queste operazioni devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

Pericolo di lesioni gravi in caso di utilizzo della macchina nello spazio tra il corpo
macchina e il coperchio.
Verificare sempre che non vi sia spazio tra il corpo macchina e il coperchio (fig. 5).

B. Preparazione del piano di lavoro

o

o

Fare i tagli necessari sul piano di lavoro per consentire I'integrazione della macchina.
Fare riferimento alla figura che indica le dimensioni minime e massime (fig.1).

Al fine di proteggere il piano di lavoro dall’'umidita, sigillare i bordi di giunzione tra il
piano di lavoro e la macchina (fig. 2).

C. Installazione del coperchio

o

(@]

@)
©)

Al momento della consegna della macchina, il coperchio superiore € fissato sul telaio.
Prima di togliere il coperchio superiore per I'installazione, provvedere a scollegare i cavi
del coperchio.

Togliere il coperchio svitando i 4 bulloni di serraggio (fig. 3).

Inserire la macchina nel mobile (fig. 4), poi appoggiare il coperchio sulla macchina.
Verificare che non vi sia spazio tra il coperchio e il corpo della macchina (fig. 5). Se si
rileva un certo spazio, fare rifermento al punto C sopra riportato per regolare I'altezza
della macchina ed eliminare detto spazio.

Fissare il coperchio mantenendolo con il piano di lavoro e serrando i 4 bulloni.
Procedere a collegare i cavi del coperchio.

D. Regolare l'altezza della macchina

o

o

O

Togliere il coperchio posteriore, anteriore, e laterale per guadagnare accesso alle
rotelle (fig. 6).

Allentare i controdati sulle aste filettate delle rotelle, poi regolare I'altezza delle rotelle
ruotando I'asta filettata (fig. “7”, n°XX).

Verificare che I'altezza delle 4 rotelle € identica e che la macchina sia perfettamente
stabile.

Verificare che non vi sia spazio tra il coperchio e il corpo della macchina (fig. 5).
Serrare i controdadi, poi richiudere i pannelli del coperchio (fig. “9”).

Montare il coperchio superiore (fare riferimento al punto B sopra riportato)

5.5 Messa in servizio

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.
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Accertarsi innanzitutto (dopo aver verificato le connessioni elettriche) che il motore giri nel senso
corretto. Se la lama si ferma nel canale di taglio e la macchina entra in errore, scollegare
immediatamente e invertire, nella presa, i due fili di fase.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

o Pericolo

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare I'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina.

Estrarre la scheda della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Non toccare la lama, anche all'arresto.

Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione della lama o per un'operazione
nelle vicinanze delle lame.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

Segnale che indica un rischio di taglio. Questo cartello si trova nella parte
posteriore della macchina, vicino al cavo di alimentazione (fig.8, n°27) e all'interno
della macchina sulla protezione della lama (fig.1, n°6).

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando

La taglierina & dotata di uno schermo tattile e di uno schermo con interfaccia capacitiva (fig 9).

Se la vostra taglierina &€ dotata di schermo tattile, questo € composto dai seguenti elementi:

1. Spessore di taglio
2. Numero delle fette
3. Velocita di taglio
4. Scelta tra 4 modalita di taglio:
a. Tagliare tutto il pane,
b. Tagliare un numero specifico di fette,
c. Tagliare la meta del pane a fette,
d. Tagliare il pane in due,
5. Avvio del taglio
6. Parametri avanzati. Questo pulsante serve per accedere alla modalita pulizia (n. 38) della

taglierina e alle regolazioni Easymode (n. 42).

7. Accesso a Easymode. Easymode €& una configurazione video che consente di registrare 6
pulsanti di avvio rapido (n. 40) che associano velocita e spessore di taglio. Per configurare
questi pulsanti, premere su "parametri avanzati" (n. 33), poi sul pulsante "regolazioni
Easymode" (n. 42). A questo punto, basta selezionare uno spessore di taglio e una velocita
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per ciascuno dei 6 pulsanti (n. 43) premendo direttamente sui valori che si desidera
modificare. Uscire dalla videata per convalidare la scelta.
Se la vostra taglierina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, questo € composto dai seguenti
elementi:
1. Scelta tra 4 modalita di taglio:
a. Tagliare tutto il pane a fette (fig.9, n. 49),
b. Tagliare un numero determinato di fette, (fig.9, n. 50),
c. Tagliare meta del pane a fette, (fig.9, n. 51),
d. Tagliare il pane in due, (fig.9, n. 52),
Numero di fette (pulsante triangolare A e C) (fig.9, n. 53, 54),
Spessore di taglio (pulsante triangolare B e D) (fig.9, n. 55, 56),
Parametri (fig.9, n. 57). Questo pulsante consente di accedere alla modalita pulizia (fig.9,
n. 65) della taglierina. La modalita pulizia si avvia premendo il pulsante Start/Stop (fig.9,
n. 60).
Una pressione lunga (10 secondi) sui pulsanti Parametri (fig.9, n. 57) e Start/Stop (fig.9, n. 60)
contemporaneamente consente di accedere ai Parametri tecnici (fig.9, n. 66). Questo menu
consente di accedere a:

a. Modifica dello spessore massimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B et D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

b. Reimpostare il contatore alla rovescia per la manutenzione della lama. Una pressione
prolungata (5 secondi) sul pulsante triangolare B consente di modificare il valore
di base di questo contatore. Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

c. Modifica dello spessore minimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B et D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

d. Modifica dei parametri di configurazione Software (parametri calcolatrice) (fig.9, n. 66).
| pulsanti A e C consentono di selezionare il numero del parametro da configurare. |
pulsanti B e D consentono di selezionare il valore da attribuire a quel parametro. Il
pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

5. Scelta della velocita di taglio (fig.9, n. 58).
6. Accesso a Easymode. (fig.9, n. 59). Easymode & una configurazione dello schermo che

vi consentira di registrare 4 pulsanti di avvio rapidi (fig. 9, n. 61, 62, 63, 64) che associano

velocita e spessore di taglio. Per configurare questi pulsanti, premere a lungo sul pulsante

triangolare a scelta per aprire il menu di pre-regolazione. Il pulsante Start/Stop consente

di registrare la modifica.

7. Avwvio e arresto del taglio tramite il pulsante Start/Stop (fig.9, n. 60).

BN

6.2 Zona di lavoro

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 18).

6.3 Organi di sicurezza

Questa macchina & dotata:

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 19, 20)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che ferma la macchina nel caso
in cui si dovesse aprire lo sportello anteriore (fig.1, n. 10).

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 22)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che impedisce alla macchina di
partire quando si apre il coperchio (fig. 1, n. 1).

Di una serratura di sicurezza meccanica (fig.6, n.21)
Che impedisce che il coperchio (fig. 1, n. 1) si apra se la macchina € in funzione.
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7

UTILIZZO

All'inizio della giornata, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale
(fig.2, n. 11).

Procedura di utilizzo (fig. 4-5)

nTmo owr

I ©

J.

Aprire il coperchio.

Depositare il pane sul ripiano di alimentazione.

Fare attenzione a posizionare correttamente i pani nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina. Se la macchina & dotata di una griffa manuale, serrare la griffa sul pane.
Chiudere il coperchio.

Scegliere lo spessore di taglio.

Scegliere il tipo di affettatura. In modalita "numero delle fette", scegliere il numero di fette
desiderato.

Scegliere la velocita di taglio. (Le tre velocita di taglio sono definite in modo standard al
momento della fabbricazione della macchina.)

Se la vostra macchina € dotata di schermo tattile, premere il pulsante verde per avviare il ciclo
di taglio.

Se la vostra macchina € dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il pulsante
Start/Stop per avviare il ciclo di taglio

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3 n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).

Il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in corso.

Se la macchina é dotata di un mantenimento grandi pagnotte (opzionale) (fig.11, n°45), al momento
del taglio delle forme di pane piu grandi e piatte, questo sistema impedira alle forme di sollevarsi al
passaggio della lama. Questo sistema & automatico e funziona solo se la dimensione del pane lo
richiede.
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MANUTENZIONE

8.1

Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato

>

nmmoow

8.

N

Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (NB: non dimenticare di chiudere lo
sportello a chiave, dopo averlo svuotato) (fig. 1, n. 8).

Pulire i ripiani (fig. 3, n. 13, 15) con una spazzola.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1 n. 1)

Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna.

Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

Attivare la modalita pulizia: Se la vostra macchina € dotata di schermo tattile, il pulsante rosso
consente di fermare un ciclo in corso. Se la vostra macchina & dotata di schermo con
interfaccia capacitiva, premere il pulsante Start/Stop per fermare il ciclo di taglio. Se la vostra
macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere sul simbolo "parametri"
nell'angolo superiore destro e avviare la modalita pulizia mediante il pulsante Start/Stop.

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388:
2003 indice B= 5) per un'operazione vicino alla lama o alla griffa.

La griffa si sposta verso sinistra. Utilizzare un panno asciutto per pulire il lato destro del ripiano
di carico (fig. 3, n.15). Se l'affettatrice & dotata di una griffa automatica, i denti fuoriescono.
Utilizzare un panno asciutto per la pulizia dei denti.

Se l'affettatrice & in configurazione pro VMP-VMA, la lama é visibile nel canale di taglio.
Utilizzare un panno asciutto per la pulizia. Non pulire mai il “filo” della lama. La lama ¢ libera di
ruotare sul suo asse, puoi farla ruotare nel canale di pulizia per pulire I'insieme delle superfici
laterali se noti la formazione di un deposito di mollica.

Chiudere il coperchio al termine della pulizia.
Per uscire dalla modalita pulizia:
- Se la macchina € in configurazione self, premere su uno dei tre pulsanti.
- Se la macchina € in configurazione pro ed & dotata di uno schermo tattile, premere sulla
crocetta in alto a sinistra dello schermo.

- Se la macchina & in configurazione pro ed & dotata di uno schermo con interfaccia
capacitiva, premere sul pulsante start/stop.

Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato

o owp»

E.

Staccare la presa della corrente (fig. 2, n. 12).

Verificare lo stato della lama da taglio. (fig. 1, n. 2).

Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione della
lama da taglio (riferimento JAC: BVSLCAOQ30 del catalogo di Parti di ricambio JAC).

Se € da cambiare, sostituirla nel rispetto della procedura di sostituzione della lama da taglio
(fig. 7).

Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al

fine di

mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione delle lame

(fig. 7)
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Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B=
5) e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione della lama o di un'operazione vicino alle lame.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina (fig. 2, n. 12) sia ben scollegata dalla corrente.
Aprire lo sportello (fig. 1, n. 10) con un chiavistello (fig. 1 n. 9).

Estrarre il cassetto raccogli briciole (fig.1, n. 8).

Sostituire la lama:
A. Svitare le due chiavi situate sul lato sinistro della macchina (fig.7 n. 23).
B. Togliere la protezione della lama (fig.1 n. 6) servendosi delle 6 viti ad esagono.
C. Svitare il dado che mantiene la lama (fig. 7 n. 24) con le due chiavi fornite (fig. 7 n. 23).
D. Estrarre la protezione e sostituire la lama avendo cura di posizionarla correttamente nelle
fenditure apposite. Reinserire la protezione.
E. Avvitare e serrare il nuovo dado in dotazione con la huova lama per bloccarla, servendosi
delle chiavi in dotazione. E importante montare il nuovo dado per garantire un serraggio
ottimale.

Riposizionare il cassetto raccogli briciole e chiudere lo sportello.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina & pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

Notare che la lama ¢ riaffilabile, contattare I'agente autorizzato per maggiori informazioni.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con 'agente autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di icambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

L’agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

VERSIONE MODELLO
LAMA CIRCOLARE @420MM -3MM TUTTI
CINGHIA GUIDA LINEARE TUTTI
LAMELLA MOLLA BRACCIO DI TUTTI
RITEGNO TAGLIO
PATTINO BRACCIO DI RITEGNO TUTTI
TAGLIO
SCHIUMA BRACCIO DI RITEGNO TUTTI
TAGLIO
GUIDA GRIFFA 800 800
PATTINO FELTRO GRIFFA GRIFFA

MANUALE

SPAZZOLA PLANETARIA TUTTI
SPAZZOLA DI PASSAGGIO GRIFFA 800 800
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema

Verifica

La macchina non funziona

Collegare la macchina con un cavo (fig.2 n°12).

Scollegare l'interruttore principale (fig. 2, n. 11).

Chiudere il coperchio

Chiudere lo sportello.

La macchina funziona, ma
le forme di pane sono
danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Verificare se occorre sostituire le lame (fig.7)

Lasciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.

Se la lama gira al contrario, invertire le due fasi nella presa di corrente della
macchina.

ATTENZIONE: La macchina deve obbligatoriamente essere messa fuori tensione per ogni

intervento.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Se la vostra macchina € dotata di schermo tattile, I'immagine di errore compare sullo schermo.

Se la vostra macchina € dotata di schermo con interfaccia capacitiva, I'immagine di errore compare
sullo schermo. Una pressione sul pulsante Start/Stop consente di risolvere I'errore. | numeri di errore
e la relativa immagine sono indicati nella tabella sottostante

Lampeggiamento o codice
visualizzato a video

Descrizione del problema

Intervento

ERR 001

Coperchio o sportello aperti

Chiudere il coperchio e lo sportello.
E/o pulire la chiusura

Anomalia circuito elettrico

Spegnere la macchina con linterruttore
principale (fig.2 n. 12) e riaccenderla dopo 30
secondi. Se il problema persiste, contattare il
proprio tecnico.

Power OFF
30 sec.
ERR 003 Spegnere la macchina con linterruttore
3VAR| ATOR principale (fig.2 n. 12) e riaccenderla dopo 30
secondi. Se il problema persiste, contattare il
Anomalia variatore proprio tecnico.
Power OFF
30 sec.

Anomalia griffa

Accertarsi che nessun oggetto o gomitolo di
polvere ingombri la griffa di presa del pane.

Oggetto davanti al sensore
del canale di taglio

Eliminare ogni oggetto presente in prossimita
del canale di passaggio della lama e
posizionare il pane in basso a destra del
ripiano di alimentazione.

TERR 006
6 .A
\~‘

¥ -,

Anomalia di linea
Ritardo dell’arretramento del
carrello superato

Verificare che il passaggio del carrello sia
libero.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Coperchio superiore
2 Lama
3 Insacchettatrice
4 Display
1 5 Porta sacchetti (opzionale)
6 Protezione della lama
8 Cassetto raccogli-briciole
9 Serratura sportello anteriore
10 Porta anteriore
2 11 Interruttore principale
12 Cavo di raccordo
13 Ripiano d'uscita
14 Braccio di ritegno pane
3 15 Ripiano di alimentazione
16 Griffa manuale
18 Zona di lavoro
19 Sensore di sicurezza
5 20 Calamita di sicurezza
21 Chiusura meccanica
22 Sensore di sicurezza
- 23 Chiavi per lo smontaggio della lama
24 Dado della lama
8 25 Adesivo rischio di folgorazione
26 Schema elettrico
27 Adesivo "rischio di taglio"
28 Spessore di taglio
29 Numero delle fette
30 Velocita di taglio
31 Scelta tra 4 modalita di taglio
32 Avvio del taglio
33 Parametri avanzati
34 Accesso a Easymode
37 Accesso ai parametri
38 Awvio della modalita pulizia
39 Configurazione degli spessori di taglio
40 Pulsanti di avvio rapido Easymode
46, 47, 48 Puls.anti di spessore delle fette self
service
49 Pulsante "tagliare tutto il pane"
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Pulsante "tagliare un numero determinato

50 di fette"
51 Pulsante "tagliare fino a meta pane"
52 Pulsante "tagliare a meta"
53, 54, 55, Pulsanti triangolari
56
57 Pulsanti parametri
58 Pulsante velocita
59 Pulsante Easymode
60 Pulsante Start/Stop
61, 62, 63, Easymode
64
65 Modalita pulizia
66 Modalita tecnica
67 Parametri calcolatrice
10 41 Ripiano superiore
11 45 Mantenimento grandi pagnotte
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Tro\AH—ior\a\“g nnovative

CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
OEKNAPALMA COOTBETCTBMA EBPONEACKUM AUPEKTUBAM.

g sy Clagdaill e ddiaall 30l

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Le soussigné déclare que cette machine est conforme aux directives européennes 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Unterzeichneter erklért, daB diese Maschine den Europdischen Richtlinien 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE entspricht.

Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

El infrascrito declara que esta maquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

HuxenognucasLieecs N1 3aABASET, YTO AAHHOE YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET eBponeickuM ampektuBam 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

VRl G0 A ciladadl) ae iillaie DY) oda o olaf aBisall J& CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.

oimi=1= n
clnl—lr )

Complies with the following (parts of) Last update: 04/2025 )

European Harmonised Standards: : . : . {

EN 1672.2 Tt.achnlcal files co.mplled by: | ‘

1935/2004 Pierre-Yves Dorsimont (& o/

EN ISO 12100-1 JAC S.A. ¥

EN 13954 if applicable B-4000 Scl N Adrien Craeninckx

EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3 - clessin Chief Executive Officer
BELGIUM JAC s.a.
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