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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service
support.

- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),
please have your dealer fill in the service booklet when your machine is installed. The service
booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. The warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with
at least one service per year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replacement of consumables (§9);

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over so that the new user can be familiarised with its operation
and the warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for professional use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with EN ISO
3744.

This machine must be used by one person at a time (unless otherwise specified).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and the following materials:
- Warm bread, stale bread.
- Frozen or partially thawed bread.
- Wholemeal breads with a hard crust and other types of bread with a hard crust.
- Rye breads.
- Non-edible products such as wood, plastic and similar materials.
- Any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the machine
is not intended.

Damage to the machine, including the knives, may create a risk of injury to the user or
third parties. Do not operate the machine and have it repaired by an authorized agent before
any further use.

Residual risks: the machine is built according to the state of the art and the
applicable safety regulations. Nevertheless, its use may lead to risks of injury for the
user or third parties or damage to the machine or other property. These risks include
access to the sharp side of the knives.
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Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance.

It should be noted that the contents of the crumb tray are not suitable for consumption.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.

4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

Chute
Height (mm) 1834
Width (mm) 654
Depth (mm) 907
Entry channel width (mm) 440
Entry channel height (mm) 140
Packaging (mm) 800 x 860 x 1900
Net weight (kg) 230
Net weight + packing (kg) 250
Motor power rating (kW) 0.49
Motor type Single phase or three phase
220 V - 50 Hz (A) 5
380 V-50 Hz (A) 3.2
Capacity (loaves/hour) 200<500
Noise level (dB) <75

Heavy duty motor optional
Bagger-blower optional
Special blades optional

4.2 Details of materials in direct contact with the bread.

Loading ramp: STAINLESS STEEL 430
Last loaf pusher: STAINLESS STEEL 430
Loaf holder: STAINLESS STEEL 430

Blades: Steel

Outfeed table: STAINLESS STEEL 430

5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:
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Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all,
the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the
carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor.

E. Please fit the adjustable bagger stop to the bagger (LCS) (fig.11, n°30).

After unpacking your machine, check that it has not been damaged in transit. Notify us
of any defects.

5.2 Positioning:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and
sturdy surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

. . . . Main Building Line ‘
Your mains electricity supply to the machine [ Main uiding in

must be protected as indicated below: ,

- North America: 15 A protection; \ | McB
- Rest of the world: 16 A protection.

For machines equipped with a variable

speed drive, it is imperative that they be
connected to a junction box on a circuit

fitted with a 300 mA RCD. m \ \ \

Note: Any problem resulting from any other

type of connection will not be covered under =

warranty. 300mA j Other
Equipment

Before connecting your machine to the

mains supply and in order to prevent the JAC

motor from burning out when it is switched
on, it is important to check that the mains

supply matches the machine specification
(see machine nameplate).

Bread Slicer
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This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2006/95, 2004/108 and is CE marked as
proof of this.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:
This pictogram indicates a cut hazard. You will find it at the front of the machine
around the loaf positioning area (fig.10, n°27).
This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find it at the back of the machine close

to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.10,
n°26).

This pictogram indicates a contact with a moving parts hazard. You will find it on
‘% the front door (fig.10, n°28).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical enclosure door (fig.10,
n°29).

5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch to cut the power supply
to the machine (fig.4, n°24).

Remove the plug from the power socket before any maintenance and/or servicing work.
Do not touch the blades, even if they are stationary (fig.2, n°18).

To replace the blades, have the work done by your approved dealer.

Be sure to wear cut-resistant gloves when replacing the blades or when working in the vicinity of the
blades.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.

6 CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls:

Your slicer is fitted with three buttons as standard:
A start button (fig.4, n°22), a stop button (fig.4, n°23) and an emergency stop button (fig.4, n°24).

It may be fitted with the following additional button as an option:
- blower start (on machines equipped with a blower) (fig.4, n°21).
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6.2 Work area:

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°20).

6.3 Safety features:

This machine is equipped with:

An emergency stop that shuts down the machine when pressed (fig.4, n°24).

7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°10).

Switch on the power to the machine at the start of the day using the emergency stop
(fig.4, n°24).

Operating procedure (fig.5,6)

A. Set the ramp guides and set the outfeed table guide or guides using the thumbscrews to
adjust them to the length of the loaves to be sliced.

Set the loaf holder using the thumbscrew located on the right-hand side of the machine to
adjust it to the height of the loaves to be sliced.

Load the loaves onto the loading ramp.

Press the green button to start the machine; gravity and the weight of the loaves loaded onto
the ramp will push the loaves into the blades thus causing them to be cut.

When the last loaf goes into the blades, operate the last loaf pusher lever to push it out of the
blades and thus collect it sliced.

F. Collect the loaves on the outfeed table.

W

OO

m

OPTIONAL: Press the white button to operate the blower (fig.7).

At the end of the day, press the red emergency stop button (fig.4, n°24) to switch the power off to
the machine.

Tip: Have a qualified individual check blade tension after the first few days of operation.

Capacity: Number of loaves sliced per hour: 500 (depending on the type of bread).
Loaf size (L x H) (cm): min.: 22 x 6 - max.: 44 x 14

8 MAINTENANCE

8.1 Daily, by a trained operator.

A. Check whether you need to empty the crumb tray.
B. Clean the table and the ramp using a brush.

C. Use a dry cloth to clean the inside.

D. Use a damp cloth to clean the outside.

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.
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Remove the plug from the socket (fig.1, n°10).

Check the condition of the cutting blades.

If you notice a deterioration in cutting quality, the cutting blades must be replaced (JAC part
number: 6100012 in the JAC Spare Parts catalogue).

If the blades need to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure
(§8.3).

NB: Do not overtighten the blades, as this risks distorting the frames.

Sweep and vacuum the inside of the machine.

Check bearing condition, then lubricate them.

Lubricate the actuator joints.

O Oow>»
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Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement.

(fig.8,9)

Always wear cut-resistant gloves (EN 388:2003 version B= 5) and safety footwear when replacing
blades or working in the vicinity of blades.
Having ensured that the plug on your machine has been disconnected from the mains (fig.1, n°10):

A. Remove the 6 screws securing the top rear panel.

B. Remove the two nuts securing the table clamp under the loading ramp from the inside of the
machine.

Remove the 4 screws securing the ramp guard and remove the ramp guard.

Remove the 2 Allen screws and the two thumbscrews securing the front cover and the bagger.
Open the cover and remove the 3 Allen screws securing the front table.

Remove the front table.

Remove screw A securing the front frame link.

Lay the frame down forwards. Replace the blades on the rear frame (place something to
protect yourself on the front frame blades). Remove the blade-tightening Allen screws B.
Replace the blades, checking that they locate correctly in the swing arm pins. Retighten the
blades by tightening screws B, with the blades remaining on the frame as a reference.

TOMMOO

In order not to distort the frame and avoid the risk of dangerous breakages, only replace 1 to 3
blades at a time alternating from left to right.

Resume the procedure from point H for the front frame and refit the front frame and the cover
components. When reassembling, check that the front table slides under the rear table at the blades.

Connect your machine to the mains supply; it is now ready.

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always quote the machine serial number shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

DESCRIPTION MODEL
JAC KNIFE, 10 MM/0.5 MM ALL
FRAME LINK WITH BEARINGS ALL
GAS SPRING, 40N ALL
LOAF HOLDER SPRING ALL
BELT ALL

" AL
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10 MALFUNCTIONS

Problem

Check

The machine is not running

Connect the machine using the cable (fig.2, n°18).

Unlock the emergency stop (fig.1, n°10).

Contact your approved agent if the green indicator light is flashing.

Close the front door.

The machine is running, but
the loaves are damaged or
cut unevenly

Check whether the blades need replacing (§8.3).

Leave the bread to cool down for a few hours.

Feed in a loaf of the specified size.

Feed in a loaf that is sufficiently firm.

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

The bread vibrates between
the blades

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

The bread is cut too slowly

Check whether the blades need replacing (§8.3).

The bread tears

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

Check whether the blades need replacing (§8.3).

Contact your approved agent if the green indicator light is flashing.

The bread emerges very
slowly or remains between
the blades

Check that the last loaf pusher lever is operating correctly.

The bread is squashed
coming out of the blades

Check that the last loaf pusher lever is operating correctly.

WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Mm English

Should the problem persist, please contact your technician.
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11 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Loading ramp
2 Loading ramp guard
3 Bagger
4 Control panel
5 Cover
6 Loaf holder
7 Outfeed table
1 8 Outfeed table guide
9 Front door
10 Braked castors
11 Loading ramp guide
12 Loaf pusher lever
13 Cover thumbscrews
14 Loaf holder setting thumbscrews
15 Crumb tray
16 Top rear closure panel
2 17 Bottom rear closure panel
18 Power cable
19 Loaf pusher
3 20 Work area
21 Blower button (optional)
4 22 Start button
23 Stop button
24 Emergency stop button
7 25 Bagger-blower
26 “Electrocution hazard” sign
10 27 “Cut hazard” sign
28 “Contact with moving parts” sign
29 Circuit diagram
11 30 Adjustable stop

15
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour I'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-apres),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de I'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a I'arriére de votre machine.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, pieces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agrée ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par 'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, un entretien par an (entretien a charge de l'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’'une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les piéces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagcon a ce que l'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est prévue pour un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Aprés linstallation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour ['utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a I'intérieur, dans un local a I'abri de 'lhumidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- pains chauds, pains rassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- pains complets avec une crolte dure et d'autres types de pain avec une crolte dure ;
- pains de seigle ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

Un endommagement de la machine, notamment des couteaux, peut créer un risque de

blessures pour I'utilisateurs ou des tiers. N'utilisez pas la machine et faites la remettre en état
par un agent agréé avant toute utilisation.
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Risques résiduels : la machine est construite selon I’état de I’art et les regles de
sécurité applicables. Néanmoins, son utilisation peut entrainer des risques de
blessures pour I'utilisateur ou des tiers ou des dommages a la machine ou a d’autres
biens. Ces risques incluent notamment I’accés au coété tranchant des couteaux.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Il est a noter que le contenu du ramasse-miettes n'est pas propre a la consommation.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

Chute
Hauteur (mm) 1834
Largeur (mm) 654
Profondeur (mm) 907
Largeur du canal d'entrée 440
(mm)
Hauteur du canal d'entrée 140
(mm)
Colisage (mm) 800 x 860 x 1900
Poids net (kg) 230
Poids NET + emballage (kg) 250
Puissance moteur (kW) 0,49
Type moteur Monophasé ou triphasé
220v - 50Hz (A) 5
380v - 50Hz (A) 3,2
Capacité (pains/heure) 200<500
Niveau sonore (dB) <75
Moteur renforcé option
Souffleuse ensacheuse option
Couteaux spéciaux option

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec le pain

Rampe de chargement : INOX 430
Pousse dernier pain : INOX 430
Presse-pains : INOX 430

Lames : Acier

Table de sortie : INOX 430
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégeées par du carton.
Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage di au transport doit étre déclaré
directement au livreur.

F. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

G. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

H. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.

I. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol.

J. Mettre en place la butée réglable d’ensachoir sur I'ensachoir (LCS) (fig.11, n°30).

Apres déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le
transport. Nous signaler toute anomalie.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT: Cette machine doit &tre Hiane ge construction principale
raccordée a la terre.

Il est recommandé de protéger le systeme \ Disjoncteur

avec un disjoncteur (CB) associé a un

dispositif de courant résiduel (RCD).

Le circuit d’alimentation de la machine ne
doit pas étre utilisé pour alimenter d’autres
équipements.

CB

16 A-Cry D \ \ \

Le disjoncteur (CB) du circuit d’alimentation pees
de la machine, doit étre installé comme | 300 mA
indiqué ci-dessous: :

\ Autre

- Amérique du Nord: 15 A Courbe D de équipement
protection; he

- Reste du monde: 16 A Courbe D de

protection. Trancheuse a pain
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Le dispositif de courant résiduel (RCD)
du circuit d’alimentation de la machine,
doit étre installé comme indiqué
ci-dessous:

- 300 mA RCD

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE et porte le
marquage CE attestant cette conformité.
Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :

Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous le retrouverez a I'avant de la
machine autour de la zone de dépose du pain (fig.10, n°27).

Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére

de la machine a proximité du cable d’alimentation et a I'intérieur de la machine sur
le coffret électrique (fig.10, n°26).

Pictogramme signalant un risque de contact avec la mécanique en mouvement.
‘oo Vous le retrouverez sur la porte avant (fig.10, n°28).
Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du coffret électrique

(fig.10, n°29).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».

5.5 Danger

En cas de danger pour 'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine (fig.4, n°24).

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Ne pas toucher les lames, méme a l'arrét (fig.2, n°18).

Pour le changement des lames, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement des lames ou lors
d’'une opération au voisinage des lames.
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Toute opération de maintenance ou de remplacement de piece doit étre effectuée par une personne
qualifiée.

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée de série de trois boutons :
un bouton de mise en marche (fig.4, n°22), un bouton d’arrét (fig.4, n°23) et un bouton d’arrét
d’urgence (fig.4, n°24).

Elle peut étre équipée en option du bouton supplémentaire suivant :
- démarrage souffleuse (sur machine équipée d’une souffleuse) (fig.4, n°21).

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°20).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un arrét d’urgence qui stoppe la machine lorsqu’on I’actionne (fig.4, n°24).

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour l'utilisation (fig.1, n°10).

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’'aide de I'arrét d’'urgence
(fig.4, n°24).

Procédure d’utilisation (fig.5, 6)

G. Régler les guides de la rampe et régler le ou les guide(s) de la table de sortie a 'aide des
molettes afin de les adapter a la longueur des pains a couper.

H. Régler le presse-pains a I'aide de la molette située a droite de la machine afin de I'adapter a la
hauteur des pains a couper.

I. Charger les pains sur la rampe de chargement.

J. Appuyer sur le bouton vert afin de mettre en marche la machine, la gravité et le poids des
pains chargés sur la rampe vont pousser les pains dans les lames et ainsi provoquer leur
coupe.

K. Lorsque le dernier pain entre dans les lames, actionner le levier du pousse dernier pain pour
le faire sortir des lames et ainsi le récupérer coupé.

L. Récupérer les pains sur la table de sortie.

OPTION : Pour commander la souffleuse, appuyer sur le bouton blanc (fig.7).

En fin de journée, appuyer sur le bouton rouge d’arrét d’urgence (fig.4, n°24) pour mettre la
machine hors tension.

2 JIC
Francais J



Conseil : Aprés les premiers jours de travail, faire contréler la tension des lames par une personne
qualifiée.

Capacité : Nombre de pains coupés par heure : 500 (en fonction du type de pain).
Dimensions du pain (L x h) (cm) : min. 22 x 6 - max. 44 x 14.

8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

E. Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a miettes.

F. Nettoyer la table et la rampe a I'aide d’'une brosse.
G. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.
H. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent agréé

Retirer la fiche de la prise (fig.1, n°10).

Vérifier I'état des lames de coupe.

Si une dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement des
lames de coupe (référence JAC : 6100012 du catalogue de Piéces de Rechange JAC).

Si elles sont a changer, remplacer les lames conformément a la procédure de changement
des lames de coupe (§8.3).

NB : Ne pas tendre les lames a I'exces, au risque de déformer les cadres.

Nettoyer a la brosse et aspirer l'intérieur de la machine.

Vérifier I'état des roulements, ensuite graisser ceux-ci.

Graisser les articulations du vérin.

AN

r

voz=

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement des lames

(fig.8, 9)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement des lames ou lors d’'une opération au voisinage
des lames.

Aprés s’étre assuré que la fiche de la machine était bien déconnectée du secteur (fig.1, n°10) :

|. Dévisser les 6 vis qui maintiennent la tole arriére supérieure.

J. Dévisser les deux écrous qui maintiennent la pince de table sous la rampe de chargement par
I'intérieur de la machine.

Dévisser les 4 vis qui maintiennent la protection de rampe et 6ter la protection de rampe.
Dévisser les 2 vis 6 pans creux et les deux molettes qui maintiennent la coiffe avant ainsi que
'ensachoir.

Ouvrir la coiffe et dévisser les 3 vis 6 pans creux qui maintiennent la table avant.

Retirer la table avant.

Dévisser la vis A qui maintient la biellette de cadre avant.

Coucher le cadre vers 'avant. Remplacer les lames du cadre arriére (déposer de quoi se
protéger sur les lames du cadre avant). Desserrer les vis B 6 pans creux qui tendent les
lames. Remplacer les lames en contrblant qu’elles soient bien placées dans I'ergot des

P

oz
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balanciers. Retendre les lames en serrant les vis B avec, comme repére pour la tension, les
lames restées sur le cadre.

Afin de ne pas déformer le cadre et de ne pas risquer de casses dangereuses, ne remplacer
que 1 a 3 lame(s) a la fois en alternant de gauche a droite.

Recommencer la procédure du point H pour le cadre avant et remonter le cadre avant ainsi que les

éléments d’habillage. Au remontage, bien vérifier de glisser la table avant sous la table arriére au
niveau des lames.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.
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9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il
s’agit sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

LIBELLE MODELE
COUTEAU JAC 10MM/0,5MM TOUTES
BIELLETTE DE CADRE AVEC ROULEMENTS TOUTES
RESSORT A GAZ 40N TOUTES
RESSORT PRESSE-PAIN TOUTES
COURROIE TOUTES
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme

Vérification

La machine ne tourne pas

Brancher la machine a l'aide du cable (fig.2, n°18)

Déverrouiller I'arrét d’'urgence (fig.1, n°10)

Contacter votre agent agréeé si le voyant vert clignote

Fermer la porte avant

La machine fonctionne,
mais les pains sont
endommagés ou coupés de
maniére irréguliére

Vérifier s’il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Laisser le pain refroidir quelques heures

Introduire un pain aux dimensions acceptées

Introduire un pain assez ferme

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Le pain vibre dans les
lames

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Le pain se coupe trop
lentement

Vérifier s'il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Le pain se déchire

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Vérifier s’il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Contacter votre agent agréé si le voyant vert clignote

Le pain sort trés lentement
ou reste dans les lames

Vérifier que le levier pousse dernier pain est bien actionné

Le pain est écrasé en sortie
des lames

Vérifier que le levier pousse dernier pain est bien actionné

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Rampe de chargement
2 Protection de rampe de chargement
3 Ensachoir
4 Panneau de commande
5 Coiffe
6 Presse-pains
7 Table de sortie
1 8 Guide de la table de sortie
9 Porte avant
10 Roulettes freinées
11 Guide de la rampe de chargement
12 Levier de pousse-pains
13 Molettes de coiffe
14 Molette de réglage du presse-pains
15 Bac a mies
16 Tole de fermeture arriere supérieure
9 17 Tole de fermeture arriére inférieure
18 Cable d’alimentation
19 Pousse-pains
3 20 Zone de travail
21 Bouton de souffleuse (option)
4 22 Bouton de démarrage
23 Bouton d’arrét
24 Bouton d’arrét d’'urgence
7 25 Souffleuse ensacheuse
26 Signalétique « risque d’électrocution »
27 Signalétique « risque de coupure »
10 : " -
28 Signalétique « contact mécanique »
29 Schéma électrique
11 30 Butée réglable
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, moéchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von funf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kénnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertriebshandler bei der Installation
Ihrer Maschine das Wartungsheft ausfullen. Das Wartungsheft befindet sich an der Ruckseite
Ihrer Maschine.

2 GARANTIE

JAC bietet auf alle seine Produkte eine Garantie von fiinf Jahren.

Diese Garantie erstreckt sich auf alle Teile Ihrer Maschine, auch auf die elektronischen
Bauteile, auBer VerschleilRteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der
Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemalien Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den
Wartungsvorgaben durchgefihrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des
Anwenders).

- Es werden ausschlie3lich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgeman ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleildteilen (siehe Abschnitt 9);
- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;
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- Probleme, die sich aus einer ungewohnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zurickzufihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefuhrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemale Handhabung des Produktes zurtckzufuhren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Ersatz defekter Teile wahrend der
Garantiefrist fuhren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt mit Ihrem Gerat zum spateren
Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe lhres Gerates Ubergeben Sie bitte diese
Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser uber die
Funktionsweise des Gerates und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen zu lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte
lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Verwendung lhres Gerates
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist flr die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern berUhrt oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlieflich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Eine Modifizierung bzw. versuchte Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Verwendung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und gegen Feuchtigkeit und Hitze geschutzt
aufzustellen.

Die Maschine muss zur Durchfihrung der Arbeiten ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75 dB(A) und entspricht damit der
EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas Anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekunhlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- Warmes Brot, altbackenes Brot
- Gefrorenes oder halb aufgetautes Brot
- Vollwertbrot mit harter Kruste und andere Brotsorten mit harter Kruste
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- Roggenbrot )
- UngenielRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen) gehoren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zulassiger Brote, Artikel und
Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.

Beschadigungen an der Maschine, einschliellich der Messer, kénnen eine
Verletzungsgefahr fur den Benutzer oder Drittpersonen darstellen. Betreiben Sie das Gerat
nicht und lassen Sie es vor jeder weiteren Verwendung von einem autorisierten Vertreter
reparieren.

Restrisiken: Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den geltenden
Sicherheitsvorschriften  gebaut. Dennoch kann die Verwendung zu
Verletzungsgefahren fur den Benutzer oder Drittpersonen und zu Schaden an der
Maschine oder sonstigem Eigentum fiihren. Zu diesen Risiken gehort der Zugang zur
scharfen Seite der Messer.

Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen am Gerat und vor Wartungsarbeiten immer
den Netzstecker ziehen.

Es wird darauf hingewiesen dass der Inhalt der Krimelschublade nicht zum Verzehr
geeignet ist.

Dieses Gerat ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen des Gerates sind
angemessene VorsichtsmalRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

Chute
Hoéhe (mm) 1834
Breite (mm) 654
Tiefe (mm) 907
Breite der Schneidkammer 440
(mm)
Hoéhe der Schneidkammer
140
(mm)
Verpackungsmafe (mm) 800 x 860 x 1900
Nettogewicht (kg) 230
Nettogewicht + Verpackung
250
(kg)
Motorleistung (kW) 0,49
Motortyp Einphasig oder dreiphasig
220 V - 50 Hz (A) 5
380V -50 Hz (A) 3,2
Kapazitit (Brote/Stunde) 200<500
Gerauschpegel (dB) <75
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Verstarkter Motor Option
Beutelgebldse Option

Spezialmesser Option

4.2 Materialien, die in Kontakt mit dem Brot kommen

Aufgaberampe EDELSTAHL 430

Schieber fiir das letzte Brot: EDELSTAHL 430
Brotpresse: EDELSTAHL 430

Messer: Stahl

Austragstisch: EDELSTAHL 430

5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine:

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Kartonverpackung geschutzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim
Durchschneiden aufspringen.

C. Losen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine maglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann.

E. Den einstellbaren Anschlag der Brotablage auf der Brotablage (LCS) einrichten (Fig. 11, Nr.
30)

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden uberprufen. Melden Sie uns
bitte alle Fehler und Schaden.

5.2 Aufstellung:

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut beluftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit ebenem, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

5.3 Anschluss an die Stromversorqung:
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WICHTIG: Die Erdung der Maschine ist vorgeschrieben.
Wir empfehlen den Schutz der
Anlage durch eine Sicherung [ Hauptoaulinie
und einen FI-Schutzschalter.

Ihr Stromnetz zur Versorgung der Maschine \ [ mos
muss folgendermalien geschutzt werden:

- Nordamerika: Schutz 15 A;

- Rest der Welt: Schutz 16 A.

Maschinen mit Stromrichter missen zwingend
Uber einen FI-Schutzschalter fur 300 mA
angeschlossen werden.

CB

16A-Cry D \ \ \

Hinweis: Probleme und Stérungen, die sich | ReD

durch abweichende Ausflhrung des | 300 mA \ Sonstige
Anschlusses ergeben, sind nicht durch die Ausriistung

Garantie gedeckt.

JAC
Prifen Sie vor dem Anschlief3en der Maschine
an das Stromnetz unbedingt, ob die

Stromversorgung fur die Maschine geeignet ist
(siehe Angaben auf dem Typenschild), um einen Motorausfall beim Einschalten zu vermeiden.

Brotschneidemaschine

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42, 2006/95, 2004/108 und ist daher mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:
Warnsymbol zur Anzeige der Schneidgefahr. Dieses Warnsymbol befindet sich
auf der Vorderseite der Maschine im Bereich der Brotaufnahme. (Fig. 10, Nr. 27)
Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines todlichen Stromschlags. Die Maschine
vor jedem Eingriff vom Stromnetz nehmen. Das Warnsymbol ist an der Rickseite

der Maschine neben dem Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem
Schaltkasten angebracht (Fig. 23, Nr. 27). (Fig. 10, Nr. 26)

Warnsymbol, das auf die Gefahr der Bertihrung der beweglichen Teile hinweist.
‘% Dieses befindet sich auf der Fronttur. (Fig. 10, Nr. 28)
Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Rickseite der Schaltkastentur. (Fig. 10, Nr. 29)

5.4 Inbetriebnahme:

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkdorper auf den beweglichen Teilen der
Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr:

Bei einer Gefahr fur den Anwender oder die Maschine ist die Maschine Uber den Hauptschalter

auszuschalten. (Fig. 4, Nr. 24)
% h IJME
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Vor Wartungs- oder InstandsetzungsmalRnahmen den Netzstecker ziehen.
Die Messer niemals berthren, und zwar auch dann nicht, wenn die Maschine abgeschaltet ist.
(Fig. 2, Nr. 18)

Die Messer mussen von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.

Tragen Sie beim Austausch der Messer und bei Arbeiten direkt im Bereich der Messer stets
Schutzhandschuhe, um sich gegen Schnittverletzungen zu schitzen.

Wartungsmafl3nahmen und der Austausch von Ersatzteilen durfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSVORRICHTUNG

6.1 Bedienelement:

Ihre Brotschneidemaschine ist serienmafig mit drei Tasten ausgestattet:
einem Einschalter (Fig. 4, Nr. °22), einem Ausschalter (Fig. 4, Nr. 23) und einem Not-Aus-Schalter
(Fig. 4, Nr. 24)

Optional kann sie mit dem folgenden Zusatzschalter ausgerustet werden:
- Einschalten des Geblases (fur Maschinen, die mit einem Geblase ausgestattet sind) (Fig. 4,
Nr. 21)

6.2 Arbeitsbereich:

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 30, Nr. 20).

6.3 Sicherheitseinrichtungen:

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

Einem Not-Aus, der die Maschine bei Bedarf anhalt. (Fig. 4, Nr. 24).

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 10).

Die Maschine bei Tagesbeginn Uber den Not-Aus einschalten
(Fig. 4, Nr. 24).

Bedienung (Fig. 5, 6)

A. Die Rampen- und die Austragstischfihrung(en) tber die Einstellscheiben auf die Lange der zu
schneidenden Brote einstellen.

B. Die Brotpresse Uber die Einstellscheibe auf der rechten Maschinenseite auf die H6he der zu
schneidenden Brote einstellen.

C. Die Brote auf die Aufgaberampe legen.

D. Die Maschine durch Drucken auf die griine Taste einschalten. Durch die Schwerkraft und das
Gewicht der Brote auf der Rampe werden diese gegen die Messer gedruckt und geschnitten.
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E. Sobald das letzte Brot zu den Messern gefuhrt wird, den seitlichen Druckhebel betatigen, um
das Brot gegen die Messer zu driicken und schneiden zu lassen.
F. Die Brote vom Austragstisch entnehmen.

OPTION: Zur Betatigung des Geblases auf die weille Taste dricken (Fig. 7).

Am Ende des Tages auf die rote Taste, den Not-Aus (Fig. 4, Nr. 24) drlicken, um die Maschine
abzuschalten.

Tipp: Nach den ersten Betriebstagen die Spannung der Messer durch eine qualifizierte Person
Uberprufen lassen.

Kapazitat: Anzahl der geschnittenen Brote pro Stunde: 500 (je nach Brotsorte).
BrotgroRe: (L x H) (cm): min. 22 x 6 - max. 44 x 14

8 WARTUNG

8.1 Taglich durch einen eingewiesenen Bediener:

A. Prufen, ob das Krumelfach geleert werden muss.

B. Den Tisch und die Rampe abbursten.

C. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

D. Zur Reinigung des AulRenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden.

8.2 Nach 25.000 Schnitten und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugelassenen Vertreter:

Den Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 1, Nr. 10).

Den Zustand der Messer Uberprufen.

Soweit die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden (JAC
Bestellnummer: 6100012 Ersatzteilkatalog JAC)

Das Messer ist entsprechend dem flir den Austausch der Messer vorgeschriebenen Verfahren
auszutauschen (Abs. 8.3).

HINWEIS: Die Messer nicht zu stark spannen - andernfalls kénnen die Rahmen verformen.
Mit der Burste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

Den Zustand der Lager Uberprifen und diese schmieren.

Die Zylindergelenke schmieren.

o owp»

L oOmm

Hier bitte sicherstellen, dass |hr zugelassener Vertreter diese MalRnahmen im Wartungsheft festhalt,
um lhren Garantieanspruch von funf Jahren zu erhalten.

8.3 Austausch der Messer

(Fig. 8, 9)

Beim Austausch der Messer oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer missen
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Sich zunachst vergewissern, dass der Netzstecker gezogen ist (Fig. 1, Nr. 10).

A. Die sechs Schrauben entfernen, mit denen das obere Blech hinten gesichert ist.
B. Die beiden Muttern entfernen, welche Uber die Innenseite der Maschine die Tischklemme
unter der Aufgaberampe halten.

37

Deutsch M[H



C. Die vier Schrauben entfernen, mit denen der Schutz der Rampe in Position gehalten wird und
den Schutz der Rampe abnehmen.

D. Die beiden Innensechskantschrauben und die beiden Einstellscheiben, mit denen die
Vorderabdeckung gehalten wird, sowie die Brotablage entfernen.

E. Die Abdeckung 6ffnen und die drei Innensechskantschrauben I6sen, die den vorderen Tisch

halten.

Den vorderen Tisch herausziehen.

. Die Schraube A abschrauben, die das Gestange des vorderen Rahmens halt.

Den Rahmen nach vorne umklappen. Die Messer des hinteren Rahmens austauschen (einen

Schutz auf die Messer des vorderen Rahmens legen). Die sechs Innensechskantschrauben B

zum Spannen der Messer I6sen. Die Messer austauschen und dabei darauf achten, dass sie

ordnungsgemal auf dem Fuhrungszapfen der Ausleger sitzen. Die Messer durch Anziehen

der B-Schrauben wieder spannen und sich dabei an der Spannung der verbleibenden Messer

im Rahmen orientieren.

Te

Um den Rahmen nicht zu verformen und um zu verhindern, dass es zu gefahrlichen Schaden
kommt, nur ein bis drei Messer auf ein Mal und abwechselnd von links nach rechts
austauschen.

Fir den vorderen Rahmen das Verfahren ab Punkt H wiederholen und den vorderen Rahmen und
die Verkleidungselemente wieder einsetzen. Bei der erneuten Montage sicherstellen, dass der
vordere Tisch auf Héhe der Messer unter den hinteren Tisch geschoben wird.

Die Maschine mit dem Stromnetz verbinden. Die Maschine ist betriebsbereit.

Hier bitte sicherstellen, dass |hr zugelassener Vertreter diese MalRnahmen im Wartungsheft festhalt,
um |hren Garantieanspruch von funf Jahren zu erhalten.

9 ERSATZTEILE

Um Ersatzteile fir Ihre Maschine zu bestellen, lassen Sie von Ihrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dazu immer die Maschinennummer Ubermitteln, die auf dem Typenschild steht.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 ERSATZTEILLISTE

BEZEICHNUNG MODELL
JAC-MESSER 10 MM/0,5 MM ALLE
RAHMENGESTANGE MIT LAGERN ALLE
GASFEDER 40N ALLE
FEDER BROTPRESSE ALLE
RIEMEN ALLE
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem

Fehlersuche

Die Maschine funktioniert
nicht.

Die Maschine Uber das Kabel anschlielen (Fig. 2, Nr. 18).

Den Not-Aus entriegeln (Fig. 1, Nr. 10)

Wenn die griine Anzeige blinkt, den zugelassenen Vertreter kontaktieren.

Die vordere TUr schlief3en.

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch
zerdruckt oder

ungleichmaBig geschnitten.

Moglicherweise mussen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkuhlen.

Schneiden Sie nur Brote passender Grolie.

Schneiden Sie nur ausreichend feste Brote.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Das Brot vibriert zwischen
den Messern.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Das Brot wird zu langsam
geschnitten.

Moglicherweise mussen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Das Brot wird zerrissen.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Moglicherweise mussen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Wenn die grune Anzeige blinkt, den zugelassenen Vertreter kontaktieren.

Das Brot wird nur sehr
langsam ausgegeben oder
bleibt im Bereich der
Messer stecken.

Uberprifen, ob der Hebel zum Vorschieben des letzten Brotes betatigt
wurde.

Das Brot wird am Ende der
Messer
zusammengedriickt.

UberprUfen, ob der Hebel zum Vorschieben des letzten Brotes betatigt
wurde.

VORSICHT: Vor allen Eingriffen an der Maschine ist die Maschine zwingend von der
Stromversorgung zu trennen.

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE UND FUNKTIONEN

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Aufgaberampe
2 Schutz der Aufgaberampe
3 Brotablage
4 Bedienelement
5 Abdeckung
6 Brotpresse
7 Austragstisch
1 8 Austragstischflihrung
9 Vordere Maschinentur
10 Blockierte Rollen
11 FUhrung der Aufgaberampe
12 Hebel zum Schieben des Brotes
13 Drehrader der Abdeckung
14 Einstellscheibe zur Einstellung der
Brotpresse
15 Krimelfach
16 Abschlussblech hinten oben
5 17 Abschlussblech hinten unten
18 Netzkabel
19 Brotschieber
3 20 Arbeitsbereich
21 Geblaseschalter (Option)
4 22 Einschalter
23 Ausschalter
24 Not-Aus-Schalter
7 25 Beutelgeblase
26 Hinweis ,Gefahr eines Stromschlags®
27 Hinweis ,Schneidgefahr®
10 28 Hinweis ,Kontakt mit mechanischen
Teilen®
29 Schaltplan
11 30 Einstellbarer Anschlag
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Nederlands

1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt dat u hebt gekozen voor een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.X, n°Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en opvolging.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen, maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie treedt in werking op de
installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

M[H Nederlands

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde
waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat kinderen de machine niet aanraken en niet als speelgoed beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlik om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.
Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de meegeleverde gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform de norm EN ISO
3744.

Deze machine mag slechts door één persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegengestelde instructie).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- Warm brood, oud brood
- Bevroren of half ontdooid brood
- Volkorenbrood met harde korst en andere soorten brood met een harde korst
- Roggebrood
- Niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- Elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt
gesneden.

44



Schade aan de machine, inclusief de messen, kan risico op letsel voor de gebruiker en/of
derden veroorzaken. Gebruik de machine in dat geval niet en laat deze voor verder
gebruik repareren door een erkende vertegenwoordiger.

Restrisico’s; de machine is gebouwd volgens moderne technische maatstaven en
geldende veiligheidsvoorschriften. Desondanks kan de bediening ervan letsel bij de
gebruiker en/of derden veroorzaken en ook schade aan de machine of andere

eigendommen. Tot deze restrisico’s behoort de toegang tot de scherpe zijde van de
messen in de machine.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact vooraleer u de buiten- of binnenkant van
het apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

4 TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

Chute

Hoogte (mm) 1834
Breedte (mm) 654
Diepte (mm) 907

Breedte van het
440
toevoerkanaal (mm)

Hoogte van het 140

toevoerkanaal (mm)

Verpakking (mm)

800 x 860 x 1900

Nettogewicht (kg) 230
Nettogewicht + verpakking 250
(kg)
Motorvermogen (kW) 0,49
Motortype Eenfasig of driefasig

220 V - 50 Hz (A) 5

380 V -50 Hz (A) 3,2
Capaciteit (broden/uur) 200<500

Geluidsniveau (dB) <75

Versterkte motor optie
Zakopblazer optie
Speciale messen optie

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het brood.

Laadhelling: INOX 430

Duwer laatste broden: INOX 430
Broodpers: INOX 430

Bladen: Staal
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Afvoerband: INOX 430

5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op pallets, verankerd en met karton beschermd geleverd. U moet
eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de koerier melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden

doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes

blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet

met een harde schok op de grond terechtkomt.

E. Installeer de verstelbare aanslag van de broodplank op de broodplank (LCS) (fig.11, n°30).

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.

5.2 Plaatsing:

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij oppervlak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.

Er wordt aangeraden om de
installatie te beveiligen met een
zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert
aan de machine moet als volgt worden
beveiligd:

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A
Machines die uitgerust zijn met een regelaar
moeten worden aangesloten op een aftakdoos
op een lijn die uitgerust is met een
differentieelschakelaar van 300 mA.
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Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
markering die hiervan getuigt.

Neem kennis van de veiligheidspictogrammen op de machine:
Pictogram dat wijst op een mogelijke stroomonderbreking. Deze is terug te vinden
aan de voorkant van de machine in de zone waar het brood wordt geplaatst
(fig.10, n°27).
Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie. Trek de machine vooér elke
interventie uit het stopcontact. Dat vindt u aan de achterkant van de machine in

de buurt van het netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast (fig.10,
n°26).

Pictogram dat wijst op een risico op contact met het bewegende mechanisme. Dat
‘oo vindt u op de deur vooraan (fig.10, n°28).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van de schakelkast
(fig.10, n°29).

5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar gebruiken om de
stroomtoevoer naar de machine te onderbreken (fig.4, n°24).

Haal de stekker uit het stopcontact vooraleer u onderhoud uitvoert.
Raak de bladen niet aan, ook niet als ze stilstaan (fig.2, n°18).

De bladen mogen alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van de bladen of tijdens
een handeling in de buurt van de bladen.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde persoon worden

uitgevoerd.
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6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL

6.1 Bedieningspaneel:

Uw snijmachine is standaard uitgerust met drie knoppen:
Een startknop (fig.4, n°22), een stopknop (fig.4, n°23) en een noodstopknop (fig.4, n°24).

De volgende extra knop kan hieraan worden toegevoegd:
- Opblazer starten (op een machine met opblazer) (fig.4, n°21).

6.2 Werkzone:

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°20).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen:

Deze machine is uitgerust met:

Een noodstop die de machine tijdens de werking stopt (fig.4, n°24).

7 GEBRUIK

Voor het gebruik moeten de met een rem uitgeruste zwenkwielen worden vastgezet (fig.1,n°10).

Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de noodstop
(fig.4, n°24).

Gebruiksprocedure (fig.5,6)

A. Stel de hellinggeleiders af en stel de afvoerbandgeleider(s) af met behulp van de afstelwieltjes
zodat ze aangepast zijn aan de lengte van het te snijden brood.

B. Stel de broodpers af met het afstelwieltje rechts van de machine zodat die aangepast is aan
de hoogte van het te snijden brood.

C. Plaats het brood op de laadhelling.

D. Druk op de groene knop om de machine in werking te stellen. Het gewicht van het brood op de
helling zorgt ervoor dat het brood in de bladen wordt geduwd en dus wordt gesneden.

E. Wanneer het laatste brood zich tussen de bladen bevindt, gebruikt u de hendel om het laatste

brood uit de bladen te laten komen en het gesneden brood te kunnen nemen.
F. Haal het brood van de afvoerband.
OPTIE: Druk op de witte knop om uw opblazer tevoorschijn te laten komen (fig.7).

Druk op het einde van de dag op de rode noodstopknop (fig.4, n°24) om de machine uit te
schakelen.

Advies: Laat na de eerste werkdagen de spanning van de bladen nakijken door een bevoegd
persoon.

Capaciteit: Aantal gesneden broden per uur: 500 (afhankelijk van het broodtype).
Afmetingen van het brood (b x h) (cm) : min. 22 x 6 - max. 44 x 14
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8 ONDERHOUD

8.1

A.
B.
C.
D.

8.2

o owp

L oOmm

Dagelijks door een opgeleide gebruiker.

Controleer of u de kruimelbak niet moet leegmaken.

Maak de plank en de helling met een borstel schoon.

Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.
Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.

Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler.

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.1, n°10).

Controleer de staat van de snijbladen.

Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan de snijbladen (JAC-referentie: 6100012 in de
reserveonderdelencatalogus van JAC)

Als ze moeten worden vervangen, vervang de bladen dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (§8.3)

NB: Span de bladen niet overmatig, dit kan de kaders vervormen.

Borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

Controleer de staat van de lagers en smeer ze.

Smeer de vijzelgewrichten.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van de bladen.

(fig.8.

9)

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B=5) en
veiligheidsschoenen tijdens de vervanging van de bladen of tijdens een handeling in de buurt van de
bladen.

Nadat u er zeker van bent dat de stekker van uw machine uit het stopcontact is getrokken (fig.1,
n°10) doet u het volgende:

A.
B.

C O

m

Iom

Draai de zes schroeven los die de plaat boven achteraan op zijn plaats houden.

Draai de twee moeren los die de tafelklem onder de laadhelling binnenin de machine op zijn
plaats houden.

Draai de vier schroeven los die de hellingbeveiliging op zijn plaats houden en neem de
hellingbeveiliging weg.

Draai de twee schroeven met holle binnenzeskant en de twee afstelwieltjes los die de kap
vooraan en de broodplank op hun plaats houden.

Open de kap en schroef de drie schroeven met holle binnenzeskant los die de plank vooraan
op zijn plaats houden.

Neem de plank vooraan weg.

. Draai schroef A los die de verbindingsstang van het kader vooraan op zijn plaats houdt.
. Haal het kader naar voren. Vervang de bladen van het kader achteraan (plaats iets om u te

beschermen tegen de bladen van het kader vooraan). Draai schroeven B met holle
binnenzeskant los die de bladen spannen. Vervang de bladen en ga daarbij na of ze goed
worden geplaatst in de stift van de persen. Span de bladen opnieuw aan door de schroeven B
vast te draaien, waarbij de bladen op het kader blijven als merkteken voor de spanning.

Om het kader niet te vervormen en geen risico op gevaarlijke breuken te lopen, mag u slechts
1 tot 3 bladen tegelijkertijd vervangen en moet u links en rechts afwisselen.
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Herbegin de procedure vanaf punt H. voor het kader vooraan en plaats het kader vooraan evenals de
afwerkingselementen terug op hun plaats. Zorg er bij het opnieuw in elkaar zetten goed voor dat de
plank vooraan onder de plank achteraan ter hoogte van de bladen schuift.

Steek de stekker van uw machine in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een reserveonderdeel met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis
van de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler voert de bestellingen uit bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

OMSCHRIJVING MODEL
JAC-MES 10 MM/0,5 MM ALLE
VERBINDINGSSTANG VAN KADER MET WIELTJES ALLE
GASVEER 40 N ALLE
VEER BROODPERS ALLE
RIEM ALLE

10 STORINGEN

Probleem Controle

Sluit de machine met een kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°18).

Ontgrendel de noodstop (fig.1, n°10).

De machine werkt niet Neem contact op met uw erkende verdeler als het groene controlelampje
knippert.

Sluit de deur vooraan.

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3).

De machine werkt maar het Laat het brood enkele uren afkoelen.

brood wordt beschadigd of Plaats brood met toegelaten afmetingen.

onregelmatig gesneden Plaats een redelijk stevig brood.

Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.

Het brood trilt in de bladen | Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.

Het brood wordt te traag Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3).

gesneden
Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.
Het brood wordt Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3).
stukgescheurd Neem contact op met uw erkende verdeler als het groene controlelampje

knippert.

Het brood komt traag naar | Controleer of de hendel voor het duwen van het laatste brood goed is
buiten of blijft in de bladen |ingeschakeld.

Het brood wordt bij het
verlaten van de bladen
verpletterd

Controleer of de hendel voor het duwen van het laatste brood goed is
ingeschakeld.

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine uit het stopcontact worden getrokken.
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Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

11 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding| Nummer Naam
1 Laadhelling
2 Beveiliging van de laadhelling
3 Broodplank
4 Bedieningspaneel
5 Kap
6 Broodpers
7 Afvoerband
1 8 Geleider van de afvoerband
9 Deur vooraan
10 Wieltjes met rem
11 Geleider voor de laadhelling
12 Hendel van broodduwer
13 Afstelwieltjes voor kap
14 Afstelwieltje van broodklem
15 Kruimelbak
16 Afsluitplaat boven achteraan
2 17 Afsluitplaat boven onderaan
18 Netsnoer
19 Broodduwer
3 20 Werkzone
21 Opblazerknop (optie)
4 22 Startknop
23 Stopknop
24 Noodstopknop
7 25 Zakopblazer
26 Plaatje "gevaar voor elektrocutie"
10 27 Plaatje "gevaar voor stroomonderbreking"
28 Plaatje "mechanisch contact"
29 Elektrisch schema
11 30 Afstelbare aanslag
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Pyccknu

1 [EPE/[ BBOL4OM B SKCITITYATALHNIO

Bnarogapum 3a 10, 4To BbiGpanu komnanuto JAC. MNepen ycTaHOBKOW MaLUWHbBI U ee
BBOZOM B 3KCnnyaTtaumo obs3aTenbHO NpoYTUTE HacTosLEee PyKOBOACTBO. Takum o6pasom
Bbl CMOXeTe 3alUnTUTb cebsa 1 n3bexaTb NOBPeXAeHU MaLUUHBbI.

B HacTosiLLeM pyKOBOACTBE COOEPXKATCS CCbINKM Ha pasfnnyHble n3obpaxeHus,
obneryawoLine NoOHMMaHNE NHCTPYKUNIN. OTU 300paxXeHns HaXOAATCS B KOHLIE PYKOBOACTBA.
O6paltanTechb kK HUM, Korga BCTpeTUTe B TeKCTe 0b6o3HaveHus cneagyrowero suga: (fig.Xx,
n°Y).

Onsa obecnevyeHus 6ecnepebomHon paboTbl MalWMHbI B Oyayuiem npeanaraem
03HAaKOMMUTbLCSH C NPeACTaBNEHHbIMU HUXKe NpaBunamu.

— [Ins ycTaHOBKM MallUMHbI, ee BBOAA B 3KCMyaTaumio U KOHTpons paboTel obpallanTech
K aKKpeaAMTOBaHHOMY creumanucTy.

— YT06bI HA MalMHYy nogencTBoBana 5-neTHas rapaHTus (CM. HeobxoauMble YCIoBUS
aanee), AUCTPUOLIOTOP AOSMKEH 3aMnOSNTHUTL XKYPHAI TEXHUYECKOro 06CnyXnsaHmnsa npm
yCTaHOBKe MalUuHbI. XKypHar TEXHUYECKOro o0CnyXMBaHUS HAaXoANTCS C ThINIbHOW YacTu
MaLUUHBbI.

2 [APAHTUA

Komnanusa JAC npepocrtaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIO Ha BCHO CBOKO NPOAYKLMUIO.

FapaHTUs pacnpocTpaHsieTcs Ha Bce AeTanu MalvHbl, B TOM Y/CIE 3MEKTPOHHbIE, KpOMe
pacxoAHbIX MaTepuanoB. [apaHTWsa BCTynaeT B CUMy C AaTbl YCTaHOBKM 060pYyAOBaHMS.

FapaHTUA gencTByeT Npu coo6nAeHUN CreayLWmnX orpaHNYUTEeNbHbIX YCIOBUM:

— [MpnobpeTeHne obopyaoBaHMs y akKpeauToBaHHOro AnctpmbbtoTopa.

— BbINoONHeHne ycTaHOBKM akkpeaMTOBaHHLIM CMELNannCToM.

— Vcnonb3oBaHne 060pyaoBaHnsi B COOTBETCTBMM C YKa3aHWsIMM B PyKOBOACTBE MO

3KcnnyaTaumm 1 No HasHa4vYeHuo, NpPeaycMoTPEHHOMY NP NPON3BOACTBE.

— BExxepgHeBHOe obcnyxmBaHne 060pynoBaHMSA B COOTBETCTBUN C yKa3aHUAMU B
PYKOBOACTBE MO 3KCMnyaTauuu.

— BbInonHeHne TexHm4eckoro o6CnyxMBaHns akkpeanTOBaHHLIM CreuuanncTom B
COOTBETCTBUM C TPEBOBAHMSIMU MO TEXHUYECKOMY OBCMY>XMBAHWUIO HE peXe OAHOro pasa B
rog (mpom3BoauTCS 3a cYET Nonb3oBaTeNs).

— Mcnonb3oBaHne UCKMUYNTENBbHO OpUrMHanbHbIX geTtanen komnanum JAC.

an OTCYTCTBUN KOHTPOJIA TeXHN4YeCKoro OGCﬂy)KMBaHVIﬂ CO CTOPOHDbI
akKKkpeauntToBaHHOro cneuyuanucrta n (I/IHM) B Cny4yae HenpaBUIIbHOIro BeaeHus XxypHana
TeXHUu4eckKoro OGCHy)KVIBaHVIﬂ aencrteue rapaHTum orpaHnymBaeTcqda oAHUM roaom.

FapaHTUA He pacnpocTpaHAeTCcA:

— Ha 3ameHy pacxogHbix matepuanos (§9).

— Ha getanun, npusHaHHble HencnpaBHbIMU HE HaLLen KOMMNaHNEN.

— Ha npobnemsbl, BO3HMKLLME BCNeLCTBUE HENPABUITbLHOW 3KCnyaTauum obopyaoBaHus.
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— Ha npo6nembl, BO3HMKLLME BCNEACTBUE YCTAHOBKM MaLUMHBI HE aKKpeAUTOBaHHbIM
cneunanncTom.

— Ha getanu unu npobnemsl, CBsAI3aHHbIE C HAHECEHMEM YLepba BO BpeMs
TPaHCMOPTUPOBKN NN HeHaanexalumMm obpalleHeM Npu Norpy3o4HO-pasrpy304HbIX
paboTax.

PeMOHT 1 (Mnn) 3ameHa HeucnpaBHbIX AeTaneun, BbINOMHEHHbIE B Te4YeHue
rapaHTMMHOro nepmuoaa, He MOryT NMOCHYXUTb NPUYNHON NPOATNIEHUA AaHHON
rapaHTum.

3 TNPELYNPEXOEHUA

HacTosilee pykoBoACTBO CrieAyeT COXPaHWUTb ANs MOMyYeHMs CnpaBoYHOM MHdopMauum
Npu panbHenwen akcnnyaTaumyM MawwuHbl. B cnyyae npogaxu unu nepegayn MaluuvHb
ApYyromy nuuy criegyeT yOoCTOBEPUTLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCMnyaTauuu nepenaetcs
BMecCTe C Hel, 4ToObl Nosfb3oBaTenb MOr NOMyYnTb MHpopMaLmio 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX C
Heln npeaynpexaeHnsx.

MpeaynpexaneHna uU3noXxeHbl A[AnNA obecnevyeHuss Bawewn 6Oe3onacHOCTU M
6e3onacHocTu Apyrux nuu. NMpocum Bac BHUMaTeNnbHO NPOYeCcTb 3TU NpeAynpeXxaeHus
nepepa yCTaHOBKOM U 3KcnnyaTtauyuen MallmHbl.

MawwurHa paspaboTaHa [AOnsi  MCMNOMb30BaHWSA  COBEPLUEHHONETHUMM nuuamMum  C
COOTBETCTBYHOLUNM paspelleHmeM. [loaToMy HyXHO cneamTb 3a Tem, 4ToObl OeTun He
npukacanucb K MallMHe U He UCNONb30Bany ee B Ka4eCcTBe UTPYLLKU.

MalurHa npegHa3HavyeHa UCKIMUYNTENbHO ANS UCNONb30BaHMsA B paboymnx uensx.

OnacHO BHOCUTb M3MEHEHMS (M Aaxe MNblTaTbCs) B XapakTEPUCTUKMA MaLLMWHbI.

Mocne ycTaHOBKM MalwuHbl ybegutecb B TOM, 4YTO OHa He CTOMT Ha kabene
3MIEKTPOCHABXEHUS1.

CobnoganTe gaHHble MHCTPYKLMK NO SKCAyaTauuu.

MalumHa goImKHA XpaHUTBCS U MCNOMNb30BaTbLCS B MOMELLEHUN, 3aLULLEHHOM OT CbIPOCTU
W Xapbl.

MawwnHa pormkHa ObiTb obecnedyeHa [OCTATOYHBIM OCBELLEHMEM ANl BbINOSIHEHMUS
paboThbl.

YpoBeHb WwyMa MaLumHbl Huxe 75 ob(A) cornacHo ctaHgapTty EN ISO 3744.

MalunHa He JOMmKHa NCMONb30BaTbCS HECKOMbKMMU onepaTopamm napannenbHo (ecnu He
npeanucaHo nHoe).

[aHHaga malumHa npegHa3Ha4vyeHa anAa Hape3kn ne4vyeHoro n Bblaep>xxXaHHoro xneoba.

HdaHHaa mawunHa He NnpeaHa3Ha4vyeHa AnAa cnefyloOWmMX maTtepuanoB U BUAOB xneba:
- [opsuun xneb, yepcTBbin xneb.
- 3aMOpPOXXEHHbIV NN YaCTUYHO Pa3MOPOXKEHHbIN XNneo.
- LlenbHo3epHoBOW xneb ¢ TBepAon KOpKoW n apyrne Buabl xneba ¢ TBepaon KOPKOWN.
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-  PxaHon xneo6.

- HecvbenobHble nagenunsa n3 gpeBeCcuHbl, NnacTMacchl M aHanorMyYHbIX MaTepuanos.

- Jhobble npoaykTbl NUTaHWS, HE BXOASWME B KaTeropuo XnebHbIX WM KEeKCOBbIX
n3genun.

Hape3ka nepeuucneHHbIx BuAOB Xxneb6a wunu MaTepuanoB MOXeT NpPUMBECTU K
NoBpPeXAEHUI0 MaLUUHbI.

MoBpexaeHve MallMHbI, BKMYas HOXMW, MOXeT co3fdaTb PWUCK MOSy4YeHuUst TpaBMbl
nonb3oBaTenemM unu TpeTbMMU nuuamu. He akcnnyaTupyiTe MaluvHy, nopyyanTe ee
PEMOHT YNOSTHOMOYEHHOMY areHTy nepes nobbIM AanbHENLW MM UCTONb30BaHNEM.

OTaTo4YHblIe PUCKU: MALUMHA U3rOTOBJIEHA B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHLIM YPOBHEM
TEXHUKM U [OEeNCTBYWOWMMU npaBunamMm 6Oe3onacHoctu. Tem He MeHee, eé
Mcnonb3oBaHUe MOXeT NPUBECTU K PUCKY NONy4YeHUs TpaBMbl NOfib30oBaTenieM Unm
TPeTbMMM NULLAMU, K NOBPEXAEHUIO MaLLUMHBI, @ TaKke Apyroro umyuecrtsa. K Takum
pucKam OTHOCUTCA AOCTYN K OCTPON CTOPOHE HOXEeMN.

Bcerpga oTknrovanTe MaLUUHY OT CeTU ANeKTponuTaHusa nepen BbiNOJIHEHUEM YNCTKU
BHyTpEHHMX/BHeu.IHMX nOBerHOCTeﬁ n onepauuﬁ no TeXHN4eCKomy OGC.I'Iy)KVIBaHVII'O.
3anpeu1,aeTc;| MbITb MalluHy, NonmMBaTb U3 WiiaHra Ui YNCTmuTb C NOMOLLBIO annapaTtoB
BbICOKOIro gaBreHus.

He npeaycMoTpeHo ncnosib3oBaHMe MallunHbl BO B3prBOOI'IaCHOl71 cpene.

MawwuHa Tsxenas. [NpuHMManTe Bce HeoGXoauMMble Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTM Mpu
TPaHCMNOPTMPOBKE U MOrpy304HO-Pa3rpy3oyHbIX paboTax.
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4 TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

41 TexHUYecKue XxapakTepuCTUKU

Chute
BbicoTa (MMm) 1834
WwnpuHa (Mm) 654
Fny6unHa (mm) 907
LLnpuHa BxogHoOro kaHana 440
(mm)
BbicoTa BXO4HOro KaHana
140
(mm)
YnakoBka (Mm) 800 x 860 x 1900
Macca HeTTO (Kr) 230
+
Macca HeTTO 250

ynakoBkKa (Kr)
MowHocTb MoTopa (KBT) 0,49

OpHodasHbIv nnu
TpexdasHbin

Twun moTopa

220 B, 50 'y (A) 5
380 B, 50 'y (A) 3,2
MNpounsBoauTEenLHOCTL
(6yxaHok/4ac) 200 < 500
YpoBeHb wyma (ab) <75
YcuneHHbIn MoTOp onuus
Bo3ayxoayBka Ansi OTKPbIBaHUSA NaKeToOB onuus
CneumanbHble HOXM onuus

4.2 [MNogpo6GHOCTM O MaTepuanax, HAXOAALWMNXCA B HENOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C XJ1e60M.

3arpy3o4Has pamna: HEPX. 430

Tonkatenb nocnegHen 6yxaHku: HEPXX. 430
Mpecc ana 6yxaHok: HEPX. 430

JNle3Bus: ctanb

BbixogHas nonka: HEP>K. 430

5 YCTAHOBKA W BBOA B 3KCIINIYATALUWIO

5.1 PacnakoBKa MalluHbI

MalunHbl M3 HalMX LEXOB MOCTaBMSIOTCS HA NOAAOHAX, 3aKPEnsieHHbleE PEMHSIMU U B 3alLUMTHON
KapTOHHOW kopobke. Mpexae Bcero crieyeT OCMOTPETb YNakoBKY Ha NpeaMeT Hannuns noBpeXxaeHun,
NONy4YeHHbIX BO BPeMS! TPAHCMOPTUPOBKM, K COOBLLNTL O HUX HEMOCPEACTBEHHO 3KCNeanTopy.

A. YpanuTte KapTOHHYI KOPOOKY 1 yNakoBOYHbIN NakeT MaLlUUHbI.

B. CHumunte pemHu, obpaTtne ocoboe BHMMaHME Ha nx ocriabneHne npu paspesaHunn.
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C. OTkpenute MalLMHy OT NOAAOHA, CHAB AepeBSHHbIE PEVKU, (PUKCUPYIOLLME KOMNECUKM.

D. CHumunTe MawurHy ¢ nogaoHa. B aTton onepaumu JormkHbl ydacTBoOBaTb HE MeHee ABYX
yenoBek Ansa obecneyeHnsa MakcumMmarnbHO NNIaBHOrO CONPUKOCHOBEHUSI MaLLMHBI C MOSIOM.

E. YcTaHoBuTE Ha MECTO perynupyembiin yrnop ycTponcTea Anga ynakosku B naketbl (LCS) (fig.11,
n°30)

NMocne pacnakoBKU MalwMHbI yoeauTechb, YTO OHa He noAaBepranacb NOBpeXAeHUAM BO
BpemMs TpaHcnopTupoBku. Coobwante Ham o NOObIX gedeKTax.

5.2 MecTO YCTaHOBKU

[ns obecneyvyeHnss 4ONFOCPOYHOW BbICOKOW NPOM3BOAUTENBHOCTU N HAAEXKHOCTU MallVHbI crieayeT
npaBuIbHO BbIOPaTb MECTO YCTaHOBKM.

OHO OOMKHO BbITb XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIM, 3aLLMLLEHHBIM OT BO3AENCTBUS NPSIMbIX

COSTHEYHbIX NyYyen, yaaneHHbIM OT MICTOYHMKOB TeMnna, C POBHOM M NPOYHOM NOBEPXHOCTLIO, HE
nogsepratoLiencsa snbpaumn.

5.3 JnekTpunyeckoe Nogkn4YeHne

BAXHO! O6s3aTenbHO Hannyne 3a3eMIeHus.
PekomeHayeTca 3aWmntnTb
ANEKTPUYHECKYIO YCTAHOBKY C OCHOBHAA NWHWA 30aHKA
NOMOLLLbIO NIaBKOro
npeaoxpaHnuTens u [ oms
AnddepeHumansHoro \ p—
aBTOMaTU4YECKOro
BbIKNOYaTeNS.

JnekTpuyeckasn yCTaHOBKa, AB
o6ecnet-||/|Barom,aﬂ nnTaHne MallnHblI, 16 A — KpuBan D \ \ \
AOIMKHA ObIThb 3alyuLLeHa cnegyowmm
obpasom:

— CeBepHas Amepuka: 3awmta 15 A. vaT
— OcrarnbHble cTpaHbl: 3awmTa 16 A. [ 300mA |\ Mpodee
MaLuunHbl, 060pya0OBaHHbIE PerynaTtopom oGopyAoBaHHe
CKOPOCTU, 00s13aTEeNbHO AOSTKHbI
NOAKNIYaTLCA K pa3BeTBUTESTbHOMN JAC
Kopobke Ha nnHun ¢ anddepeHumanbHbIM
asTomaTom 300 MA.

Xnetope3ka

MpumedaHue. JTiobble NpobnemMbl, BO3HUKLLWE B CBSA3M C MHLIM BUAOM MOAKIHOYEHUS, He OyayT
NOKpbIBaTbCA rapaHTuen.

Mepea NnoakniYeHMeEM MaLlMHbI K 3M1EKTPOCETU U BO n3bexaHue Bbixoga MOTopa U3 CTPOS B MOMEHT
noakntoveHnsa cnegyet yoeanTbCsa B COOTBETCTBUN SMEKTPOCETU XapakTepUCTMKkamMm MaLluHbl (CM.
3aBOACKOWN LMTOK).

MalumHa cooTBeTCTBYET AMPEKTMBaM 0 6e3onacHOCTM MalunH 1 obopyaosaHusa 2006/42, 2006/95,
2004/108 n nmeeT noareepxaatoLLyto mapkuposky EC.
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O3HakoMbTeCh C NMUKTOrpaMmmMamMm TeXHNKn ©e3onacHOCTN, UMEKLLMMUCS Ha MaLLMHE.

MukTorpamma, npeaynpexgatowasa o6 onacHocTn nopesa. OHa HaxoauTcsa B
nepegHen 4actn MalluHbl, PSAOM € 30HOW BbIrpy3ku xneba. (fig.10, n°27)

lMukTorpamma, npegynpexgatowas 0d onacHOCTU NOPaXeHUs dNEKTPUYECKNM
Tokom. OTKMoYanTe MallvHy nepen BbiNofHeHneM nobbix paboT. MNMukTorpamma
HaxoauTCs c3aav MalnHbl, PSAOM C kabernemM NUTaHUa U BHYTPU MaLLVHbI Ha
oTceke anektpowuTka. (fig.10, n°26)

MukTorpamma, npeaynpexgatoLwasa 06 onacHOCTN NPUKOCHOBEHUSA K NOABUKHbIM
& MexaHudeckum anemeHTam. OHa HaxoguTtca Ha nepeaHen asepue. (fig.10, n°28)

OrnekTpocxema MallMHbl HaxoauTca Ha obpaTHOM CTOPOHe ABepLbl OTceka anekTpowmTka. (fig.10,
n°29)

5.4 Bsopa B 3kcnnyartauuvio

I'Iepep, BBOAOM B 3KCMJ1yaTauuto y66D,VITer B OTCYTCTBUUA nobbIx NOCTOPOHHUX NpegMeETOB Ha
NOoABUMXHbIX YaCTAX MalLUWHbI.

[ns nonyyeHus oTBETOB Ha BCE BOMPOCHI, KacaloLwuecs aKcnnyaTaumm MawnHbl, CM. pasgen
«JKecnnyaTauunsay».

5.5 OnacHocTb

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSA OMACHOCTW AN1S NONb30BaTeNsa Unu AN MallvHbl cneayeT OTKIYMTb
anekTponuMTaHMe ¢ NOMOLLbIO rnaBHoro Belknovatend. (fig.4, n°24)

N3Bnekute wWtekep 13 anekTpu4eckon po3eTkn nepes BbINOoNHEHNEM NoObIX onepauun no
TEXHUYECKOMY UK Nepnoanyeckomy obCryxmBaHuio.
He npukacantecb kK ne3susam, gaxe ecnv MawuuHa BblkrtodeHa. (fig.2, n°18)

[lns 3ameHbl ne3Buit obpaTUTECh K akKpeaAMTOBAHHOMY AUCTPUOBLIOTOPY.

Ob64gas3aTenbHO HageBanTe 3alUUTHbIE NepYaTKy, NPeaoXpaHsoLWme OT NOpPe3os, NPU BbINOSTHEHUN
onepaunin B HENOCPEACTBEHHON BNN30CTM OT NE3BUIN UMK NPU NX 3aMEHE.

Bce onepauun no TexHNYeckomy obCnyXnBaHUIO UM 3aMeHe AeTanein OOMKHbI OCYLLECTBNATLCS
KBanMUUMPOBaHHbIM COTPYOHMKOM.

6 OPIrAHbI YIIPABJIEHWUS N NMPEQOXPAHUTEJIbHBIE YCTPOUCTBA

6.1 OpraHbl ynpasneHus

Xnebopeska cepunHo obopyaoBaHa TpeMS KHOMKaMMU:
kHonkon «[yck» (fig.4, n°22), kHonkon «Cton» (fig.4, n°23) n kHonkown aBapuiHoro octaHosa (fig.4,
n°24).

58
M[H Pycckun



Takke mawmHa moxeT 6bITb 060pyaOBaHa A4ONOSTHUTENBbHOW KHOMKOW B BUAE ONUMK:
— KHOIMKOW BKIKOYEHUS BO34YyXOAYBKM (ecnv mawmnHa obopyaosaHa Bo3ayxoayskon) (fig.4,
n°21).

6.2 Pabo4aa 30Ha

Pabouyas 3oHa HaxoguTca nepeq mawmHon (fig.3, n°20).

6.3 [IpegoxpaHuTenbHbIe YCTPOUCTBA

O6opynoBaHne Ha AaHHOW MalUVHE:

ABapuiHbIN OCTaHOB, BbIKMIOYaOLWMIA MaMHy Npu ero npuseaeHuun B aencrteume. (fig.4, n°24)

7 OKCIYATALNA

MNepea Hayanom akcnnyaTaumm KofeCrKn, OCHaLEeHHbIE TOPMO30M, AOSTKHbI ObITb 3a00KMPOBaHbI.
(fig.1, n°10)

B Hauvane paﬁoqero AHA MalUuHY crnegyeT BKNHOYUTb C NOMOLWbLIO KHOMKA aBapvu7|Horo
OCTaHoOBa.
(fig.4, n°24)

Mopsipok akcnnyatauum (fig.5, 6)

A. OTperynupynTe HanpasnstoLwme 3arpy304HON pamnbl 1 ogHy unu obe Hanpasnsawowue
BbIXOAHOW MOSIKM MO AnrHE Hape3aeMblX ByXaHOK C NOMOLLbIO KONECUKOB.

OTperynunpyunte npecc no BbICOTE Hape3aeMblX ByxaHOK C MOMOLLBIO KOfecuka ¢ npaBow
CTOPOHbI MaLUUHBI.

3arpysuTte ByxaHku B 3arpy304Hyto pamny.

HaxmuTe Ha 3eneHyto KHOMKY 3anycka MalluHbl; o4 COOGCTBEHHON TAXXECTbIO 3arpyXeHHbIe B
pamMny ByxaHKu fiokaTcs Ha nes3Bud, Nocre Yero HauymHaeTcsa Hapeska.

Mocne Toro kak Ha Nes3Bus NsHXXKeT nocneaHas byxaHka, HagaBuUTe Ha pblvar TonkaTens
nocnegHen 6yxaHku, YToObl BLITOMKHYTbH €€ N3 HOXeW B pa3pe3aHHOM Buae.

F. 3abepute Hape3aHHbI x11eb ¢ BbIXOAHOWM NOSIKU.

w

OO

m

ONUUA. Ana BkroveHNs BO3OyX0OyBKN HaxXMuTe Ha Benyto kHonky (fig.7).

B KoHue paboyero gHA HaXXMUTE Ha KpacHY KHOMKY aBapunHoro octaHoBa (fig.4, n°24), ytoObl
OTKNIOYNTb 3NEKTPONUTAHNE MaLLVHbI.

PekomeHaauums. [Nocne nepBbix AHEN 3KCnyaTaumm nopyynTe KBannmpuumposaHHOMY cneunanmncty
NPOBEPUTb HaTSXKEHME NE3BUN.

MpousBoauTenbHocTb. KonnyectBo ByxaHok, Hape3aeMbix B Yac: 500 (B 3aBMCMMOCTM OT TMNa
xneb6a).
Pa3mepsbl 6yxaHku (O x B) (cm): MuH. 22 x 6, makc. 44 x 14.

8 TEXHUWYECKOE OBCJ1Y>XUBAHWUE
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8.1 E)KeQHeBHoe. BbINOJIHAETCA NnoJfib3oBartesieM, npowenuunm noaroToBKy.

A. TpoBepbTe 3anoNHEHHOCTb H6aka ANns KPOLUEK.

B. Ouuctute nosnku u 3arpy3oydHyro pamny C NOMOLLbIO LLETKMU.
C. lMpoTpuTte cyxon candeTkon BHYTPEHHNE NOBEPXHOCTN.

D. lNpoTpuTe BRaxkHon cangeTkon BHELLIHME NOBEPXHOCTN.

8.2 Yepes kaxagble 25 000 Hape3ok u (nnu) He pexe 1 pasa B roa; BbINONHAETCA aKKpeaAUTOBaHHbLIM
cneunanucTom.

N3Bnekute wrekep n3 posetku (fig.1, n°10).

[MpoBepbTe COCTOAHME PEXYLLMX NTE3BUN.

[Mpn KOHCTaTaUMN CHWXKEHUS KayeCcTBa Hape3Ku 3aKkaXknTte 3aMeHy pexyLUmnx ne3sun (apTukyn
JAC: 6100012 B kaTanore 3anacHbix Yacten komnaHum JAC).

Ecnu nes3Busa nognexar 3ameHe, aTa onepauuns gommkHa ObiTb BbINOMIHEHA B COOTBETCTBUM C
npoueaypon pexymx nessun (§8.3).

OBPATUTE BHUMAHWE! HaTtskka ne3suin He AosmkHa ObiTb M3ObITOYHOM, 3TO MOXET
npuBecTn Kk gecopmManm pamok.

F. Ouuctute BHyTPEHHME MOBEPXHOCTM MALUUHBI C MOMOLLBIO LWETKN U Nblfecoca.

G. lNpoBepbTe COCTOAHNE NOALLMMHUKOB, CMa3Ky NOALIMMTHUKOB.

H. CmaxbTe WapHUpHble COeANHEHNSA YCTAaHOBOYHOIO AOMKpaTa.

o owp>

m

MNpoBepbTe BHECEHNE aKKPEAUTOBaHHbLIM CNELManncToM 3anmcei o BbiNoriHeHHOW paboTe B XypHarn
TEXHUYECKOro 06CNYyXMBaHUS AN COXPaHEHUs 5-neTHen rapaHTuu.

8.3 3ameHa nes3sBuwu

(fig.8, 9)

Ob6ga3aTenbLHO HageBanTe 3alUMTHBIE NepYaTky, NpegoxpaHsowme ot nopesos (ctaHgapt EN 388:
2003, nHgekc B = 5), n 3awuTHy0 06yBb BO BPEMSI BbINOSTHEHWSI 3aMEHbI JIE3BUI UK onepavui B
HenocpeacTBEHHOM 6NM30CTN OT NE3BUN.

lMepep BbINONHEHMEM paboThbl yoeamTech, YTO WTekep MalUMHbI BbIKIHOYeH 13 anektpoceTtw (fig.1,
n°10).

A. OTkpyTUTE 6 BUHTOB, (PUKCUPYIOLLIMX BEPXHIOK 3a4HIOK0 NITACTUHY.

B. OTtkpyTute ABe ranku, oukcmpytowme 3axsaT Nnosiku nog 3arpy304HON pamnon U3HyTpu
MaLUWHbI.

OTkpyTuTE 4 BUHTA, OMKCUPYLOLLME 3aLLUNTY paMmnbl, U CHAMUTE 3aLmnTy pamnibl.

OTkpyTUTE 2 BMHTA C 6-rpaHHbIM yriybneHnem nog TopueBow KoY 1 ABa Konecuka,
ouKCHpyroLmMe NepeaHior YacTb KOXyXa U YCTPOUCTBO A5 YNaKOBKM B MakeThbl.

OTKpOMTE KOXYX N OTKPYTUTE 3 BMHTA C 6-rpaHHbIM YrnybneHmem nog TOpLEBOW Ko,
ouKcHpyroLme nepeaHor norsky.

CHMMUTE NepeaHIo MOJIKy.

. OTKpyTUTE BUHT A, OUKCUPYIOLLMIA CTEPXKEHD NEpeaHeENn paMKu.

Ynoxute pamKky Brnepen. 3ameHuTe nes3susi 3agHen pamkun (HakponTe Yem-Hnbyab ne3sns
nepegHen pamku, 4Tobbl He nopesaTtbest). OcnabbTe BUHTLI B ¢ 6-rpaHHbIM yriybneHnem noa
TOpLEeBON Knto4, obecneynBaroLLme HaTsHXKeHne Nne3Bnin. 3aMmeHnTe Ne3Bus, creas 3a Tem,
YTOObI OHM NPaBUBHO PACMNOSIOXUIIUCE B BbICTYNax NPOTMBOBECOB. BoccTaHoBUTE
HaTsKeHue Ne3Bun, 3aTAHYB BUHTLI B, ncnonb3ysa B Ka4ecTBe OpueHTMpa HOXKU, OCTaBLUMecs
Ha paMke.

m OO

Te

Bo nsbexaHue gecopmaumm paMmkm U onacHbIX NOJIOMOK OAHOBPEMEHHO crefyeT 3aMeHsATb
He 6onee 1-3 ne3Bun, Yepeays NeByO U NPaBYy CTOPOHbI.
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BbinonHute Ty e npoueaypy, Ha4MHasa ¢ nyHkTa H, Ana nepegHen paMki 1 yCTaHOBUTE ee Ha MeCTo
BMECTE C APYrMMn afieMeHTamMmn Kopnyca MalumnHbl. [1pyn obpaTtHOM MOHTaxe ybeamntech, YTo
nepenHss Norka npoxoauT noa 3agHen Ha ypoBHe Ne3BuU.

MogknounTe MaLlNHY K S3N1EKTPOCETN. MawivHa rotoBa K pa60Te.

MpoBepbTe BHECEHNE aKKPeAUTOBaAHHbLIM CNELMAanMCTOM 3arnucy O BbINOSTHEHHOW paboTe B XypHan
TEXHUYECKOro 06CnyXMBaHUS ANA COXPaHEHUs 5-neTHen rapaHTuu.

9 PACXOL4HbIE MATEPUAJIbI

Mpwn 3akase 3anacHoOW YacTu NPOBEPbTE BMECTE C aKKpeAUTOBaAHHbLIM CNeLmnanmcToM, O Kakomn
aetanv nget pedb, No KaTanory 3anacHbIX YacTen, BblMyckaeMoMy NponsBoauTenem.

Bcerga ytoyHsnTe HoMep MalluHbI, yKa3aHHbIN Ha 3aBOCKOM LLNTKE.

3akas B koMmnaHun JAC MoXeT pa3smMecTuTb Ball akKkpeaUTOBaHHbIW cneynanmcr.

9.1 Cnucok PACXOOHbIX MATEPUAIIOB

DESCRIPTION MODEL
JAC KNIFE, 10 MM/0.5 MM ALL
FRAME LINK WITH BEARINGS ALL
GAS SPRING, 40N ALL
LOAF HOLDER SPRING ALL
BELT ALL
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10 HEIIOJIAJKW B PABOTE

Mpobnema MpoBepka

MogknounTb MawmHy ¢ nomolbio kabens (fig.2, n°18).

PasbnokupoBaTb aBapuiHbin octaHos (fig.1, n°10).

MawwuHa He paboTaeTt -
Ecnu muraet 3eneHbin nHankaTop, 00paTUTLCS K akKpeanTOBaHHOMY

cneunanmcry.

3aKpbITb NEpeHIO0 ABEPLY.

[MpoBepUTb, HE HY>XHO NN 3aMeHUTb J1e3BUA(§8.3).

MawwuHa paboTaeT, HO | a1, xneBy OCTBITL HECKOMBKO YACOB.
OyXxaHKu paspyluaroTcs unum

Hape3alTCA HEPOBHO.

3arpy3uTb 6yxaHKy noaxoasaLmnx pasmepos.

3arpyauTb 4OCTAaTOYHO TBEPAYIO OyXaHKy.
Ecnun nessus cmectunuce, oTperynupoBath JIE3BUS N PaMKU.

ByxaHka Bu6pupyeTt mexay

Ecnu nesBunsa cmectunucb, oTperynuposaTh Ne3BUA U MKW.
ne3BUSMN. C e3 cmec Cb, OoTperynmpoBa e3 pa

Xne6 Hape3aeTcs CIIULWKOM

MeneHHo. [MpoBepuTb, HE HYXXHO N1 3ameHnTb Ne3Bus(§8.3).

Ecnu nessunsa cmectunuce, oTperynupoBaTtb J1€3BUA N PaAMKU.

[MpoBEpUTb, HE HY>XHO NN 3aMeHUTb J1e3BUA(§8.3).
Ecnun muraet 3eneHbin nHgmkaTop, 06paTuTbCst K akkpeauToBaHHOMY
cneumanucry.

ByxaHka pa3pbiBaeTcs.

ByxaHKa BbIXoguUT
CIIULLKOM MeASIeHHO Unu
ocTaeTcs Mexay
ne3BUAMM.

Y6eaunTbCsl, YTO HaXaT pblyar TonkaTens nocnegHen GyxaHku.

ByxaHKa BbIXxoAUT U3

o . | YbeguTbcs, YTO HaXaT pblyar Torikatens nocregHemn GyxaHku.
Ne3BMU pasfaBrieHHOWN.

BHUMAHWUE! lNepepa BbINONHEHNEM NMOOLIX PEMOHTHBIX paboT MaluMHa JOMKHA ObITb OTKMNOYEHA OT
3NEKTPOCHABXEHMS.

Ecnu npoﬁnema He yCTpaHsAeTCA, OGpaTI/ITer K BallemMy TeXxHn4eCKomMmy cneumanucry.
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11 CITUCOK KOMITJIEKTYROLNX HA N3OBPAXXEHUAX

U3obpaxeHne| Homep HasBaHue
1 3arpysoyHas pamna
2 3alwumTa 3arpy3o4Hom pamnbl
3 YCTPOMCTBO 4151 YNaKOBKU B MaKeTbl
4 MaHenb ynpaBneHus
5 Koxyx
6 Mpecc anga 6yxaHok
7 BbixogHasa nonka
1 8 Hanpasnstowas BbIXO4HOW MOMKM
9 MepenHasa osepua
10 3ab6r10KMpOBaHHbIE KONECUKN
11 Hanpasngatowas 3arpy3o4Hon pamnibl
12 Pbluar Tonkatensa ona 6yxaHok
13 PerynnpoBo4HOe KONECHKO Ha KOXyXxe
14 PerynupoBo4Hoe Konecuko npecca
Ans ByxaHok
15 bak ons kpowek
16 BepxHsas 3agHas 3anupatowas
nyacTuHa
5 17 HwxHsa 3agHasa 3anvpatoLas
nJacTuHa
18 Kabenb nutaHus
19 Tonkatenb ans yxaHok
3 20 Paboyas 30Ha
21 KHonka Bo3gyxoayBku (onums)
4 22 KHonka «ITYCK»
23 KHonka «CTOTlM»
24 KHornka aBapuMHOro octaHoBa
7 o5 BosgyxoayBska ans oTKpblBaHUSA
nakeToB
26 MukTtorpamma «OnacHoOCTb
NnopaxeHns ANEeKTPUYECKUM TOKOM»
27 MukTtorpamma «OnacHOCTbL Nnopesar
10 MukTtorpamma «OnacHoOCTb
28 NPUKOCHOBEHMUS K MEXaHUYECKUM
anemMeHTam»
29 AnekTpocxema
11 30 Perynupyemsbin ynop
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1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una solucion JAC. Lea con atencion este manual de uso antes de
instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, usted puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprensién de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos: fig.X, n°Y.

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
proximos anos, le invitamos a que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones recogidas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- El material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacién debera efectuarla un agente autorizado.

- El material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado.

- El mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso.

- El agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las
especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afio (mantenimiento a cargo
del usuario).

- Deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
ano.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucion de consumibles (§9).

- Las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas.

- Los problemas derivados de un uso anormal del material.

- Los problemas derivados de una instalacién no efectuada por un agente autorizado.
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- Las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.

Una reparacion y/o una sustitucidon de piezas defectuosas efectuadas durante el
periodo de garantia no supondra la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se recogen aqui.

Estas advertencias se dan por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que las
lea con atenciéon antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para su uso por adultos autorizados. Asegurese de que los
nifios no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local, protegida de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A) segun la norma EN ISO 3744.
Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacién contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.
Esta maquina no esta destinada a los siguientes panes y materiales:
- Panes calientes, panes duros
- Panes congelados o parcialmente descongelados
- Panes completos con una corteza dura y otros tipos de pan con corteza dura
- Panes de centeno
- Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares
- Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos
La maquina puede sufrir dafios al cortar panes o materiales no permitidos.
Los dafios en la maquina, especialmente en las cuchillas, pueden crear riesgo de lesiones

al usuario o a terceros. No utilice la maquina y hagala reparar por un agente autorizado
antes de utilizarla.
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Riesgos residuales: la maquina esta construida de acuerdo con el estado de la técnica y
las normas de seguridad aplicables. No obstante, su utilizacion puede entrafar riesgos de

A lesiones para el usuario o terceros o danos a la maquina y otros bienes. Estos riesgos
incluyen el acceso al filo de corte de las cuchillas.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.

Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

Chute
Altura (mm) 1834
Anchura (mm) 654
Profundidad (mm) 907
Anchura del canal de 440
entrada (mm)
Altura del canal de entrada
(mm) 140
Embalaje (mm) 800 x 860 x 1900
Peso neto (kg) 230
Peso neto + embalaje (kg) 250
Potencia del motor (kW) 0,49
Tipo de motor Monofasico o trifasico
220v - 50Hz (A) 5
380v - 50Hz (A) 3,2
Capacidad (panes/hora) 200<500
Nivel sonoro (dB) <75
Motor reforzado Opcional
Soplador embolsador Opcional
Cuchillas especiales Opcional

4.2 Detalle de materiales en contacto directo con el pan.

Rampa de carga: INOX 430
Empujador del ultimo pan: INOX 430
Rodillo: INOX 430

Cuchillas: Acero

Tabla de salida: INOX 430

5 |INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO
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5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos con cartén.
Antes de realizar cualquier accién, debe observarse el embalaje e informar al transportista de cualquier
dafio debido al transporte.

A. Quite el cartdn y el plastico de embalaje de la maquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencion a su distensién al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Efectue esta operacion entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo.

E. Coloque el tope ajustable del embolsador en el embolsador (LCS) (fig.11, n°30).

Después de desembalar su maquina, compruebe que no ha sufrido dafios durante el
transporte. Inféormenos de cualquier anomalia.

5.2 Ubicacién:
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexioén eléctrica:

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la
instalacion con un fusible y
un disyuntor diferencial.

Linea principal del edificio

La instalacion eléctrica que suministra g ML
energia a la maquina debe estar protegida
tal y como se indica a continuacion:

- América del Norte: Proteccion 15 A.

- Resto del mundo: Proteccion 16 A.

Las maquinas equipadas con un variador

CB

deben estar conectadas obligatoriamente a 1oA-cunab \ \ \
una caja de derivacion en una linea
equipada con un diferencial de 300 mA. [ RoD

. P . ! 300 mA \ Otros
Nota: La garantia no cubrira cualquier el
problema ocasionado por una conexion de
otro tipo. JAC

Cortadora de pan

Antes de conectar sumaquinaalaredy
con el fin de evitar una averia del motor al

s JIC
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encenderla, es importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion a las caracteristicas
de la maquina (consulte la placa informativa de la maquina).

Este aparato cumple con las directivas sobre maquinas 2006/42, 2006/95 y 2004/108 y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de corte. Lo encontrara en la parte delantera de
la maquina, alrededor de la zona de colocacion del pan (fig.10, n°27).
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes
de hacer cualquier intervencion. Lo encontrara en la parte trasera de la maquina,

cerca del cable de alimentacién y dentro de la maquina en la caja eléctrica
(fig.10, n°26).

Pictograma que indica un riesgo de contacto con las partes mecanicas en
‘Qo movimiento. Lo encontrara en la puerta delantera (fig.10, n°28).
Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta de la caja eléctrica

(fig.10, n°29).

5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto sobrante en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».

5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar
la alimentacion de la maquina (fig.4, n°24).

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacién de mantenimiento y
de limpieza.
No toque las cuchillas incluso si la maquina esta parada (fig.2, n°18).

Para cambiar las cuchillas, solicite la intervencion de su distribuidor autorizado.

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir las cuchillas o cuando trabaje cerca de las
cuchillas.

Cualquier operacion de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control:
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Su cortadora esta equipada de serie con tres botones:
Un botdn de puesta en marcha (fig.4, n°22), un botén de detencién (fig.4, n°23) y un botén de
detencion de emergencia.

Opcionalmente, puede estar equipada con el siguiente boton adicional:
- inicio de soplador (en una maquina equipada con soplador) (fig.4, n°21)

6.2 Area de trabajo:

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig.3, n°20)

6.3 Cuadro de seguridad:

Esta maquina esta equipada con:

Un sistema de deteccidén de emergencia que detiene la maquina al accionarlo. (fig.4, n°24).

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas. (fig.1, n°10).

Al principio del dia, encienda la maquina con ayuda del botén de detenciéon de emergencia
(fig.4, n°24).

Procedimiento de uso (fig.5,6)

A. Ajuste las guias de la rampa y la o las guias de la tabla de salida con las llaves para
adaptarlas a la longitud de los panes que se van a cortar.

Ajuste el rodillo con la llave situada a la derecha de la maquina para adaptarla a la altura de
los panes que se van a cortar.

Cargue los panes en la rampa de carga.

Pulse el botdn verde para poner en marcha la maquina, la gravedad y el peso de los panes
cargados en la rampa empujaran los panes hacia las cuchillas para que los corten.

Cuando entre el ultimo pan en las cuchillas, accione la palanca del empujador del ultimo pan
para sacar las cuchillas y recoger el pan cortado.

F. Recoja el pan en la tabla de salida.

w

OO

m

OPCIONAL: Para controlar el soplador, pulse el botén blanco (fig.7).

Al final del dia, pulse el botdn rojo de detencién de emergencia (fig.4, n°24) para apagar la
maquina.

Recomendacion: Después de los primeros dias de trabajo, pida a una persona cualificada que
compruebe la tension de las cuchillas.

Capacidad: Numero de panes cortados por hora: 500 (segun el tipo de pan).
Tamarnio del pan (L x A) (cm): min. 22 x 6 - max. 44 x 14.

8 LIMPIEZA

71
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8.1 Diaria por un usuario formado.

A. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas
B. Limpie la tabla y la rampa con un cepillo

C. Utilice un pafo seco para limpiar el interior

D. Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo

8.2 Cada 25 000 cortes y/o 1 vez al aiio como minimo, por un agente autorizado

Quite el enchufe de la toma de corriente (fig.1, n°10)

Compruebe el estado de las cuchillas de corte

Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir las cuchillas de corte
(referencia JAC: 6100012 del catalogo de Piezas de Recambio JAC)

Si se deben cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de las cuchillas de
corte (§8.3)

NOTA: No tense las cuchillas en exceso, ya que podria deformar los marcos.

Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

Compruebe el estado de los rodamientos y engraselos.

Engrase las articulaciones del elevador.

O Oow>»

L omm

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 anos.

8.3 Cambio de las cuchillas.

(fig.8,9)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir las cuchillas o cuando trabaje cerca de la cuchilla.
Asegurese de que el enchufe de su maquina esta desconectado de la corriente (fig.1, n°10).

A. Afloje los 6 tornillos que sujetan la chapa trasera superior.

B. Afloje las dos tuercas que sujetan la pinza de la tabla bajo de la rampa de carga por dentro de
la maquina.

Afloje los 4 tornillos que sujetan la proteccidén de la rampa y quite la proteccién de la rampa.
Afloje los 2 tornillos hexagonales huecos y las dos llaves que sujetan el forro y el embolsador.
Abra el forro y afloje los 3 tornillos hexagonales huecos que sujetan la tabla delantera.

Quite la tabla delantera.

. Afloje el tornillo A que sujeta la bieleta del marco delantero.

Empuje el marco hacia adelante. Sustituya las cuchillas del marco trasero (coloque algo para
protegerse sobre las cuchillas del marco delantero). Afloje los tornillos B hexagonales huecos
que tensan las cuchillas. Sustituya las cuchillas comprobando que estén bien colocadas en
los pasadores de los balancines. Vuelva a tensar las cuchillas apretando los tornillos B,
teniendo como referencia para la tension las cuchillas que han quedado en el marco.

TOTMMOO

Para no deformar el marco y evitar roturas peligrosas, sustituya solamente entre 1y 3
cuchillas a la vez alternando de izquierda a derecha.

Vuelva a empezar el procedimiento a partir del punto H para el marco delantero y vuelva a colocar el
marco delantero y los elementos de proteccidon. Al volver a montarla, compruebe que ha deslizado
bien la tabla delantera bajo la tabla trasera a la altura de las cuchillas.

Conecte la maquina a la red eléctrica, la maquina esta lista.
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Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para

conservar su garantia de 5 anos.

9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata con base

en el catalogo de piezas de recambio del fabricante.
Indique siempre el numero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.
Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1

Lista de CONSUMIBLES

ETIQUETA

MODELO

CUCHILLA JAC 10 MM/0,5 MM

TODOS

BIELETA DE MARCO CON RODAMIENTOS

TODOS

MUELLE DE GAS 40 N

TODOS

MUELLE DEL RODILLO

TODOS

CORREA

TODOS

10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema

Comprobacién

La maquina no gira

Conecte la maquina con el cable (fig.2, n°18)

Desbloquee la parada de emergencia (fig.1, n°10)

Contacte con su agente autorizado si el indicador verde parpadea

Cierre la puerta delantera

La maquina funciona, pero
los panes estan danados o
cortados de forma irregular

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

Deje que el pan se enfrie unas horas

Introduzca un pan con el tamano adecuado

Introduzca un pan lo suficientemente firme

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

El pan vibra en las cuchillas

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

El pan se corta demasiado
lento

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

El pan se rompe

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

Contacte con su agente autorizado si el indicador verde parpadea

El pan sale muy lentamente
o se queda en las cuchillas

Compruebe que la palanca del empujador del ultimo pan esta bien
accionada

El pan esta aplastado al
salir de las cuchillas

Compruebe que la palanca del empujador del ultimo pan esta bien
accionada
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ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pdngase en contacto con su técnico.

11 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre

Rampa de carga

Proteccion de la rampa de carga
Embolsador

Cuadro de control

Forro

Rodillo

Tabla de salida

Guia de la tabla de salida
Puerta delantera

Ruedas con freno

Guia de la rampa de carga
Palanca del empujador de pan
Llaves del forro

Llave de ajuste del rodillo
Bandeja de migas

Chapa de cierre trasera superior
Chapa de cierre trasera inferior

HENE NN E N EIE NI

2 Cable de alimentacién
Empujador de pan

3 20 Area de trabajo

21 Botdn de soplador (opcional)
4 22 Boton de inicio

23 Botdn de detencion

24 Boton de detencién de emergencia
7 25 Soplador embolsador

26 Sefial «riesgo de electrocucion»
10 27 Senal «riesgo de corte»

28 Sefal «contacto mecanico»

29 Esquema eléctrico
11 30 Tope ajustable
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Iltaliano

1 PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dal tecnico autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.

- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far
compilare dal distributore, il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, a
parte i componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato.

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato.

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale & stato fabbricato.

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo.

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico
dell'utente).

- L’utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
el/o il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- La sostituzione dei componenti di consumo (§9).

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi.

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale.

- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato.
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- Le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina e stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina € destinata unicamente ad un uso professionale.

E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.
Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma EN
ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina é destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- Pane caldo, pane raffermo.
- Pane congelato, o parzialmente decongelato.
- Pane integrale con una crosta dura e altri tipi di pane a crosta dura.
- Pane di segale.
- Prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili.
- Ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si puo danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.
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Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Se la macchina dovesse subire dei danni , compresi i coltelli, potrebbe creare un rischio di
lesioni per l'utente o terzi. In questo caso non utilizzi la macchina e la faccia riparare al piu’
presto da un agente autorizzato prima di qualsiasi ulteriore utilizzo.

Rischi residui: la macchina é costruita secondo lo stato dell'arte e le normative di
sicurezza applicabili. Tuttavia, il suo utilizzo pué comportare rischi di lesioni per
I'utente o terzi, nonché danni alla macchina stessa o ad altri beni. Questi rischi
includono l'accesso alla parte affilata dei coltelli.

La macchina non deve mai essere pulita o bagnata con un tubo da giardino o un
idropulitrice.

Questo macchinario & pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento della
manutenzione.

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

Chute
Altezza (mm) 1834
Larghezza (mm) 654
Profondita (mm) 907
Larghezza del canale
v 440
d'ingresso (mm)
Altezza del canale
L H 140
d'ingresso (mm)
Imballaggio (mm) 800 x 860 x 1900
Peso netto (kg) 230
Peso NETTO + imballaggio 250
(kg)
Potenza motore (kW) 0,49
Tipo di motore Monofase o trifase
220v - 50Hz (A) 5
380v - 50Hz (A) 3,2
Capacita (forme di pane/ora) 200<500
Livello sonoro (dB) <75
Motore rinforzato opzionale
Soffiatrice-insacchettatrice opzionale
Coltelli speciali opzionale

4.2 Dettaglio materiali a contatto con il pane.

Rampa di carico: INOX 430
Spingi ultime forme di pane: INOX 430
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Premipane: INOX 430
Lame: Acciaio
Ripiano d'uscita: INOX 430

5 INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, ex fabrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il
taglio.

C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa
operazione per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

E. Posizionare il riscontro regolabile dell'insacchettatrice su quest'ultima (LCS) (fig.11, n°30)

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il
trasporto. Segnalateci ogni anomalia.

5.2 Posizionamento:

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
piana, robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere I'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seqguito:

- Nord America: Protezione 15 A,

- Resto del mondo: Protezione 16 A.
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Le macchine dotate di variatore, devono
necessariamente essere collegate ad una
scatola di derivazione su di una linea dotata .
di salvavita da 300 mA. \ MCB

Linea delledificio principale

Nota: Ogni problema derivante da un altro
tipo di collegamento non sara preso in
considerazione ai fini della garanzia.

CB

16 A-Cry D \ \ \

Prima di collegare la macchina alla rete e
onde evitare una dismissione del motore
all'avvio, & importante verificare la M rop
compatibilita della rete di alimentazione con | 300 mA
le caratteristiche della macchina (vedere la '
relativa targa segnaletica).

\ Altro

equipaggiamento

JAC
Questo apparecchio € conforme alle direttive

macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca Affettatrice per pane
la marcatura CE che attesta detta conformita.

Vi invitiamo a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:

Segnale che indica un rischio di taglio. Si trova davanti alla macchina nella zona
di deposito del pane (fig.10, n. 27).

Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della

macchina vicino al cavo di alimentazione e all'interno della macchina sul quadro
elettrico (fig.10, n. 26).

Segnale che indica un rischio di contatto con la meccanica in movimento. Si trova
‘90 sulla porta anteriore (fig.10, n. 28).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina (fig.10, n. 29).

5.4 Messa in servizio:

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare I'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina (fig. 4, n. 24).

Estrarre la spina della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Non toccare le lame, anche all'arresto (fig. 2, n. 18).

Per la sostituzione delle lame, rivolgersi al distributore autorizzato.
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Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione delle lame o per un'operazione
nelle vicinanze delle lame.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando:

La taglierina & dotata di una serie di tre pulsanti:
Un pulsante di avvio (fig. 4,n. 22), un pulsante di arresto (fig. 4,n. 23) e un pulsante di arresto
d'emergenza (fig. 4, n. 24)

Puo essere anche dotata del seguente pulsante opzionale:
- awvio soffiatrice (sulla macchina dotata di soffiatrice) (fig. 4, n. 21)

6.2 Zonadilavoro:

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 20).

6.3 Organi di sicurezza:

Questa macchina & dotata:

Di un arresto d'emergenza che ferma la macchina quando viene azionato. (fig. 4, n. 24)

7 UTILIZZO

Per l'utilizzo, le rotelle provviste di freno devono essere bloccate. (fig. 1, n. 10)

Ad inizio giornata, alimentare la macchina tramite I'arresto d'emergenza
(fig. 4, n. 24).

Procedura di utilizzo (fig. 5, 6)

A. Regolare le guide della rampa e le guide del ripiano d'uscita servendosi delle rotelle, al fine di
adattarle alla lunghezza delle forme di pane da tagliare.

B. Regolare lo spingipane con la manopola situata a destra della macchina, in modo da adattarlo

all'altezza delle forme di pane da tagliare.

Caricare le forme di pane sulla rampa di caricamento.

Premere il pulsante verde per avviare la macchina, la gravita e il peso delle forme di pane

caricate sulla rampa spingono il pane verso le lame e ne provocano il taglio.

E. Quando l'ultima forma di pane entra tra le lame, azionare la leva di spinta ultima forma di pane
per farla uscire dalle lame e recuperarla tagliata.

F. Recuperare le forme di pane sul ripiano di uscita.

OO

OPZIONALE: Per azionare la soffiatrice premere il pulsante bianco (fig. 7).
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A fine giornata, premere il pulsante rosso d’arresto d'emergenza (fig. 4,n. 24) per togliere
I'alimentazione alla macchina.

Consiglio: Dopo i primi giorni di lavoro, far controllare la tensione delle lame da una persona
qualificata.

Capacita: Numero di forme di pane tagliate all'ora: 500 (a seconda del tipo di pane).
Dimensioni della forma (L x h) (cm): min. 22 x 6 - max. 44 x 14

8 MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato.

A. Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli-briciole
B. Pulire il ripiano e la rampa con una spazzola

C. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna

D. Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido

8.2 Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato.

A. Staccare la presa della corrente (fig.1,n°10)

B. Verificare lo stato delle lame da taglio.

C. Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione delle
lame da taglio (riferimento JAC: 6100012 del catalogo di Parti di ricambio JAC).

D. Se sono da cambiare, sostituire le lame nel rispetto della procedura di sostituzione delle lame
da taglio (§8.3).

E. N.B.: Non tendere eccessivamente le lame, altrimenti si rischia di deformare i telai.

F. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

G. Verificare lo stato dei cuscinetti, quindi lubrificarli.

H. Ingrassare le articolazioni del martinetto.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri l'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione delle lame.

(fig.8,9)

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B=
5) e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione delle lame o di un'operazione vicino alle lame.
Dopo assicurarsi che la spina della macchina sia del tutto scollegata dal settore (fig.1, n°10).

A. Svitare le 6 viti che mantengono la lamiera posteriore superiore.
B. Svitare i due dadi che mantengono la morsa sotto la rampa di carico dall'interno della
macchina.

C. Svitare le 4 viti che mantengono la protezione della rampa e togliere la protezione.

D. Svitare le 2 viti a esagono incassate e le due rotelle che mantengono la cuffia anteriore e
l'insacchettatrice.

E. Aprire la cuffia e svitare le 3 viti a esagono incassate che mantengono il ripiano anteriore.

F. Estrarre il ripiano anteriore.

G. Svitare la vite A che mantiene la bielletta del telaio anteriore.

H. Adagiare il telaio in avanti. Sostituire le lame del telaio posteriore (proteggersi dalle lame del

telaio anteriori). Svitare le viti B a esagono incassate che tendono le lame. Sostituire le lame
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controllando che siano ben posizionate nella sporgenza dei bilancieri. Ridistendere le lame
serrando le viti B, avendo come riferimento per la tensione le lame rimaste sul telaio.

Per non deformare il telaio e non rischiare rotture pericolose, non sostituire piu di 1 - 3 lame
per volta alternando da sinistra a destra.

Ricominciare la procedura dal punto H. per il telaio anteriore e rimontare il telaio anteriore e gl
elementi di rivestimento. Al rimontaggio, verificare di aver fatto scorrere il ripiano anteriore sotto
quello posteriore a livello delle lame.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina e pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri l'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con il tecnico autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

Il vostro agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

VERSIONE MODELLO
COLTELLO JAC 10MM/0,5MM TUTTE
BIELLETTE DEL TELAIO CON CUSCINETTI TUTTE
MOLLA A GAS 40N TUTTE
MOLLA PATTINO PREMIPANE TUTTE
CINGHIA TUTTE
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema

Verifica

La macchina non funziona

Collegare la macchina con un cavo (fig.2 n°18).

Sbloccare l'arresto d'emergenza (fig.1 n°10).

Rivolgersi al proprio tecnico autorizzato se la spia verde lampeggia.

Chiudere la porta anteriore.

La macchina funziona, ma
le forme di pane sono
danneggiate o tagliate in
modo irregolare

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Lasciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Il pane vibra tra le lame

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Il pane si taglia troppo
lentamente

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Il pane si strappa

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Rivolgersi al proprio tecnico autorizzato se la spia verde lampeggia.

Il pane esce molto
lentamente o rimane tra le
lame

Verificare che la leva spingi ultimo pane sia ben azionata.

Il pane é schiacciato
all'uscita dalle lame

Verificare che la leva spingi pane posteriore sia ben azionata

ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata

dall'alimentazione.

Mm Italiano

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Bolla Nome
1 Rampa di carico
2 Protezione della rampa di carico
3 Insacchettatrice
4 Pannello di comando
5 Cuffia
6 Premipane
7 Ripiano d'uscita
1 8 Guida del ripiano d'uscita
9 Porta anteriore
10 Rotelle frenanti
11 Guida della rampa di carico
12 Leva dello spingipane
13 Rotelle della cuffia
14 Rotella di regolazione del premipane
15 Cassetto raccogli-briciole
16 Lamiera di chiusura posteriore superiore
17 Lamiera di chiusura posteriore inferiore
2 P -
18 Cavo di alimentazione
19 Spingipane
3 20 Zona di lavoro
21 Pulsante soffiatrice (opzionale)
4 22 Pulsante di avvio
23 Pulsante di arresto
24 Pulsante di arresto d'emergenza
7 25 Soffiatrice-insacchettatrice
26 Segnaletica "rischio di folgorazione"
10 27 Segnaletica "rischio di taglio”
28 Segnaletica "contatto meccanico"
29 Schema elettrico
11 30 Riscontro regolabile
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Trm\iﬁor\a\“g nnovative

CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
OEKNAPALMA COOTBETCTBMA EBPONENCKUM AUPEKTUBAM.

sy Clagdaill ae ddiadl) 30l

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Le soussigné déclare que cette machine est conforme aux directives européennes 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.
Unterzeichneter erklart, daf3 diese Maschine den Europdischen Richtlinien 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE entspricht.
Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

El infrascrito declara que esta maquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

mi—12 M
HEEREEEE

R HwxenopnucaBLleecs N1 3as8BASET, YTO AAHHOE YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET eBponenckuM ampekTtueam 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.
AR B0 A g 5Y) claalail) e At ATY) 0 (of olial @B 5al) 3 CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.
Last update: 04/2025 Complies with the following (parts of) )
Technical files compiled by: European Harmonised Standards: f
Pierre-Yves Dorsimont EN 1672-2 ( 1l
JAC S.A. :;?qslsé?(:;mo 1 A
gh:orz:)nsd |E°'e_’ 1 EN ISO 12100-2 §5, §6 Adrien Craeninckx

- clessin EN 13954 if applicable Chief Executive Officer

BELGIUM EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3 JAC s.a.



