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IMPORTANTE: Leggere attentamente prima dell’'uso. Conservare per future consultazioni
IMPORTANT: Read carefully before use. Store for future reference

IMPORTANT : Lire attentivement ce manuel avant toute utilisation de la machine - Le
conserver pour toute référence ultérieure

WICHTIG: vor der Verwendung aufmerksam lesen. Zum spateren Nachschlagen aufbe-

wahren
IMPORTANTE: Leer detenidamente antes del uso. Guardar para consultas futuras
IMPORTANTE: Leia com muita atencdo antes de utilizar. Conserve para consultas futuras
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Diritti sui contenuti E vietata la riproduzione integrale o parziale e la diffusione dei contenuti nel presente documento senza
la preventiva autorizzazione scritta del Costruttore. Il Logo aziendale ¢ di proprietda del Costruttore della Macchina.

Content rights The partial reproduction and dissemination of the contents in this document without the prior written consent
of the Manufacturer is forbidden. The Company logo is owned by the Manufacturer of the Machine.

Droits sur les contenus La reproduction intégrale ou partielle et la diffusion des contenus de ce document sont interdites sans
I'autorisation écrite préalable du fabricant. Le logo de la société est la propriété du fabricant de la machine.

Rechte an den Inhalten Die Vervielfdltigung, ganz oder auszugsweise, sowie die Verbreitung der Inhalte dieses Dokuments
ohne die vorherige schriftliche Genehmigung des Herstellers ist untersagt. Das Unternehmenslogo ist Eigentum des Maschi-
nenherstellers.

Derechos de contenidos Se prohibe la reproduccién total o, parcial, y la difusion de los contenidos de este documento sin
previa autorizacion escrita del Fabricante. El Logotipo de la empresa es de propiedad del Fabricante de la Maquina.

Direitos sobre os contetdos Proibida a reproducdo integral ou parcial e a publicacdo dos contetidos deste documento sem a
autorizagdo prévia por escrito do Fabricante. O Logotipo da empresa é de propriedade do Fabricante da Maquina.
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I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

I.I. LIVELLO DI FORMAZIONE E

INFORMAZIONE RICHIESTO
ALL'UTENTE

L'Utente:

e ¢la persona incaricata a far funzionare
la macchina e ad effettuare le ordinarie
operazioni di pulizia indicate in questo
manuale.

e deve essere adeguatamente formato e
informato sul funzionamento e sui rischi
residui presenti durante il funzionamento
della macchina.

e deve essere in grado di agire in conformita
alle norme che regolano i principi dell‘igie-
ne alimentare in vigore nel paese d'utilizzo
della macchina stessa.

La manomissione non autorizzata

di qualsiasi parte della macchina fa
decadere la garanzia e la responsabilita del
costruttore in caso di guasti della macchi-
na e infortuni dell'utente.

LII. FUNZIONAMENTO

Pur essendo stati adottati sulla macchina tutti

quei dispositivi antinfortunistici al fine di elimi-

nare i possibili rischi d’uso dell’Utente, questa
presenta alcuni rischi residui.

Questi rischi residui cosi denominati sono rela-

tivi a parti della macchina che possono rappre-

sentare pericolo per |'Utente qualora:

e ne faccia un uso scorretto;

e commetta un errore di valutazione;

o disattivi le sicurezze installate eludendo le
prescrizioni contenute nel presente Ma-
nuale.

La macchina inoltre € dotata di opportune se-

gnalazioni poste sulle zone a rischio residuo

che devono essere scrupolosamente osserva-
te.

E necessario far attenzione ai rischi residui,

elencati in seguito, presenti durante il funzio-

namento e |'utilizzo della macchina, che non
possono essere eliminati.

E vietato:

e utilizzare la macchina in condizioni psicofi-
siche alterate; sotto I'influenza di droghe,
alcool, psicofarmaci, ecc;

e ['utilizzo della macchina in atmosfera a
rischio d’incendio;

e L’utilizzo della macchina in atmosfera
esplosiva, aggressiva o ad alta concentra-
zione di polveri o sostanze oleose in so-
spensione nell’aria.

PERICOLO ELETTRICO
L’'uso di un’apparecchiatura elettrica

deve sottostare alle norme comportamentali di

sicurezza:

e non toccare I’'apparecchio quando si han-
no mani o piedi bagnati o umidi;

e non usare |'apparecchio a piedi nudi;

e non utilizzare prolunghe;

¢ non utilizzare in locali adibiti a doccia o
bagno;

e non tirare il cavo d'alimentazione per scol-
legare I’apparecchio;

e il cavo d'alimentazione dell’apparecchio
non deve essere sostituito dall’'utente. In
caso di danneggiamento del cavo, spegne-
re la macchina e rivolgersi esclusivamente
al Tecnico;

e non lasciare esposto I’apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...);

e non accedere all’interno della macchina;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina;

e non permettere che il cavo elettrico possa
essere schiacciato e/o possa entrare in
contatto con superfici taglienti;

e non permettere che |'apparecchio sia
utilizzato da persone non istruite sul suo
utilizzo.

Manuale per I'UTENTE
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PERICOLO ALTA TEMPERATURA

Alcune parti della macchina possono
raggiungere alte temperature e posso provoca-
re ustioni, per cui devono essere prese le presen-
ti precauzioni:

e evitare il contatto con il gruppo eroga-
zione, il riscaldatore portafiltro e le lance
acqua, vapore e autosteamer;

e non dirigere il vapore, I'acqua calda o il
latte in direzione delle mani o altre parti
del corpo.

L'apparecchio puo essere utilizzato
da persone (inclusi bambini di eta in-
feriore a 8 anni) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza, oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso si-
curo dell’apparecchio e alla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti. I bambini devo-
no essere sorvegliati per sincerarsi che non
giochino con I’apparecchio.
L'Utente ha il dovere d'informare tempesti-
vamente il Tecnico qualora riscontrasse difet-
ti e/o mal funzionamenti della macchinag, dei
sistemi di protezione antinfortunistica non-
ché di qualsiasi situazione di pericolo di cui
venga a conoscenza.
In caso di anomalie dell'impianto gas (se
presente) richiedere I'intervento del Tecnico.
L'impianto gas (se presente) deve essere di-
sattivato nei lunghi periodi di inattivita della
macchina (notte o chiusura del locale).
E severamente vietato apportare modifiche
di qualunque genere ed entita alla macchina
e alle sue funzioni, nonché al presente docu-
mento.
~m' Far eseguire dal Tecnico la manuten-
zione periodica annuale e il controllo
di tutti i dispositivi di sicurezza.

LIII. MANUTENZIONE E PULIZIA

~

E necessario far attenzione ai seguenti rischi
residui presenti durante la manutenzione e la
pulizia della macchina, che non possono essere
eliminati.

E vietato lavare la macchina con benzina e/o
solventi di qualsiasi natura.

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di manutenzione e pulizia
devono sottostare alle norme comportamentali

di sicurezza:

e durante le operazioni di pulizia la mac-
china deve essere spenta e si deve essere
sicuri che tutti i componenti siano a tem-
peratura ambiente.

e nonimmergere la macchina nell’acqua;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina né utilizzare getti d'acqua per la
pulizia;

e non permettere che le operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia siano effettuate da
bambini o persone non adeguatamente
istruite;

e non rimuovere le protezioni e/o parti della
carrozzeria,

e non accedere all'interno della macchina;

e non effettuare operazioni di manutenzio-
ne e di pulizia diverse da quanto indicato
nel presente Manuale.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Durante le operazioni di pulizia fare at-
tenzione ad alcune parti della macchina che
possono raggiungere alte temperature:
o evitare il contatto con il gruppo erogazio-
ne e le lance acqua e vapore;
e non dirigere mai verso le mani o le altre
parti del corpo i terminali di erogazione
vapore, acqua calda o latte.
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I.IV.CARATTERISTICHE DEL DPI

Nelle fasi di manutenzione e pulizia della mac-
china é necessario utilizzare i seguenti DPI:

Guanti
Per la protezione dell'utente da tutte le
parti della macchina ad alta tempera-
tura e a contatto con gli alimenti (portafiltri, fil-
tri, ecc.).
~m’ Effettuare solo le operazioni di manu-
tenzione e di pulizia indicate in que-
sto manuale.
Solo un Tecnico specializzato ed autorizzato
puod eseguire operazioni di manutenzione e
pulizia non indicate in questo documento.
Tutte le operazioni di manutenzione devono
essere effettuate previo:
e distacco dell'alimentazione elettrica;
e chiusura dell'alimentazione idraulica;
e chiusura dell'impianto di alimentazio-
ne del gas;
e dopo il completo raffreddamento della
macchina.

In caso di mancata risoluzione del mal funzio-
namento, spegnere la macchina e richiedere
I’intervento del Tecnico. Non tentare nessun
intervento di riparazione.

Le disincrostazioni dell’apparecchiatura van-
no eseguite dal Tecnico in modo che tali ope-
razioni non comportino rilasci di materiali
nocivi per I'uso alimentare.

I.V. SITUAZIONI DI EMERGENZA

Nel caso si verifichi una situazione di emergen-
za causata da un guasto della macchina, adot-
tare le misure previste dal piano di emergenza
del locale e comunque procedere immediata-
mente all’effettuazione delle azioni in base al
tipo di problema.

INCENDIO PER CORTO CIRCUITO

In caso di incendio causato da un guasto

dell’impianto elettrico della macchina, adotta-

re i seqguenti comportamenti:

e Scollegare elettricamente la macchina
tramite I'interruttore generale;

o Chiamare i Vigili del fuoco;

e Farallontanare le persone dal locale;

e Spegnere le fiamme utilizzando un estin-
tore a CO,,
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1. INTRODUZIONE

1.2 Conservazione del Manuale

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente Manuale,
prima d'utilizzare I’apparecchio, al fine d'ottimizzare le pre-
stazioni della macchina ed operare in assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato é stata
concepita e costruita con metodi e tecnologie innovative che
assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale é la guida che Vi permetterd di conoscere i
vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio. Vi troverete
notizie su come utilizzare nel modo ottimale le potenzialita
della macchina, su come mantenerla efficiente e su come

comportarsi in caso di difficolta.

@ le istruzioni contenute nella presente pubblicazione e
seguirne attentamente le indicazioni riportate. Con-

servare il presente manuale e tutte le pubblicazioni allegate in

un luogo accessibile e protetto. Questo documento presuppone

che negli impianti, ove sia stata installata la macchina, venga-

no osservate le vigenti norme di sicurezza e igiene del lavoro.

Prima d'utilizzare la macchina leggere attentamente

II Costruttore si assicura il diritto d'apportare eventuali mi-
gliorie e/o modifiche al prodotto. Si garantisce che il presente
Manuale rispecchia lo stato della tecnica al momento della
commercializzazione della macchina.

Cogliamo I’occasione per invitare la gentile clientela a segna-
lare eventuali proposte di miglioramento sia del prodotto sia
del Manuale.

1.1 Linea guida per la lettura

del Manuale

Il Manuale é stato suddiviso in capitoli autonomi. La sequen-
za dei capitoli risponde alla logica temporale della vita della
macchina.

Per facilitare I'immediatezza della comprensione del testo,
vengono usati termini, abbreviazioni e pittogrammi.

Il Manuale é costituito da una coperting, un indice e da una
serie di capitoli. Ogni capitolo ha una sua numerazione pro-
gressiva. A pié pagina é presente il numero della pagina.
Nella pagina iniziale sono riportati i dati identificativi della
macchina, nella pagina finale sono riportati la data e la revi-
sione del Manuale Istruzioni.

Abbreviazioni
Sez. = Sezione
Cap. = Capitolo
Par. = Paragrafo
Pag. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabella

Unita di misura
Le unita di misura presenti sono quelle previste dal Sistema
Internazionale (SI).

II Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve accom-
pagnare la macchina in tutti gli eventuali passaggi di proprie-
td che la medesima potra avere nella sua vita.

La conservazione deve essere favorita maneggiandolo con
cura, con le mani pulite e non depositandolo su superfici spor-
che. Non debbono essere asportate, strappate o arbitraria-
mente modificate delle parti.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umidita
e calore e nelle prossime vicinanze della macchina a cui si ri-
ferisce.

II Costruttore, su richiesta dell’ Utente, puo fornire ulteriori co-
pie del Manuale di Istruzioni della macchina.

1.3 Metodologia di aggiornamento del

Manuale di Istruzioni

II Costruttore si riserva il diritto di modificare e apportare mi-
gliorie alla macchina senza comunicarlo e senza aggiornare il

Manuale gid consegnato all’Utente.

0 munque di problematica consultazione, é fatto ob-
bligo all'Utente di richiederne una nuova copia al

Costruttore prima d’'eseguire qualunque intervento sulla

macchina.

E assolutamente proibito asportare o riscrivere parti del Ma-

nuale.

L'Utente e tenuto al corretto rispetto delle indicazioni con-

tenute nel presente Manuale.

Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a segui-

to di un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costrut-

tore declina ogni responsabilita.

Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costrut-

tore tramite accesso riservato.

Se il Manuale dovesse diventare illeggibile o co-

1.4 Destinatari
Il Manuale in oggetto é rivolto all’Utente.

Qualifica dei destinatari della macchina

La macchina é destinata ad un utilizzo professionale e non

generalizzato, per cui il suo uso puo essere affidato a figure

qualificate, in particolare che:

e Abbiano compiuto la maggiore etq;

e Siano fisicamente e psichicamente idonee all’ utilizzo della
macching;

e Siano capaci di capire ed interpretare il Manuale d'Istru-
zioni e le prescrizioni di sicurezza;

e Conoscano le procedure di sicurezza e la loro attuazione;

e Possiedano la capacita d'utilizzo della macching;

e Abbiano compreso le procedure d'utilizzo definite dal Co-
struttore della macchina.

Manuale per I'UTENTE
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1.5 Glossario e Pittogrammi

Nel presente paragrafo vengono elencati i termini non comu-
ni o comungque con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizzate, ed il
significato dei pittogrammi per indicare la qualifica operatore
e lo stato della macchina, il loro impiego permette di fornire
rapidamente ed in modo univoco le informazioni necessarie
alla corretta utilizzazione della macchina in condizioni di si-
curezza.

1.5.1 Glossario

Utente

Persona incaricata a far funzionare la macchina e ad effet-
tuare le ordinarie operazioni di pulizia indicate in questo ma-
nuale.

Tecnico

Persona specializzata, appositamente addestrata ed abilitata
ad effettuare secondo le norme vigenti le operazioni di: tra-
sporto e movimentazione, immagazzinamento, installazione,
messa in servizio, manutenzione, messa fuori servizio, sman-
tellamento e smaltimento della macchina.

Pericolo
Una potenziale fonte di lesione o danno alla salute.

Zona pericolosa

Qualsiasi zona in prossimita di una macchina in cui la presen-
za di una persona costituisca un rischio per la sicurezza e la
salute di detta persona.

Rischio
Combinazione della probabilita e della gravita di una lesione
o di un danno per la salute che possano insorgere in una si-
tuazione pericolosa.

Riparo
Elemento della macchina utilizzato specificatamente per ga-
rantire la protezione tramite una barriera materiale.

Dispositivo di protezione individuale (DPI)

Attrezzatura indossata o tenuta dalla persona per la protezio-
ne della salute o della sicurezza.

Uso previsto

L’uso della macchina conformemente alle informazioni forni-
te nelle istruzioni per I'uso.

Qualifica dell’Utente

Livello minimo delle competenze che deve possedere I’opera-
tore per svolgere |’operazione descritta.

Stato della macchina

Lo stato della macchina comprende la modalita di funziona-
mento e la condizione delle sicurezze presenti sulla macchina.

Rischio residuo

Rischi che permangono, malgrado siano state adottate le mi-
sure di protezione integrate nella progettazione della macchi-

na e malgrado le protezioni e le misure di protezione comple-
mentari adottate.

Componente di sicurezza:

e Destinato ad espletare una funzione di sicurezza;
e il cui guasto e/o mal funzionamento, mette a repentaglio
la sicurezza delle persone.

1.5.2 Pittogrammi
Le descrizioni precedute da queste simboli contengono informa-
zioni/prescrizioni molto importanti, particolarmente per quanto
riguarda la sicurezza. Il mancato rispetto pué comportare:

pericoli per I'incolumita di chi opera sulla macching;
lesioni anche gravi dell’'Utente (in alcuni casi addirittura
la morte);

perdita della garanzia contrattuale;

declinazione delle responsabilita del Costruttore.

A

Simbolo di PERICOLO GENERICO utilizzato in caso
di pericolo di lesione grave permanente, che neces-
sita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi causa

di morte.
Simbolo di PERICOLO ELETTRICO utilizzato in
caso di pericolo di lesione grave permanente, che

A necessita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi

causa di morte.

zato in caso di pericolo di lesione grave permanen-
te, che necessita di ricovero ospedaliero, nei casi
estremi causa di morte.

2 Simbolo di PERICOLO ALTA TEMPERATURA utiliz-

Simbolo di ATTENZIONE utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave, ma che necessita di cura
medica da parte di professionisti.

Simbolo di AVVERTENZA utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave che puo essere curata con
misure di pronto soccorso o simili.

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti
informazioni relative all’argomento trattato.

s "
o]
SN

Simbolo di Obbligo d'utilizzo dei guanti di prote-

zione, utilizzato in caso di pericolo di lesione grave

permanente, che necessita di ricovero ospedaliero.
Simbolo di Obbligo di lettura della documentazio-
ne, utilizzato per sensibilizzare |’ utente dell impor-
tanza di tale azione per la sua sicurezza.

o

1.6 Garanzia

La macchina é coperta da una garanzia di 12 mesi su tutti i
componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici nonché i pezzi
d'usura.
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2. IDENTIFICAZIONE DELLA
MACCHINA

2.1 Marca e designazione del modello

L'identificazione della macchina e del modello sono riportati sul-
la TARGA DATI della macchina e nella DICHIARAZIONE DI CON-
FORMITA UE che accompagna la macchina.

2.2 Descrizione generale

La macchina oggetto del presente Manuale é costituita da com-
ponenti meccanici, elettrici ed elettronici la cui azione combina-
ta consente di realizzare bevande a base di latte, caffé e acqua.
Questo prodotto é costruito in conformita alle Direttive, ai Rego-
lamenti e alle Norme Comunitarie indicate nella DICHIARAZIO-
NE DI CONFORMITA UE che accompagna la macchina.

2.3 Servizio assistenza clienti del costruttore

Py

; ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S R L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-mail: service@astoria.com

Web-site: www.astoria.com
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2.4 Destinazione d'uso

La macchina per caffé espresso & progettata per la prepara-
zione professionale di bevande calde quali té, cappuccini, caf-
fé nelle varianti lungo, corto, espresso, ecc.L'apparecchio non
é destinato ad uso domestico, ma solo ad uso professionale.
La macchina puo essere utilizzata in tutte le condizioni pre-
viste, contenute o descritte in questa documentazione; deve
ritenersi pericolosa ogni altra condizione. La macchina deve
essere installata in luoghi in cui l'accesso sia riservato a perso-
nale qualificato che abbia ricevuto un'adeguata formazione
(Bar, Ristoranti, ecc.).

Utilizzi permessi

Sono tutti quelli che rispettando le caratteristiche tecniche, le
operazioni e gli impieghi descritti in questa documentazione
e non mettono in pericolo I’'incolumita dell’Utente o possano
causare danni alla macchina o all’ambiente circostante.

Tutti gli utilizzi non specificatamente indicati in
questo Manuale sono vietati e devono essere
espressamente autorizzati dal Costruttore.

Utilizzi previsti

La macchina é progettata esclusivamente per I’utilizzo pro-
fessionale. L’uso di prodotti/materiali diversi da quelli specifi-
cati dal Costruttore, che possono creare danni alla macchina
e situazioni di pericolo per |’operatore e/o le persone vicine
alla Macchinag, é considerato scorretto o improprio.

Controindicazioni d'uso

La macchina non deve essere utilizzata:

e per utilizzi diversi da quelli esposti nel presente paragrafo,
per usi diversi o non menzionati nel presente Manuale;

e con l'impiego di materiale diverso da quello indicato nel
presente Manuale;

e con dispositivi di sicurezza esclusi o non funzionanti.

Utilizzo errato della macchina

Il tipo di utilizzo e le prestazioni per cui é stata realizzata que-
sta macchina impongono una serie di operazioni e di procedu-
re che non possono essere cambiate se non preventivamente
concordate con il Costruttore. Tutti i comportamenti permessi
sono contenuti in questa documentazione, qualunque opera-
zione non elencata e descritta in questa documentazione é
da ritenersi non possibile e quindi pericolosa.

Utilizzi non previsti

Gli unici utilizzi permessi sono descritti nel Manuale, ogni al-
tro impiego & da ritenersi non possibile e quindi pericoloso.

Sicurezze generali

L'Utente deve essere a conoscenza sui rischi d'infortunio, sui
dispositivi predisposti per la sicurezza e sulle regole generali in
tema di antinfortunistica prevista dalle direttive comunitarie
e dalla legislazione del paese dove la macchina € installata.
L'Utente deve essere a conoscenza del funzionamento di tutti
i dispositivi della macchina.Egli deve inoltre aver letto e ben
compreso integralmente il presente Manuale. Gli interventi
di manutenzione devono essere effettuati dal Tecnico dopo
aver predisposto opportunamente la macchina. La manomis-
sione o la sostituzione non autorizzata di una o piu parti della
macchina, I’adozione di accessori che ne modificano I'uso e
I'impiego di materiali diversi da quelli consigliati nel presente
Manuale, possono divenire causa di rischi d'infortunio.
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2.5 Illustrazione della macchina
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15. Piedino regolabile.

Piano scaldatazze.

1.

16. Pulsantiera autosteamer (opzionale).

17. Beccucci erogazione.

Pulsantiera selezioni caffe e te.

Touchscreen display.

2.

3.

Luce vano di erogazione.

19. Filtro Cieco
20. Pressino

18.

Interruttore accensione macchina.

4,

Manopola vapore.

5.

Gommino antiscottatura.
Presa USB.

6.

Spazzolino di pulizia

21.

7.

Lancia erogazione vapore.

8.

La presa USB (7) deve essere utilizzata solo con la

Bacinella e griglia appoggio tazzine.

10. Griglia estraibile appoggio tazzine.

11.

9.

chiave specifica in dotazione al Tecnico. Non colle-

Regolatore aria autosteamer.

12. Portafiltro.

13.
14.

gare la presa USB con dispositivi esterni (iPhone,

iPad, PC, ecc.) perché potrebbero creare gravi problemi al sof-

tware della macchina.

Lancia erogazione acqua calda.

Lancia autosteamer (opzionale).
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2.6 Pulsantiere selezioni caffe e te

Pulsantiera gruppo erogazione caffeé e te

1 caffé
medio

Té
1 caffe 1 caffe
espresso lungo
elelel
Q@O
2 caffé Stop/
medi Programmazio-

2 caffé 2 caffé ne/Continuo
espresso lunghi
Pulsantiera autosteamer
Autosteamer Schiumatura
dose corta continua

@) (@ &

Autosteamer
dose lunga

2.7 Display e tasto navigatore

Orae Risparmio
data energetico

Pressione caldaia
Pressione rete idrica
Attivazione Stand-By
Attivazione scaldatazze

Attivazione luce piano di lavoro

Accesso al Menu

Area visualizzazioni Area informativa
informazioni e accesso Menu
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2.8 Sistema Energy Saving

La macchina dispone di un software che gestisce il sistema au-
tomatico di standby durante le pause, la funzione Energy-sa-
ving notturna, e la regolazione intelligente della temperatura.
Cio permette di risparmiare notevolmente energia, durante le
pause notturne, mantenendo la macchina sempre in condi-
zioni di un rapido ritorno in servizio.

Inoltre il software distribuisce la potenza solo dove e quando
serve, permettendo cosi un risparmio energetico anche du-
rante la normale attivita lavorativa.

2.9 Dati e marcatura

Nel caso in cui sia stato previsto dalla programmazione, esso
mette automaticamente in standby uno o piu gruppi quando
diminuisce il carico di lavoro e li predispone a lavorare a pieno
regime quando necessario.

i

Per la gestione del sistema Energy Saving vedere il
par. 6.11 a pagina 22

I dati tecnici della macchina sono riportati nella seguente tabella:

DATI TECNICI 2GR 3GR 4GR
230-400V 4400 W 5.500 W 7100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Frequenza 50-60 Hz 50760 Hz 50/60 Hz
Capacita caldaia caffé 1,21x2 1,21x3 1,21x4
Capacita caldaia vapore 8l 131 131
Larghezza 830 mm 1070 mm 1310 mm
Profondita 580 mm 580 mm 580 mm
Altezza 575 mm 575 mm 575 mm
Peso netto 74kg 94 kg 110kg

Taratura valvola di sicurezza

0,79 MPa (1,9 bar)

Pressione esercizio caldaia
vapore

0,08-0,14MPa (0,8 - 1,4 bar)

Pressione acqua di alimen-
tazione

0,15-0,6 MPa MAX (1,5- 6 bar MAX)

Pressione erogazione caffée

0,8-0,9 MPa (8 -9 bar)

La targa dati é affissa sotto

Temperatura 5-35C 95 URMAX
ambiente di lavoro
Livello pressione acustica <70dB

la bacinella di scarico

Secondo la direttiva 2006/42/CE la macchina & contrasse-
gnata con la sigla CE con cui il fabbricante dichiara, sotto la
propria responsabilitd, che la macchina é sicura per le persone
e le cose.

Possono essere applicate marcature alternative a seconda dei
mercati di destinazione in conformita alle normative di pro-
dotto vigenti.

La targa dati con le opportune marcature sulla quale sono ri-
portati i dati d'identificazione e i dati tecnici specifici dell’ ap-
parecchiatura, & affissa sotto la bacinella di scarico.

Qui sotto é riportato un esempio della targa dati.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

SIN: |Mod. || Y I
v [[w e |

MADE IN ITALY

Per eventuali comunicazione con il Costruttore, segnalare
sempre i seguenti dati:

e S/N - numero matricola macchina;

e Mod. - modello della macchina

e Y -data fabbricazione;

I dati dell’apparecchiatura sono visibili anche sull’etichetta

posta sull’imballo della macchina.
o dati. Ove necessario, sostituirla con la massima ur-
genza rivolgendosi sempre ed in via esclusiva al

Costruttore.

E vietato rimuovere o deteriorare la targhetta

Manuale per I'UTENTE

13di 216

(=]
Z
=
2
=
=




Plus4YouTS$S

3. IMMAGAZZINAMENTO

L'immagazzinamento della macchina é effettuato dal Co-
struttore o dal Distributore.

4. INSTALLAZIONE

L'installazione della macchina deve essere eseguita esclusiva-
mente dal Tecnico.

Nel corso dell'installazione della macchinag, il Tec-
nico deve effettuate le operazioni di rinnovo
dell’acqua contenuta nei circuiti idraulici.

La base d'appoggio della macchina deve essere
perfettamente in piano, non superare i 2° d'inclina-
zione e senza irregolarita.

L'impianto elettrico deve essere dotato di un di-
spositivo di protezione differenziale con intensita
di corrente differenziale in conformita alle leggi e
norme di sicurezza vigenti.

¥
o
JAN

5. MESSA IN SERVIZIO

La messa in servizio della macchina deve essere effettuato
esclusivamente dal Tecnico.

6. FUNZIONAMENTO

6.1 Precauzioni di sicurezza

A

6.2 Emissioni

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

Vibrazioni
In condizioni di impiego conformi alle indicazioni di corretto
utilizzo, fornite nel presente manuale, le eventuali vibrazioni
rilevate non sono tali da far insorgere situazioni pericolose.

Emissioni sonore

Il livello di rumore emesso dalla macchina € mediamente in-
feriore ai 70 dB; quindi non c’é I’obbligo di utilizzare dispositi-
vi di protezione individuale per I’apparato uditivo.

Qualora la macchina emetta rumori anomali € necessario av-
vertire il costruttore.

Ambiente elettromagnetico

La macchina é realizzata per operare correttamente in un
ambiente elettromagnetico di tipo industriale, rientrando nei
limiti di Emissione ed Immunita previsti dalle Norme vigenti.

6.3 Accensione e spegnimento
Durante la fase di riscaldamento della macchina
0 (circa 20 minuti), la valvola antidepressione rila-
scera vapore per alcuni secondi fino alla chiusura
della valvola stessa. A display verra indicata la temperatura
in °C, anziché la pressione, fino a che verranno raggiunti i
100 °C. Successivamente il valore sara commutato in bar

(pressione).
u piu di 1 settimana, é necessario far effettuare dal
Tecnico il ricambio del 100% dell’acqua contenuta
nei circuiti idraulici.

6.3.1 Accensione

Dopo I'allacciamento idraulico ed elettrico, accertarsi che la
bacinella di scarico (5) posta sotto la griglia appoggia tazzine
sia correttamente collegata allo scarico.

Nel caso in cui la macchina rimanga inattiva per

Verificare che tutti i rubinetti vapore siano chiusi. Accendere
la macchina agendo sull’interruttore generale (4) e seqguire le
segnalazioni riportare sul display della macchina.
All’accensione la macchina effettua il test funzionale e se-
gnala le informazioni relative al software installato:

o XXXXXXXX:data di aggiornamento

e RY :numero di revisione

FUNCTIONAL TEST
EVPRO XX/XX/XXXX RX

e Con esito O.K. la macchina risulta perfettamente funzio-
nante. In caso di esito negativo vedere il messaggio di se-
gnalazione a display;

o All’accensione della macchina viene attivata la motopom-
pa che iniziera a riempire la caldaia servizi e i riscaldatori
acqua per il caffé (presenti in egual numero ai gruppi ero-
gazione installati nella macchina);
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6.3.2 Spegnimento della macchina

COFFEE

Spegnere la macchina agendo sull’interruttore generale (4).
WATER FILLING

e Al fine di scaricare I’eventuale aria presente nei riscalda-
tori, ad ogni accensione vengono attivate le elettrovalvole
dei gruppi facendo fuoriuscire per circa 10 secondi acqua

e vapore dalla doccetta di ciascun gruppo; 6.4 Predisposizione della macchina

MAKE ATTENTION 6.4.1 Macinatura e dosatura del caffeé

WATER/STEAM ESCAPE . _ . _
E importante disporre di un macinadosatore accanto alla

macchina, col quale macinare il caffé da utilizzare quotidia-

« Terminata la fase di riscaldamento dei gruppi erogazione ~ Namente.
(circa 10 minuti) indicata dalla scomparsa della segnala- La macinatura e la dosatura del caffé devono essere effettua-

zione “PREGO ATTENDERE”, sara possibile effettuare le te secondo quanto indicato dal costruttore del macinadosa-

selezioni caffé. Per I'erogazione di acqua calda e vapore ~ tOre; sono inoltre da tener presenti i seguenti punti:

sard necessario attendere il completo riscaldamento della  ® Per ottenere un buo.n €Spresso s (?OI’].SIg|ICl di non conser-
caldaia servizi vare grandi scorte di caffé in grani. Rispettare comunque

la data di scadenza indicata dal produttore;

g Riscaldamento in corso.

Prego attendere e non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia di

predisporre la quantita contenuta nel dosatore ed utiliz-
zarla possibilmente in giornata;

1,20 3,00 e non acquistare caffé gia macinato in quanto esso deperi-
bar  bar sce rapidamente. Se necessario acquistarlo in piccole con-
fezioni sottovuoto.

e Durante la fase di riscaldamento della caldaia servizi (dai
95°C ai 98°C), la macchina effettuerda una leggera eroga-
zione di acqua e vapore dalla lancia acqua;

e L’erogazione di vapore e acqua calda, e quindi il funziona-

mento totale della macching, sard possibile solo a pressio-
ne (&) maggiore di 0,06 MPa (0,6 bar).

15:30 €

194 14 99%

& F
1,20 3,00

bar bar

2
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6.4.2 Accensione luce del piano dilavoro 6.5 Erogazione del caffé

Per attivare e disattivare I'illuminazione del vano macching,

premere |'interruttore (@).

15:30 e
19 14 90%

P
é

&
1,20 3,00
bar bar

6.5.1 Preparazione del portafiltro

Prima di riempire il portafiltro, assicurarsi che
questo sia vuoto e che il filtro sia pulito da even-
tuali residui di caffé precedenti.

Riempire il filtro con una dose di caffé macinato (circa 6-7
gr.); sequire le modalita indicate dal costruttore del maci-
nadosatore;

comprimere il caffé con I’apposito pressino;

@ (;} ON/OFF e pulire il bordo del filtro dal caffé macinato prima d'aggan-
: Illuminazione ciare il portafiltro al gruppo erogatore;
vano e agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo troppo,
erogazione per evitare una rapida usura della guarnizione.

6.5.2 Erogazione caffé

W

Posizionare la tazzina sotto il
beccuccio di erogazione;

6.4.3 G”-g”e rialzo tazzine Durante I'erogazione del caffé, non togliere il por-
tafiltro dal gruppo erogatore.

Nel caso vi sia la necessita di utilizzare tazze di differenti al-

tezze, & possibile utilizzare le apposite griglie a scomparsa e

(10) di cui & provvista la macchina.

Per utilizzare la griglia estraibile, estrarla dalla sua sede tiran-

dola in fuori, fino al suo completo bloccaggio.

Quando non si desidera piu I'utilizzo della griglia, spingerla

verso la macching, fino alla completa scomparsa in sede.

e premere il tasto dose deside-

rato (esempio );

\ S
attendere I’effettuazione %
dell'erogazione (spegnimen-
to del tasto dose selezionato); % N
%

e per bloccare in anticipo I'erogazione caffé, premere il ta-

sto oppure il tasto .
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6.5.3 Programmazione

i

La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si

desideri modificare le dosi del caffé, procedere come segue:

e Programmare prima sempre la pulsantiera sinistra. In que-
sto modo si programmano automaticamente tutte le pul-
santiere. Se & necessario, programmare successivamente
le altre;

La programmazione di ogni dose deve essere ef-
fettuata con caffé macinato nuovo e non con
fondi i caffe precedentemente utilizzati.

e premere e mantenere premuto

il tasto per 5 secondi: il ta-
sto lampeggia e si accen-

dono tutti i tasti della pulsan-
tiera in programmazione;

e riempire il filtro con una dose di
caffé macinato e comprimerlo
con I’apposito pressino;

e agganciare il portafiltro al
gruppo erogatore;

e posizionare la tazzina sotto il
beccuccio di erogazione;

e premere il tasto dose deside-
rato (esempio @ );

e tutti i led si spengono, tranne
quello del tasto dose in pro-
grammazione;

e attendere [’erogazione; per
confermare la dose premere
nuovamente il tasto dose o |l
tasto ;

e ripetere I'operazione per dli
altri tasti dose;

e alla conclusione della program-
mazione premere il tasto R
per uscire volontariamente dal-
la programmazione dosi.

6.5.4 Visualizzazione delle informazioni

In funzione della configurazione della macchina, durante I'e-
rogazione del caffé sul display sono visualizzate alcune infor-
mazioni.

Pressione di
erogazione

Diagramma del flusso
nel tempo (ml/sec) del
caffe erogato per singolo
gruppo.

Visualizzazione del
tempo di erogazione
(sec) per tutti i gruppi.

Visualizzazione
della temperatura di
erogazione (°C) per
tutti i gruppi.

Manuale per 'UTENTE
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6.6 Erogazione vapore

6.7 Erogazione acqua calda

s "
~ .

Manovrare con prudenza la lancia vapore tramite
I'apposito gommino antiscottatura (6).

=mmm Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre
parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le mani
nude; utilizzare i DPI adeguati.

i

e Immergere la lancia vapore nel
liquido da riscaldare;

L’utilizzo della lancia vapore deve essere sempre
preceduto dall’operazione di spurgo della conden-
sa per almeno 2 secondi.

e ruotare in senso orario la mano-
pola del rubinetto;

e la fuoriuscita di vapore sard pro-
porzionale all’apertura del rubi-
netto;

e per terminare |'erogazione, ruo-
tare in senso orario la manopola
del rubinetto;

Per ottenere una schiumatura ottimale si consiglia di seguire

queste semplici regole:

e riscaldare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, esso dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;

e schiumare il latte partendo da una temperatura di circa 4°C.

Per mantenere sempre in perfetta efficienza i ter-
minali delle lance vapore, si consiglia di effettuare
una breve erogazione a vuoto al termine di ogni
utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali mediante
un panno inumidito in acqua tiepida. Lasciare immersa la
lancia vapore nel latte solamente per il tempo necessario al

riscaldamento.
Non aprire il rubinetto vapore con
0 la lancia vapore immersa nel latte
e macchina spenta perché quest'ul-
tima aspirerebbe il latte all'interno
delle tubazioni.

6.7.1

‘"
~ .

Erogazione acqua calda

Pericolo di scottature. Evitare di dirigere I'acqua
calda verso le mani o altre parti del corpo. Non toc-

=mmm care le lancia acqua calda con le mani nude; utiliz-
zare i DPI adeguati.

e Posizionare il bricco sotto la lan-
cia acqua calda;

e premere il tasto e attendere
I'effettuazione dell’erogazione di
acqua caldg;

e per bloccare in anticipo I'eroga-

zione, premere nuovamente il ta-
sto (&)

0 A macchina fredda (pressione inferiore a 0,6 bar)

I’erogazione acqua calda non é attiva. Per modifi-
care la temperatura dell’acqua erogata richiedere
I’intervento del Tecnico.
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6.7.2 Programmazione

La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si
desideri modificare le dosi dell’acqua calda, procedere come
segue:

e Posizionare il bricco sotto la lan-
cia acqua calda;

e sulla pulsantiera sinistra, premere

e mantenere premuto il tasto
per 5 secondi: accensione di tutti i
led dei tasti dose;

e premere il tasto erogazione acqua

calda ;

e attendere I’erogazione; per con-
fermare la dose premere nuova-
mente il tasto :

e alla conclusione della programma-

zione, premere il tasto .
I tasti te sono presenti su ciascuna tastiera di ogni

0 gruppo. Essi sono programmabili singolarmente e for-
niscono un dosaggio indipendente I’uno dall’altro.

Nella versione 4GR, sono presenti 2 lance acqua calda.

Le 2 tastiere di sinistra comandano la lancia acqua calda si-

nistra, analogamente le 2 tastiere di destra comandano la

lancia acqua calda destra.

6.8 Autosteamer (optional)

L'Autosteamer permette di effettuare automaticamente la
schiumatura del latte alla temperatura programmata.

Esso & comandabile tramite I’apposita tastiera (15) collocata
sulla base della macchina.

6.8.1 Consigli per I'utilizzo

e Schiumare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, il latte dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;

e |'autosteamer garantisce una precisione tra temperatura
impostata e quella reale del latte di + 3°C, solo partendo
da latte ad una temperatura di 4°C;

e poiché I’erogazione del vapore si arresta da sola al rag-
giungimento della temperatura del latte impostata, per
evitare la fuoriuscita della schiuma di latte, occorre intro-
durre un volume di liquido non superiore ad 1/2 della ca-
pacita del bricco.

o utilizzare un contenitore dalla capacita appropriata alla
quantita di latte che si vuole schiumare (consigliati 200
ml circa), e di forma cilindrica non conica (vedi disegno).
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6.8.2 Erogazione

. "
~ .

Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre
parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le
mmmm mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

e Immergere i terminali della lancia
autosteamer nel latte;

e premere il tasto @ o) ;

e attendere fino al completamento
dell’erogazione;

e per bloccare anticipatamente I'e-
rogazione premere nuovamente il

tasto @ o]

e mantenendo premuto il tasto

o} e possibile prolungare I’ero-
gazione di vapore oltre la tempera-

tura programmata.
Tenere costantemente puliti i terminali mediante

0 un panno inumidito in acqua tiepida. Il latte puo
essere conservato in frigo per un tempo massimo

di 3-4 giorni.

Il sistema prevede un time-out di funzionamento dell’auto-

steamer per un tempo massimo di 4 minuti.

6.8.3 Regolazione della schiumatura

Per aumentare o diminuire la consistenza della schiuma, agi-
re sull’apposito regolatore (10). Ruotando in senso orario
la consistenza diminuird, viceversa si avrd una schiumatura
maggiore.

La regolazione della schiumatura dell’autostea-
mer, viene effettuata in fabbrica, in fase di collau-
do della macchina. Pertanto si consiglia di modifi-
care la stessa, solo se strettamente necessario.

0

6.8.4 Funzione schiumatura continua

e Immergere i terminali della lancia
autosteamer nel latte;

e premere il tasto @ ;

e per bloccare I’erogazione premere
nuovamente il tasto @ .

6.8.5 Pulizia automatica
Dopo 120 minuti di inattivita, si avvia la pulizia automatica
della lancia, per una durata di 15 secondi.
A display appare il messaggio "CICLO PULIZIA VAPORE". Dal-
la lancia uscird una minima quantita di vapore.
0 mente per il tempo necessario al riscaldamento.

Non aprire il rubinetto vapore con la lancia vapore

immersa nel latte e macchina spenta.

Lasciare immersa la lancia vapore nel latte sola-
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6.9 Erogazione cappuccino

6.10 Scaldatazze

e Inserire il tubo di aspirazione nel latte;

e posizionare il bricco sotto il beccuccio
del cappuccinatore;

e aprire il rubinetto del vapore, al rag- =
giungimento della quantita desidera- —
ta chiudere il rubinetto vapore; (ﬂ
(=
con il caffé. @
Per ottenere un’erogazione di latte caldo senza
0 schiuma, sollevare I’aletta del cappuccinatore ver-
so ’alto.
Per ottenere un risultato migliore si consiglia di non effet-
tuare I’erogazione direttamente sulla tazza caffe, ma in un
bricco e successivamente versare il latte schiumato nel caffe.

Si raccomanda di mantenere costantemente pulito il cap-
puccinatore secondo quanto descritto al paragrafo "7.7 Ope-

razioni di pulizia” a pagina 30.
=
=

)

e versare il latte schiumato nelle tazze

(i )

D

s "

. , Per ragioni di sicurezza si consiglia di non met-

tere panni o altri oggetti sul piano dello scalda-
=mmm tazze per evitare il surriscaldamento della mac-
china.
PERICOLO ALTA TEMPERATURA: lo scadatazze
& puo raggiungere temperature che posso provocare
ustioni. Prestare molta attenzione.

Posizionare le tazzine da riscaldare sul piano scaldatazze (1).

Per attivare lo scaldatazze premere il tasto (QWW ).
II funzionamento dello scaldatazze é segnalata a display dal
colore rosso della resistenza.

1,20 3,00

bar

1,20 3,00

bar

O ©

Pulsante di Resistenza
attivazione scaldatazze
scaldatazze in funzione

Per modificare la temperatura dello scaldatazze
procedere come indicato al par 6.12.4 a pagina
24,

i
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6.11 Gestione Energy Saving

6.11.1 Energy Saving programmato

Nel caso in cui sia stato previsto dalla programmazione, esso
mette automaticamente in standby uno o pit gruppi quando
diminuisce il carico di lavoro e li predispone a lavorare a pieno
regime quando necessario.

Lo stato di Energy-saving é segnalato a display dall’apposita
icona:

i[5 ]

Energy Saving

Per ridestare un gruppo erogatore dallo stand-by, premere e
tenere premuto il relativo tasto “PROG/STOP” per 3 secondi.
Esso ritornerd al suo pieno funzionamento nel giro di 1-2 mi-
nuti circa.

Nel caso la macchina sia in regime di “ENERGY SAVING”, ver-
ra riattivata anche la caldaia servizi, uscendo cosi dallo stato
di “risparmio energetico”.

I gruppi erogatori e la caldaia servizi che sono stati riattivati,
rimarranno operativi sino al successivo scadere del termine
previsto per I’entrata in funzione dell’energy saving (macchi-
na) o dello stand-by (gruppi erogazione).

II sistema continuera a seguire le impostazioni di risparmio
energetico programmate.

U)

La macchina pud essere anche in stato di OFF segnalato a
display dall’apposita icona:
Per riattivare la macchina premere e tenere premuto il tasto
“PROG/STOP” per 3 secondi.
Attendere 10 minuti circa per il riscaldamento della caldaia
caffé e 20 minuti circa per il riscaldamento della caldaia ser-
vizi.
Nel caso di non utilizzo per un tempo superiore a quello pro-
grammato, la macchina ritorna nello stato di OFF.
Per modificare i parametri di intervento del siste-
0 ma “Energy Saving” richiedere I’intervento del
Tecnico.

6.11.2 Standby gruppi erogazione

Qualora lo si desideri, & possibile porre in standby manual-
mente uno o piu gruppi erogatori.
Per forzare lo standby dei gruppi:

Gruppi
Standby

1

e premere sul tasto del display touchscreen;

e nella successiva schermata attivare i gruppi che si deside-
ra porre in standby;

e tornare alla schermata principale col tasto f'<l.

Lo stato di standby del gruppo é segnalato dallo spegnimento
dei led di selezione bevande.

Per ridestare un gruppo erogatore dallo stand-by, premere e
tenere premuto il relativo tasto “PROG/STOP” per 3 secondi.

Proc
SToP

Premere e tenere
premuto per 3 sec.

22di216
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6.12 Programmazione parametri macchina

6.12.1 Accesso al menu

e Per accedere alla programmazione dei parametri premere il tasto [EEIH ;

e Accedere al sottomenu premendo il tasto m ;
e Per accedere alle informazioni premere il tasto .

30 e
1 14 99%

& F

1,20 3,00
bar bar

l Tasto Menu

Tasto “back”: permette di ritornare
alla videata precedente

Menu

ill B

Parametri

Tasto parametri Tasto Info
\ /
Contatori Pressione Temperatura
bevande caldaia scaldatazze J,

Parametri Info Menu
’ €
@ <) i = s
W 11164 .
Contatori Pressione caldaia Temp.scaldatazze Informazioni Statistiche Consumi
Q w2 W
Orario Forzare lavaggio  Prog. dosi
Regolazione Lavaggio Regolazione - . .
data e ora gruppi dosi Informazioni Statistiche Csc;;:;lggl
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6.12.2 Contatori Tasto dose

o ) o selezionato Caffe erogati
Per visualizzare il numero delle selezioni ese-

guite, premere il tasto indicato.

(ontatori

Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .
Contatori <

Totale caffé 00000000 N

Tastiera selezionata

Totale caffe
erogati
6.12.3 Pressione caldaia

' ) ) _ Per modificare la pressione della caldaia, pre- @
Premendo il tasto VANl o IA'All si accede alla pagina dei mere il tasto indicato.

conteggi parziali:

Agendo sui tasti e - , impostare il valore di pressione

Contatori desiderato.

Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .
Premere tasto P P <

Pressione caldaia

Setpoint

Premendo un qualsiasi tasto dose su una delle pulsantiere
della macchina, a display verra visualizzato il conteggio dei
caffé effettuati per quella selezione.

6.12.4 Scaldatazze

Per modificare la temperatura dello scaldataz- [ gm*
ze o per escluderlo, premere il tasto indicato. W

Agendo sui tasti e - , impostare il valore di tempera-
tura desiderato.
Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .
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Scaldatazze

Temperatura

Per spegnere lo scaldatazze, posizionare il cursore completa-

mente a sinistra (sara evidenziato un valore di "--").

6.10 a pagina 21.

0 Per attivare o disattivare lo scaldatazze vedi il par.

6.12.5 Data e ora

Per impostare I'ora e la data, premere il tasto ®
indicato.

Agendo sui tasti e - , impostare i va-
lori desiderati.

Selezionando I'apposito tasto € possibile programmare I'ora-

rio legale o solare.
Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .

Datario

12 - 00

e B

Ora legale
I:I Manuale IEI Auto
Impostazione automati- Ora
ca dell’orario legale (HH-MM)
Impostazione manuale Data
dell’orario legale (GG-MM-AAA)

Datario

Esempio di impostazione del mese

6.12.6 Lavaggio gruppi erogazione

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei
gruppi erogazione.

Per avviare il lavaggio premere il pulsante ﬁ

Sequire la procedura indicata al paragrafo "7.7.3 Lavaggio
gruppi erogazione” a pagina 31.

contemporaneamente di tutti i gruppi; ogni tastie-

0 Con questa procedura viene effettuato il lavaggio
ra comanda il gruppo di riferimento.
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6.12.7 Programmazione dosi

Per modificare il dosaggio delle singole sele-
zioni, premere il tasto indicato.

Premendo successivamente su un qualsiasi tasto dose, sara
possibile variare a display il dosaggio di caffé / acqua erogati.

Prog. Dosi

Premere tasto

Agendo sui tasti e - , impostare i valori desiderati.

Premendo sul pulsante copia , e possibile copiare il

valore impostato per la stessa selezione su tutte le rimanenti
pulsantiere.

i

Per le selezioni caffé, la quantita impostata é in ml
(millilitri), mentre per le selezioni Té, in secondi.

6.12.8 Visualizzazione informazioni

Per visualizzare le caratteristiche del softwa-
re installato sulla macchina, premere il tasto
indicato.

Per ritornare al menu precedente, premere il tasto

Informazioni

Firmware Tft
XX. XX

Firmware Scheda
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

Versione firmware
scheda CPU

Versione firmware
display TFT

6.12.9 Statistiche

Per visualizzare le statistiche dei caffé ero-
gati, premere il tasto indicato.

Selezionando i tasti e , possono essere visualizzati
rispettivamente i dati settimanali o mensili.
Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .

Statistiche

Erogazioni caffée

ultimo anno
950

920 "

g g | Ago | Set | Ott | Nov | Dic !Gen | Feb | Mar | Apr
13 13 13 13 13 13 13 '"13 14 "4 "4 14

Mesi Statistica

mensile

Numero erogazioni
mensili

Erogazioni caffé
ultima settimana

Statistiche

483

310
286

Ven Sab  'Dom
Giorni della Numero erogazioni  Statistica
settimana giornaliere settimanale
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6.12.10 Stima consumi

Per visualizzare il consumo in kwh della mac-
china, premere il tasto indicato.

Selezionando i tasti e , possono es-
sere visualizzati rispettivamente i dati settimanali o mensili.
Per ritornare al menu precedente, premere il tasto .

kwh
Ultima settimana

Stima Consumi

07 o7 %

Ven Sab
Giorni della Consumo giornaliero  Statistica
settimana settimanale

kwh
Ultimo anno

Stima Consumi

(gen | Feb | Mar | Apr
13 13 13 13 13 13 13 13 (14 14 M4 14

I
Mesi

Mag | Giu | Lug I'Ago | Set | Ott | Nov | Dic

Statistica
mensile

Consumo mensile

6.13 Consigli per ottenere un buon caffeé

Effettuare quotidianamente il lavaggio dei filtri e portafiltri
come indicato al Par. 7.7.2 a pagina 31. La mancanza di
tale pulizia comporta un decadimento della qualita del caffée
erogato.

Per poter ottenere un caffé qualitativamente valido & impor-
tante che il grado di durezza dell’acqua utilizzata abbia un
valore di 6-7 °f (gradi francesi). Nel caso in cui la durezza su-
peri tali valori si consiglia di utilizzare il filtro acqua o un ad-
dolcitore. Evitare di impiegare I’addolcitore nei casi di valori di
durezza dell’acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell’acqua fosse particolar-
mente evidente, si consiglia di installare un filtro specifico.

Si consiglia di non conservare grandi scorte di caffé in grani.
In caso di cambio del tipo di caffé si consiglia di rivolgersi al
Tecnico per la regolazione della temperatura dell’acqua e del-
la macinatura.

Dopo un periodo relativamente lungo di inattivita della mac-
china (2-3 ore) effettuare alcune erogazioni a vuoto. Effet-
tuare costantemente la pulizia e la manutenzione periodica.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

7.1 Precauzioni di sicurezza

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

A

7.2 Manutenzione periodica

Oltre ad effettuare le attivita di manutenzione secondo la
frequenza indicata nella "Tabella Manutenzione periodica’, &
necessario far effettuare almeno 1 volta all'anno un controllo
generale della macchina da parte di un Tecnico.

‘"
~ .

L’esistenza di problemi dei componenti evidenziati
in grigio richiedono lo spegnimento della macchi-
s na e l'intervento del Tecnico.

7.3 Manutenzione dopo un breve perio-

do di inattivita della macchina

Per "breve periodo di inattivita" s'intende un periodo di tempo
superiore ad una settimana lavorativa.

In caso di riattivazione della macchina dopo questo periodo,
é necessario far effettuare dal Tecnico il ricambio dei tutta
I'acqua contenuta nei circuiti idraulici come indicato al par.
"7.2 Manutenzione periodica”.

Inoltre & necessario effettuare tutte le operazioni previste per
la manutenzione periodica vedi paragrafo precedente.

‘"
.

L'esistenza di problemi dei componenti evidenziati
in grigio richiedono lo spegnimento della macchi-
=mmm na e l'intervento del Tecnico.

7.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi

La macchina fornisce all'utente i messaggi importanti sul suo
stato di funzionamento.

Nella parte inferiore vengono riportati i messaggi relativi agli
allarmi che si possono presentare durante il funzionamento.

Nella "Tabella Malfunzionamenti e relativi rimedi” sono pre-
senti gli allarmi e le azioni per risolvere il problema segnalato.
A mento o nel caso di segnalazione d'allarme a di-

splay, spegnere la macchina e richiedere I'inter-

vento del Tecnico.

I problemi evidenziati in grigio richiedono lo spegni-
mento della macchina e I'intervento del Tecnico.

In caso di mancata risoluzione del malfunziona-
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Tabella Manutenzione periodica

2 @
IR
Componente Tipo intervento £ g 4
£ = E
q) S
A -
Tenere controllato il valore della pressione della caldaia indicato sul display che
TRASDUTTORE DIPRESSIONE deve essere compresa tra 0,08 e 0,14 MPa (0,8 e 1,4 bar). X
Verificare la pressione dell’acqua indicato sul display durante I’erogazione caffé:
TRASDUTTORE DI PRESSIONE | controllare la pressione indicata dal manometro che deve essere compresa tra 0,8 X
e 0,9 MPa (8 e 9 bar).
Verificare lo stato di usura dei filtri, controllare I'eventuale danneggiamento del bor-
FILTRI e PORTAFILTRI do dei filtri e verificare la presenza di eventuali residui di fondi di caffé nella tazzina X
ed eventualmente sostituire filtri e/o portafiltri.
Verificare la dose di caffé macinato (compresa tra 6 e 7 gr. per battuta) e eseguire
il controllo del grado di macinatura. Le macine debbono avere i taglienti sempre
MACINADOSATORE ben gfﬁl(m, !I loro F:Igtengrqmento e I|r1d|cato dalla presenza di troppa polyere nel X
macinato. Si consiglia di richiedere I'intervento del Tecnico per far sostituire le
macine piane ogni 400/500kg di caffé oppure ogni 800/900kg di caffé nel caso di
macine coniche.
FILTRO ACQUA Effettuare la sostituzione della cartuccia del filtro acqua o la rigenerazione dell’ad- X
ADDOLCITORE dolcitore con la frequenza indicata dal produttore.
CALDAIE Si conggha almenol ogni 3 mesi di .rlchledere I'intervento del Tecnico per far effet- X
tuare il rinnovo dell’acqua in caldaia.

30 e
19/02/2014 99%
& F
1,20 3,00
bar bar

O ©

& - Descrizione Allarme -

Segnalazione allarme

Malfunzionamenti e relativi rimedi

Problema Causa Azione

MANCA POTENZA La macchina é spent Accendere la macchin

ALLA MACCHINA amacchina é spenta. ccendere la macchina.

MANCA ACQUA IN CALDAIA Il rubinetto della rete idraulica € chiuso. Aprire il rubinetto della rete idraulica.

TROPPA ACQUA IN CALDAIA 'Guast.o nell'impianto elettrico o dell’'impianto Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
idraulico. Tecnico.

DALLE LANCE VAPORE e Lo spruzzatore della lancia € ostruito. e Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.

NON ESCE VAPORE o Lamacchina & spenta. o Accendere la macchina.

DALLE LANCE VAPORE ESCE T _ - . e -

ACQUA O VAPORE MISTO AD 'Guast.o nell'impianto elettrico o dell'impianto Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
idraulico. Tecnico.

ACQUA

EROGAZIONE ASSENTE o rub|n§tto della rete |({r<?ul|ca é chiuso. o Aprireil rubmet?o della rete |draEJ||ca.
o Lamacinatura del caffé & troppo fine. ¢ Regolare la macinatura del caffe.
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Problema Causa Azione
PERDITE DI ACQUA o Lavaschetta non scarica. o Controllare lo scarico fognario.
DALLA MAC CH;%\J A e Iltubo di scarico € rotto o staccato o con  Verificare e ripristinare il collegamento del tubo
impedimenti nel deflusso dell’acqua. di scarico alla vaschetta.

CAFFE TROPPO CALDO Guasto nell'impianto elettrico o dell’impianto Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
O TROPPO FREDDO idraulico. Tecnico .
5538??5 I\(/)ENLS EEE L CAFFE Il caffé & macinato troppo grosso. Regolare la macinatura del caffé.
E’EggPAg I&E.Em[\) EL CAFFE Il caffé & macinato troppo finemente. Regolare la macinatura del caffe.

e Qruppo erogazione sporco. o Eseqguire il lavaggio del gruppo con il filtro cieco.
FONDI DI CAFFE BAGNATI e Il gruppo erogazione é troppo freddo. o Attendere il completo riscaldamento gruppo.

e [l caffé & macinato troppo fine. e Regolare la macinatura del caffe.

o Il caffe utilizzato € troppo vecchio. o Sostituire il caffé con quello fresco.
IL DISPLAY INDICA UNA Guasto nell'impianto idraulico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
PRESSIONE NON CONFORME P ' Tecnico.
PRESENZA DI FONDI o Il portafiltro & sporco. o Pulire il portafiltro.
INTAZZINA o I fori del filtro sono usurati. o Sostituire il filtro.

o Lamacinatura del caffé non é conforme.

¢ Regolare la macinatura in modo adeguato.

LA TAZZINA E SPORCATA DAGLI
SCHIZZI DI CAFFE

o Il caffé € macinato troppo grosso.
o Il bordo del filtro & danneggiato.

¢ Regolare la macinatura del caffé.
e Sostituire il filtro.

o TLEDDITUTTE
LE PULSANTIERE
LAMPEGGIANO

Dopo pochi minuti il caricamento automatico
dell'acqua si blocca.

o Intervento del dispositivo Time-out.
e Mancal'acquain rete.

e Spegnere la macchina e riaccenderla.
o Aprire il rubinetto della rete idraulica.

o L'EROGAZIONE DEL CAFFE
NON E CONFORME

o LADOSE CAFFE
NON VIENE RISPETTATA

o ILLED DEL PULSANTE DOSE
LAMPEGGIA

Il caffé & macinato troppo finemente.

Regolare la macinatura del caffe.

BLOCCO DEL SISTEMA Guasto nell'impianto elettrico o dell’impianto Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

ELETTRONICO idraulico. Tecnico.

LA POMPA PERDE ACQUA Guasio gl samze. Spegnere la macchina e richiedere |'intervento del
Tecnico.

LA POMPA £ RUMOROSA GumineslapeTa Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
Tecnico.

IL MOTORE SI FERMA

ERECIMENIEOL Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

PROTETTORE TERMICO Guasto della pompa. Tecnico

INTERVIENE PER UN ’

SOVRACCARICO

LAPOMPA FUNZIONA AL DI Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del

SOTTO DELLA PORTATA Guasto della pompa. Tecnico

NOMINALE ’
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7.5 Manutenzione programmata

7.7 Operazioni di pulizia

Se é stata attivata, questa funzione permette di visualizzare
a display un messaggio per avvertire |’utilizzatore quando oc-
corre procedere alla manutenzione ordinaria programmata.
Una volta raggiunto il valore della soglia programmata, sul
display viene proposto il seguente messaggio:

P

®
,00
ar

1,20 3
bar b
[

a

Menu

Questo messaggio persiste a display fino all’effettuazione
della manutenzione.

Se attivate, sul display possono essere visualizzate diverse so-
glie di manutenzione programmata.

Le segnalazioni di soglia raggiunta/superata non inibiscono il
servizio della macchina.

L’azzeramento dei messaggi a display € possibile in qualsiasi
momento (anche prima dell’inizio delle segnalazioni) e pud
essere effettuato dal tecnico.

Durante il funzionamento della macchinag, il sistema provvede
ad incrementare sia il contatore dei cicli macchina, che il con-
tatore del tempo trascorso dall’installazione

0 Per la programmazione contattare il Tecnico.

7.6 Controllo usura macine

Se é stata attivata, questa funzione permette di visualizzare
a display un messaggio per avvertire |'utilizzatore quando si
rende necessaria la sostituzione delle macine del macinado-
satore.

L
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Menu

La segnalazione compare quando la quantita di caffe (kg) uti-
lizzato raggiunge la soglia limite programmata.
Il messaggio persiste a display nella fase di attesa di selezione
o in attesa di programmazione.
L' allarme di soglia raggiunta/superata non inibisce il servizio
della macchina.
L'azzeramento del conteggio é possibile in qualsiasi momen-
to (anche prima della segnalazione di allarme) e pud essere
effettuato dal tecnico.
Il sistema funziona solamente se si abbina la mac-
0 china ad un solo macinino. Per la programmazione
contattare il Tecnico.

7.71

Per una perfetta igiene ed efficienza dell’apparecchio si ren-
dono necessarie alcune semplici operazioni di pulizia. Le indi-
cazioni qui riportate sono da ritenersi valide per un uso nor-
male della macchina per caffé, nei casi di impieghi continui
della macchina, le operazioni di pulizia devono essere effet-

tuate con maggiore frequenza.

o prodotti a base di acidi aggressivi (es. fosforico, ci-
trico, sulfamico, etc.). I prodotti/detergenti utiliz-

zati devono essere idonei per lo scopo e tali da non intaccare

i materiali dei circuiti idraulici.

Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la

superficie della carrozzeria.

Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.

Per il lavaggio dei filtri, dei portafiltri e di tutti i componenti

della macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore o

prodotti specifici per la pulizia delle macchine per caffé pro-

fessionali.

Istruzioni generali

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o

5| §
. €| E
Pulizia 5| =
° g
Cappuccinatore:
Effettuare la pulizia almeno una volta al giorno come X

indicato dal costruttore.

Carrozzeria e Griglie:

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utiliz-
zando un panno inumidito in acqua tiepida.

Togliere la bacinella e la griglia appoggia tazze e lavar- | X
le con acqua calda.

Effettuare la pulizia delle griglie rialzo tazzine come
indicato al par. 7.7.6 a pagina 32.

Filtri e Portafiltri:

Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanal-
mente come indicato al par. 7.7.2 a pagina 31. X | X
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato
al par. 7.7.2 a pagina 31.

Lancia vapore:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un
panno inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinando | X | X
i fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indica-
toal par. 7.7.5 a pagina 32.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione seguen-
do le indicazioni del par. 7.7.3 a pagina 31
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato X | X
al par. 7.7.4 a pagina 31.

Settimanalmente effettuare la pulizia interna
come indicato al par. 7.7.4 a pagina 31 .
Macinadosatore e Tramoggia:

Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare
la pulizia interna ed esterna della tramoggia e del X
dosatore.

Al termine asciugare tutto accuratamente.
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7.7.2 Pulizia filtri e portafiltri
Attenzione: immergere solo la coppa del portafil-
tro, evitare di immergere in acqua I'impugnatura.

0 Il detergente deve essere diluito in acqua fredda

nelle dosi indicate sulla confezione (vedi produttore).

Quotidianamente:
e Immergere il filtro e il portafiltro nell’acqua calda tutta la

notte in modo da permet- @

tere ai depositi grassi di
caffe di scioglirsi;

e risciacquare il tutto con ac-
qua fredda.

Settimanalmente:
e Con I'ausilio di un cacciavite staccare il filtro dal portafiltro;

o immergere il filtro e il portafiltro per 10 minuti in acqua
calda e apposito detergente;

e risciacquare il tutto con acqua fredda.

7.7.3 Lavaggio gruppi erogazione
Con questa procedura viene effettuato il lavaggio
0 contemporaneamente di tutti i gruppi; ogni tastie-
ra comanda il gruppo di riferimento. Per accedere
al menu, fare riferimento al Paragrafo "6.12.6 La-

vaggio gruppi erogazione”.

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei gruppi erogazio-
ne come qui di seguito indicato.

Per effettuare il lavaggio dei gruppi erogazio-
ne, premere il tasto indicato.

Per avviare la procedura di lavaggio, selezionare il tasto
e procedere come segue:

Forzare lavaggio.
Sei sicuro ?

O—©
>—@

e Dal portafiltro, rimuovere il filtro e collocare un filtro cieco
(vedi dotazione di serie);

e Versare I’apposito detergente nei filtri ciechi e agganciare
i portafiltri ai gruppi erogazione;

e premere il tasto doppio espresso (2) di ogni gruppo;

e a display appare il messaggio “LAVAGGIO GRUPPO IN
CORSO”. Mentre la macchina effettua il primo ciclo di la-

vaggio i led dei tasti (Me (2) lampeggiano;

e al termine del primo ciclo, i led dei tasti doppio espresso

(2) lampeggiano: togliere i portafiltri dai gruppi;

e premere di nuovo i tasti doppio espresso (2) per ef-

fettuare la procedura di risciacquo;

e mentre la macchina effettua il risciacquo, i led dei tasti

Me (2) lampeggiano;

e una volta completata la procedura di risciacquo (circa 30
secondi) la macchina é pronta per effettuare le normali
erogazioni.

7.7.4 Pulizia doccette gruppo, porta doc-
cetta e portafiltro

Giornalmente

Effettuare la pulizia delle doccette del gruppo erogatore e del
portafiltro con I’apposito spazzolino.

Pulire accuratamente I’interno dell’anello agganciatore e del
portafiltro; e il bordo e le alette del portafiltro, in modo da
eliminare tutti gli eventuali residui di caffé accumulati.

Utilizzare I’apposito spazzolino fornito in dotazio-
ne (vedi catalogo ricambi).

i

Settimanalmente

Effettuare la pulizia della doc-

cetta e del porta doccetta nel se-

guente modo:

e Tramite un cacciavite allenta-
re la vite (1);

e rimuovere la doccetta (2) e il
porta doccetta (3);

e lavare i due componenti con
acqua caldg;

¢ ricollocare doccetta e porta doccetta nella posizione origi-
nale bloccando tutto con la vite.
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7.7.5 Pulizia della lancia vapore

Settimanalmente
Effettuare la pulizia della lancia vapore nel seguente modo:

e Immergere la lancia in un bricco con acqua ed un deter-
gente specifico secondo le istruzioni del produttore;

e riscaldare la soluzione con il vapore
della lancia;

e lasciare raffreddare la lancia man-
tenendola immersa nella soluzione
per almeno 5 minuti in modo da
permettere al detergente di risalire
all’interno della lancia per effetto del
raffreddamento;

e ripetere |’operazione 2 o 3 volte fintanto che alle erogazio-
ni successive non vengano scaricati residui di latte.

7.7.6 Griglie rialzo tazzine

Quotidianamente

Effettuare la pulizia delle griglie rialzo tazzine nel seguente
modo:

e Estrarre la griglia dalla sua sede forzando fino al suo com-
pleto distacco dalla macching;

\W
S

e effettuare la pulizia con un panno inumidito con acqua
tiepida;

e spingere nuovamente la griglia verso la macchina fino alla
sua completa scomparsa nella sede.

8. PARTI DI RICAMBIO

La sostituzione di componenti e/o parti della macchina deve
essere eseguita esclusivamente dal Tecnico.

A

9. MESSA FUORI SERVIZIO

Per nessun motivo |'Utente é autorizzato ad effet-
tuare le operazioni di sostituzioni di componenti
e/o parti della macchina.

E necessario mettere fuori servizio la macchina richiedendo
I'intervento del Tecnico poiché bisogna scollegare I'apparec-
chiatura dalla rete elettrica e idraulica, e svuotare dall'acqua
tutti i circuiti interni.

La rimessa in servizio della macchina dopo questo periodo
puo essere eseguita solo da un Tecnico.

Per nessun motivo |'Utente é autorizzato ad effet-
tuare le operazioni di dismissione per lunghi perio-
di e la rimessa in servizio della macchina.

A

10. SMANTELLAMENTO

Lo smantellamento della macchina deve essere eseguita
esclusivamente dal Tecnico.

11. SMALTIMENTO

11.1 Informazioni per lo smaltimento
Solo per I’Unione Europea e lo Spazio Economico Europeo.

Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito
con i rifiuti domestici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/
CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/CE) e/o delle leggi
nazionali che attuano tali Direttive.

II prodotto deve essere conferito a punto di raccolta designa-
to, ad esempio il rivenditore in caso di acquisto di un nuovo
prodotto simile oppure un centro di raccolta autorizzato per il
riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroni-
che (RAEE) nonché di batterie e accumulatori. Un trattamen-
to improprio di questo tipo di rifiuti pud avere conseguenze
negative sull’ambiente e sulla salute umana a causa delle
sostanze potenzialmente nocive solitamente contenute in tal
rifiuti.

La collaborazione dell’utente per il corretto smaltimento di
questo prodotto contribuird a un utilizzo efficace delle risor-
se naturali ed evitera di incorrere in sanzioni amministrative
previste dalle norme vigenti . Per ulteriori informazioni sul rici-
claggio di questo prodotto, contattare le autorita locali, I’ente
responsabile della raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizza-
to o il servizio di raccolta dei rifiuti domestici.

i

11.2 Informazioni ambientali

All'interno della macchina é presente una batteria a bottone
al litio necessaria per la memorizzazione dei dati della mac-
china che é collocata nella scheda elettronica.

Smaltire la batteria in conformita alle regolamentazioni vi-
genti nel paese.

Per lo smaltimento della macchina fare riferimen-
to al Tecnico e/o alla ditta venditrice.
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I. SAFETY PRECAUTIONS

I.I. LEVEL OF TRAINING AND
KNOWLEDGE REQUIRED OF THE
USER

The User:

e isthe person in charge of operating the
machine and performing the routine
cleaning operations indicated in this
manual.

e must be properly trained and knowledge-
able about how the machine works and
any residual risks present during its opera-
tion.

e must be able to act in accordance with
the rules governing the principles of food
hygiene in force in the country where the
machine itself is being used.

0 Any unauthorised tampering with
any parts of the machine renders
the guarantee null and void and relieves
the manufacturer of any liability should
the machine malfunction or any user acci-
dents occur.

I.II. OPERATION

Even though the machine is provided with all
the safety devices required to eliminate pos-
sible risks for the User, there are still certain re-
sidual risks.

These so-called residual risks refer to the parts

of the machine that may pose a risk to the User

if:

e used incorrectly;

e assessed incorrectly;

e theinstalled safety devices are deacti-
vated by circumventing the provisions
contained in this Manual.

The machine is also equipped with appropriate

warnings placed on residual risk areas, which

must be scrupulously observed.

The below-listed residual risks, present when the
machine is in operation and being used, must
be observed as they cannot be eliminated.
THE following is prohibited:

e using the machine in altered psycho-
physical conditions; under the influence of
drugs, alcohol, psychotropic medications,
etc;

e using the machine in an environment at
risk of fire;

e Using the machine in an explosive atmo-
spheres, aggressive atmospheres or those
with a high concentration of dust or oily
substances suspended in the air.

ELECTRICAL HAZARD
When using the electrical appliance,
several safety standards must be observed:

e Do not touch the appliance with wet/
damp hands or feet;

e Do not use the appliance barefooted;

e Do not use extension leads;

¢ Do not use in rooms where there are show-
ers or baths;

e Do not pull the power cord to disconnect
the appliance;

e The appliance’s power cord must not be
replaced by the user. If the cord is dam-
aged, turn the appliance off and contact a
Technician;

e Do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc.);

¢ Do not access the inside of the machine;

e Do not spill liquids on the machine;

e Do not allow the electric cable to become
crushed and/or come into contact with
sharp surfaces;

e Do not allow the appliance to be used by
persons that have not been trained to use
it.

User Manual
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HIGH TEMPERATURE HAZARD

Some parts of the machine can reach
high temperatures and cause burns; therefore,
the following precautions must be taken:

e Avoid contact with the dispensing group,
filter holder heater and water, steam and
automatic steam wand nozzles;

e Do not direct the steam, hot water or milk
towards hands or other parts of the body.

The appliance can be used by people
(including children under 8 years old)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or those who lack the re-
quired experience or knowledge, provided
they are being supervised, or have received
instructions regarding how to safely operate
the appliance and understand the risks in-
volved. Children must be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Users must promptly inform the Technician
if they notice any machine or accident pre-
vention system defects and/or malfunctions,
as well as any dangerous situations of which
they become aware.
Should an anomaly occur in the gas supply
system (if installed), call out a Technician.
The gas supply system (if installed) must be
shut off during long periods of machine inac-
tivity (at night or when the facility is closed).
It is strictly forbidden to make changes of
any kind or extent to the machine and its
functions, as well as to this document.
~m' Make sure that the Technician per-
forms the annual routine mainte-
nance and inspects all the safety devices.

LIII. MAINTENANCE AND CLEANING

The following residual risks are present when
maintaining and cleaning the machine and
cannot be eliminated.

It is prohibited to wash the machine with petrol
and/or solvents of any kind.

ELECTRICAL HAZARD
The maintenance and cleaning opera-

tions must comply with the safety regulations:

e During the cleaning operations, the ma-
chine must be turned off and you must
make sure that all the components are at
room temperature.

e Do not immerse the machine in water.

e Do not pour liquids onto the machine or
use water jets when cleaning.

e Do not allow maintenance and cleaning
operations to be carried out by children
or persons that have not been properly
trained.

e Do not remove the guards and/or parts of
the body.

e Do not access the inside of the machine.

e Do not perform maintenance and clean-
ing operations other than those described
in this Manual.

HIGH TEMPERATURE HAZARD
When cleaning, pay attention to the
parts of the machine that can become hot:
e Avoid contact with the dispensing group,
water nozzles and steam nozzles.
Never direct the steam, hot water or milk
dispensing nozzle tips towards hands and
other body parts.
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I.IV.PPE FEATURES

When maintaining and cleaning the machine,
the following PPE is required:

Gloves
To protect the user from all machine
parts that become hot or come in con-
tact with food (filter holders, filters, etc.).
~m’ Only perform the maintenance and
& cleaning operations indicated in this
manual.
Any maintenance and cleaning operations
not indicated in this document can only be
performed by a specialised and authorised
Technician.
All maintenance operations can only be car-
ried out once:
e the power supply has been discon-
nected.
e the water supply has been shut off.
e the machine has fully cooled down.

If a malfunction cannot be resolved, turn the
machine off and call out the Technician. Do
not attempt any repairs.

The appliance must be descaled by the Tech-
nician in order to prevent materials that are
hazardous for food use from being released.

I.V. EMERGENCY SITUATIONS

Should an emergency situation occur as a result
of a machine malfunction, adopt the measures
provided for in the emergency plan posted in
the premises and in any case, proceed to im-
mediately carry out the actions based on the
type of problem.

SHORT CIRCUIT FIRE

In the event of a fire caused by the machine’s

electrical system malfunctioning, adopt the fol-

lowing behaviours:

e Disconnect the machine from the power
mains via the main switch.

o Call the fire and rescue service.

e Get everyone a safe distance away from
the premises.

e Extinguish the flames using a CO, fire
extinguisher.
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1. INTRODUCTION

1.2 Storing the Manual

Please read this Manual in its entirety before using the appli-
ance, in order to optimise machine performance and operate
it safely.

The espresso coffee machine you have purchased has been
designed and manufactured with innovative methods and
technologies which ensure long lasting quality and reliability.
This Manual is the guide that will enable you to learn about
the benefits of choosing our brand. It provides information
regarding how to get the best out of your appliance, how
to keep it running efficiently and what you should do if any

problems occur.

@ the instructions contained in this publication. Keep
this manual and all attached publications in an ac-

cessible and secure place. This document assumes that the ma-

chine has been installed in a location where the current work

safety and hygiene standards are observed.

Before using the machine, carefully read and follow

The Manufacturer reserves the right to make any improve-
ments and/or modifications to the product. We guarantee
that this Manual reflects the technical state of the appliance
at the time it was released to the market.

We take this opportunity to invite customers to make any pro-
posals to improve the product or its Manual.

1.1 Guidelines for reading

the Manual

This Manual is divided into separate chapters. The chapter
order is linked to the temporal logic of the life of the machine.
Terms, abbreviations and pictograms are used to facilitate
the immediate understanding of the text.

This Manual consists of cover, index and series of chapters.
Each chapter is sequentially numbered. The page number is
shown in the footer.

The first page displays the machine identification data and
the last page displays the date and revision of the Instruction
Manual.

Abbreviations
Sec. = Section
Chap. = Chapter
Para. = Paragraph
P. =  Page
Fig. = Figure
Tab. = Table

Units of measurement

The units of measurement are those provided by the Interna-
tional System (SI).

The Instruction Manual must be stored in a safe place and
accompany the machine in all ownership transfers.

The manual should be stored, handled with care with clean
hands and not placed on dirty surfaces. Do not remove, tear
or arbitrarily modify any of its parts.

The manual must be stored away from moisture and heat,
and in close proximity to the machine it refers to.

On the User's request, the Manufacturer can provide addi-
tional copies of the Instruction Manual.

1.3 Method for updating the Instruction

Manual

The Manufacturer reserves the right to modify and make
improvements to the machine without providing notice or
updating the Manual that has already been supplied to the

User.

0 hard to read, the User must request a new copy
from the Manufacturer before carrying out any op-

erations on the machine.

IT is absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the

Manual.

Users are responsible for complying with the instructions

contained in this Manual.

Should any incident occur as a result of these recommenda-

tions being used incorrectly, the Manufacturer declines any

liability.

This manual is also available on the manufacturer’s website

via a restricted-access page.

Should the Manual become illegible or otherwise

1.4 Recipients

This Manual is intended for the User.

Machine recipient qualifications

The machine is intended for a professional non-generalised

use, so it is to be used by trained people, and particularly

those who:

e Areaged 18 and over.

e Are physically and mentally capable of using the machine.

e Are able to understand and interpret the Instruction Man-
ual and safety requirements.

e Know the safety procedures and how they are implement-
ed.

e Are able to use the machine.

e Have understood the procedures of use as defined by the
machine’s Manufacturer.

User Manual
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1.5 Glossary and Pictograms

This paragraph lists uncommon terms or terms whose mean-
ings are different than those most commonly used.
Abbreviations are explained below, as well as the meaning
of pictograms describing the operator's qualification and the
machine status; they are used to quickly and uniquely pro-
vide the information needed to correctly and safely use the
machine.

1.5.1 Glossary

User

The person in charge of operating the machine and perform-
ing the routine cleaning operations indicated in this manual.

Technician

A specialised person who has been specially trained and au-
thorised to carry out the following operations in accordance
with current regulations: transport and handling, storage, in-
stallation, commissioning, maintenance, decommissioning,
dismantling and disposal of the machine.

Danger

A potential source of injury or damage to health.

Dangerous area

Any area in the vicinity of the machine where the presence
of a person constitutes a risk to the safety and health of that
person.

Risk
Combination of the probability and severity of an injury or
damage to health that can arise in a hazardous situation.

Guard

Machine component used specifically to provide protection
by means of a physical barrier.

Personal protective equipment (PPE)

Clothing or equipment worn by someone to protect their
health or safety.

Intended use

The use of the machine in accordance with the information
provided in the instructions for use.

User qualification

Minimum level of skills an operator must have to carry out the
operation described.

Machine status

The machine status includes the mode of operation and the
condition of the machine’s safety devices.

Residual risk

Risks that remain despite adopting the protective measures
integrated into the machine’s design and despite the guards
and complementary protective measures that have been ad-
opted.

Safety component:

e Designed to perform a safety function.
e whose failure and/or malfunction endangers the safety of
persons.

1.5.2 Pictograms
Descriptions preceded by these symbols contain very im-
portant information/requirements, particularly in regards to
safety. Failure to comply with these may result in:

A safety risk for those operating the machine.

User injury, including serious injury (in some cases even
death).

The guarantee being rendered null and void.

The Manufacturer waiving liability.

GENERAL DANGER symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause

ELECTRICAL HAZARD symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause

HIGH TEMPERATURE HAZARD symbol used when
there is a risk of permanent serious injury that
would require hospitalisation, or in extreme cases,
even cause death.

> 1B 1B

CAUTION symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could require medical attention.

B

WARNING symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could be treated with first-aid or
similar measures.

NOTE symbol used to provide important informa-
tion about the topic.

Mandatory symbol indicating that safety gloves
must be worn; used when there is a risk of permanent
serious injury that would require hospitalisation.

Mandatory symbol indicating that the documen-
tation must be read; used to make the user aware
of the importance of this action for their safety.

TH=N-N -3

1.6 Guarantee

All of the machine's components are covered by a 12-month
guarantee, except for electrical and electronic components
and parts prone to wear and tear.
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2. MACHINE IDENTIFICATION

2.1 Make and model designation

The machine and model ID information is found on the ma-
chine’'s NAMEPLATE and in the provided EU DECLARATION
OF CONFORMITY.

ENGLISH

2.2 General description

The machine described in this Manual consists of mechanical,
electrical, and electronic components which, when used to-
gether, produce milk, coffee and water-based beverages. This
product is manufactured in compliance with the EU Directives,
Regulations and Standards indicated in the EU DECLARATION
OF CONFORMITY provided with the machine.

2.3 The manufacturer’s customer
support service

e

| ASTORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
Email: service@astoria.com

Website: www.astoria.com

o

SR.L
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2.4 Intended use

The espresso coffee machine has been designed to profes-
sionally prepare hot beverages such as tea, cappuccinos and
weak, strong and espresso coffee, etc. The appliance is not
intended for domestic use, it is intended for professional pur-
poses only.

The machine can be used under all the conditions set forth,
contained or described in this document; any other condi-
tions must be considered dangerous. The machine must be
installed in a place where its access is restricted to qualified
personnel only who have received suitable training (coffee
shops, restaurants, etc.).

Permitted uses

All uses compatible with the technical features, operations
and applications described in this document, in addition to
those that do not endanger the safety of users or cause dam-
age to the machine or its surrounding environment.

i

Intended uses

The machine has been designed exclusively for professional
use. The use of products/materials other than those specified
by the Manufacturer, which can cause damage to the ma-
chine and be dangerous for the operator and/or those in close
proximity to the Machine, is considered incorrect or improper.

All uses not specifically mentioned in this Manual
are prohibited and must be expressly authorised
by the Manufacturer.

Contraindications of use

The machine must not be used:

e for uses other than those indicated in this paragraph or for
uses that differ from or are not mentioned in this Manual.

e with materials other than those listed in this Manual.

e with safety devices that have been disabled or are not
working.

Incorrect use of the machine

The type of application and performance that this machine
has been designed for, requires a number of operations and
procedures that cannot be changed, unless previously agreed
with the Manufacturer. All permitted behaviours are indicat-
ed in this document; any operation not listed and described
herein is to be considered improper and therefore, hazardous.

Improper use

The only permitted uses are described in the Manual; any
other use is considered improper and therefore, hazardous.

General safety features

The User must be aware of accident risks, safety devices and
the general safety rules set forth in EU directives and by the
legislation of the country where the machine is installed.

The User must know how all the machine's devices work.
They must also have read and fully understood this Manu-
al’s contents. Maintenance work must be performed by the
Technician after the machine has been properly prepared.
The tampering or unauthorised replacement of one or more
machine components, the use of accessories which modify its
use and the use of materials other than those recommended
in this Manual, can cause accidents.

400f 216
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2.5 Machine diagram

15. Adjustable foot

Cup warmer shelf

16. Automatic steam wand pushbutton panel (optional)

17. Dispensing spouts

Pushbutton panel for coffee and tea selections
Touchscreen display

2.

3.

Machine ON switch

Steam knob

4,

18. Dispensing compartment light

19. Blind filter
20. Presser

5.

Anti-burn rubber seal
USB port

6.

Cleaning brush

21.

7.

Steam dispensing nozzle

8.

Tray and cup support grille
10. Pull-out cup support grille

11.

9.

The only stick that can be used in the USB port (7)
is the USB stick provided exclusively to the Techni-

cian. Do not connect external devices (iPhones,

iPads, PCs, etc.) to the USB port because it could create seri-

ous machine software problems.

Automatic steam wand air regulator

Filter holder

12.

13.  Hot water dispensing spout

14.  Automatic steam wand nozzle (optional)
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2.6 Pushbutton panel for coffee and tea selections

Coffee dispensing group pushbutton panel

1 medium
coffee

1 espresso 164?;3:
Slelele
200e

2 medium Stop/
coffees Programming/

2 espressos 2 large Continuous

coffees

Automatic steam wand pushbutton panel

Small automatic Continuous
steam wand dose frothing

@) (@ &

Large automatic
steam wand dose

2.7 Display and browser button

Timeand Energy
date saving mode

Heating unit pressure

Water mains pressure
Standby mode activation
Cup warmer activation

Work surface light activation

Accessing the menu

Area for viewing Information and Menu
information access area
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2.8 Energy Saving System

The machine is provided with a software that manages the au-
tomatic standby system during breaks, the night energy saving
feature and the intelligent adjustment of the temperature.
This allows a considerable amount of energy to be saved dur-
ing night breaks, whilst maintaining the machine in a condi-
tion that can quickly return to operate mode.

Moreover, the software only distributes the power where and
when needed, thus allowing energy to also be saved during
normal operation.

2.9 Data and marking

When programmed, it automatically puts one or more groups
into standby mode when the workload decreases and pre-
pares them for full capacity when needed.

To manage the Energy Saving system, see para.
6.11 on page 52

The machine’s technical data is shown in the following table:

TECHNICAL DATA 2GR 3GR 4GR
230-400V 4400 W 5.500 W 7.100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Frequency 50-60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Coffee heating unit capacity 1.2Lx2 1.2Lx3 1.2Lx4
Steam heating unit capacity 8L 13L 13L
Width 830 mm 1070 mm 1310 mm
Depth 580 mm 580 mm 580 mm
Height 575mm 575 mm 575 mm
Net weight 7hkg 94 kg 110kg

Safety valve calibration

0.19 MPa (1.9 bar)

Steam heating unit operat-
ing pressure

0.08 - 0.14 MPa (0.8 - 1.4 bar)

Mains water pressure

0.15- 0.6 MPa max. (1.5 - 6 bar max.)

Coffee dispensing pressure

0.8-0.9 MPa (8 - 9 bar)

Working environment
temperature

5-35C

95" MAX.RH.

The nameplate is affixed

Sound pressure level <70dB

under the drain tray

In compliance with directive 2006/42/CE, the machine is
marked with the CE code with which the manufacturer de-
clares under his responsibility that the machine is safe for
persons and things.

Alternative markings can be affixed according to the target
markets, provided they comply with current product regula-
tions.

The nameplate which provides the appropriate markings,
identification data and specific technical data, is affixed un-
der the drain tray.

An example of a nameplate is provided below.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

ISIN: | Mod. I Y I
v [[w [H__ |
MADE IN ITALY

When contacting the Manufacturer, always provide the fol-
lowing information:

e S/N - machine serial number,
e Mod. - machine model,
e Y - year of manufacture.

The appliance data can also be found on the label located on
the machine’s packaging.

IT is forbidden to remove or damage the name-
0 plate. If this occurs, replace it as a matter of ur-

gency, dealing exclusively through the Manufac-
turer.

User Manual

43 of 216



Plus4YouTS

3. STORAGE

The machine is stored by the Manufacturer or the Distributor.

4. INSTALLATION

The machine must only be installed by the Technician.

When the machine is being installed, the Techni-
cian must replace the water in the hydraulic cir-
cuits.

The machine’'s support base must be perfectly flat,
not incline by more than 2° and have no irregulari-
ties.

The electrical system must be equipped with a
suitable residual-current device in compliance with
current laws and safety regulations.

¥
o
A\

5. COMMISSIONING

The machine must only be commissioned by the Technician.

6. OPERATION

6.1 Safety precautions

A

6.2 Emissions

Carefully read the instructions provided in chapter
"I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 33.

Vibrations

Under conditions of use that meet the indications of correct
use provided in this manual, any detected vibrations do not

give rise to dangerous situations.

Sound emissions

The noise level emitted by the machine is on average lower
than 70 dB; therefore, the use of personal protective equip-
ment to prevent hearing damage is not compulsory.

Notify the Manufacturer if the machine emits unusual noises.

Electromagnetic environment

The machine is designed to work properly in any industrial
electromagnetic environment, falling within the Emission and
Immunity limits provided by current standards.

6.3 Turning the machine on and off

During the machine’s heating-up phase (roughly
0 20 minutes), the negative pressure valve will re-
lease steam for a few seconds until the valve closes.
The temperature, instead of the pressure, will be shown on
the display in °C, until this reaches 100°C. Once this value has
been reached, the value will switch over to bar (pressure).

W

6.3.1 Start-up
After the hydraulic and electrical mains have been connected,
make sure that the drain tray (5) under the cup support grille
is correctly connected to the drain.

If the machine is inactive for longer than a week,
the Technician must replace 100% of the water in-
side the hydraulic circuits.

Check that all the steam valves are closed. Turn on the ma-
chine using the main switch (4) and follow the indications on
the machine’s display.

When the machine turns on, it performs a functional test and
reports information regarding the installed software:

o XXXXXXXX: update date

RY: revision number

FUNCTIONAL TEST
EVPRO XX/XX/XXXX RX

e OKindicates that the machine is working correctly. If there
is a negative result, check the warning on the display.

TEST
—OK-

e When the machine is turned on, the motor pump is acti-
vated which starts to fill the steam heating unit and the
water heaters for the coffee (there are the same amount
of these as there are dispensing groups in the machine).

COFFEE

FILLING UP WATER
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e In order to remove the air from the heaters, the group
solenoid valves are activated each time the machine is
turned on which make water and steam come out of the
shower screen of each group for around 10 seconds.

BE CAREFUL

WATER/STEAM MAY ESCAPE

e When the heating phase of the dispensing groups has fin-
ished (after about 10 minutes), signalled by the “PLEASE
WAIT” warning disappearing, it will be possible to make
coffee selections. The steam heating unit needs to fully
heat up before hot water or steam can be dispensed.

Heating up.
g Please wait...

1,20 3,00
bar bar

e During the heating phase of the steam heating unit (from
95°C to 98°C), the machine will dispense a small amount
of water and steam from the water spout.

e Steam and hot water can only be dispensed, i.e. the ma-
chine can only be fully functional, if the pressure of the
machine (1Y) is higher than 0.06 MPa (0.6 bar).

1,20 3,00

bar bar

O 9

6.3.2 Turning the machine off

Turn off the machine via the main switch (4).

6.4 Preparing the machine

6.4.1

It is important to have a grinder-dispenser next to the ma-
chine so that the coffee can be ground on a daily basis.

The coffee must be ground and dispensed according to in-
structions provided by the manufacturer of the grinder-dis-
penser. The following points should also be kept in mind:

Grinding and dosing coffee

e To make a good espresso, we recommend that you do not
store large amounts of coffee beans. Comply with the ex-
piry date indicated by the producer.

e Never grind large volumes of coffee, it is advisable to pre-
pare the amount that can be held in the dosing device
and if possible, use it by the end of the day.

e Do not buy pre-ground coffee, as it perishes quickly. If nec-
essary, buy coffee in small vacuum-sealed packs.

User Manual
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6.4.2 Turning on the work surface light

To turn the machine’s compartment light on and off, press
the (@) switch.

lﬂ}?
1,20 3,00
bar bar
d W ON/OFF
Dispensing
compartment
light

6.4.3 Raised cup grilles

When using cups with different heights, the special retract-
able grilles (10) that are supplied with the machine can be
used.

To use the pull-out grille, extract it from its storage position by
pulling it outwards until it is fully locked in position.

When the grille is no longer needed, push it back in towards
the machine until it disappears completely into its storage
position.

6.5 Dispensing coffee

6.5.1

o Fill the filter with a dose of ground coffee (approx. 6-7 g);
follow the procedures specified by the manufacturer of
the grinder-dispenser.

Preparing the filter holder

Before filling the filter holder, make sure it is emp-
ty and any previous coffee residue has been re-
moved.

e Compress the coffee with the special press.

e Clean the rim of the ground coffee filter before attaching
the filter holder to the dispensing group.

e Hook the filter holder to the group without closing it too
tightly in order to prevent the gasket from wearing quickly.

6.5.2 Dispensing coffee

¥

e Place the coffee cup under
the dispensing spout.

Do not remove the filter holder from the dis-
pensing group when coffee is being dispensed.

e Press the desired dose button

(e.g. ).

e Wait for the machine to finish
dispensing (the selected dose
button will turn off).

=

e To stop the coffee dispensing at any time, press the

or button.

46 of 216

User Manual



Plus4YouTS

6.5.3 Programming 6.5.4 Displaying information

Each dose must be programmed with freshly Depending on how the machine has been configured, when
0 ground coffee and not with previously-used coffee  the coffee is being dispensed, some information will appear
grounds. on the display.
The machine is programmed by default. Should the coffee
doses need to be modified, proceed as follows: Dispensing
pressure

e Always programme the left pushbutton panel first. This way,
all the pushbutton panels will be automatically programmed. )
If necessary, subsequently pro- Flow diagram
gramme the others. in time (ml/s) of

coffee dispensed for a
e Press and hold down the

single group.
button for 5 seconds: the (&=
button will flash and all the
pushbutton panel buttons be-
ing programmed will turn on. Viewing the
dispensing time
(secs) for all groups.

e Fill the filter with a dose of
ground coffee and press it -~ _~
down using the coffee press.

e Attach the filter holder to the Viewing
dispensing group. the dispensing
temperature (°C) for
e Place the coffee cup under — all groups.

the dispensing spout.

e Press the desired dose button
(e.g. @).

e All of the LEDs will turn off, ex-
cept for the dose buttons being
programmed.

e Wait for the dispensing pro-
cess to finish; to confirm the
dose, press the dose button
again or the button.

e Repeat this operation for the
other dose buttons.

e When you have finished pro-
gramming, press the but-
ton to voluntarily exit the dose
programming mode.
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6.6 Dispensing steam

6.7 Dispensing hot water

s "
~ .

Carefully move the steam nozzle using the specific
anti-scald rubber grip (6).

==mm Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles with bare
hands; use the appropriate PPE.

i

e Immerse the steam nozzle into
the liquid to be heated.

Before using the steam nozzle, the condensation
draining operation must always be carried out for
at least 2 seconds.

e Rotate the valve knob clockwise.

e The quantity of steam will be
proportional to how open the
valve is.

e To stop dispensing, turn the
valve’s knob clockwise.

To optimally froth the milk, follow these simple rules:

e Only heat the amount of milk that you intend to use; once
heated, it will have to be completely poured out of the jug
and cannot be reheated.

e Froth the milk starting with a temperature of about 4°C.

To keep the steam nozzle tips in perfect working
order, it is advisable to carry out a brief dry dis-
pensing run after each use. Keep the tips clean at
all times using a cloth dampened in lukewarm water. Only
leave the steam nozzle immersed in the milk for the time
needed to heat it.

i

i

Do not open the steam valve with
the steam wand immersed in milk
and the machine switched off, as the
latter would suck milk into the pipes.

6.7.1

‘"
.

Dispensing hot water

Danger of scalding. Do not direct hot water to-
wards hands or other parts of the body. Do not
=mmm touch the hot water nozzle with bare hands; use
the appropriate PPE.

~

e Place the pot under the hot water @
spout.

e Press the button and wait for
the hot water to be dispensed.

e To stop dispensing ahead of time,
press the button again.

Hot water cannot be dispensed when the machine
is cool (pressure below 0.6 bar). To change the tem-

perature of the dispensed water, call out the Tech-
nician.

i

48 of 216

User Manual



Plus4YouTS

6.7.2 Programming 6.8 Automatic steam wand (optional)

The machine is programmed by default. Should the hot water ~ The automatic steam wand can be used for automatically
doses need to be modified, proceed as follows: frothing milk at the programmed temperature.

It can be controlled using the keypad (15) located on the
base of the machine.

e Place the pot under the hot water
spout.

¢ Press and hold down the but-
ton on the left pushbutton panel
for 5 seconds: all of the dose but-
tons LEDs will light up.

6.8.1 Tips regarding its use

e Press the hot water dispensing

button .

e Only froth the amount of milk that you intend to use; once
heated, the milk will have to be completely poured out of
the jug and cannot be reheated.

e The automatic steam wand only guarantees an accuracy
of + 3°C between the set temperature and the actual milk
temperature, if the starting milk temperature is 4°C.

e Asthe steam automatically stops dispensing when the set
milk temperature is reached, only fill the jug half way in
order to prevent the milk froth from spilling out.

e Use a suitably-sized jug for the amount of milk that re-
quires frothing (approx. 200 ml is recommended) and
make sure that it is circular and not conical (see the im-
age).

e Wait for the dispensing process to
finish; to confirm the dose, press

the button again.

e When you have finished program-
ming, press the button.

group. These can be programmed individually and pro-
vide doses that are independent from one another.
The 4GR version has 2 hot water spouts.
The 2 keypads on the left control the left hot water spout,
while the 2 keypads on the right control the right hot water
spout.

0 The tea buttons are found on the keypads of each
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6.8.2 Dispensing

', Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles
==mm with bare hands; use the appropriate PPE.

e Immerse the automatic steam
wand nozzle tips into the milk.

e Press the @ or button.

e Wait until the dispensing process
has been completed.

e To stop dispensing ahead of time,
press the button again or the
button.

e By holding down the @ or
button, it is possible to extend the
steam dispensing time in addition
to the set temperature.

Keep the tips clean at all
o times using a cloth dampened in lukewarm water.
Milk can be kept in the fridge for a maximum of
3-4 days.
The system has a maximum timeout of 4 minutes for when
the automatic steam wand is being used.

6.8.3 Adjusting the froth

To increase or decrease the froth consistency, turn the spe-
cific regulator (10). Turning it clockwise will decrease the
consistency, whilst turning it anti-clockwise will increase the
amount of froth.

is adjusted by the factory during the machine test-
ing phase. Therefore, we recommend that you only
adjustment this if it is strictly necessary.

0 The froth produced by the automatic steam wand

6.8.4 Continuous frothing function

e Immerse the automatic steam
wand nozzle tips into the milk.

e Pressthe @ button.

e To stop dispensing, press the
button again.

6.8.5 Automatic cleaning

When the machine has been idle for 120 minutes, a 15-sec-
ond automatic nozzle cleaning cycle will be carried out.

The following message will appear on the display: "STEAM
CLEANING CYCLE”. A minimum amount of steam will come
out of the nozzle.

for the time needed to heat it.
Do not open the steam valve with the steam wand
immersed in milk while the machine is switched off.

0 Only leave the steam wand immersed in the milk
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6.9 Dispensing cappuccinos

6.10 Cup warmer

e Put the suction tube in the milk.

e Place the jug under the spout of the
cappuccino maker.

e Open the steam valve and when the =
desired amount has been obtained, n
(

close the steam valve.
@
e Pour the frothed milk into the cups
with the coffee. @

0 To obtain hot non-frothed milk, lift the cappuccino

)

maker flap upwards.

For better results, we suggest that you do not dis-
pense directly into the coffee cup, but into a jug or pot, and
then pour the frothed milk on top the coffee.

Be sure to constantly keep the cappuccino maker clean, by
following the instructions provided in paragraph "7.7 Clean-
ing operations” on page 60.

(i ) (ig\\

D

. , For safety reasons, we do not recommend placing
m cloths or other objects on the cup warmer shelf in
=mmm order to prevent the machine from overheating.

can reach temperatures that may cause burns. Be

2 HIGH TEMPERATURE HAZARD: the cup warmer
very careful.

Place the cups to be heated on the cup warmer shelf (1).

To activate the cup warmer, press the button (%).
When the cup warmer is on, the display will indicate this with
ared heating element.

1,20 3,00

bar bar

1,20 3,00

bar bar

O ©

Cup warmer Cup warmer
ON/OFF heating element
button on

To change the temperature of the cup warmer, pro-
ceed as described in para. 6.12.4 on page 54.

User Manual
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6.11 Energy Saving Management

6.11.1 Programmed energy saving mode

When programmed, it automatically puts one or more groups
into standby mode when the workload decreases and pre-
pares them for full capacity when needed.

The following icon indicates the Energy Saving status on the
display:

i[5 ]

Energy Saving

To bring a dispensing group out of the standby mode, press
and hold the respective “PROG/STOP” button for 3 seconds.
It will return to full operation in about 1-2 minutes.

If the machineis in “ENERGY SAVING” mode, the steam heat-
ing unit will also be reactivated, effectively exiting from the
“energy saving” mode.

The steam heating unit and the dispensing groups that have
been reactivated, will remain operative until the next time
limit set for the energy saving mode (machine) or the standby
mode (dispensing groups) to start-up has passed.

The system will continue to follow the energy saving settings
that have been programmed.

U)

The machine can also be set to OFF status, which is indicated
by the following icon on the display:
To reactivate the machine, press and hold down the “PROG/
STOP” button for 3 seconds.
Wait approximately 10 minutes for the coffee heating unit to
warm up and approximately 20 minutes for the steam heat-
ing unit to heat up.
If the machine is not used for a time which exceeds the limit
that has been programmed, the machine will return to the
OFF status.

To change the operating parameters of the "Ener-
0 gy saving” system, contact the Technician.

6.11.2 Dispensing group standby mode

When desired, one or multiple dispensing groups can be man-
ually put in standby mode.
To force the groups into standby mode:

Groups
Standby

1

e Pressthe button on the touchscreen display.

e Activate the groups that you would like to put in standby
mode on the next screen.

e Return to the main screen via the button.

When the group has been put into standby mode, this will be
indicated by the beverage selection LEDs turning off.

To bring a dispensing group out of the standby mode, press
and hold the respective “PROG/STOP” button for 3 seconds.

Proc
STtor

Press and hold
down for 3 secs.
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6.12 Programming the machine parameters

6.12.1 Accessing the menu

e To enter the parameter programming mode, press the button.

e To access the submenu, press the m button.
e To access the information, press the button.

30 e
1 14 99%

& F

1,20 3,00
bar bar

l Menu button

“Back” button: returns to
the previous screen

Menu

ill B

Parameters

Parameter button Info button
\ 4
Beverage Heating unit Cup warmer
counters pressure temperature {,

Parameters Info Menu
. €
EEE) @ Q] B L= W
e 1 - 5
Counters Heating unit pressure  Cup warmer temp. Information Statistics Consumption
Time Force wash

Time and date Group Dose . . ;

adjustment wash adjustment Information Statistics Estimated

consumption
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6.12.2 Counters Selected dose Dispensed

) ) button coffees
To view the number of selections made, press

the indicated button.

(ounters

Counters

Coffee total 00000000

Selected keypad

Dispensed

coffee total 6.12.3 Heating unit pressure

To change the heating unit pressure, press the @
Press the or button to access the partial counts indicated button.
page:

Use the and - buttons to set the desired pressure.
Counters To return to the previous menu, press the button.

Press button

Heating unit pressure

Setpoint

Press any of the dose buttons on one of the machine’s push-
button panels and the display will show how many coffees
have been made for that selection.

6.12.4 Cup warmer

To change the temperature of the cup warmer n
or exclude it, press the indicated button. W E

Use the and - buttons to set the desired temperature.
To return to the previous menu, press the button.
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6.12.6 Dispensing group wash

Cup warmer

Wash the dispensing groups on a daily basis.
Working environment

- [ To start the wash, press the ﬁ button.

Follow the procedure indicated in paragraph "7.7.3 Dispens-
ing group wash" on page 61.

To turn off the cup warmer, move the cursor fully to the left (a
value of "--” will be shown).

0 To activate or deactivate the cup warmer, see para. at the same time; each keypad controls the refer-

o With this procedure, all of the groups are washed
ence group.

6.10 on page 51.

6.12.5 Time and date

To set the time and date, press the indicated ®
button.

Use the and - buttons to set the desired values.

Press the corresponding button to programme the daylight
saving time or standard time.

To return to the previous menu, press the button.

Date
12 - 00

B B

Daylight saving time

I:I Manual IEI Auto

Automatic daylight sav- Time
ing time setting (HH-MM)
Manual daylight saving Date
time setting (DD-MM-YYYY)

Example of a monthly setting
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6.12.7 Dose programming

To modify the dose for single selections, press
the indicated button.

Then press any dose button to be able to change the dis-
pensed coffee/ water dose via the display.

Dose Prog.

Press button

Dose Prog.

Coffee

Use the and - buttons to set the desired values.

Press the copy button to be able to copy the set value

for the same selection on all the remaining pushbutton
panels.

i

For coffee selections, the set quantity is in ml (mil-
lilitres), whilst the tea selections are indicated in

6.12.8 Viewing information

To view the specifications of the software
that has been installed on the machine,
press the indicated button.

To return to the previous menu, press the button.

Information

TFT firmware
XX.XX

Firmware Card
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

CPU card firmware
version

TFT display
firmware version

6.12.9 Statistics

To view the dispensed coffee statistics, press
the indicated button.

Select the and buttons and the weekly or monthly

data can be viewed respectively.
To return to the previous menu, press the button.

Statistics Coffee dispenses <

last year
950

920 L

810
785

May ! Jun | Jul ' Aug | Sep | Oct | Nov | Dec | Jan | Feb | Mar | Apr
13 13 M3 M3 13 M3 13 M3 |14 M4 M4 14

I
Months

Number of dispenses
in a month

Monthly
statistics

Coffee dispenses
last week

Statistics

483
310

seconds.
Days of the Number of dispenses Weekly
week in a day statistics
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6.12.10 Estimated consumption

To view the machine’s consumption in kWh,
press the indicated button.

Select the and buttons and the weekly or monthly

data can be viewed respectively.
To return to the previous menu, press the button.

kWh
Last week

Estimated
Consumption
1

0.7 0.7
0.7
0.6

Days of
the week

Daily
consumption

Weekly
statistics

kWh
Last year

Estimated
Consumption

20

Jul T'Aug | Sep | Oct | Nov I Dec I'Jan I Feb [Mar I Apr
‘13 13 '13 13 13 13 13 13 (14 14 14 14

I
Months

May | Jun

Monthly
consumption

Monthly
statistics

6.13 Tips for a good cup of coffee

Wash the filters and filter holders on a daily basis, as indicat-
ed in para. 7.7.2 on page 61. The failure to perform this
cleaning operation will negatively affect the quality of the
dispensed coffee.

To obtain high-quality coffee, it is important that the water
hardness does not exceed 6-7°f (French degrees). If the water
hardness exceeds these values, it is advisable to use a water
filter or softener. Avoid using a water softener if the water
hardness is less than 4°f.

If the taste of chlorine in the water is particularly strong, in-
stall a special filter.

Do not to keep large amounts of coffee beans on hand. If
you change the type of coffee, we recommend calling out
the Technician to adjust the water temperature and coffee
grinder.

If the machine has not been used for a certain period of time
(2-3 hours), carry out a few dry runs. Make sure that the ma-
chine is constantly cleaned and periodic maintenance is car-
ried out.

7. MAINTENANCE AND CLEANING

7.1 Safety precautions

Carefully read the instructions provided in
A chapter "I. SAFETY PRECAUTIONS" on page
33.

7.2 Periodic maintenance

Besides carrying out maintenance activities according to
the frequency specified in the “Periodic maintenance table”,
a general inspection must be carried out on the machine at
least once a year by a Technician.

‘"
~ .

Component problems highlighted in grey require
the machine to be switched off and the Technician
ssmmn to be called out.

7.3 Maintenance after a short period of

machine inactivity

“Short period of machine inactivity” refers to a period of time
exceeding one working week.

If the machine is switched back on after this period, the Tech-
nician must replace all the water inside the hydraulic circuits
as indicated in para. "7.2 Periodic maintenance”.
Furthermore, all periodic maintenance operations must be
carried out, see the previous paragraph.

‘"
. .

Component problems highlighted in grey require
the machine to be switched off and the Technician
=mmm to be called out.

7.4 Malfunctions and solutions

The machine provides the user with important messages re-
garding its operating status.

Messages regarding the alarms that may occur during opera-
tion are displayed on the bottom of the screen.

In the “Malfunctions and Solutions Table”, alarms and actions
to carry out in order to try and resolve the reported problem
are provided.

i

Problems highlighted in grey require the machine
to be switched off and the Technician to be called
out.

If the malfunction cannot be resolved or an alarm
signal has appeared on the display, turn off the
machine off and call out the Technician.
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Periodic maintenance table

> ) 2
. T 5|
Component Type of operation ] c 5
= | 2| 3
o
PRESSURE TRANSDUCER Keep the heating unit pressure indicated on the display between 0.08 and 0.14 X
MPa (0.8 and 1.4 bar).
Periodically check the water pressure indicated on the display when coffee is being
PRESSURE TRANSDUCER dispensed: check the pressure indicated on the gauge, which must be in the range X
of 0.8 to 0.9 MPa (8 and 9 bar).
Check the condition of the filters. Check for any damage on the edge of the filters
FILTERS AND FILTER HOLDERS | and check whether any coffee grounds settle in the coffee cup, and replace the X
filters and/or filter holders, as required.
Check the ground coffee dose (between 6 and 7 grams per time) and check the
degree of grinding. Grinders must always have sharp cutting edges. Too much pow-
GRINDER-DISPENSER der in the grounds is an indication that the coffee is deteriorating. We recommend X
calling out the Technician to replace the flat burrs after every 400/500 kg of coffee,
or after every 800/900 kg for conical burrs.
WATER FILTER Replace the water filter cartridge or regenerate the water softener as often as speci- X
WATER SOFTENER fied by the manufacturer.
HEATING UNITS We recommend calling out the Technician at least once every three months to X

replace the water in the heating unit.

:30 e
14 99%

& F
1,20 3,00
bar bar

O ©

& - Alarm Description -

Alarm signal

Malfunctions and solutions

Problem Cause Action

NO MACHINE T .

POWER The machine is switched off. Turn on the machine.

NO WATER IN THE 4 4 .

HEATING UNIT The water mains valve is shut off. Open the water mains valve.

TOO MUCH WATER IN : : : -
THE HEATING UNIT Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
STEAM NOZZLES o The nozzle sprayer is clogged. o (lean the steam nozzle sprayer.

DO NOT RELEASE STEAM o The machine is switched off. e Turn on the machine.

STEAM NOZZLES RELEASE

WATER OR STEAM Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
MIXED WITH WATER

NO BEVERAGES ARE o The water mains valve is shut off. ¢ Open the water mains valve.

BEING DISPENSED o The coffee has been ground too finely. o Adjust the coffee grinding.
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Problem Cause Action

WATER 1S LEAKING e Thetray is not draining. o Check the sewer drain.

FROM THE MACHINE e The drain pipe is broken, has detached, or the o (Check and restore the drain pipe connection to
water flow is obstructed. the tray.

THE COFFEE IS TOO HOT . . : -

ORTOO COLD Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.

COFFEE DISPENSING , o

T00 FAST The coffee has been ground too coarsely. Adjust the coffee grinding.

COFFEE DISPENSING . -

T00 SLOWLY The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grinding.

THE COFFEE GROUNDS ARE WET

o The dispensing group is dirty.

¢ The dispensing group is too cold.

¢ The coffee has been ground too finely.
o The coffeeis too old.

o Wash the group with the blind filter.
o Wait for the group to fully heat up.
o Adjust the coffee grinding.

o Replace with fresh coffee.

THE DISPLAY INDICATES _ : -

NON-COMPLIANT PRESSURE Hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
o The filter holder is dirty. o (lean the filter holder.

COFFEE GROUNDS FOUND

IN CUPS o The filter holes are worn. o Replace the filter.
o The coffee has not been ground evenly. o Adjust the grind as appropriate.

THE CUP IS DIRTY WITH e The coffee has been ground too coarsely. o Adjust the coffee grinding.

COFFEE SPLASHES o The filter's edge is damaged. o Replace the filter.

e THELEDS OF ALL THE
PUSHBUTTON PANELS
ARE FLASHING

After a few minutes the water stops being
automatically filled.

¢ The timeout device has cut in.
¢ There is no water in the mains.

o Turn the machine off and then back on.
¢ Open the water mains valve.

o THE COFFEE IS NOT BEING
DISPENSED CORRECTLY

o THE COFFEE DOSE
ISNOT CORRECT

e THEDOSE BUTTON
LED IS FLASHING

The coffee has been ground too finely.

Adjust the coffee grinding.

THE ELECTRONIC SYSTEM
HAS SHUTDOWN

Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

WATER IS LEAKING
FROM THE PUMP

Pump fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

THE PUMP IS NOISY

Pump fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

THE MOTOR STOPS
SUDDENLY OR THE THERMAL
PROTECTOR IS TRIGGERED
BY A POWER OVERLOAD

Pump fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

THE PUMP IS WORKING BELOW
THE NOMINAL FLOW RATE

Pump fault.

Turn off the machine and call out the Technician.
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7.5 Scheduled maintenance

7.7 Cleaning operations

If enabled, this function displays a message to alert the user
when it is necessary to perform scheduled maintenance.
When the programmed threshold value is reached, the display
shows the following message:

1,20 3,00
bar bar
I

O 9

This message continues to be displayed until maintenance is
performed.

If enabled, the display may show various scheduled mainte-
nance thresholds.

The threshold reached/exceeded warnings do not prevent the
machine from operating.

The messages on the display can be reset at any time (also
before the warning is triggered) and can be performed by the
technician.

When the machine is functioning, the system increases both
the machine cycle counter and the time that has passed since
installation counter.

0 Contact the Technician to perform the program-

ming.
7.6 Burr wear and tear check

7.7.1 General instructions

A few simple cleaning tasks are required to have a perfectly
sanitised and efficient appliance. The instructions provided
here apply when the machine is being used on a regular basis.
If the machine is used consistently, cleaning should be per-
formed more frequently.

O

Do not use alkaline cleaners, solvents, alcohol or
aggressive substance-based products (e.g. phos-
phoric, citric or sulfamic acids). The products/clean-
ers used must be suitable for this purpose and not corrode
the water circuit elements.

Do not use abrasive cleaners which may scratch the body’s
surface.

Always use clean and sanitised cloths when cleaning.

When washing the filters, filter holders and all machine com-
ponents, use Manufacturer-supplied cleaners or products
specific for cleaning professional coffee machines.

> 2
i ol [
Cleaning B g
Cappuccino maker:
Clean the cappuccino maker at least once a day as X

indicated by the manufacturer.

Body and Grilles:

Clean the panels of the body with a cloth dampened
in lukewarm water.

Remove the drip tray and cup holder grille and wash X
with hot water.

Clean the raised cup grilles as indicated in para. 7.7.6
on page 62.

If enabled, this function displays a message to alert the user
that it is necessary to replace the grinder-dispenser burrs.

1,20 3,00

bar bar

2

©
ECO

The warning appears when the amount coffee (kg) used
reaches the programmed limit.

The message will remain on the display in the selection stand-
by phase or the programming standby phase.

The warning for reached/exceeded thresholds does not pre-
vent the machine from functioning.

The count can be reset at any time (even before the warning

Filters and Filter Holders:

Wash the filters and filter holders on a daily and weekly
basis, as indicated in para. 7.7.2 on page 61. X | X
Perform the cleaning operations on a daily basis as
indicated in para. 7.7.2 on page 61.

Steam nozzle:

Keep the nozzle clean at all times using a cloth damp-
ened in lukewarm water.

Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam | X | X
outlet holes with a small needle.

Wash these on a weekly basis, as indicated in para.
7.7.5 on page 62.

Dispensing group:

Wash the dispensing group as described in para. 7.7.3
on page 61

Perform the cleaning operations on a daily basis as X | X
indicated in para. 7.7.4 on page 61.

Internally clean the group on a weekly basis, as speci-
fiedin para. 7.7.4 on page 61.

Grinder-dispenser and Hopper:
Clean the hopper and the dispenser inside and out

is triggered) and by a technician. with a cloth dampened with warm water. X
The system only operates if the machine is paired | "/hen finished, dry all parts thoroughly.
with a single grinder. Contact the Technician to
perform the programming.

60 of 216 User Manual



Plus4YouTS

7.7.2 Cleaning the filters and filter holders + Pour the specific cleaner into the blind filters and attach

. . . the filter holders to the dispensing groups.
Caution: only immerse the filter holder cup in wa-
ter and try not to get the handle wet. e Press each group’s double espresso button (2).

The cleaner must be diluted in cold water in the . ) i
doses indicated on the package (see the manufacturer). e The "GROUP WASH IN PROGRESS” message will appear
on the display. Whilst the machine is performing the first

M wash cycle, the button LEDs (1) and (2) flash.
e Soak the filter and filter
holder in hot water over-
night so that the fatty cof-
fee deposits can dissolve.

e When the first cycle has finished, the double espresso but-

ton LEDs @ (2) will flash: remove the filter holders from
the groups:

e Press the double espresso buttons again (2) to carry

out the rinse procedure.

e Rinse everything in cold
water.

Weekl){: e Whilst the machine is performing the rinse procedure, the
e Use a screwdriver to detach the filter from the filter holder. button LEDs @ (1) and (2) flash.
e Soak the filter and filter holder in warm water with asuit- o Once the rinsing procedure has finished (approximately
able cleaner for 10 minutes. 30 seconds), the machine is ready to dispense normally.

e Rinse everything in cold water.

7.7.4 Cleaning the group shower screen,

h tai tri
7.7.3 Dispensing group wash Zn‘;“;.-,e;iesrc ;e(sz:’? nrainment ring

0 With this procedure, all of the groups are washed Daily

at the same time; each keypad controls the refer- i .
ence group. To access the menu, please refer to Clean the dispensing group and filter holder shower screens
. ’ with the supplied brush on a daily basis.

Paragraph "6.12.6 Dispensing group wash”. Thoroughly clean the inside of the coupling ring and filter
holder, as well as the edge and the wings of the filter holder,
so as to eliminate any accumulated coffee residues.

LS

o Use the special brush supplied (see the Spare Parts
Weekly

Catalogue).
Clean the shower screen and
C shower screen containment ring
as follows:

e Loosen the screw using a
screwdriver (1).

Wash the dispensing groups on a daily basis as indicated below.
To wash the dispensing groups, press the indi-
cated button.

To start the washing procedure, select the
button and proceed as follows:

Are you sure?

Force wash. K

e Remove the filter from the filter holder and fit a blind filter

(see the standard supplied parts).
e Remove the shower screen (2)

and the shower screen con-
tainment ring (3).

e Wash the two components
with hot water.

e Reposition the shower screen and shower screen contain-
ment ring in their original position and lock everything in
place with the screw.
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7.7.5 Cleaning the steam nozzle

Weekly

Clean the steam nozzle as follows:

e Insert the steam wand into a jug with water and a specific
cleaner, in accordance with the manufacturer's instruc-
tions.

e Heat the solution with the steam
nozzle.

e Let the nozzle cool down whilst keep-
ing it immersed in the solution for at
least 5 minutes, so that cleaner can
rise inside the nozzle due to the cool-
ing effect.

e Repeat the operation 2 or 3 times until no more milk resi-
due is dispensed.

7.7.6 Raised cup grilles
Daily
Clean the raised cup grilles as follows:

e Remove the grille from its housing by pulling it until it is
fully unlatched.

e (Clean with a cloth dampened in lukewarm water.

e Push the grille once again until it completely disappears
into its storage position.

8. SPARE PARTS

Machine components and/or parts must only be replaced by
the Technician.

A

9. DECOMMISSIONING

A Technician must be called out to decommission the ma-
chine as the equipment must be disconnected from the elec-
tricity and water mains, and all the internal circuits must be
emptied of water.

After being decommissioned, the machine can only be re-
commissioned by a Technician.

Under no circumstances are Users authorised to
replace machine components and/or parts.

Under no circumstances are Users authorised to
decommission and/or recommission the machine
after long periods of inactivity.

A

10. DISASSEMBLY

The machine must only be dismantled by the Technician.

11. DISPOSAL

11.1 Disposal information

For the European Union and the European Economic Area
only.

This symbol indicates that the product cannot be disposed
of with household waste, pursuant to the WEEE Directive
(2012/19/EC), the Battery Directive (2006/66/EC) and/or the
national laws implementing those Directives.

The product should be handed over to a designated collection
point, for example the dealer when purchasing a new product
with similar features, or an authorised collection site that re-
cycles electrical and electronic equipment waste (WEEE), as
well as batteries and accumulators. Improper handling of this
type of waste can have negative consequences on the envi-
ronment and human health, due to the potentially hazardous
substances which are usually found in this kind of waste.
Your cooperation in correctly disposing of this product will
contribute to the effective use of natural resources and you
will avoid incurring fines provided by law. For more informa-
tion about recycling this product, contact either your local
authority, the entity responsible for waste collection, an au-
thorised dealer or your household waste disposal service.

i

11.2 Environmental information

The machine features an internal lithium button battery,
which is located in the circuit board and ensures data storage.
Dispose of the battery in accordance with current national
regulations.

Before disposing of the machine, we recommend
seeking advice from the Technician and/or the seller.
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I. PRECAUTIONS DE SECURITE

I.I. NIVEAU DE FORMATION ET
D'INFORMATION DEMANDE A
L'UTILISATEUR

L'Utilisateur :

e estla personne chargée de faire fonction-
ner la machine et d'effectuer les opéra-
tions ordinaires de nettoyage indiquées
dans le présent manuel.

e doit étre correctement formé et informé
sur son fonctionnement et sur les risques
résiduels présents durant le fonctionne-
ment de la machine.

e doit pouvoir agir conformément aux
normes régissant les principes d’hygiéne
alimentaire en vigueur dans le pays d’utili-
sation de la machine.

La manipulation non autorisée

d’une partie quelconque de la ma-
chine fait déchoir la garantie et la respon-
sabilité du fabricant en cas de pannes de la
machines et d’'accidents de I’ utilisateur.

LII. FONCTIONNEMENT

Méme si tous les dispositifs de sécurité ont été

appliqués sur la machine afin d'éliminer les

risques liés a I'utilisation de I'Utilisateur, cer-
tains risques résiduels persistent.

Ces risques dits résiduels sont liés aux pieces de

la machine susceptibles de présenter un danger

pour |'Utilisateur si :

e en fait mauvais usage ;

e commet une erreur de jugement ;

e désactive la sécurité installée en contour-
nant les exigences contenues dans ce
manuel.

De plus, la machine est également équipée de

signalements placés sur les zones a risque rési-

duel lesquels doivent étre scrupuleusement res-
pectés.

Il est nécessaire de faire attention aux risques

résiduels ci-apres durant le fonctionnement et

I'utilisation de la machine car ils ne peuvent

pas étre éliminés.

IL est interdit :

o d'utiliser la machine dans des conditions
psychophysiques altérées ; sous I'influence
de drogues, d’alcool, de psycholeptiques
etc.;

o |'utilisation de la machine dans une at-
mosphére a risque d'incendie ;

o L'utilisation de la machine dans une
atmosphére explosive, agressive ou a forte
teneur de poussiéres ou de substances
huileuses en suspension dans |"air.

DANGER ELECTRIQUE

L'usage d'un appareil électrique doit
étre conforme aux normes comportementales
de sécurité :

e ne pas toucher I'appareil avec les mains
ou les pieds mouillés ou humides ;

e ne pas utiliser I'appareil avec les pieds
nus;

e ne pas utiliser de rallonges ;

e ne pas utiliser dans des piéces avec une
douche ou dans une salle de bains ;

e ne pas tirer sur le cble d’alimentation
pour débrancher I'appareil ;

e le cable d'alimentation de I'appareil ne
doit pas étre remplacé par I'utilisateur. En
cas d'endommagement du céble, éteindre
la machine et s'adresser exclusivement au
Technicien;

e ne pas exposer I’appareil aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.) ;

e ne pas accéder a |'intérieur de la machine;

e ne pas renverser de liquide sur la machine ;

e ne pas laisser le cable électrique étre
écrasé et/ou entrer en contact avec des
surfaces tranchantes ;
ne pas laisser |'appareil a la porté d'en-
fants ou de personnes non initiées a son
utilisation.
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DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent
atteindre des températures élevées et peuvent
provoquer des bralures, si bien que les précau-
tions présentes doivent étre prises :

e éviter tout contact avec le groupe de
distribution, le dispositif de chauffage du
porte-filtre et les buses d’eau, de vapeur et
I’autosteamer ;

e ne pas diriger la vapeur, I'eau chaude et le
lait vers les mains ou d'autres parties du
corps.

L'appareil peut étre utilisé par des

personnes (y compris des enfants de

moins de 8 ans) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou sans expérience ou connaissances, sous
surveillance, ou aprés avoir recu des instruc-
tions sur ['utilisation sdre de I'appareil et
aprés avoir compris les dangers encourus. Les
enfants doivent étre surveillés pour contréler
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
L’Utilisateur s’engage a informer immédia-
tement le Technicien s'il constate un vice
caché ou un défaut de fonctionnement de
la machine, des systémes de sécurité et de
toute situation dangereuse.
En cas d'anomalie du circuit de gaz (si pré-
sent) demander I'intervention du Technicien.
Le circuit de gaz (si présent) doit étre désacti-
vé pendant les longues périodes d'inactivité
de la machine (nuit ou fermeture du local).
Il est strictement interdit d’apporter des mo-
difications de toute nature a la machine et a
ses fonctions, ainsi qu'au présent document.
~m' Faire exécuter I'entretien périodique
== annuel et le contrdle de tous les dispo-
sitifs de sécurité par le Technicien.

LIII. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Il est nécessaire de faire attention aux risques
résiduels durant les opérations d'entretien
et de nettoyage de la machine car ceux-ci ne
peuvent pas étre éliminés.

Il est interdit de laver la machine avec de |'es-
sence et/ou des solvants de quelconque nature.

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d'entretien et de net-
toyage sont soumises aux régles comporte-
mentales de sécurité :

e pendant les opérations de nettoyage, la
machine doit étre éteinte et il faut s'assu-
rer que tous les composants sont a tempé-
rature ambiante ;

e ne pas plonger la machine dans I'eau;

e ne pas verser de liquides sur la machine et
ne pas utiliser de jets d'Eau pour la net-
toyer;

e les opérations d'entretien et de nettoyage
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants ou personnes non formées ;

e ne pas retirer les protections et/ou parties
de la carrosserie ;

e ne pas accéder a l'intérieur de la ma-
chine ;

e ne pas effectuer d'opérations d'entretien
et de nettoyage différentes de celles indi-
quées dans le présent Manuel.

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Garder a I'esprit que certaines parties
de la machine peuvent atteindre des tempéra-
tures élevées durant le nettoyage :

e éviter tout contact avec le groupe de distri-
bution et les buses d'eau et de vapeur ;

e ne jamais diriger vers les mains ou
d'autres parties du corps les terminaux de
distribution de vapeur, d'eau chaude ou
de lait.
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1.IV. CARACTERISTIQUES DES EPI

Lors de I'entretien et du nettoyage de la ma-
chine, utiliser les EPI suivants :

Gants
Pour la protection de I' utilisateur contre
toutes les parties de la machine en
contact avec les aliments (porte-filtre, filtres
etc.).
~m' Effectuer uniquement les opérations
&3 d'entretien et de nettoyage décrites
dans ce manuel.
Seul un Technicien spécialisé et autorisé
peut effectuer les opérations d'entretien et
de nettoyage non indiquées dans le présent
document.
Toutes les opérations d'entretien doivent
étre effectuées sous les réserves suivantes :
e débranchement de I'alimentation

électrique ;

e coupure de |I'alimentation hydrau-
lique;

e apres le refroidissement complet de la
machine.

En cas de non-résolution du dysfonctionne-
ment, éteindre la machine et demander I'in-
tervention du Technicien. Ne tenter aucune
intervention de réparation.

Les opérations de détartrage de |'appareil
doivent étre effectuées par le Technicien afin
d’éviter tout relachement de matériau nocif
pour |'usage alimentaire.

I.V. SITUATIONS D*'URGENCE

En cas de situation d’urgence causée par une
panne de machine, prendre les mesures prévues
par le plan d’urgence du local et procéder im-
médiatement a la mise en place systématique
des actions en fonction des types de probléme.

INCENDIE PROVOQUE PAR COURT-

CIRCUIT

En cas d’incendie causé par une panne du

systéme électrique de la machine, adopter les

comportements suivants :

e Mettre la machine hors tension a |'aide de
I'interrupteur général ;

e Appeler les pompiers ;

o Eloigner les personnes du local ;

e FEteindre les flammes a I’aide d’un extinc-
teur CO.,.
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1. INTRODUCTION

1.2 Conservation du manuel

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité avant
d’utiliser I’appareil, afin d’optimiser les performances de la
machine et de la faire fonctionner en toute sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter a été
congue et réalisée en employant des méthodes et des tech-
nologies innovantes qui en assurent la qualité et la fiabilité
dans le temps.

Cette notice est un guide qui vous permettra de conndaitre les
avantages que vous avez acquis en choisissant notre marque.
Vous y trouverez les informations nécessaires pour utiliser au
mieux votre machine et I'entretenir afin d'avoir toujours un
excellent rendement, outre des informations sur comment

intervenir en cas de difficulté.

@ tructions figurant dans la présente publication et
suivre les indications fournies. Conserver ce manuel

et toute la documentation jointe dans un endroit accessible et

sécurisé. Ce document suppose que les normes de sécurité et

d'hygieéne applicables sont appliquées sur le lieu d’installation

de la machine.

Avant d'utiliser la machine, lire attentivement les ins-

Le Fabricant se réserve le droit d'apporter des améliorations
et/ou des modifications au produit. Nous garantissons que ce
manuel est conforme aux caractéristiques techniques de la
machine au moment de sa commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre clientéle a
nous signaler toute proposition visant a apporter des amélio-
rations tant au produit qu'a ce manuel.

1.1 Instructions pour la lecture

du manuel

Le manuel est divisé en chapitres autonomes. La séquence
des chapitres répond a la logique temporelle de la durée de
vie de la machine.

Pour faciliter I'immédiateté de la compréhension du texte,
des termes spécifiques, abréviations et pictogrammes ont été
utilisés.

Le manuel est constitué d'une page de couverture, d'un som-
maire et d'une série de chapitres. Chaque chapitre a sa propre
numérotation séquentielle. Le numéro de page est indiqué en
pied de page.

La premiére page contient les données d'identification de la
machine, et la derniére page indique la date et la révision du
manuel d'instructions.

Abréviations
Sect. = Section
Chap. = Chapitre
Par. = Paragraphe
P. =  Page
Fig. = Figure
Tab. = Tableau

Unité de mesure

Les unités de mesure sont celles fournies par le systéme inter-
national (SI).

Le manuel d’instructions doit étre conservé avec soin et doit
accompagner la machine dans tous ses changements de pro-
priétaires.

Manipuler ce manuel avec soin, les mains propres et sans le
poser sur des surfaces sales. Il ne doit pas étre déchiré ou arbi-
trairement modifié.

Le manuel doit étre conservé a I'abri de I'humidité et de la
chaleur, et se trouver a proximité de la machine & laquelle il
se référe.

Le Fabricant peut, a la demande de I'Utilisateur, fournir des
copies supplémentaires du manuel d'instructions de la ma-
chine.

1.3 Méthodologie de mise a jour du

Manuel d'instructions

Le Fabricant se réserve le droit de modifier et d'apporter des
améliorations a la machine sans communication préalable et
sans mettre a jour le manuel déja livré a I'Utilisateur.
0 difficiles a consulter en raison de son état, I' Utili-

sateur devra demander une nouvelle copie au Fa-
bricant avant d’effectuer toute intervention sur la machine.
IL est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines
parties du manuel.
L'utilisateur est tenu de respecter les instructions figurant
dans ce manuel.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’'inconvé-
nient susceptible de se produire suite a une mauvaise utili-
sation de ces recommandations.

Ce manuel est aussi disponible sur le site Internet du fabri-
cant en acces réserve.

Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas

1.4 Destinataires

Le Manuel en objet s'adresse a |' Utilisateur.

Qualification des destinataires de la machine

La machine est destinée a un usage professionnel non géné-

ralisé, de sorte que son utilisation puisse étre accordée a des

personnes qualifiées, remplissant les critéres suivants :

e FEtre majeur;

 FEtre physiquement et mentalement aptes & utiliser la
machine ;

 Etre capables de comprendre et d'interpréter le manuel
d'instructions et les consignes de sécurité ;

e Connaitre les procédures de sécurité et savoir les appli-
quer;

e Etre capables d'utiliser la machine ;

e Avoir compris les procédures d'Utilisation définies par le
Fabricant de la machine.
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1.5 Glossaire et pictogrammes

Ce paragraphe dresse la liste des termes non communs ou
dans tous les cas ayant un sens différent de I'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous, ainsi que
la signification des pictogrammes indiquant le niveau de qua-
lification de I'opérateur et I'état de la machine. Leur utilisa-
tion permet de fournir rapidement et de maniére univoque
les informations nécessaires pour une bonne utilisation de la
machine en toute sécurité.

1.5.1 Glossaire

Utilisateur

Personne chargée de faire fonctionner la machine et d'effec-
tuer les opérations ordinaires de nettoyage indiquées dans le
présent manuel.

Technicien

Une personne spécialisée, spécialement formée et autorisée a ef-
fectuer selon les normes en vigueur les opérations de : transport
et manutention, stockage, installation, mise en service, entretien,
mise hors service, démantélement et élimination de la machine.

Danger

Une source potentielle de blessures ou de risque pour la santé.

Zone dangereuse

Toute zone a proximité d'une machine dans laquelle la pré-
sence d'une personne constitue un risque pour la sécurité et
la santé de cette personne.

Risque
Combinaison de la probabilité et de la gravité d'une blessure
ou de dommages a la santé susceptibles de survenir dans une
situation dangereuse.

Carter

Elément de la machine spécifiquement utilisé pour garantir la
protection au moyen d’une barriére physique.

Equipement de protection individuelle (EPI)

Equipement porté ou tenu par la personne pour la protection
de sa santé ou de sa sécurité.

Usage prévu

L'utilisation de la machine en fonction des informations four-
nies dans la notice d'utilisation.

Qualification de I'utilisateur

Niveau minimum des compétences qu‘'un opérateur doit
avoir pour mener a bien |'opération décrite.

Etat de la machine

L'état de la machine comprend le mode de fonctionnement
et |'état des dispositifs de sécurité de la machine.

Risque résiduel

Risques subsistant en dépit des mesures de protection concep-
tuelles adoptées et en dépit des protections et des mesures
de protection complémentaires adoptées.

Composant de sécurité :

e Destiné a remplir une fonction de sécurité ;
e dont la défaillance et/ou le mauvais fonctionnement im-
plique un danger pour la sécurité des personnes.

1.5.2 Pictogrammes

Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des
informations/prescriptions trés importantes, en particulier en
ce qui concerne la sécurité. Leur non-respect peut entrainer :

risques pour la sécurité des personnes travaillant sur la
machine ;

des blessures, éventuellement graves, causées a I'Utilisa-
teur (voire dans certains cas la mort) ;

perte de la garantie contractuelle ;

déclinaison des responsabilités du fabricant.
Symbole DANGER GENERIQUE utilisé en cas de
A risque de blessure grave et permanente nécessi-

tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,

pouvant impliquer le décés.
A risque de blessure grave et permanente nécessi-
tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,

pouvant impliquer le décés.

Symbole DANGER ELECTRIQUE utilisé en cas de

en cas de risque de blessure grave et permanente
nécessitant une hospitalisation et, dans les cas ex-
trémes, pouvant impliquer le décés.

2 Symbole DANGER HAUTE TEMPERATURE utilisé

Symbole ATTENTION utilisé en cas de risque de
blessure non grave, mais nécessitant des soins mé-
dicaux professionnels.

Symbole AVERTISSEMENT utilisé en cas de risque
de blessure mineure pouvant étre traitée avec les
premiers secours ou similaire.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informa-
tions importantes sur le théme traité.

Symbole Obligation d'utilisation des gants de pro-
tection, utilisé en cas de risque de blessure grave et
permanente nécessitant une hospitalisation et,
dans les cas extrémes, pouvant impliquer le décés.

o

1.6 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 12 mois sur
toutes les piéces, hors piéces électriques et électroniques et
éléments soumis a usure.

&
¥
i
O

Symbole d'Obligation de lecture de la documenta-
tion, utilisé pour sensibiliser I'utilisateur de I'im-
portance cette action pour sa sécurité.
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2. IDENTIFICATION DE LA
MACHINE

2.1 Marque et désignation du modéle

L'identification de la machine et du modéle figurent sur la
PLAQUE D'IDENTIFICATI’ON de la machine et dans la DECLA-
RATION DE CONFORMITE UE accompagnant la machine.

2.2 Description générale

La machine décrite dans ce manuel dispose de composants
mécaniques, électriques et électroniques dont I'action com-
binée permet de réaliser des boissons & base de lait, café et
eau. Ce produit est fabriqué conformément aux directives, re-
glements et normes de la Communauté européenne figurant
dans la DECLARATION DE CONFORMITE UE accompagnant
la machine.

FRANCAIS

2.3 Service d'assistance a la clientéle du
fabricant

e T e
4 ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-mail: service@astoria.com
Web-site: www.astoria.com
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2.4 Usage destiné

Cette machine a café expresso est destinée a la préparation
de boissons chaudes, tels que le thé, cappuccino, café long
ou serré, café expresso etc. L’appareil n’est pas destiné a un
usage domestique, mais uniquement & un usage profession-
nel.

La machine peut étre utilisée dans toutes les conditions de
fonctionnement prévues, figurant et décrites dans ce présent
document. Tout autre usage doit étre considéré comme dan-
gereux. La machine doit étre installée dans un lieu dont I'ac-
cés est réservé uniquement au personnel qualifié ayant recu
une formation appropriée (bars, restaurants, etc.).

Usages autorisés

Il s’agit de tous les usages respectant les caractéristiques
techniques, les opérations et les utilisations décrites dans ce
document ne mettant pas en danger la sécurité de I'utilisa-
teur et ne risquant pas de causer des dommages a la machine
ou @ son environnement.

Tous les usages non spécifiquement mentionnés
dans ce manuel sont interdits et doivent étre ex-
pressément autorisés par le fabricant.

i

Usages prévus

La machine est concue exclusivement pour une utilisation
professionnelle. L'utilisation de produits/matériaux autres
que ceux spécifiés par le fabricant, et susceptible de causer
des dommages a la machine et de générer des situations dan-
gereuses pour |'opérateur et/ou les personnes proches de la
machine, est considérée comme incorrecte ou inappropriée.

Contre-indications d'usage

La machine ne doit pas étre utilisée :

e pour des usages autres que ceux énoncés au dans ce para-
graphe, pour différentes utilisations ou non mentionnées
dans ce Manuel ;

e avec l'utilisation de produit différent de ceux indiqués
dans ce Manuel ;

e avec des dispositifs de sécurité exclus ou non fonctionnels.

Utilisation erronée de la machine

Le type d'utilisation et les prestations pour lesquels cette ma-
chine est concue impliquent un certain nombre d'opérations
et de procédures ne pouvant pas étre modifiées sauf accord
préalable du fabricant. Tous les comportements autorisés
figurent dans le présent document. Toute opération non énu-
mérée et décrite ici est considérée comme impossible et donc
dangereuse.

Usages non prévus

Les seuls usages admissibles sont ceux décrits dans ce ma-
nuel, tout autre usage est considéré comme impossible et
dangereux.

Sécurités générales

L'Utilisateur doit connaitre les risques d'accidents, les dispo-
sitifs concus pour la sécurité et les régles générales de protec-
tion prescrites par les directives communautaires et la législa-
tion du pays d'installation de la machine.

L' Utilisateur doit savoir comment fonctionne tous les disposi-
tifs de la machine. Celui-ci doit aussi avoir bien lu et compris le
présent Manuel dans son intégralité. Les travaux d'entretien
doivent étre effectués par le Technicien aprés avoir opportu-
nément préparé la machine a I'intervention. La modification
ou la substitution non autorisée d'une ou plusieurs parties
de la machine, I'utilisation d'accessoires modifiant I'usage
et I'utilisation de matériaux autres que ceux recommandés
dans ce manuel peuvent étre cause d'Accidents.
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2.5 Illustration de la machine

SIVINVYL

15. Pied réglable

Plan du chauffe-tasses

1.

16. Clavier autosteamer (en option)

17. Becs de distribution

Clavier sélections café et thé

Ecran tactile

3.

18. Eclairage du compartiment de distribution

19. Filtre aveugle

20. Tasseur

21.

Interrupteur d'allumage machine

4,

5.

Manette de vapeur

Caoutchouc anti-brilures

Port USB

6.

Brosse de nettoyage

7.

Buse de distribution de vapeur

Bac et grille porte-tasses
10. Grille extractible porte-tasses

11.

8.

9.

t avec
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tre util
la clé spécifique fournie au Technicien. Ne pas utili-

é

.
1

La prise USB (7) do

Régulateur air autosteamer

12. Porte-filtre

ifs externes

(iPhone, iPad, PC, etc.) sous peine d’'endommager sérieuse-

ment le logiciel de la machine.

o

isposi

.

ser le port USB avec des d

13. Buse de distribution d'eau chaude
14. Buse autosteamer (en option)
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2.6 Clavier de sélections de café et de thé

Clavier Groupe de distribution café et thé

1 café
moyen

¢
ﬁgﬁ)

2 cafés
espresso

1 café
long

®
9

2 cafés
moyens

1 café
espresso

©

Clavier autosteamer

Autosteamer
dose courte

L]

Autosteamer
dose longue

Y

2.7 Ecran et touche de navigation

Thé
Qg
=
ﬁogrammatlon/

Proc
STar

Stop/

2 cafés Continu

longs

Mousse
continuer

O

Heure et Economie
date

d'énergie.

| |
Zone d'dffichage Zone d'information
informations et d'accés aux Menus

Pression du chauffe-eau
Pression réseau d’eau
Activation du mode veille
Activation du chauffe-tasses

Activation de I'éclairage du plan de travail

Accés au menu
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2.8 Systéme d'économies d'énergie Energy Saving

L'appareil dispose d'un logiciel qui gére le systéme automa-
tique de stand-by pendant les pauses, la fonction Energy-sa-
ving nocturne et le réglage intelligent de la température.
Cela permet de faire des économies d'énergie considérables,
durant les pauses nocturnes, en maintenant toujours |'appa-
reil en conditions de reprise de service rapide.

En outre, le logiciel distribue la puissance seulement ou et
quand elle sert, ce qui permet également de bénéficier d'éco-
nomies d'énergie durant le fonctionnement normal.

2.9 Données et marquage

Si cela a été prévu par la programmation, le systéme met au-
tomatiquement en stand-by un ou plusieurs groupes lorsque
la charge de travail diminue et les prépare a fonctionner a
plein régime dés que nécessaire.

i

Concernant la gestion du systéeme d’économie
d’énergie Energy Saving, voir le par. 6.11 sur la
page 82.

Les données techniques de la machine sont indiquées dans le tableau suivant :
DONNEES TECHNIQUES 2GR 3GR 4GR
230-400V 4.400 W 5.500 W 7100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Fréquence 50-60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Capacité du chauffe-eau a café 1,21x2 121x3 1,21x 4

Capacité chauffe-eau a vapeur 81 131 131
Largeur 830 mm 1070 mm 1310 mm
Profondeur 580 mm 580 mm 580 mm
Hauteur 575 mm 575 mm 575 mm
Poids net 7hkg 94 kg 110kg

Tarage soupape de sécurité

0,179 MPa (1,9 bar)

Pression de fonctionnement
du chauffe-eau a vapeur

0,08-0,14MPa (0,8 - 1,4 bar)

Pression d'eau d'alimentation

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

Pression de distri-
bution du café

0,8-0,9 MPa (8-9bar)

Température environnement

de fonctionnement >-35C

95" HR. MAX

Niveau de pression acoustique <70dB

La plaque signalétique
est située sous le bac

Conformément a la directive 2006/42/CE, la machine dis-
pose du marquage CE par lequel le fabricant déclare, sous
sa propre responsabilité, que la machine ne présente pas de
danger pour les personnes et les choses.

Des marques alternatives peuvent étre appliquées en fonc-
tion des marchés cibles conformément a la réglementation
applicable en matiére de produits.

La plaque signalétique, avec les marquages pertinents, ot sont
les données d'identification et les donnes techniques spéci-
fiques de I'équipement, est apposée sous le bac d'évacuation
et contient les données d'identification de la machine.

Un exemple de plaque signalétique est fourni ci-aprés.

C

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardinii SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

Eala)

ISIN: "Mod. | Y
v [[w [he |

MADE IN ITALY

d'évacuation

Pour toute communication avec le fabricant, toujours indi-
quer les informations suivantes :

e S/N - numéro de série de la machine;

e Mod. - modéle de la machine

e Y -date de fabrication ;

Les données de I'équipement sont aussi visibles sur I' étiquette

placée sur I'emballage de la machine.

0 plaque signalétique. En cas de détérioration ou de
perte, procéder immédiatement a son remplace-

ment en contactant exclusivement le fabricant de la ma-
chine.

IL EST interdit de retirer ou d'endommager la
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3. STOCKAGE

Le stockage de la machine est effectuée par le fabricant ou le
distributeur.

4. INSTALLATION

L'installation de la machine doit étre effectuée exclusivement
par le Technicien.

Lors de I’installation de la machine, le Technicien
doit procéder aux opérations de renouvellement
de I’eau contenue dans les circuits hydrauliques.

La base d'appui de la machine doit étre parfaite-
ment a niveau, pas supérieure a 2° d'inclinaison et
sans irrégularités.

Le systéme électrique doit étre équipé d’un dispo-
sitif de protection différentiel avec une intensité
de courant différentiel conformément aux lois et
réglements de sécurité applicables.

¥
o
JAN

5. MISE EN SERVICE

La mise en service de la machine doit étre effectuée exclusive-
ment par le Technicien.

6. FONCTIONNEMENT

6.1 Consignes de sécurité

A

6.2 Emissions

Lire attentivement les avertissements ﬁgyrant au
chapitre "I. PRECAUTIONS DE SECURITE" sur la
page 63.

Vibrations

En conditions de travail conformes aux indications fournies
dans ce manuel, les éventuelles vibrations détectées ne sont

pas de nature a impliquer des situations dangereuses.

Emissions sonores

Le niveau de bruit produit par la machine est en moyenne
inférieur @ 70 dB ; il n'est donc pas obligatoire d’utiliser des
équipements de protection individuelle pour les oreilles.

Si la machine émet des bruits inhabituels, en avertir le fabricant.

Environnement électromagnétique

La machine est concue pour fonctionner correctement en
environnement électromagnétique de type industriel, dans la
mesure ou elle rentre dans les limites d'émissions et d’immu-
nité prévues par la réglementation en vigueur.

6.3 Allumage et extinction
Durant la phase de chauffage de la machine (20
minutes environ) la soupape anti-dépression émet-

0 tra de la vapeur pendant quelques secondes

jusqu'a sa fermeture. Durant la phase de chauffage la tem-
pérature en ‘C au lieu de la pression sera affichée a I'écran,
jusqu'a atteindre une température de 100 °C. Ensuite, la va-

leur sera commutée en bar (pression).
u maine, le Technicien devra obligatoirement procé-
der au renouvellement de 100 % de I'eau contenue
dans les circuits hydrauliques.

6.3.1 Mise en marche

Une fois le raccordement hydraulique et le branchement élec-
trique effectués, controler que le bac d'évacuation placé sous
la grille porte-tasses (5) soit bien raccordé a I'évacuation.

Si la machine reste inactive pendant plus d’1 se-

o/ =

A

A

Vérifier que tous les robinets de vapeur sont fermés. Allumer
la machine en utilisant I'interrupteur général (4) et suivre les
indications fournies sur I'écran de la machine.

Au moment de I'allumage, la machine effectue le test fonc-
tionnel et indique les informations relatives au logiciel installé

e XX-XX-XXXX : date de mise a jour
e RY:numéro de la révision

TEST FONCTIONNEL

EVPRO XX/XX/XXXX RX

e Sile résultat indique OK, alors la machine est en parfait
état de fonctionnement. En cas contraire, voir le message
de signalisation sur I'écran.

e L'allumage de la machine active la motopompe qui rem-
plira le chauffe-eau de services et les réchauffeurs d'eau
pour le café (de méme nombre que les groupes de distri-
bution installés sur la machine).
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6.3.2 Extinction de la machine

CAFE

Eteindre la machine en utilisant I'interrupteur général (4).
REMPLISSAGE D'EAU

e Afin d'évacuer |'air présent dans les réchauffeurs, lors de
chaque allumage, la machine activera les électrovannes
des groupes, en faisant sortir pendant environ 10 secondes

de I'eau de la douchette de chaque groupe. 6.4 Prédisposition de la machine

~ FAIREATTENTION 6.4.1 Mouture et dosage du café
ECHAPPEMENT EAU/VAPEUR
II est important d'avoir a cété de la machine, un moulin a

café-doseur, afin de moudre le café dont on a besoin quoti-
o Ilsera possible d'effectuer les sélections de café désquela  diennement.
phase de chauffage des groupes de distribution sera ter-  La mouture et le dosage du café doivent étre effectués selon
minée (environ 10 minutes), signalée par la disparition du  les instructions du fabricant du moulin-doseur. Les points sui-
message « ATTENDRE S.V.P. ». Pour la distribution d'eau  vants doivent également étre pris en compte :
chaude et de vapeur, il faudra attendre le chauffage com- e pour obtenir un bon café expresso, il est recommandé de
plet du chauffe-eau de services. ne pas conserver trop longtemps le café en grains. Toujours
respecter la date d'échéance indiquée par le producteur ;

Chauffage en cours
g Attendre SVP 16 y e ne jamais moudre de grosses quantités de café, il est

conseillé de prévoir la quantité @ moudre dans le doseur et

de I'utiliser, si possible, dans la journée ;

1,20 3,00 e ne jamais acheter de café déja moulu car il perd son
bar ____bar aréme rapidement. Si nécessaire |'acheter en petite quan-

tité sous vide.

e Pendant la phase de chauffage du chauffe-eau des ser-
vices (de 95°C a 98°C), la machine effectuera une Iégeére
distribution d'eau et vapeur par la buse d'eau.

e Ladistribution de vapeur et d'eau chaude, et donc le fonc-
tionnement total de la machine, sera possible uniquement
avec une pression (../.!},) supérieure a 0,06 MPa (0,6 bar).

Qg e
194 014 99%

& F

1,20 3,00

bar bar
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6.4.2 Allumage de la lumiére du plan de
travail

Pour activer et désactiver I'éclairage du compartiment de dis-

tribution, appuyer sur la touche ({*;')).

1,20 3,00
bar bar
b ON/OFF
Eclairage
compartiment
distribution

6.4.3 Grilles de rehaussement des tasses

S'il s'avérait nécessaire d'utiliser des tasses de différentes
hauteurs, des grilles rabattables spéciales (10) ont été pré-
vues sur la machine.

Pour utiliser la grille extractible, I'extraire de son logement en
la tirant a I'extérieur, jusqu'a son blocage complet.

Lorsque la grille ne sert plus, la pousser en direction de la ma-
chine jusqu'a sa disparition compléte dans le logement.

6.5 Distribution du café

6.5.1

e Remplir le filtre avec une dose de café moulu (environ 6-7
g) ; suivre les modalités indiquées par le fabricant du mou-
lin-doseur ;

e comprimer le café dans le pilon prévu a cet effet ;

e nettoyer le bord du filtre de café moulu avant d'enclen-
cher le porte-filtre au groupe distributeur ;

e enclencher le porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint.

Préparation du porte-filtre

Avant de remplir le porte-filtre, s’assurer qu'il est
vide et que le filtre est débarrassé de tous les rési-
dus de café précédents.

6.5.2 Distribution café

¥

e Positionner la tasse sous le
bec de distribution,

Durant la distribution du café, ne pas retirer le
porte-filtre du groupe de distribution.

e appuyer sur la touche dose
souhaitée (exemple @),

e attendre que la boisson soit
servie (extinction de la touche
de dose sélectionnée),

=

e pour bloguer a I'avance la distribution du café, appuyer a

nouveau sur la touche ou la touche .
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6.5.3 Programmation 6.5.4 Affichage des informations

La programmation de chaque dose doit étre effec-  En fonction de la configuration de la machine, certaines infor-
0 tuée avec du café moulu nouveau et non pas avec  mations sont affichées a I'écran pendant la distribution du
des marcs de café précédemment utilisés. café.
La machine est déja programmée en usine. S'il est souhaité
modifier les doses de café, procéder de la maniére suivante :
e Toujours programmer en premier le clavier de gauche. De
cette maniére tous les autres claviers se programmeront
automatiquement. Si nécessaire, programmer les autres ;

Pression de
distribution

Diagramme du débit
dans le temps (ml/s) du
du café distribué pour
chaque groupe.

e appuyer et maintenir enfon-

cée la touche pendant 5
secondes : la touche (=== cli-
gnote, et toutes les touches
du clavier en programmation
s'allument ;

e remplir le filtre avec une dose
de café moulu et le tasser avec

Affichage du
le pilon prévu a cet effet ;

temps de préparation
(en secondes) pour tous
les groupes.

e enclencher le porte-filtre au
groupe de distributio ;

e positionner la tasse sous le
bec de distribution ;

Affichage

de la température de
distribtion (°C) pour
tous les groupes.

e appuyer sur la touche dose
souhaitée (exemple @) ;
e tous les voyants s'éteignent

hormis celui de la touche de
dosage en programmation ;

e attendre la distribution, pour
confirmer la dose choisie
appuyer de nouveau sur la

touche dose ou la touche %

e répéter |'opération pour les
autres touches de dose ;

e une fois la programmation ter-
minée, appuyer sur la touche

, pour quitter volontaire-
ment la programmation doses.

Manuel UTILISATEUR 77 de 216



Plus4YouTS$S

6.6 Distribution vapeur

6.7 Distribution eau chaude

s "
~ .

Manier la buse a vapeur avec prudence en utilisant
le caoutchouc anti-brilure (6).

mmmm Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou
d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses a vapeur
a mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

L’utilisation de la buse a vapeur doit toujours étre
précédée par une opération de vidange de la
condensation pendant au moins 2 secondes.

e Plonger la buse a vapeur dans le

liquide a chauffer ;

e actionner la molette du robinet
dans les sens des aiguilles d'une
montre ;

e |'échappement de la vapeur
sera proportionnel a I'ouverture
du robinet ;

e pour arréter la distribution, tour-
ner la molette en sens horaire.

Pour obtenir une mousse optimale, il est recommandé de
suivre ces quelques régles simples :

e chauffer uniquement la quantité de lait a utiliser, une fois
chauffé, le verser complétement sans le réchauffer ulté-
rieurement,

faire mousser le lait a partir d'une température d’environ

4°C.

0 tionnent toujours parfaitement, il est recommandé
d’effectuer une bréve distribution a vide a la fin de

chaque utilisation. Nettoyer réguliérement les extrémités avec

un chiffon imbibé d’'eau tiéde. Laisser la buse a vapeur plongée

dans le lait uniquement le temps nécessaire pour le chauffer.
Ne pas ouvrir le robinet de vapeur

0 gée dans le lait et lorsque la ma-

chine est éteinte car cette derniére

lorsque la buse a vapeur est plon-
aspirerait le lait a I'intérieur des tuyaux.

Pour que les extrémités des buses a vapeur fonc-

6.7.1 Distribution eau chaude

s 2, Danger de brilures. Eviter de diriger I'eau chaude

vers les mains ou d'autres parties du corps. Ne pas

=mmm toucher les buses a eau chaude a mains nues ; uti-
liser les EPI adéquats.

~

e Placer le pot sous la buse d'eau
chaude;

e appuyer sur la touche et at-
tendre la fin de la distribution de

|'eau chaude ;

e pour bloquer la distribution de fa-
con anticipée, appuyer a nouveau

sur la touche .

Lorsque la machine est froide (pression inférieure
a 0,6 bar), la distribution d'eau chaude n’est pas

active. Pour modifier la température de I'eau dis-
tribuée, demander I'intervention d'un Technicien.

i
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6.7.2 Programmation

La machine est déja programmée en usine. S’il est souhaité

modifier les doses d’eau, procéder de la maniére suivante :

e Placer le pot sous la buse d'eau
chaude;

e sur le clavier de gauche, appuyer
et maintenir enfoncée la touche

pendant 5 secondes : tous
les voyants des touches de dose

s'allument ;

e appuyer sur la touche de distribu-

tion d'eau chaude ;

e patienter durant la distribution de
la boisson, pour confirmer la dose,
appuyer a nouveau sur la touche

®):

e une fois la programmation termi-

née, appuyer sur la touche )

de chaque groupe. Elles sont programmables indi-

o Les touches de thé sont présentes sur les claviers
viduellement et fournissent un dosage indépen-

damment les unes des autres.
La version 4GR dispose de 2 buses a eau chaude.

Les 2 claviers de gauche commandent la buse a eau chaude
de gauche, et les 2 claviers de droite commandent la buse a

eau chaude de droite.

6.8 Autosteamer (en option)

Le dispositif Autosteamer permet de faire mousser le lait au-
tomatiquement a la température programmeée.

Ce dispositif est commandé a partir du clavier (15) situé sur la
base de la machine.

FRANCAIS

6.8.1 Conseils d'utilisation

e Faire mousser uniquement la quantité de lait a utiliser,
une fois réchauffé, le lait devra étre complétement utilisé
et non pas conservé dans le récipient pour étre d nouveau
réchauffé ;

e ['autosteamer garantit une précision de + 3°C entre la
température paramétrée et réelle du lait a partir d'une
température de base du lait de 4°C;

e dans la mesure ot la distribution de vapeur s'arréte auto-
matiquement lorsque la température programmeée du lait
est atteinte et pour éviter de faire déborder la mousse,
introduire un volume de lait non supérieur au 1/2 de la
capacité du récipient a lait ;

o utiliser un récipient de la capacité appropriée a la quantité
de lait a faire mousser (200 ml environ conseillés), et en
forme cylindrique non conique (voir dessin).
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6.8.2 Distribution

. "
~ .

Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou
d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses
ssmmm 1 vapeur a mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

e Immerger |I’extrémité de la buse de
|’autosteamer dans le lait ;

e appuyer sur la touche @ ou ;

e patienter jusqu'a ce que la boisson
soit servie ;

e pour bloquer a I'avance la distribu-
tion, rappuyer sur la touche
ou

e en maintenant enfoncée la touche

ou @ , il est possible de pro-
longer la distribution de vapeur au-
deld de la température program-

mée.
Nettoyer réguliérement les extrémités avec un

0 chiffon imbibé d’eau tiéde. Aprés ouverture le lait
peut étre conservé au réfrigérateur pendant une

durée maximum de 3-4 jours.

Le systéme prévoit une durée maximum prédéfinie de fonc-

tionnement de I'autosteamer de 4 minutes.

6.8.3 Réglage de la mousse de lait

Pour augmenter ou diminuer la consistance de la mousse, agir
légérement sur le régulateur prévu a cet effet (10). En le tour-
nant vers la droite, la consistance diminuera, elle augmentera
en le tournant vers la gauche.

Le réglage de la mousse de I’autosteamer est ef-
fectué en usine, en phase d'essai de I'appareil. Il
est donc conseillé de modifier ce paramétre uni-
quement en cas de stricte nécessité.

0

6.8.4 Fonction de mousse de lait en
continu

e Immerger [|'extrémité de la
buse de I'autosteamer dans le
lait ;s

e appuyer sur la touche @ ;

e pour bloquer la distribution, ap-
puyer a nouveau sur la touche

@ :

6.8.5 Nettoyage automatique

Aprés 120 minutes d'inactivité, le nettoyage automatique de
la buse démarrera avec une durée de 15 secondes.
Le message « CYCLE NETTOYAGE VAPEUR » s'affichera a
I'écran. Une petite quantité de vapeur s'échappera de la buse.
0 quement le temps nécessaire pour le chauffer.

Ne pas ouvrir le robinet de vapeur lorsque la buse

a vapeur est plongée dans le lait et lorsque la machine est
éteinte.

Laisser la buse a vapeur plongée dans le lait uni-
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6.9 Distribution de cappuccino

6.10 Chauffe-tasses

e Introduire le tuyau d'aspiration dans
le lait ;

e positionner le pot sous le bec du dispo-
sitif a cappuccinos ;

e ouvrir le robinet de vapeur, quand la
quantité souhaitée est atteinte, fer-
mer le robinet de vapeur ;

o
G

U

e verser le lait mousseux dans les tasses

remplies de café.
Pour obtenir une distribution de lait chaud sans
0 mousse, soulever |'ailette du dispositif a cappucci-
no vers le haut.
Pour obtenir un meilleur résultat, nous conseillons de ne pas
verser directement le lait dans la tasse de café, mais plutot
dans un pot, puis de verser le lait mousseux dans le café.
Nous recommandons de maintenir le dispositif a cappuccino
en bon état de propreté, en suivant les indications figurant
au paragraphe “7.7 Opérations de nettoyage” sur la page
90.

', Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de ne
pas poser de chiffons ni d'autres objets sur le plan
=mmm du chauffe-tasses afin d’éviter que la machine ne

surchauffe.

peut atteindre des températures qui peuvent cau-

2 DANGER HAUTE TEMPERATURE : le chauffe-tasses
ser des briilures. Faire trés attention.

Positionner les tasses a chauffer sur le plan prévu a cet effet

M.

FRANCAIS

Pour activer le chauffe-tasses, appuyer sur la touche (ﬁ).
Le fonctionnement du chauffe-tasse est indiqué sur I’écran
par une résistance de couleur rouge.

1,20 3,00

bar

).

Bouton d'arrét d Résistance
activation chauffe-tasses
chauffe-tasses en fonction

Pour modifier la température du chauffe-tasses,

o procéder comme indiqué au par 6.12.4 sur la page
84.
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6.11 Gestion Economies d’énergie 6.11.2 Mode veille des groupes de
distribution

6.11.1 Mode Economies d’énergie

programmé Le cas échéant, il est possible de mettre un ou plusieurs

groupes de distribution en mode veille.

Si cela a été prévu par la programmation, le systéme met qu-  Pour forcer les groupes en mode veille :

tomatiquement en stand-by un ou plusieurs groupes lorsque
la charge de travail diminue et les prépare a fonctionner a Groupes
plein régime dés que nécessaire. Veille

Le mode Energy-saving est indiqué sur |'écran par une icone
spécifique :

1] Energy Saving

e appuyer sul touche de I'écran tactile,

e sur la page-écran suivante, activer les groupes a mettre

Pour extraire un groupe de distribution du mode veille, ap- en veille,

puyer et maintenir enfoncée la touche « PROG/STOP » rela- e revenir a la page-écran principale en utilisant la touche

tive pendant 3 secondes. <
Celui-ci reprendra un fonctionnement normal en 1-2 minutes
environ. L'état de veille du groupe est signalé par I'extinction des

Si I'appareil est en mode « ENERGY SAVING », le chauffe-eau  voyants de sélection des boissons.

de services sera également réactivé, quittant ainsi le mode d’  Pour extraire un groupe de distribution du mode veille, ap-
« économies d'énergie ». puyer et maintenir enfoncée la touche « PROG/STOP » rela-
Les groupes de distribution et le chauffe-eau des services qui  tive pendant 3 secondes.

ont été réactivés resteront en fonction jusqu'a la fin du délai

prévu pour |'entrée en fonction de I’energy saving (appareil),

ou du stand-by (groupes de distribution).

Le systéme continuera dans tous les cas & suivre les configura-

tions d'économies d'énergie programmeées.

Pros
v

Appuyer et maintenir
la touche enfoncée
pendant 3 secondes.

La machine peut également étre en mode OFF, avec affi-
chage al'écran de I'icone relative :

Pour réactiver la machine, appuyer sur la touche « PROG/
STOP » pendant 3 secondes..

Patienter environ 10 minutes durant le chauffage du chauffe-
eau a café, et environ 20 minutes pour le chauffage du
chauffe-eau de service.

En absence d'utilisation pendant une période plus longue que
celle programmée, la machine repassera en mode OFF.

systéme « Energy saving », demander I'interven-

0 Pour modifier les paramétres de déclenchement du
tion del Technicien.
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6.12 Programmation des paramétres de la machine

6.12.1 Acces au menu

e Pour accéder a la programmation des paramétres, appuyer sur la touche .

e Accéder au sous-menu en appuyant sur la touche m .

e Pour accéder aux informations, appuyer sur la touche .

1,20 3,00
bar bar

FRANCAIS

i Touche Menu

Touche « Back » (Retour) : permet de
revenir a la page-écran précédente

Menu

ill B

Parameétres

Touche Paramétres Touche Info
\
Compteurs de Pression du Température
boissons chauffe-eau chauffe-tasses J,

Parametres

m ® QI

Info Menu

B ul= i

Compteurs Pression du chauffe-eau  Temp. chauffe-tasses

O e WP

Informations Statistiques Consommations

Horaires Forcer lavage Prog. doses

Réglage dela  Nettoyage des Réglage

date et de I'heure groupes doses Informations Statistiques Consomma-

tions estimées
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6.12.2 Compteurs

Pour visualiser le nombre de sélections effec-
tuées, appuyer sur la touche indiquée.

Compteurs

Total cafés 00000000

Total des
cafés servis

Appuyer sur la touche ou permet d'accéder a la

premipre page des comptages partiels :

Compteurs
Appuyer sur la touche

Appuyer sur n‘importe quelle touche de dose sur un des cla-
viers de la machine pour afficher le nombre de cafés servis
pour cette sélection.

Touche dose

sélectionnée Cafés servis

(ompteurs

0023

Touche sélectionnée

6.12.3 Pression du chauffe-eau

Pour modifier la pression du chauffe-eau, ap-
puyer sur la touche indiquée.

®

Configurer la valeur de pression désirée en utilisant les touches

+ -

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

Pression du chauffe-eau

Setpoint

6.12.4 Chauffe-tasses

Pour modifier la température de chauffe-tasse
ou pour I'exclure, appuyer sur la touche indi-
quée.

“wd

Configurer la valeur de température désirée en utilisant les
touches et - .
Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .
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Chauffe-tasses

Température

Pour désactiver la fonction chauffe-tasses, placer le curseur com-
plétement a gauche (une valeur de « -- » sera mise en évidence).

Pour activer ou désactiver le chauffe-tasses, voir le
par. 6.10 sur la page 81.

6.12.5 Date et heure

Pour configurer I'heure et la date, appuyer sur ®

la touche indiquée.

Utiliser les touches et - pour configurer les valeurs

désirées.

En sélectionnant la touche prévue a cet effet, il est possible de

programmer |'heure d'été ou d'hiver.

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

Calendrier

12 - 00

B B

Heure d'été

I:I Manuel IEI Auto

Réglage automatique de Heure
I'heure d'été (HH-MM)
Réglage manuel de Date
I'heure d'été (JJ-MM-AAA)

Calendrier

Exemple de configuration du mois

6.12.6 Lavage des groupes de distribution

Effectuer tous les jours le nettoyage des
groupes de distribution.

Pour commencer le lavage, appuyer sur le bouton ﬂ .

Suivre la procédure décrite au paragraphe "7.7.3 Lavage des
groupes de distribution” sur la page 91.

multané de tous les groupes ; chaque clavier com-

0 Cette procédure permet d'exécuter le lavage si-
mande le groupe de référence.
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6.12.7 Programmation des doses

Pour modifier le dosage des sélections, ap-
puyer sur la touche indiquée.

En appuyant successivement sur n'importe quelle touche de
dose, il sera possible de modifier la dose de café/au distribués
al'écran.

Prog. Doses
Appuyer sur la touche

Utiliser les touches et - pour configurer les valeurs
désirées.

Appuyer sur la touche de copie pour copier la valeur
configurée pour une méme séection sur tous les claviers

restants.
Pour les sélections de café, la quantité program-
mée est indiquée en ml (millilitres), tandis que pour
les boissons a base de thé, la valeur est exprimée

en secondes.

6.12.8 Affichage des informations

Pour visualiser les caractéristiques du logi-
ciel installé sur la machine, appuyer sur la
touche indiquée.

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche .

Informations

Micrologiciel Tft
XX.XX

Micrologiciel Carte
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

Version du micrologiciel
de l'écran TFT

Version du micrologiciel
de la carte UC

6.12.9 Statistiques

Pour afficher les statistiques de cafés servis,
appuyer sur la touche indiquée.

Sélectionner les touches et pour afficher les don-
nées hebdomadaires et mensuelles, respectivement.
Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche T4l .

Statistiques Distribution café <

derniére année
950

920 U

Mai ! Juin | Juil lAoGt!Sept ! Oct | Nov | Déc I Jan | Fév [ Mar | Avr
13 13 13 13 13 13 13 13 14 14 14 14

I
Mois

Nombre de distribu-
tions mensuelles

Statistiques
mensuelles

Distribution café

derniére semaine
483

Statistiques

310
286

Jeu Ven Sam Dim
Jours de la Nombre de distribu-  Statistiques
semaine tions quotidiennes hebdomadaires
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6.12.10 Evaluation des consommations

Pour visualiser la consommation en kwh de la
machine, appuyer sur la touche indiquée.

Sélectionner les touches et pour afficher les don-
nées hebdomadaires et mensuelles, respectivement.

Pour revenir au menu précédent, appuyer sur la touche 4

kWh
Derniére semaine

Evaluation des
consommations

L 09
07 0,7 0,7 ’
’ 0,6

Jeu Ven Sam " Dim
Jours de la Consommation Statistiques
semaine quotidienne hebdomadaires

kWh
Derniére année

Evaluation des
consommations
20 U

175 18 = m
17 16,5 i i §

lan | Fév | Mar | Avr
13 13 13 13 13 13 13 13 [14 14 14 14

I
Mois

Mai | Juin | Juil Aot ISept | Oct | Nov | Déc

Consommation
mensuelle

Statistiques
mensuelles

6.13 Conseils pour obtenir un bon café

Nettoyer les filtres et les porte-filtres tous les jours, comme in-
diqué au par. 7.7.2 sur la page 91. L'absence de nettoyage
entraine une dégradation de la qualité du café servi.

Pour obtenir un café de bonne qualité, il est important que
le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de 6-7 °f
(degrés francais). Si la dureté est supérieure a ces valeurs, il
est recommandé d'utiliser un filtre @ eau ou un adoucisseur.
Eviter d'utiliser I'adoucisseur si les valeurs de dureté de I'eau
sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un godt chloré particulierement évident,
nous conseillons d'installer un filtre spécifique.

Il est conseillé de ne pas conserver d'importants stocks de
café en grains. En cas de changement du type de café, il est
recommandé de consulter le Technicien pour régler la tempé-
rature de |'eau et la mouture.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine (2-3
heures), effectuer quelques distributions a vide. Effectuer
constamment le nettoyage et I'entretien périodique.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Consignes de sécurité

A

7.2 Entretien périodique

En plus d'effectuer les activités d'entretien selon la fréquence
indiquée dans le « Tableau d'entretien périodique », il faut
faire effectuer 1 fois par an minimum un contrdle général de
la machine par un Technicien.

Lire attentivement'les avertissements ﬁguraljt
au chapitre "I. PRECAUTIONS DE SECURITE"
sur la page 63.

‘"
~ .

Les problémes soulevés mis en évidence en gris
exigent I'extinction de la machine et l'interven-
s tion du Technicien.

7.3 Entretien aprés une courte période

d'inactivité de la machine

Une « courte période d'inactivité » signifie une période de
temps supérieure a une semaine de travail.

En cas de réactivation de la machine aprés cette période, il
est nécessaire de faire appel au Technicien afin de renouveler
I'eau contenue dans les circuits hydrauliques comme indiqué
au par. "7.2 Entretien périodique”.

De plus, il sera nécessaire d'effectuer toutes les opérations
d'entretien périodique prévues, voir paragraphe précédent.

‘"
. .

Les problémes soulevés mis en évidence en gris
exigent I'extinction de la machine et I'interven-
=mmm tion du Technicien.

7.4 Dysfonctionnements et solutions

La machine donne a I'utilisateur des messages importantes
sur son état de fonctionnement.

Il'y a dans la partie inférieure des messages d’alarme qui
peuvent se produire pendant le fonctionnement.

Dans le « Tableau Dysfonctionnements » et « solutions » les
alarmes et les actions sont présentes pour résoudre le pro-
bléme signalé.

i
A\

Les problémes mis en évidence en gris nécessitent
I'extinction de la machine et l'intervention du
Technicien.

Si le probléme ne peut étre résolu ou en cas de si-
gnalement d'alarme a |’ écran, éteindre la machine
et demander I'intervention du Technicien.
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Tableau d'entretien périodique

g [}
T 3 2
Composant Type d'intervention £ 2 | g
° o £
2| 2 =
T
TRANSDUCTEUR Controler constamment la valeur de la pression dans le chauffe-eau indiquée @ I'écran qui X
DE PRESSION doit étre comprise entre 0,08 et 0,14 MPa (0,8 et 1,4 bar).
Vérifier la pression de |'eau indiquée sur I'écran d'affichage durant la préparation du café :
TRANSDUCTEUR y o R . :
vérifier la pression indiquée par le manomeétre, qui doit étre comprise entre 0,8 et 0,9 MPa (8 X
DE PRESSION
et 9 bars).
Vérifier I'usure des filtres, vérifier la présence d'éventuels dommages sur le bord des filtres et
FILTRES et PORTE- y ) ) )
vérifier la présence de marc de café dans la tasse et éventuellement remplacer les filtres et/ X
FILTRES
ou porte-filtres.
Vérifier la quantité de café moulu (environ 6-7 g par coup) et vérifier le degré de mouture.
Les meules doivent toujours étre bien affilées, leur détérioration est signalée par un exces de
MOULIN-DOSEUR poudre dans la mouture. Il est recommandé de demander I'intervention du Technicien pour X
remplacer les meules plates tous les 400/500 kg de café ou tous les 800/900 kg de café en
cas de meules coniques.
FILTRE AEAU Effectuer le remplacement de la cartouche du filtre & eau ou la régénération de |'adoucisseur X
ADOUCISSEUR d'eau ala fréquence indiquée par le fabricant.
CHAUFFE-EAU Il e§t recommc?de de demander une mter\{ennon du Technlcu'—::n au moins une fois tous les 3 X
mois pour procéder au renouvellement de I'eau dans la chaudiére.

30 e
2014 99%

& F
1,20 3,00
bar bar

O ©

& - Description alarme -

Signalement alarme

Dysfonctionnements et solutions

Probleme Cause Action
PUISSANCE INSUFFISANTE ) . )
A LA MACHINE La machine est éteinte. Allumer la machine.

IL MANQUE DE L'EAU DANS LE
CHAUFFE-EAU

Le robinet du circuit d'eau est fermé.

Ouvrir le robinet du circuit d'eau.

TROP D'EAU DANS LE CHAUFFE-EAU

Panne au niveau de l'installation électrique ou du
systeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander I'intervention du
Technicien.

DES BUSES A VAPEUR e Legicleur de la buse est obstrué. o Nettoyer le gicleur de la buse a vapeur.
NE DEGAGENT PAS DE VAPEUR ¢ Lamachine est éteinte. e Allumer la machine.
IE)AELLASAEJE gtj/ /ADF;ELL'LR\/E A,\SEIJR Panrje au niveaq de I'installation électrique ou du Eteindrg la machine et demander 'intervention du
MELANGEE A DE L'EAU systéme hydraulique. Technicien.
e Lerobinet du circuit d'eau est fermé. e Quvrir le robinet du circuit d'eau.
PAS DE DISTRIBUTION

e Lamouture du café est trop fine.

e Régler la mouture du café.
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Probleme

Cause

Action

FUITES D'EAU

o Lebacn’est pas vidangé.
e Letuyau d'évacuation est endommagé ou

o Controler I'évacuation des eaux usées.
o \Vérifier et rétablir le raccordement du tuyau

DE LA MACHINE
débranché, ou le flux d'eau est entravé. d'évacuation sur le bac.
CAFE TROP CHAUD Panne au niveau de I'installation électrique ou du | Eteindre la machine et demander I'intervention du
OU TROP FROID systeme hydraulique. Technicien.
DISTRIBUTION DU CAFE . . . .
TROP RAPIDE Le café moulu n'est pas assez fin Régler la mouture du café.
DISTRIBUTION DU CAFE . ) .
TROP LENTE Le café est moulu trop fin. Régler la mouture du café.
e Groupe de distribution sale. o Nettoyer le groupe avec le filtre aveugle.
MARCS DE CAFE MOUILLES o le groEJpe de distribution est trop froid. . AFtendre le rechauffemer’lt complet du groupe.
¢ Lecafé est moulu trop fin. ¢ Régler la mouture du café.
o Le café utilisé est trop vieux. o Remplacer le café par du café frais.
L'ECRAN INDIQUE UNE Panne sur le circuit hvdrauliaue Eteindre la machine et demander I'intervention du
PRESSION NON CONFORME yeratiique. Technicien.
, . o Le porte-filtre est sale. o Nettoyer le porte-filtre.
PRESENCE DE MARC DE CAFE o Les orifices du filtre sont usés o Remplacer le filtre
DANS LA TASSE ‘ P '
e Lamouture du café n'est pas appropriée. ¢ Régler la mouture de maniére adéquate.
LA TASSE EST SALIE PAR DES o Le café moulu n’est pas assez fin. o Régler la mouture du café.
ECLABOUSSURES DE CAFE e Lebord du filtre est endommagé. o Remplacer le filtre.

o LESVOYANTS DE TOUS LES
CLAVIERS CLIGNOTENT

Aprés quelques minutes, le remplissage
automatique de I'eau se bloque.

o Déclenchement du dispositif Time-out.
o Absence d'eau dans le réseau.

o Eteindre la machine et la rallumer.
o Ouvrir le robinet du circuit d"eau.

o LADISTRIBUTION DE CAFE
N'EST PAS CONFORME

o LADOSE DE CAFE
N'EST PAS RESPECTEE

e LE VOYANT DE LA TOUCHE

Le café est moulu trop fin.

Régler la mouture du café.

DOSE CLIGNOTE

BLOCAGE DU SYSTEME Panne au niveau de I'installation électrique ou du | Eteindre la machine et demander I'intervention du

ELECTRONIQUE systéme hydraulique. Technicien.

LA POMPE PERD DE L'EAU Panne dela pompe. Eteind@ la machine et demander I'intervention du
Technicien.

LA POMPE EST BRUYANTE B e T Eteindrg la machine et demander I'intervention du
Technicien.

LE MOTEUR S'ARRETE

BRUSQUEMENT OU LE - ) . :

PROTECTEUR THERMIQUE Penete £ porpe 'Ete::ir? Ig machine et demander |'intervention du

INTERVIENT POUR UNE ecnnicien.

SURCHARGE

LA POMPE FONCTIONNE EN - ) , :

DESSOUS DU DERIT Penete € porpe %imf;g machine et demander |'intervention du

NOMINAL ’
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7.5 Entretien programmé

7.7 Opérations de nettoyage

Si activée, cette fonction permet de visualiser a I'écran un
message alertant I utilisateur qu'il est nécessaire de procéder
a I'entretien de routine prévu. Une fois la valeur de seuil pro-
grammeée atteinte, le message suivant s'affiche a I'écran :

Ce message restera affiché a I'écran jusqu'a exécution de la
maintenance.

Les différents seuils d'entretien programmés sont visibles a
I'écran si activés. Les signalements de seuil atteint/dépassé
ne bloquent pas le fonctionnement de la machine.

La remise a zéro des messages sur |'écran est possible a tout
moment (méme avant le début des signalements) et peut
étre effectuée par le technicien.

Durant le fonctionnement de la machine, le systéme se charge
d'augmenter le nombre de cycles machine et le temps écoulé
depuis I'installation sur les compteurs respectifs.

o Pour la programmation, contacter le Technicien.

7.6 Controle de I'usure des meules

Si cette fonction est activée, un message d'avertissement
s'affichera lorsque le remplacement des lames du moulin a
café sera nécessaire.

1,20 3,00
bar bar

o 9

Le signalement appardit lorsque la quantité de café (kg) utili-
sée atteint la limite programmée.
Le message reste affiché a I'écran durant la phase d'attente
de sélection ou en attente de programmation.
Une alarme de seuil atteinte/dépassé n'implique pas le blo-
cage du fonctionnement de la machine.
La réinitialisation des compteurs est possible a tout moment
(y compris avant les signalements d'alarme) et peut étre ef-
fectuée par le technicien.
Le systéme fonctionne uniquement si la machine
0 est combinée a un seul moulin. Pour la programma-
tion, contacter le Technicien.

7.7.1

Il faut effectuer quelques simples opérations de nettoyage pour
garantir I'hygiéne et I'efficacité optimale de I'appareil. Les ins-
tructions indiquées ne sont valables que si la machine a café est
utilisée normalement. En cas d'utilisation intensive, les opéra-
tions de nettoyage devront étre effectuées plus fréquemment.
o d’alcool ou des produits a base d’acides agressifs
(ex. phosphoriques, citriques, sulfamiques, etc.).
Les produits/détergents utilisés doivent étre adaptés a cette
utilisation et ne doivent pas endommager les matériaux des
circuits hydrauliques.
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer
la machine.
Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désinfectés.
Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les com-
posants de la machine, utiliser les détergents fournis par le

fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de ma-
chines a café professionnelles.

Instructions générales

Ne pas utiliser de détergents alcalins, de solvants,

Nettoyage

Quotidien
Hebdomadaire

Dispositif a cappuccinos :
Nettoyer le dispositif au moins une fois par jour comme | X
indiqué par le fabricant

Carrosserie et grilles :

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chiffon
imbibé d'eau tiéde.

Retirer le bac d'égouttage et la grille de support de X
tasses et les laver a I'eau chaude.

Procéder au nettoyage des grilles de rehaussement des
tasses comme indiqué au par. 7.7.6 sur la page 92.
Filtres et porte-filtres :

Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou hebdo-
madaire comme indiqué au par. 7.7.2 sur la page 91. X | X
Quotidiennement, procéder au nettoyage comme
indiqué au par. 7.7.2 sur la page 91.

Buse a vapeur :

Nettoyer régulierement le buse avec un chiffon imbibé
d'eau tiéde.

Contrdler et nettoyer les extrémités de la buse avapeuren | X | X
libérant les orifices de sortie de la vapeur avec une aiguille.
Une fois par semaine Procéder au lavage comme
indiqué au par. 7.7.5 sur la page 92.

Groupe de distribution :

Exécuter le lavage du groupe de distribution en suivant
les indications du par. 7.7.3 sur la page 91
Quotidiennement, procéder au nettoyage comme X | X
indiqué au par. 7.7.4 sur la page 91.

Une fois par semaine Procéder a un lavage interne
comme indiqué au par. 7.7.4 sur la page 91 .
Moulin-doseur et trémie :

Avec un chiffon et de I'eau tiéde, nettoyer la trémie et le
doseur @ I'intérieur et a |'extérieur.

Puis sécher soigneusement.
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7.7.2 Nettoyage filtres et porte-filtres
Attention : immerger uniquement la forme du
porte-filtre, éviter d'immerger la poignée.

Le détergent doit étre dilué dans de I'eau froide
dans les doses indiquées sur I'emballage (voir producteur).

q

Tous les jours :

e Immerger le filtre et le
porte-filtre dans I'eau
chaude afin de permettre
aux dépdts de graisse de
café de se dissoudre;

e rincer le tout al'eau froide.

Une fois par semaine :
e Retirer le filtre du porte-filtre a I'aide d'un tournevis ;

e plonger le filtre et le porte-filtre pendant 10 minutes dans
de I'eau chaude mélangée a un produit nettoyage adapté

e rincer le tout a I'eau froide.

7.7.3 Lavage des groupes de distribution
Cette procédure permet d’'exécuter le lavage si-
0 multané de tous les groupes ; chaque clavier com-
mande le groupe de référence. Pour accéder au
menu, faire référence au Paragraphe "6.12.6 La-

vage des groupes de distribution”.

Effectuer tous les jours le nettoyage des groupes de distribu-
tion comme indiqué ci-dessous.

Pour effectuer le lavage des groupes de distri-
bution, appuyer sur la touche indiquée.

Pour lancer la procédure de lavage, sélection-
ner la touche et procéder comme suit :

Forcer le lavage.
Confirmer ?

e Enlever le filtre du porte-filtre et placer un filtre aveugle
(voir équipement standard) ;

Verser le détergent spécifique dans les filtres aveugles et
enclencher les porte-filtres aux groupes de distribution ;

e appuyer surla touche double espresso (2) de chaque

groupe ;
e |e message « NETTOYAGE DU GROUPE EN COURS » s'affiche a
(1) et

pendant que la machine effectue le premier cycle de lavage.

I'écran. Les voyants des touches (2) clignotent

e une fois le premier cycle terminé, les LED des touches

double espresso (2) clignotent : retirer les porte-

filtres des groupes ;

e appuyer a nouveau sur les touches double espresso

(2) pour effectuer la procédure de rincage ;
e tandis que la machine effectue le rincage, les voyants des

boutons (1) et (2) clignotent ;

e une fois terminée la procédure de rincage (environ 30
secondes), la machine est préte a exécuter des cycles nor-
maux de distribution.

7.7.4 Nettoyage des douchettes du groupe,
du porte-douchette et du porte-filtre

Quotidiennement

Nettoyer les douchettes du groupe de distribution et du
porte-filtre avec la brosse prévue a cet effet.
Nettoyer soigneusement I’intérieur de la bague d’accrochage
et du porte-filtre, ainsi que le bord et les ailettes du porte-filtre
afin d’éliminer toute trace de résidu de café.

Utiliser la brosse fournie en dotation prévue a cet
effet (voir catalogue de piéces détachées).

i

Hebdomadaire

Nettoyer la douchette et le porte-douchette comme indiqué

ci-dessous :

e Avec un tournevis, desserrer la
vis (1) ;

e retirer la douchette (2) et le
porte-douchette (3) ;

e laver les deux composants a
I'eau chaude;

e replacer la douchette et le
porte-douchette & leur place
et serrer la vis.
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7.7.5 Nettoyage de la buse a vapeur

Hebdomadaire
Nettoyer la buse & vapeur de la maniére suivante :

e Plonger la buse dans un pot contenant de I'eau et un
détergent spécifique conformément aux instructions du
fabricant ;

e chauffer la solution avec la vapeur de
la buse;

e laisser refroidir la buse en la mainte-
nant plongée dans la solution pen-
dant au moins 5 minutes de facon a
permettre au détergent de remonter
a I'intérieur de la buse par effet du
refroidissement ;

e répéter I'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les distri-
butions successives ne contiennent plus de résidus de lait.

7.7.6 Grilles de rehaussement des tasses
Tous les jours

Procéder au nettoyage des grilles de rehaussement des tasses
de la maniére suivant :

e Retirer la grille de son logement en forcant jusqu'a son
détachement complet de la machine;

e la nettoyer avec un chiffon imbibé d'eau tiéde ;

e enfoncer a nouveau la grille en direction de la machine
jusqu'a sa disparition compléte dans son logement.

8. PIECES DE RECHANGE

Le remplacement des composants et/ou des piéces de la ma-
chine doit étre effectué exclusivement par le Technicien.

A\

9. MISE HORS SERVICE

POUR mettre la machine hors service, il est nécessaire de faire
appel au Technicien car la machine doit étre débranchée du
circuit d'alimentation hydraulique et électrique, et tous les cir-
cuits contenant de |'eau doivent étre vidés.

La remise en service de la machine aprés cette période peut
étre effectuée uniquement par un Technicien.

L'Utilisateur n'est en aucun cas autorisé a effec-
tuer des substitutions de composants et/ou parties
de la machine.

L'utilisateur n'est en aucun cas autorisé a procé-
der a la mise hors service de la machine pour de
longues périodes, ni a sa remise en service.

A

10. DEMANTELEMENT

Le démontage de la machine doit étre effectué exclusive-
ment par le Technicien.

11. ELIMINATION

11.1 Informations sur |'élimination

Pour I'Union européenne et I'Espace économique européen
uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne peut pas étre jeté avec
les ordures ménagéres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries (2006/66/CE) et/
ou aux lois nationales transposant ces directives.

Le produit doit étre remis & un point de collecte, par exemple, au
revendeur en cas d'achat d'un nouveau produit similaire ou a
un site de collecte agréé pour le recyclage des déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques (DEEE), de batteries et accu-
mulateurs. Une mauvaise manipulation de ce type de déchets
peut avoir des conséquences négatives sur |'environnement et
la santé humaine en raison de substances potentiellement dan-
gereuses généralement associées a ce type de déchets.

La collaboration de I'utilisateur dans le cadre de la mise au
rebut de ce produit contribuera a I'utilisation efficace des res-
sources naturelles et permettra d'éviter d'encourir les sanctions
administratives prévues par la loi. Pour plus d'informations sur
le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, |'or-
ganisme responsable de la collecte des déchets, un revendeur
agréé ou votre service d'élimination des déchets ménagers.

i

11.2 Informations environnementales

La machine contient une pile bouton au lithium nécessaire
pour I'enregistrement des données de la machine et située
dans la carte électronique.

Jeter la pile conformément aux réglementations en vigueur
dans le pays.

Pour I'élimination de la machine, il est recomman-
dé de faire appel au Technicien et/ou a votre reven-
deur.
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I. SICHERHEITSMABNAHMEN

I.I. VOM BENUTZER VERLANGTER
KENNTNIS- UND
INFORMATIONSSTAND

Der Benutzer:

e st die Person, die flr die Bedienung der
Maschine und die Durchfiihrung der in
diesem Handbuch angegebenen Reini-
gungsarbeiten verantwortlich ist.

e muss hinsichtlich der Funktionsweise und
der wahrend des Betriebs bestehenden
Restrisiken angemessen eingewiesen und
informiert werden.

e muss im Einklang mit den im Einsatzland
der Maschine geltenden Grundsatzen der
Lebensmittelhygiene handeln konnen.

Unbefugte Eingriffe an samtlichen
Maschinenteilen fithren zum Erlo-
schen der Garantie und der Haftung des
Herstellers im Falle von Storungen an der
Maschine und Verletzungen des Benutzers.

LII. FUNKTIONSWEISE

Auch wenn an der Maschine alle Sicherheits-

vorkehrungen getroffen wurden, die auf die

Beseitigung eventueller Risiken beim Gebrauch

durch den Benutzer abzielen, verbleiben den-

noch einige Restrisiken.

Diese so genannten Restrisiken beziehen sich

auf Maschinenteile, die eine Gefahr fur den Be-

nutzer darstellen konnen, wenn dieser:

e sie nicht korrekt einsetzt;

e sie fehlschatzt;

o die eingebauten Sicherheitsvorrichtungen
abschaltet und dabei die in diesem Hand-
buch beschriebenen Vorschriften umgeht.

Die Maschine ist auBerdem mit entsprechen-

den Hinweisen an den Bereichen mit Restrisiko

ausgestattet, die streng beachtet werden mus-
sen.

Auf nachstehend aufgelistete Restrisiken, die

wdhrend des Betriebs und der Bedienung der

Maschine bestehen und nicht beseitigt werden

konnen, ist zu achten:

ES ist verboten:

¢ die Maschine in einem durch Drogen,
Alkohol, Psychopharmaka usw. beeintrach-
tigten geistigen und korperlichen Zustand
Zu verwenden;

e die Maschine in einer brandgefdahrdeten
Atmosphdre zu verwenden;

e die Maschine in einer explosionsgefdhrde-
ten, aggressiven Atmosphdre oder bei einer
hohen Konzentration an Staub oder 6lhalti-
gen Stoffen in der Luft zu verwenden.

GEFAHR DURCH STROM

Die Benutzung eines Elektrogerats muss
unter Befolgung der Sicherheitsverhaltensre-
geln erfolgen:

e das Gerdt nicht mit nassen oder feuchten
Hdnden oder Fl3en bertihren;

e das Gerat nicht barfuf3 benutzen;

¢ keine Verlangerungskabel benutzen;

e nicht in einem Bade- oder Duschraum
verwenden;

e nicht am Stromkabel ziehen, um das Gerat
vom Stromnetz zu trennen;

e das Stromkabel des Gerats darf nicht vom
Benutzer ausgetauscht werden. Im Falle
einer Kabelbeschadigung die Maschine
abschalten und sich ausschlieBlich an den
Techniker wenden;
das Gerat keinen Witterungseinflissen
aussetzen (Regen, Sonne usw.);

e die Maschine nicht 6ffnen;
keine Flissigkeiten auf das Gerdt gie3en;
verhindern, dass das Stromkabel ge-
quetscht wird und/oder mit scharfen Ober-
flachen in Bertihrung kommen kann;
nicht zulassen, dass das Gerdat von Per-
sonen verwendet wird, die nicht in seine
Bedienung eingewiesen wurden.

Benutzerhandbuch
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GEFAHR DURCH HOHE
TEMPERATUR
Einige Maschinenteile konnen sehr heif3 wer-
den und Verbrennungen verursachen. Daher
sind folgende VorsichtsmaBnahmen zu treffen:
e Den Kontakt mit der Abgabegruppe, dem
Filterhalter-Erhitzer und den Wasser-,
Dampf- und Autosteamer-Dusen vermei-
den;
e Dampf, HeiBwasser oder Milch nicht auf
Hande oder andere Korperteile richten.

Das Gerdt kann von korperlich und

geistig beeintrdchtigten Personen

oder anderen, denen die nétige Erfah-
rung oder Kenntnis fehlt (einschlieBlich Kin-
dern unter 8 Jahre) nur benutzt werden, wenn
sie dabei beaufsichtigt werden oder nach-
dem sie die entsprechenden Anweisungen
zum sicheren Gebrauch des Gerats erhalten
und die damit verbundenen Gefahren ver-
standen haben. Kinder sind zu beaufsichti-
gen, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.
Der Benutzer ist verpflichtet, den Techniker
umgehend zu informieren, sollte er Defekte
bzw. Funktionsstorungen der Maschine oder
der Unfallverhiitungssysteme sowie jegliche
Gefahrensituationen feststellen.
Bei Stérungen der Gasanlage (sofern vorhan-
den) den Einsatz des Technikers anfordern.
Die Gasanlage muss (sofern vorhanden) bei
einer langeren Nichtbenutzung der Maschine
(nachts oder bei Lokalschluss) abgeschaltet
werden.
Es ist strengstens untersagt, jegliche Ande-
rungen, gleich welchen Umfangs, an der Ma-
schine und ihren Funktionen sowie an diesem
Dokument vorzunehmen.
~m' Den Techniker jéahrlich mit der plan-
== mdBigen Wartung und Kontrolle aller
Sicherheitsvorrichtungen beauftragen.

LIII. WARTUNG UND REINIGUNG

Auf folgende wahrend der Wartung und der
Reinigung der Maschine bestehenden Restrisi-
ken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu
achten.

Es ist verboten, die Maschine mit Benzin und/
oder Losungsmitteln jeglicher Art zu reinigen.

GEFAHR DURCH STROM

Die Wartungs- und Reinigungsarbeiten
mussen unter Einhaltung von Verhaltensregeln
zur Sicherheit erfolgen:

e die Maschine muss wahrend der Reini-
gungsarbeiten ausgeschaltet sein; sicher-
stellen, dass alle Teile auf Raumtempera-
tur sind;

e Maschine nicht in Wasser tauchen;

e weder Flissigkeiten auf die Maschine gie-
Ben noch Wasserstrahlen verwenden, um
sie zu reinigen;

e nicht zulassen, dass unzureichend ausge-
bildete Personen oder Kinder Wartungs-
und Reinigungsarbeiten ausfihren;

e Schutzvorrichtungen bzw. Gehduseteile
nicht entfernen;

e Maschine nicht 6ffnen;

e keine anderen Wartungs- und Reinigungs-
arbeiten als die in diesem Handbuch
genannten ausfihren.

GEFAHR DURCH HOHE
TEMPERATUR
Wadhrend der Reinigungsarbeiten ist auf einige
Maschinenteile achten, die sehr heif3 werden
konnen:
e den Kontakt mit der Abgabegruppe und
den Wasser- und Dampfdiisen vermeiden;
e die Auslassoffnungen von Dampf, Heif3-
wasser oder Milch nie auf Hande oder
andere Korperteile richten.
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I.IV.EIGENSCHAFTEN DER PSA

Wahrend der Wartung und Reinigung der Ma-

schine ist die folgende PSA zu verwenden:

Handschuhe

Zum Schutz des Benutzers vor allen Ma-

schinenteilen, die eine hohe Tempera-
tur aufweisen und mit Lebensmitteln in Berth-
rung kommen (Filterhalter, Filter usw.).
~m’ Nur die in diesem Handbuch aufge-
fuhrten Wartungs- und Reinigungsar-
beiten ausfiihren.
Alle nicht in diesem Dokument genannten
Wartungs- und Reinigungsarbeiten diirfen
ausschlieBlich von einem dazu befugten
Fachtechniker ausgefiihrt werden.
Die Wartungsarbeiten dirfen nur dann aus-
gefiihrt werden, wenn:
e die Maschine vom Stromnetz getrennt
wurde;
o die Wasserzufuhr gesperrt wurde;
o die Maschine volistdndig abgekuhlit
ist.

Falls die Behebung einer Betriebsstorung
nicht moglich sein sollte, die Maschine aus-
schalten und sich an den Techniker wenden.
Keine Reparaturversuche unternehmen.

Das Entkrusten des Geréts muss durch den
Techniker erfolgen, da bei diesen Vorgéngen
keine fiir den Lebensmittelgebrauch schdadli-
chen Substanzen freigesetzt werden diirfen.

I.V. NOTFALLE

Wenn durch eine Stérung an der Maschine ein
Notfall verursacht wird, sind die MaBnahmen
des Notfallplans vor Ort zu ergreifen und jeden-
falls umgehend die zur Behebung des Problems
notigen Schritte einzuleiten.

BRAND BEI KURZSCHLUSS

Wenn durch eine Stérung an der Elektroanlage

der Maschine ein Brand ausgel6st wird, ist wie

folgt vorzugehen:

e Die Maschine tber den Hauptschalter vom
Stromnetz trennen;

e Die Feuerwehr rufen;

e Die Personen aus dem Raum evakuieren;

e Die Flammen mit einem CO,-Feuerléscher
[6schen.

Benutzerhandbuch
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1. EINLEITUNG

1.2 Aufbewahrung des Handbuchs

Zur Optimierung der Maschinenleistungen und fir einen ab-
solut sicheren Betrieb vor dem Gebrauch des Gerdts dieses
Handbuch in allen seinen Teilen lesen.
Sie haben eine nach innovativen Methoden und Technolo-
gien konzipierte und hergestellte Espresso-Kaffeemaschine
gekauft, die Ihnen langfristige Qualitdt und Zuverl@ssigkeit
garantiert.
Dieses Handbuch ermdglicht Ihnen, mehr Giber die Vorteile zu
erfahren, die Ihnen durch die Wahl unserer Marke geboten
werden. Sie finden hier alle Hinweise zur optimalen Nutzung
des Potentials der Maschine, zur Erhaltung ihrer Leistungsfd-
higkeit und dazu, was im Problemfall zu tun ist.
@ schiire enthaltenen Anweisungen aufmerksam befol-
gen und alle Hinweise genau beachten. Bewahren Sie
dieses Handbuch und seine Anlagen an einem leicht zugdngli-
chen und geschiitzten Ort auf. In diesem Dokument wird vor-
ausgesetzt, dass in den Anlagen, in denen die Maschine instal-

liert wird, die geltenden Sicherheits- und Hygienevorschriften
am Arbeitsplatz eingehalten werden.

Vor dem Gebrauch der Maschine die in dieser Bro-

Der Hersteller behdilt sich das Recht auf Produktverbesserun-
gen bzw. -édnderungen vor. Wir garantieren, dass dieses Hand-
buch den Stand der Technik wiedergibt, der bei der Vermark-
tung der Maschine vorlag.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten Kunden, uns
eventuelle Verbesserungsvorschlége zum Produkt oder Hand-
buch mitzuteilen.

1.1 Leitfaden zur Auslegung
des Handbuchs

Dieses Handbuch wurde in unabhdngige Kapitel unterteilt.
Die Reihenfolge der Kapitel entspricht der zeitlichen Abfolge
wdhrend der Lebensdauer der Maschine.

Um ein umgehendes Textverstdndnis zu erleichtern, werden
bestimmte Begriffe, Abkiirzungen und Piktogramme verwen-
det.

Das Handbuch umfasst ein Deckblatt, ein Inhaltsverzeich-
nis und eine Reihe von Kapiteln. Die Kapitel sind fortlaufend
nummeriert. In der FuPzeile der Seite ist die Seitennummer
angegeben.

Auf der ersten Seite sind die Kenndaten der Maschine und
auf der letzten das Datum und die Uberarbeitung des Bedie-
nungshandbuchs angegeben.

Abktirzungen

Absch. = Abschnitt

Kap. = Kapitel

Abs. = Absatz

S. = Seite

Abb. = Abbildung

Tab. = Tabelle
Mapeinheit

Die angegebenen MafBeinheiten entsprechen dem Internati-
onalen System (IS).

Das Bedienungshandbuch ist sorgfdltig aufzubewahren und
muss die Maschine bei jedem Besitzerwechsel wahrend ihrer
gesamten Lebensdauer begleiten.

Seine Unversehrtheit muss durch sorgsame Handhabung mit
sauberen Handen und Vermeidung des Ablegens auf ver-
schmutzten Flachen gewdhrleistet werden. Es diirfen keinerlei
Teile entfernt, zerrissen oder willklrlich gedndert werden.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt in
der Ndhe der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.
Der Hersteller kann auf Anfrage des Benutzers weitere Exem-
plare des Bedienungshandbuchs der Maschine zur Verfiigung
stellen.

1.3 Methode der Aktualisierung des Be-

dienungshandbuchs

Der Hersteller behdilt sich das Recht auf Anderungen und Ver-
besserungen der Maschine ohne Vorankiindigung und ohne
Aktualisierung des dem Benutzer bereits tibergebenen Hand-

buchs vor.

0 Nachschlagen darin problematisch sein, ist der Be-
nutzer verpflichtet, vor dem Ausfiihren jeglicher

Eingriffe an der Maschine beim Hersteller ein neues Exemp-

lar anzufordern.

ES IST strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfer-

nen oder umzuschreiben.

Der Benutzer ist zur korrekten Einhaltung der in diesem

Handbuch enthaltenen Angaben verpflichtet.

Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im An-

schluss an eine unsachgemdBe Umsetzung dieser Empfeh-

lungen auftreten.

Dieses Handbuch ist auch im geschiitzten Zugriffsbereich

der Hersteller-Webseite einsehbar.

Sollte das Handbuch unleserlich werden oder das

1.4 Zielgruppe

Das Handbuch richtet sich an den Benutzer.

Berufliche Qualifikation der Zielgruppe der
Maschine

Die Maschine ist fir einen gewerblichen und nicht allgemei-

nen Einsatz bestimmt, daher muss ihre Bedienung qualifizier-

ten Personen anvertraut werden, die:

e volljahrig sind;

e physisch und psychisch in der Lage sind, die Maschine zu
bedienen;

e inderLage sind, das Bedienungshandbuch und die Sicher-
heitsvorschriften zu verstehen und anzuwenden;

e die Sicherheitsvorgdnge und ihre Ausfiihrung kennen;

o die Fahigkeit zur Benutzung der Maschine mitbringen;

e die vom Maschinenhersteller festgelegten Vorgehenswei-
sen zur Bedienung der Maschine verstanden haben.
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1.5 Glossar und Piktogramme

In diesem Absatz werden die nicht allgemeinen bzw. Begriffe
mit einer vom allgemeinen Sprachgebrauch abweichenden
Bedeutung aufgefiihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkurzungen und die
Bedeutung der die Qualifikation des Bedieners und den Ma-
schinenzustand betreffenden Piktogramme erkldrt. Ihre Ver-
wendung gestattet einen schnellen und korrekten Gebrauch
der Maschine unter sicheren Bedingungen.

1.5.1 Glossar

Benutzer

Die Person, die fiir die Bedienung der Maschine und die Durch-
fihrung der in diesem Handbuch angegebenen tblichen Rei-
nigungsarbeiten verantwortlich ist.

Techniker

Eine Fachkraft, die speziell ausgebildet und befugt ist, folgen-
de Tdtigkeiten in Ubereinstimmung mit den geltenden Vor-
schriften auszufiihren: Transport und Handhabung, Lagerung,
Installation, Inbetriebnahme, Wartung, Auerbetriebnahme,
Abbau und Entsorgung der Maschine.

Gefahr

Eine potentielle Quelle von Verletzungen oder Gesundheitsschaden.

Gefahrenbereich
Jeder Bereich in der Ndhe einer Maschine, in dem die Anwe-
senheit einer Person eine Gefahr fir die Sicherheit und die
Gesundheit derselben Person darstellt.

Risiko
Kombination der Wahrscheinlichkeit und der Schwere einer

Verletzung oder eines gesundheitlichen Schadens, die in einer
Gefahrensituation eintreten kdnnen.

Schutzvorrichtung

Eigens dazu verwendetes Maschinenelement, den Schutz
durch eine materielle Barriere zu gewdhrleisten.

Personliche Schutzausriistung (PSA)

Ausriistung, die von der Person, deren Gesundheit und Unver-
sehrtheit zu schitzen ist, verwendet werden muss.

Verwendungszweck

Die Verwendung der Maschine im Einklang mit den in der Be-
dienungsanleitung erteilten Informationen.

Qualifikation des Benutzers

Mindestkenntnisstand des Bedieners zum Ausfihren des be-
schriebenen Vorgangs.

Maschinenzustand

Der Maschinenzustand umfasst die Betriebsart und den Zustand
der auf der Maschine vorhandenen Sicherheitsvorrichtungen.

Restrisiko

Risiken, die weiterhin bestehen, obwohl die bei der Planung
der Maschine vorgesehenen SchutzmaBnahmen ergriffen

wurden und die Schutzvorrichtungen und SchutzmaBnahmen
in vollem Umfang eingesetzt werden.

Sicherheitsbauteil:

e Zur Auslibung einer Sicherheitsfunktion bestimmt;
o dessen Defekt bzw. Funktionsstérung die Sicherheit von
Personen gefdhrdet.

1.5.2 Piktogramme

Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen, ent-
halten sehr wichtige Informationen bzw. Vorschriften, insbe-
sondere in Bezug auf die Sicherheit. Die Nichtbeachtung kann
Folgendes nach sich ziehen:

e Gefahr fur die Sicherheit des Maschinenbedieners;

e Verletzungen des Benutzers, auch erheblichen Ausmafes
(in einigen Fdllen sogar mit Todesfolge);

o Verfall der vertraglichen Garantie;

e Haftungsausschluss des Herstellers.

Das Symbol ALLGEMEINE GEFAHR wird im Gefah-
A renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen

verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt er-
fordern und in Extremféllen den Tod verursachen kénnen.

Das Symbol GEFAHR DURCH STROM wird im Ge-
A fahrenfall von schweren, dauerhaften Verletzun-
gen verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt
erfordern und in Extremfallen den Tod verursachen konnen.

wird im Gefahrenfall von schweren, dauerhaften

Verletzungen verwendet, die einen Krankenhaus-
aufenthalt erfordern und in Extremféllen den Tod verursa-
chen kénnen.

2 Das Symbol GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

s 2 ¢ Das Symbol ACHTUNG wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die jedoch eine

drztliche Behandlung erfordern.

®

B

Das Symbol VORSICHT wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die durch Erste
Hilfe oder Ahnliches behandelt werden kénnen.

DAS Symbol HINWEIS wird zur Bereitstellung
wichtiger Informationen zum behandelten Thema
verwendet.

Das Symbol Schutzhandschuhpflicht wird im Gefah-
renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen ver-
wendet, die einen Krankenhausaufenthalt erfordern.

Das Symbol Lesepflicht der Unterlagen wird verwen-
det, um den Benutzer auf die Bedeutung dieser Hand-
lung fiir seine Sicherheit aufmerksam zu machen.

TR=N-N N

1.6 Garantie

Die Maschine verfligt tber eine Garantie mit einer Laufzeit
von 12 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme von elektri-
schen und elektronischen sowie von VerschleiBteilen.
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2. MASCHINENIDENTIFIKATION

2.1 Marke und Bezeichnung des Modells

Die Identifikation der Maschine und des Modells wird auf dem
TYPENSCHILD der Maschine und in der EU-KONFORMITATS-
ERKLARUNG angegeben, die der Maschine beiliegt.

2.2 Allgemeine Beschreibung

Die in diesem Handbuch beschriebene Maschine besteht aus
mechanischen, elektrischen und elektronischen Bauteilen und
dient dazu, Getrdnke aus Milch, Kaffee und Wasser zuzuberei-
ten. Dieses Produkt wird in Einklang mit den in der Maschine
beiliegenden EU-KONFORMITATSERKLARUNG genannten
Richtlinien, Regelungen und dem Gemeinschaftsrecht herge-
stellt.

2.3 Kundendienst des Herstellers

I
O
0
-
]
w
(a]

- ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S R L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-Mail: service@astoria.com

Website: www.astoria.com
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2.4 Verwendungszweck

Die Espresso-Kaffeemaschine wurde fiir die gewerbliche Zuberei-
tung von heifen Getrdnken wie Tee, Cappuccino, Kaffee in den
unterschiedlichen Zubereitungsarten (Kaffee, extrastark, Espres-
so, usw.) ausgelegt. Das Gerdt ist nicht fir Privathaushalte be-
stimmt, sondern ausschlieBlich fir den gewerblichen Gebrauch.
Die Maschine kann unter allen in dieser Dokumentation vor-
gesehenen, enthaltenen oder beschriebenen Bedingungen
verwendet werden. Alle anderen Bedingungen gelten als ge-
fahrlich. Die Maschine ist an Orten zu installieren, zu denen
nur qualifiziertes Fachpersonal mit angemessener Schulung
Zugang hat (Bars, Restaurants usw.).

Zuldssige Verwendungen

Damit sind Verwendungen gemeint, die unter Beachtung der
in dieser Dokumentation beschriebenen technischen Eigen-
schaften, Vorgdnge und Verwendungen keine Gefahr fir die
Unversehrtheit des Benutzers darstellen und keine Schaden
an der Maschine und in ihrer Umgebung verursachen.

i

Alle nicht spezifisch in diesem Handbuch beschrie-
benen Verwendungen sind nicht gestattet und
miissen vom Hersteller ausdriicklich genehmigt

werden.

Vorgesehene Verwendungen

Die Maschine ist ausschlieBlich fir die gewerbliche Nutzung
ausgelegt. Die Verwendung von anderen als den vom Herstel-
ler angegebenen Produkten bzw. Materialien, die Schaden an
der Maschine verursachen und zu Gefahrensituationen fir
den Bediener bzw. Personen in der Ndhe der Maschine fiihren
kénnen, wird als unkorrekt und unsachgemap betrachtet.

Gegenanzeigen bei der Verwendung

Die Maschine darf nicht eingesetzt werden:

e fir Verwendungen, die von diesem Absatz abweichen, fiir
andere oder in diesem Handbuch nicht erwdhnte Verwen-
dungen;

e unter Verwendung von anderen als den in diesem Hand-
buch angegebenen Materialien;

e bei ausgeschlossenen oder nicht funktionstlichtigen Si-
cherheitsvorrichtungen.

Fehlerhafte Verwendung der Maschine

Die Verwendungsart und die Leistungen, fiir die diese Maschi-
ne ausgelegt wurde, schreiben eine Reihe von Vorgangen und
Verfahren vor, die ohne vorherige Vereinbarung mit dem Her-
steller nicht gedindert werden dirfen. Alle gestatteten Vorge-
hensweisen sind in dieser Dokumentation enthalten. Jegliche
nicht darin aufgefiihrten und beschriebenen Vorgdnge sind
als nicht méglich und daher als gefdhrlich einzustufen.

Nicht vorgesehene Verwendungen

Alle zulassigen Verwendungen sind im Handbuch beschrie-
ben. Jegliche anderen Verwendungen sind als nicht moglich
und daher als gefdhrlich zu betrachten.

Allgemeine Sicherheitsvorrichtungen

Der Benutzer muss uber die Unfallgefahren, die fir die Sicher-
heit vorgesehenen Vorrichtungen und die allgemeinen, von
den europdischen Richtlinien und den Rechtsvorschriften des
Landes, in dem die Maschine installiert ist, vorgesehenen Un-
fallverhiitungsbestimmungen informiert sein.

Der Benutzer muss mit der Funktionsweise aller Vorrichtungen
der Maschine vertraut sein. Er muss auch dieses Handbuch
gelesen und vollstdndig verstanden haben. Die Wartungs-
eingriffe miissen vom Techniker nach der entsprechenden
Einrichtung der Maschine durchgefiihrt werden. Das nicht
autorisierte Ersetzen oder Uberbriicken eines oder mehrerer
Teile der Maschine, die Verwendung von Zubehor, das ihren
Gebrauch verdndert und der Einsatz von anderen als den in
diesem Handbuch empfohlenen Materialien kénnen zu Un-
fallgefahren fihren.
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2.5 Erlauterung der Maschine

HJS1n3d

QO
R

15. Einstellbarer Fuf.

Tassenwdrmer.

1.

16. Tastatur Autosteamer (optional).

Tastatur Kaffee- und Teewahl.

Touchscreen-Display.

2.

17. Auslauf.

3.

18. Beleuchtung Abgabebereich.

19. Blindfilter.
20. Kaffeepresser.

Schalter zur Gerdteeinschaltung.

Dampf-Drehknopf.

4,

5.

Verbrennungsschutzgummi.

USB-Buchse.

6.

Reinigungsbdrste.

21.

7.

Dampfdiise.

8.

Tropfschale und Tassenabstellgitter.
10. Herausziehbares Tassenabstellgitter.

9.

det werden. Keine externen Gerdte an die USB-

Buchse anschlieBen (iPhone, iPad, PC usw.), da diese
gravierende Probleme an der Maschinensoftware verursa-

tung des Techniker gehorenden USB-Stick verwen-
chen konnten.

Die USB-Buchse (7) darf nur mit dem zur Ausstat-

Luftregler Autosteamer.
Filterhalter.
13. HeiBwasserhahn.

11.
12.

14. Duse Autosteamer (optional).
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2.6 Tastaturen Kaffee- und Teewahl

Tastatur Abgabeqgruppe Kaffee und Tee

1 mittlerer
Kaffee

Tee
1 verldngerter
1 Espresso Kaffee
=
Procs
@@
2 mittlere Stop /
Kaffees Programmierung/

Dauerbetrieb
2 Espresso 2 verldnger-
te Kaffees
Tastatur Autosteamer
Autosteamer Dauerschdu-
kleine Menge mung

@) (@ &

Autosteamer
grofBe Menge

2.7 Display und Navigationstaste

Datumund Energie-
Datum  sparmodus

Kesseldruck

Druck Wasserleitung
Standby aktivieren
Tassenwdrmer einschalten

Einschaltung der Arbeitsfldchenbeleuchtung

Mendizugriff

Anzeigebereich fiir Informationsbereich
Informationen und Mendiizugriff
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2.8 Energiesparmodus

Die Maschine verfligt Uber eine Software, die wdhrend der
Pausen das automatische Standby, den ndchtlichen Energie-
sparmodus und die intelligente Temperatureinstellung regelt.
Damit erzielt man wdahrend der ndchtlichen Pausen eine er-
hebliche Energie-Einsparung und die Maschine ist jederzeit
fur eine schnelle Wiederaufnahme des Betriebs bereit.
Dariber hinaus erfolgt die Leistungsausgabe Ulber die Soft-
ware nur wo und wenn sie benétigt wird, wodurch auch wah-
rend des Normalbetriebs Energie eingespart wird.

2.9 Daten und Kennzeichnung

Falls von der Programmierung vorgesehen, stellt die Software
bei Arbeitsriickgang eine oder mehrere Gruppen automatisch
ins Standby und sorgt bei viel Betrieb fiir ihre volle Einsatzbe-
reitschaft.

i

Fiir die Programmierung des Energiesparmodus
siehe Abs. 6.11 Auf Seite 112.

Die technischen Daten der Maschine sind in folgender Tabelle enthalten:

DEUTSCH

TECHNISCHE DATEN 2GR 3GR 4GR
230-400V 4.400 W 5.500 W 7.100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Frequenz 50-60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
E‘;ﬁggﬁgsvseerlmége” 121x2 121x3 121x4
Fssngsrernogen g
Breite 830 mm 1070 mm 1310 mm
Tiefe 580 mm 580 mm 580 mm
Hohe 575 mm 575 mm 575 mm
Nettogewicht 7hkg 94 kg 110kg
Einstellung Sicherheitsventil 0,19 MPa (1,9 bar)

Betriebsdruck Dampfkessel 0,08-0,14MPa (0,8- 1,4 bar)

Wasserversorgungsdruck 0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

Kaffeeabgabedruck 0,8-0,9 MPa (8-9 bar)

gfnm/fggitéém 5-35°C 95" MAX rel. Luftfeuchtigkeit S,/igsuzfe;rez?rzg Ctlngzgzie
Schalldruckpegel <70dB

Gemdf der Richtlinie 2006/42/EG ist die Maschine mit dem
CE-Kennzeichen ausgestattet, mit dem der Hersteller unter
seiner Verantwortung erkldrt, dass die Maschine fiir Personen
und Sachgegenstdnde sicher ist.

Je nach den Zielmdrkten kdnnen gemaf den geltenden Pro-
duktvorschriften alternative Kennzeichen angebracht werden.
Das Typenschild und die entsprechenden Kennzeichnungen
befindet sich unter der Ablaufschale. Es enthdlt die Kennda-
ten und technischen Gerdteangaben.

Hier unten das Beispiel eines Typenschilds:

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. E
Via C. Bardini,\ SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

SIN: Mod. I Y I
v [[w e |
MADE IN ITALY

Fir eventuelle Mitteilungen an den Hersteller bitte stets fol-
gende Daten angeben:

e S/N - Seriennummer der Maschine;
e Mod. - Maschinenmodell;
e Y- Herstellungsdatum.

Die Gerdtedaten sind auch auf dem Etikett auf der Maschi-
nenverpackung angegeben.

i

ES ist untersagt, das Typenschild zu entfernen oder
zu beschddigen. Bei Bedarf ist es umgehend und
ausschlieBlich durch den Hersteller zu ersetzen.
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3. EINLAGERUNG

6.3 Ein- und Ausschaltung

Die Einlagerung der Maschine erfolgt durch den Hersteller
oder den Handler.

4. INSTALLATION

Die Installation der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe des
Techniker.

Bei der Installation der Maschine muss der Techni-
ker das Wasser in den Wasserkreisldufen erneuern.

Die Stellfliche der Maschine muss vollkommen
plan und eben sein. Die Neigung darf nicht iiber 2°
liegen.

Die Elektroanlage muss mit einer Fehlerstrom-
schutzeinrichtung ausgestattet sein, deren Diffe-
renzstromstdrke im Einklang mit den geltenden
Sicherheitsgesetzen und -vorschriften steht.

¥
o
JAN

5. INBETRIEBNAHME

Die Inbetriebnahme der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe
des Techniker.

6. FUNKTIONSWEISE

6.1 SicherheitsmaBnahmen

Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf
A Seite 93 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam lesen.
Schwingungen

Bei korrektem bestimmungsgemdBem Gebrauch gemdf die-
sem Handbuch werden keine Schwingungen erzeugt, die zu

Gefahrensituationen fithren konnen.

6.2 Emissionen

Schallemissionen

Der Schallpegel der Maschine liegt im Durchschnitt unter 70
dB. Daher besteht keinerlei Verpflichtung zum Tragen eines
personlichen Gehorschutzes.

Sollte die Maschine ungewodhnliche Gerdusche verursachen,
ist der Hersteller zu verstandigen.

Elektromagnetische Umgebungsbedingungen

Die Maschine ist darauf ausgelegt, in einer industriellen elek-
tromagnetischen Umgebung korrekt zu funktionieren, da sie
die von den geltenden Normen vorgeschriebenen Grenzwerte
hinsichtlich Emissionen und Immunitat erfllt.

Wihrend der Aufheizphase der Maschine (ca. 20
0 Minuten) ldsst das Unterdruckschutzventil fiir eini-

ge Sekunden Dampf ab und schlieBt sich dann wie-
der. Auf dem Display wird statt des Drucks die Temperatur in
°C angezeigt, bis 100 °C erreicht sind. Danach wird der Wert

in bar (Druck) gedndert.
u nutzt bleiben, muss das gesamte in den Wasser-
kreislaufen vorhandene Wasser vom Techniker
ausgetauscht werden.

6.3.1 Einschaltung

Nach dem Anschluss von Wasser und Strom sicherstellen, dass
die Ablaufschale (5) unter dem Tassenabstellgitter korrekt an
den Ablauf angeschlossen ist.

Sollte die Maschine ldnger als eine Woche unbe-

Z

-

N
\

Prifen, ob alle Dampfhdhne geschlossen sind. Die Maschine
mit dem Hauptschalter (4) einschalten und den Anweisungen
auf dem Display der Maschine folgen.

Sobald die Maschine eingeschaltet wird, fiihrt sie einen Funk-
tionstest durch und leitet die entsprechenden Informationen
an die installierte Software weiter:

o XXXXXXXX : Datum der Uberarbeitung

RY : Revisionsnummer

FUNKTIONSTEST

EVPRO XX/XX/XXXX RX

e Mit dem Ergebnis O.K. ist die Maschine voll einsatzfdhig.
Bei negativem Ergebnis, die Displaymeldung lesen;

e Bei der Einschaltung der Maschine wird die Motorpumpe
aktiviert und beginnt, den Betriebskessel und die Kaffee-
wassererhitzer zu fillen (in gleicher Anzahl, wie die in der
Maschine installierten Abgabegruppen vorhanden).
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6.3.2 Ausschaltung der Maschine

KAFFEE

Die Maschine durch Betatigung des Hauptschalters (4) aus-

WASSERFULLUNG schalten.

e Um eventuell vorhandene Luft in den Erhitzern abzulas-
sen, werden bei jeder Einschaltung die Magnetventile der
Abgabegruppen aktiviert, fiir 10 Sekunden werden Wasser
und Dampf aus der Brause jeder Abgabegruppe abgelas-
sen.

6.4 Vorbereitung der Maschine

VORSICHT 6.4.1 Mahlen und Dosieren des Kaffees

WASSER /DAMPFABGABE .
Es ist wichtig, neben der Maschine ein Mahl-/Dosiergerdt zu

haben, mit dem der tdglich verwendete Kaffee gemahlen

e Nach der Aufheizphase der Abgabegruppen (etwa 10 Mi- wird.
nuten), deren Ende durch das Erléschen der Anzeige ,BIT- Das Mahlen und Dosieren des Kaffees sind entsprechend den
TE WARTEN* gemeldet wird, kann man ein Kaffeegetrénk Herstellerangaben des Mahl-/Dosiergerdts durchzufiihren.
wdhlen. Fiir die HeiBwasser- und Dampfabgabe muss die Dariiber hinaus sind folgende Punkte zu beachten:

vollsténdige Aufheizung des Betriebskessels abgewartet ¢ fUr einen guten Espresso ist es empfehlenswert, keinen
werden: groBen Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist auf jeden
Fall stets das vom Hersteller angegebene Verfallsdatum zu

Heizvorgang lauft beachten;
g Bitte warten ’

DEUTSCH

e nie zu groPBe Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die im
Dosiergerdt enthaltene Menge vorbereitet und im Laufe

120 300 des Tages verbraucht werden;
et et e keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser sehr
schnell an Aroma verliert. Falls nétig, kleine Vakuumpa-
e Wadahrend der Heizphase des Betriebskessels (von 95 °C ckungen kaufen.

bis 98 °C) nimmt die Maschine eine kleine Wasser- und
Dampfabgabe tber die Wasserdiise vor;

e Die Abgabe von Dampf und HeiBwasser und damit die
volle Funktionstiichtigkeit der Maschine wird erst mit ei-
nem Druck (‘Q’\,) ab 0,06 Mpa (0,6 bar) erreicht.

1,20 3,00

bar bar

O 9
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6.4.2 Einschaltung der Arbeitsfldchenbe-
leuchtung

Zum Ein- und Ausschalten der Beleuchtung den Schalter ({*;'))
driicken.

1,20 3,00
bar bar
b ON/OFF
Beleuchtung
Abgabebe-
reich

6.4.3 Tassenaufsatzgitter

Falls Tassen unterschiedlicher Hohe verwendet werden, kann
das zur Maschinenausstattung gehérende versenkbare Gitter
(10) verwendet werden.

Zur Verwendung des herausziehbaren Gitters, dieses so weit
aus seinem normalen Platz ziehen, bis es fest sitzt.

Wenn das Gitter nicht mehr benétigt wird, dieses in Richtung
Maschine schieben, bis es sich wieder ganz an seinem norma-
len Platz befindet.

6.5 Kaffeeabgabe

6.5.1

e Den Filter mit einer Portion gemahlenen Kaffees (ca. 6-7
g) fullen und den Anweisungen des Herstellers der Mahl-/
Dosiereinheit folgen;

o den Kaffee mit dem Kaffeepresser festdriicken;

e den Filterrand reinigen, bevor der Filterhalter an der Abga-
begruppe eingesetzt wird;

e den Filterhalter in die Abgabegruppe einhdngen, ohne zu
fest zuzudrehen, damit sich die Dichtung nicht zu schnell
abnutzt.

Vorbereitung des Filterhalters

Bevor man den Filterhalter fiillt, ist sicherzustel-
len, dass dieser leer ist und der Filter keine friihe-
ren Kaffeeriickstinde mehr aufweist.

6.5.2 Kaffeeabgabe

W

e Die Tasse unter den Auslauf
stellen;

Wadhrend der Kaffeeabgabe den Filterhalter
nicht aus der Abgabegruppe herausnehmen.

o die Taste der gewiinschten

Menge driicken (Beispiel );

o die Durchfiihrung der Abgabe
abwarten (die gewdhlte Men-
gentaste erlischt);

=

o um die Kaffeeabgabe vorzeitig zu unterbrechen, die Taste

bzw. die Taste betdtigen.
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6.5.3 Programmierung

i

werden.

Die Programmierung der einzelnen Portionen Kaf-
fee muss mit frisch gemahlenem Kaffee und nicht
mit bereits verwendetem Kaffeesatz durchgefiihrt

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Falls die

Kaffeemengen gedndert werden sollen, wie folgt vorgehen:

e Immer zuerst die linke Tastatur programmieren. Auf diese
Weise werden automatisch alle Tastaturen programmiert.
Bei Bedarf nun auch die anderen programmieren;

o die Taste 5 Sekunden lang
gedriickt halten: Die Taste

blinkt, und es leuchten alle Tas-
ten der Tastatur zur Program-
mierung auf;

e den Filter mit einer Menge ge-
mahlenen Kaffees fiillen und
mit dem Presser festdriicken;

e den Filterhalter an der Abgabe-
gruppe einsetzen;

e die Tasse unter den Auslauf
stellen;

e die Taste der gewiinschten
Menge driicken (Beispiel @ );
e alle LEDs gehen mit Ausnahme

der Mengentaste in Program-
mierung aus;

o die Abgabe abwarten; zur Be-
statigung der Menge erneut
die Mengentaste oder die
Taste driicken;

e den Vorgang an den anderen
Mengentasten wiederholen;

e zum Abschluss der Program-
mierung die Taste dri-
cken, um die Mengenprogram-
mierung zu verlassen.

6.5.4 Informationsanzeige

Je nach Maschinenkonfiguration werden wahrend der Kaffee-
abgabe auf dem Display einige Informationen angezeigt.

Durchlaufdiagramm

in der Zeit (ml/sec) des
des abgegebenen Kaffees
pro Abgabegruppe.

Anzeige der
Abgabezeit
(Sek.) fiir alle Gruppen.

I
(%]
w
-
2
[T
(a]

Anzeige der
Abgabetemperatur
(C) far

alle Abgabegruppen.
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6.6 Dampfabgabe

6.7 HeiBwasserabgabe

s "
~ .

Die Dampfdiise an ihrem Verbrennungsschutz-
gummi (6) vorsichtig handhaben.

s Den Dampf nicht auf Hénde oder andere Kérper-
teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen Hdnden be-
rithren; eine geeignete PSA verwenden.

i

e Die Dampfdise in die zu erwdr-
mende Flussigkeit tauchen;

Der Benutzung der Dampfdiise muss stets ein min-
destens 2 Sekunden langes Ausspiilen des Konden-
sats vorausgehen.

e den Drehknopf des Hahns im
Uhrzeigersinn drehen;

» die Dampfabgabe erfolgt pro-
portional zur Offnung des Hahns;

e zum Unterbrechen der Abgabe
den Drehknopf des Hahns im
Uhrzeigersinn drehen;

Fur ein optimales Aufschdumen die folgenden einfachen Re-
geln befolgen:

e nursoviel Milch erwdrmen, wie verwendet werden soll. Ein-
mal erwdrmte Milch nicht nochmals erwdrmen, sondern
vollstéindig aus dem Kannchen ausgieBen;

die Milch ist ausgehend von einer Temperatur von ca. 4 °C

aufzuschdumen.
o perfekt einsatzbereit sind, wird eine kurze Leerabga-
be am Ende einer jeden Benutzung empfohlen. Die
Auslassoffnungen immer mit einem mit lauwarmen Wasser
angefeuchteten Tuch sauber halten. Die Dampfdiise nur wah-
rend der notwendigen Erwdrmungszeit in der Milch lassen.
Den Dampfhahn nicht mit in Milch
o getauchter Dampfdiise und bei
ausgeschalteter Maschine o6ffnen,
da die Maschine sonst die Milch in
den Rohren aufsaugt.

Damit die Auslassoffnungen der Dampfdiisen stets

6.7.1

‘"
~

HeiBwasserabgabe

, Verbrennungsgefahr. HeiBwasser nicht auf Hinde

oder andere Korperteile richten. Die HeiBwasser-

=mmm diise nicht mit bloBen Hdnden beriihren; eine ge-
eignete PSA verwenden.

e Das Kannchen unter die HeiBwas-
serduse stellen;

e die Taste betdtigen und die
HeiBwasserabgabe abwarten;

e um die Abgabe vorzeitig zu un-

terbrechen, erneut die Taste
betdatigen.

Bei kalter Maschine (Druck unter 0,6 bar) funktio-
niert die HeiBwasserabgabe nicht. Die Temperatur
des abgegebenen Wassers ist ggf. vom Techniker
zu éindern.

i
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6.7.2 Programmierung

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Sollen die
HeiBwassermengen gedndert werden, wie folgt vorgehen:

Das Kannchen unter die HeiBwas-
serdise stellen;

e auf der linken Tastatur die Taste

5 Sekunden lang gedriickt
halten: Alle LEDs der Mengentas-

ten leuchten auf;

o die Taste der HeiBwasserabgabe

betdtigen;

e die Abgabe abwarten; zur Bestdati-
gung der Menge erneut die Taste

driicken;s

e zum Abschluss der Programmie-

rung die Taste driicken.
Die Teetasten sind auf jeder Tastatur der einzelnen

0 Gruppen vorhanden. Sie sind einzeln und unabhén-
gig voneinander programmierbar.

Beim Modell 4GR gibt es 2 HeiBwasserdiisen.

Die 2 linken Tastaturen steuern die linke HeiBwasserdiise,

die 2 rechten Tastaturen die rechte HeiBwasserdiise.

6.8 Autosteamer (optional)

Der Autosteamer ermdglicht das automatische Aufschdumen
von Milch bei programmierter Temperatur.

Er kann mit der Tastatur (15) am Unterbau der Maschine ge-
regelt werden.

6.8.1 Einsatztipps

e Nur soviel Milch aufschGumen, wie verwendet werden soll.
Einmal erwarmte Milch nicht nochmals erwarmen, son-
dern vollstandig aus dem Kannchen ausgiefen;

o der Autosteamer garantiert nur bei einer 4 °C kalten Milch
eine Ubereinstimmung zwischen der eingestellten und
tatsachlichen Milchtemperatur von * 3 °C;

e beim Erreichen der eingestellten Milchtemperatur bricht
die Dampfabgabe automatisch ab. Damit der Milch-
schaum nicht tberlauft, darf man das Milchkannchen nur
zur Halfte mit Milch fillen;

e einen Behdlter verwenden, der fir die aufzuschumende
Milchmenge (ca. 200 ml) ausreicht. Die Form sollte zylin-
derférmig und nicht kegelférmig sein (siehe Zeichnung).
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6.8.2 Abgabe

. "
~m‘

Den Dampf nicht auf Hdnde oder andere Korper-
teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen
Handen beriihren; eine geeignete PSA verwenden.

e Die Auslassoffnungen der Auto-
steamerduse in die Milch tauchen;

e die Taste @ oder driicken;

e das Ende der Abgabe abwarten;

e um die Abgabe vorzeitig zu un-
terbrechen, erneut die Taste

oder driicken;

e durch das Gedriickthalten der Taste

@ oder kann die Dampfab-
gabe (ber die programmierte Tem-

peratur hinaus verldngert werden.

0 mer mit einem mit lauwarmen Wasser angefeuch-
teten Tuch sauber halten. Die Milch darf maximal

3-4 Tage im Kiihlschrank aufbewahrt werden.

Das System sieht ein Betriebs-Timeout des Autosteamers

von maximal 4 Minuten vor.

Die Auslasséffnungen im-

6.8.3 Einstellung der Milchschdumung

Am Regler (10) wird die Dichte des Milchschaums erh6ht oder
gesenkt. Durch Drehen im Uhrzeigersinn nimmt die Dichte ab,
umgekehrt erhdlt man eine starkere Schdumung.

Die Milchschaumeinstellung des Autosteamers er-
folgt im Werk wdhrend der Endabnahme der Ma-
schine. Sie sollte nur geéindert werden, wenn es
unbedingt natig ist.

o

6.8.4 Funktion Dauerschdumung

e Die Auslassoffnungen der Auto-
steamerduse in die Milch tauchen;

e die Taste @ betdtigen;

e um die Abgabe zu unterbrechen,
erneut die Taste dricken.

6.8.5 Automatische Reinigung

Nach 120 Minuten Maschinenstandzeit schaltet sich die au-
tomatische Reinigung der Duse fur die Dauer von 15 Sekun-
den ein.

Auf dem Display erscheint die Meldung ,DAMPFREINI-
GUNGSZYKLUS". Aus der Duse tritt eine minimale Dampf-

menge aus.
0 warmungszeit in der Milch lassen.

Den Dampfhahn nicht mit in die Milch getauchter
Dampfdiise und bei ausgeschalteter Maschine 6ffnen.

Die Dampfdiise nur wahrend der notwendigen Er-
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6.9 Cappuccino-Abgabe

6.10 Tassenwdrmer

e Das Saugrohr in die Milch tauchen;

e das Kannchen unter den Auslauf des
Cappuccino-Zubereiters stellen;

e den Dampfhahn &6ffnen und beim Er-
reichen der gewiinschten Menge wie-
der schlieBen;

o
G

U

e die aufgeschdumte Milch in die mit
Kaffee gefiillten Tassen gieBen.

Zur Abgabe warmer Milch ohne Schaum den Hebel
0 des Cappuccino-Zubereiters nach oben driicken.

Fiir ein noch besseres Ergebnis empfiehlt es sich,
die Milch nicht direkt in der Tasse, sondern in einem Kénn-
chen aufzuschdumen und anschlieBend die aufgeschdumte
Milch auf den Kaffee zu geben.
Den Cappuccino-Zubereiter stets sauber halten. Siehe hierzu
Absatz "7.7 Reinigungsvorgdnge” Auf Seite 120.

', Aus Sicherheitsgriinden sollten keine Tiicher oder
anderen Gegenstdnde auf den Tassenwdrmer ge-
smmm |egt werden, um eine Uberhitzung der Maschine zu

vermeiden.

wdrmer kann Temperaturen erreichen, die Ver-
brennungen verursachen konnen. Sehr vorsichtig
vorgehen.

2 GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR: Der Tassen-

Die aufzuwarmenden Tassen auf den Tassenwdrmer stellen

(1.

Um den Tassenwdrmer einzuschalten, die Taste (ﬁ) betad-
tigen.

Der Betrieb des Tassenwdrmers wird auf dem Display mit ro-
ter Heizspirale angezeigt.

30 €
1 14
& F
1,20 3,00

bar

O ©

Aktivierungs- Heizelement
taste fiir den Tassenwdrmer
Tassenwarmer in Betrieb

Um die Temperatur des Tassenwdrmers zu éindern,
siehe Abs. 6.12.4 Auf Seite 114.
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6.11 Energiesparmodus 6.11.2 Standby Abgabegruppen

Bei Bedarf kann manuell eine oder mehr Abgabegruppen auf
Standby gestellt werden.
Zur Standby-Einstellung der Gruppen:

6.11.1 Programmierter Energiesparmodus

Falls von der Programmierung vorgesehen, stellt die Software
bei Arbeitsriickgang eine oder mehrere Gruppen automatisch

ins Standby und sorgt bei viel Betrieb fir ihre volle Einsatzbe- Abgabeg ruppen
reitschaft. Standby
Der Status des Energiesparmodus wird auf dem Display mit

dem entsprechenden Symbol angezeigt: 1

17] Energy Saving

e auf die Taste des Display-Touchscreens driicken;

e auf der ndachsten Seite die Gruppen aktivieren, die auf
Fir die Rickkehr einer Abgabegruppe aus dem Standby die Standby gestellt werden sollen;

Taste ,,PROG/STOP* 3 Sekunden lang driicken.
Innerhalb von 1-2 Minuten nimmt sie ihren vollen Betrieb wie- e mit der Taste auf die Startseite zurtickkehren.

der auf. Der Standby-Status der Gruppe wird mit dem Erléschen der
Falls sich die Maschine im ,,ENERGIESPARMODUS* befindet, Getréinkewahl-LED angezeigt.

wird auch der Betriebskessel wieder aktiviert und der Status Fiir die Riickkehr einer Abgabegruppe aus dem Standby die

,Energiesparmodus® ist aufgehoben. Taste ,PROG/STOP“ 3 Sekunden lang driicken.
Die wieder aktivierten Abgabegruppen und der Betriebskessel

bleiben bis zum nachsten fir den Energiesparmodus (Maschi-

ne) oder Standby vorgesehen Zeitpunkt (Abgabegruppen) 9

voll im Einsatz.

Das System folgt weiterhin den Einstellungen des program-
mierten Energiesparmodus. .
Proc
l STor

Driicken und
3 Sekunden gedrtickt
halten

Die Maschine kann sich auch im Status OFF befinden, der auf
dem Display mit entsprechendem Symbol angezeigt wird:
Um die Maschine wieder zu aktivieren, die Taste “PROG/
STOP” 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Etwa 10 Minuten warten, bis der Kaffeekessel aufgeheizt hat
und 20 Minuten fiir den Heizvorgang des Betriebskessels.

Bei einer Nichtbenutzung, die Giber die programmierte Zeit hi-
nausgeht, kehrt die Maschine in den Status OFF zuriick.

Energiesparmodus ist der technische Kunden-

0 Zum Andern der Parameter fiir die Freigabe des
dienst anzufordern.
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6.12 Programmierung der Maschinenparameter

6.12.1 Meniizugriff

o Uber die Taste erhdlt man Zugriff zur Programmierung der Parameter;

o Uber die Taste m offnet man das Untermend;
e Zuden Informationen gelangt man Gber die Taste .

1,20 3,00
bar bar

i Mentitaste

DEUTSCH

Taste “Back”: ermdglicht das Zurtickkehren
zur vorherigen Bildschirmansicht

Menu

ill 3

Parameter

Parametertaste Infotaste
\
Temperatur
Getrénkezéhler  Kesseldruck Tassenwdrmer J,

Menu Infos

B Ll i

Parameter

i

Kesseldruck Temp. Tassenwdrmer

& WP

Informationen Statistiken Verbrauch

Uhrzeit Splilgang erzwingen ~ Prog. Mengen
Einstellung von  Spalgang der Mengenein- Informationen Statistiken Geschdtzter
Datum und Gruppen stellung Verbrauch
Uhrzeit
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6.12.2 Zdhler

Um die Zahl der vorgenommenen Getrdnke-
abgaben anzuzeigen, die angegebene Taste
driicken.

Um zum vorherigen Meni zuriickzukehren, die Taste
dricken.

Zahler <

Kaffees gesamt 00000000 A

Gesamtzahl abgegebener Kaffees

Mit Betdtigung der Taste oder offnet man die

Seite der Teilzdhlungen:

Zdhler

Taste driicken

Driickt man eine beliebige Mengentaste auf einer der Tasta-
turen der Maschine, wird auf dem Display die Zahl der fir die-
se Getrdnkewahl abgegebenen Kaffees angezeigt.

Abgegebene
Kaffees

Gewdhlte
Mengentaste

Gewdbhlte Tastatur

6.12.3 Kesseldruck

Den Druck im Heizkessel mit der angegebe-
nen Taste dndern.

Uber die Tasten und -

ten Druckwert einstellen.

Um zum vorherigen Meni zurlickzukehren, die Taste
driicken.

den gewtinsch-

Kesseldruck

Setpoint

6.12.4 Tassenwdrmer

Uber die angegebene Taste kann die Tempe-
ratur des Tassenwdrmers gedndert oder die
Funktion abgestellt werden.

“wd

Uber die Tasten und - die gewlinschte Temperatur
einstellen.

Um zum vorherigen Meni zurlckzukehren, die Taste
driicken.
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6.12.6 Spiilgang der Abgabegruppen

Tassenwdrmer

Die Abgabegruppen taglich spulen.
Temperatur

Fur den Spilgang die Taste m betdatigen.

Den im Absatz "7.7.3 Spiilgang der Abgabegruppen” Auf Sei-
Um den Tassenwdrmer abzuschalten, den Cursor ganz nach  te 121 angezeigten Vorgang durchfiihren.
links stellen (es wird der Wert ,--“ angezeigt).

i:r E;n‘;:r;\d ?:tha:t1u1ng des Tassenwdrmers siehe Mit diesem Vorgang wird der Spiilgang aller Grup-
5. 0 uf Seite : pen gleichzeitig durchgefiihrt; jede Tastatur steu-

ert die entsprechende Gruppe.

6.12.5 Datum und Uhrzeit

Zum Einstellen von Uhrzeit und Datum die
angegebene Taste driicken.

Uber die Tasten und - die gewiinschten Werte einstellen.
Mit der entsprechenden Taste kann die Sommer- und Winter-
zeit programmiert werden.

Um zum vorherigen Menu zurlickzukehren, die Taste
driicken.

Datumsanzeige

12 - 00

B B

Sommerzeit
I:I Manuell IEI Auto
Automatische Einstel- Uhrzeit
lung Sommerzeit (HH-MM)
Manuelle Einstellung Datum
Sommerzeit (TT-MM-JJJJ)

Datumsanzeige

Beispiel fiir Monatseinstellung

Benutzerhandbuch 115 von 216



Plus4YouTS$S

6.12.7 Programmierung der Mengen

Um die Mengen der einzelnen Getrdnkewah-
len zu andern, die angezeigte Taste driicken.

Wenn man danach eine beliebige Mengentaste driickt, kann
man auf dem Display die Mengendosierung von Kaffee / Was-
ser dndern.

Prog. Mengen

Taste driicken

Prog. Mengen

Kaffee

Uber die Tasten und - die gewlinschten Werte ein-
stellen.

Drickt man die Taste Kopieren , kann man die

eingestellten Werte fir dieselbe Getrénkewahl auf die
anderen Tastaturen kopieren.

i

Bei den Kaffee-Getrdnkewahlen ist die Menge in
ml (Milliliter) angegeben, bei Tees sind es Sekun-
den.

6.12.8 Anzeige von Informationen

Zur Anzeige der Eigenschaften der instal-
lierten Software, die angegebene Taste dri-
cken.

Um zum vorherigen Mendi zuriickzukehren, die Taste dri-
cken.

Informationen

Firmware Tft
XX. XX

Firmware Karte
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

Firmware-Version
Display TFT

Firmware-Version
CPU-Karte

6.12.9 Statistiken

Um die Statistiken der abgegebenen Ge-
trankewahlen anzuzeigen, die angegebene
Taste driicken.

Mit den Tasten und kénnen jeweils die wochentli-

chen bzw. monatlichen Daten angezeigt werden.
Um zum vorherigen Men zurtickzukehren, die Taste dri-
cken.

Statistiken

Kaffeeabgabe

letztes Jahr
950

920 U

Mai | Jun | Jul ! Aug I Sept | Okt | Nov | Dez | fan | Feb | Mar | Apr
‘13 13 13 13 13 13 '13 '13 14 "4 "4 14

Monate

Monatliche
Abgaben

Monatssta-
tistik

Kaffeeabgabe
letzte Woche

Statistiken

483
310

Do Fre Sa

Wochentage Tdgliche Abgaben  Wochenstatistik
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6.12.10 Geschdatzter Verbrauch

Fir die Anzeige des Maschinenverbrauchs in
kWh die angegebene Taste driicken.

Mit den Tasten und kénnen jeweils die wéchentli-

chen bzw. monatlichen Daten angezeigt werden.
Um zum vorherigen Meni zurlickzukehren, die Taste
driicken.

KWh
Letzte Woche

Geschatzter
Verbrauch

07 07 o7 %

0,6

Do Fre Sa So

Wochensta-
tistik

Wochentage Tagesverbrauch

KWh
Letztes Jahr

Geschatzter
Verbrauch

Mai | Jun

Jul I'Aug ISept | Okt | Nov I Dez |Jan I Feb [Mar I Apr
‘13 13 13 13 13 13 13 13 (14 14 14 14

Monate

Monatssta-
tistik

Monatlicher
Verbrauch

6.13 Tipps fir die Zubereitung eines
guten Kaffees

Taglich Filter und Filterhalter spilen, siehe Abs. 7.7.2 Auf Sei-
te 121. Erfolgt diese Spilgang nicht tdglich, verschlechtert
sich die Qualitat des abgegebenen Kaffees.

Fir einen qualitativ guten Kaffee ist es wichtig, dass das ver-
wendete Wasser einen Hartewert von 6-7 °F (franzésische
Grad) aufweist. Sollte die Wasserhdrte diese Werte Uberstei-
gen, ist ein Wasserfilter oder ein Enthdrter zu verwenden. Ein
Enthdarter sollte nicht verwendet werden, wenn die Carbonat-
werte des Wassers unter 4 °F liegen.

Sollte das Wassers stark nach Chlor schmecken, ist ein Spezi-
alfilter zu installieren.

Es wird davon abgeraten, einen gro3en Vorrat an Kaffeeboh-
nen anzulegen. Beim Wechsel der Kaffeesorte sollte fir die
Einstellung der Wassertemperatur und der Mahlung der Tech-
niker hinzugezogen werden.

Nach einer langeren Maschinenstandzeit (2-3 Stunden) ei-
nige Leerldufe durchfiihren. Die Reinigung und planmdfBige
Wartung regelmafBig vornehmen.

7. WARTUNG UND REINIGUNG

7.1 Sicherheitsmafnahmen
2 Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN"

Auf Seite 93 aufgefiihrten Hinweise auf-
merksam lesen.

7.2 PlanmaBige Wartung

Neben den Wartungseingriffen in den in der ,, Tabelle fir Plan-

mdBige Wartung“ angegebenen Abstdnden ist mindestens

einmal im Jahr eine allgemeine Kontrolle der Maschine von

einem Techniker ausfiihren zu lassen.

‘"
~ .

Das Auftreten von Problemen an Bauteilen, die auf
grauem Hintergrund angezeigt werden, setzt das

=mmm Ausschalten der Maschine und einen Eingriff des
Technikers voraus.

7.3 Wartungsarbeiten nach kurzer

Maschinenstandzeit

Unter ,kurzer Maschinenstandzeit“ wird ein Zeitraum von
mehr als einer Arbeitswoche verstanden.

Im Fall der erneuten Einschaltung der Maschine nach diesem
Zeitraum muss der Techniker das gesamte in den Wasser-
kreislaufen enthaltene Wasser ersetzen. Siehe hierzu Abs. "7.2
PlanmapBige Wartung”

AuBerdem sind alle bei der planmaBigen Wartung vorgesehe-
nen Vorgdnge auszufiihren. Siehe hierzu den vorangegange-
nen Absatz.

DEUTSCH

‘"
.

Das Auftreten von Problemen an Bauteilen, die auf
grauem Hintergrund angezeigt werden, setzt das

=mmm Ausschalten der Maschine und einen Eingriff des
Technikers voraus.

7.4 Funktionsstorungen und Abhilfe

Die Maschine teilt dem Benutzer alle wichtigen Meldungen
Uber den Betriebszustand mit.

Der untere Bereich zeigt die Alarmmeldungen an, die wdh-
rend des Betriebs auftreten konnen.

Die , Tabelle fiir Funktionsstérungen und Abhilfe listet die Alarme
und MaBnahmen zur Behebung des gemeldeten Problems auf.
0 Die auf grauem Hintergrund angezeigten Proble-

me machen das Ausschalten der Maschine und ei-
nen Eingriff des Technikers erforderlich.

Falls die Betriebsstorung nicht behoben werden
kann oder bei Alarmmeldungen auf dem Display,
die Maschine ausschalten und sich an den Techni-
ker wenden.

Benutzerhandbuch
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Tabelle fiir PlanmdpBige Wartung

§ g £
2 5| £
Bauteil Art des Eingriffs 2 g =
e = t
= (7}
= S
DRUCKWANDLER Den Druckwert im Kessel im Auge behalten; er muss zwischen 0,08 und 0,14 MPa (0,8 X
und 1,4 bar) liegen.
Auf dem Display den Wasserdruck wahrend der Kaffeeabgabe priifen: Den auf dem
DRUCKWANDLER Manometer angezeigten Druck kontrollieren, der zwischen 0,8 und 0,9 MPa (8 und 9 X
bar) liegen muss.
Die Abnutzung und mdégliche Randbeschddigung der Filter priifen. AuBerdem sind
FILTER und FILTERHALTER | eventuelle Kaffeesatzreste in der Tasse zu kontrollieren und bei Bedarf die Filter bzw. X
Filterhalter zu ersetzen.
Die gemahlene Kaffeemenge (zwischen 6 und 7 g pro Vorgang) und den Feinheitsgrad
der Mahlung priifen. Die Mahlmesser miissen immer sehr scharf sein, ihre Abnutzung
“ erkennt man, wenn zu viel Pulver im Mahlgut vorhanden ist. Es wird empfohlen, den
MAHL/DOSIERGERAT Eingriff des Techniker anzufordern, um die flachen Mahlwerke nach jeweils 400/500 kg X
Kaffee oder die konischen Mahlwerke nach jeweils 800/900 kg Kaffee austauschen zu
lassen.
WASSERFILTER Das Auswechseln der Wasserfilter-Kartusche oder das Regenerieren des Enthdrters sollte X
ENTHARTER in den vom Hersteller angegebenen Abstdnden erfolgen.
HETZKESSEL Es wird empfohlen, mindestens alle drei Monate den Techniker mit der Emeuerung des X
Wassers im Kessel zu beauftragen.

30 e
19/02/2014 99%
& F
1,20 3,00

bar

@
ECO,

bar

e

& - Alarmbeschreibung -

Alarmanzeige

Funktionsstérungen und Abhilfe

Problem Ursache MaBnahme

KEINE Die Maschine ist haltet Die Maschine einschalten

MASCHINENLEISTUNG e Maschine ist ausgeschaltet. e Maschine einschalten.

\I/(\/A A;'SE;KESSEL FEHLT Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen. Den Wasserleitungshahn 6ffnen.

ZUVIEL WASSER IM KESSEL Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker

Anlage. wenden.

AUS DEN DAMPFDUSEN o Die Sprihvorrichtung der Diise ist verstopft. o Die Sprihvorrichtung der Dampfduse reinigen.
TRITT KEIN DAMPF AUS « Die Maschine ist ausgeschaltet.  Die Maschine einschalten.

AUS DEN DAMPFDUSEN

TRITT WASSER ODER MIT Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker
WASSER VERMISCHTER Anlage. wenden.

DAMPF AUS
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Problem Ursache MaBnahme
KEINE ABGABE e DerHahn def Wasser.leltung ist geschlossen. . D'en Wasserleitungshahn offnen.
o Der Kaffee wird zu fein gemahlen. o Die Mahlung des Kaffees einstellen.
o Die Auffangschale leitet nicht ab. o Die Abflussleitung kontrollieren.
WASSERLECK . . .
AN DER MASCHINE o Der Abflussschlauch ist beschddigt oder o Den Anschluss des Abflussschlauchs an die
abgel6st oder der Wasserabfluss ist behindert. Auffangschale priifen und wieder herstellen.
KAFFEE ZU HEIX Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker
ODER ZU KALT Anlage. wenden.
KAFFEEABGABE . ) .
7U SCHNELL Der Kaffee ist zu grob gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
KAFFEEABGABE ZU . . , .
LANGSAM Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
« Abgabegruppe verschmutzt. e Den Spiilgang der Abgabegruppe mit dem Blindfilter
« Die Abaab ist 20 kalt. vornehmen.
NASSER KAFFEESATZ Dle K ]?fo égrupig o2 Ghl ¢ Die vollstandige Aufheizung der Gruppe abwarten.
¢ DerKaffeeistzu e|n.gema en. ¢ Die Mahlung des Kaffees einstellen.
* Derbenutzte Kaffee ist zu alt. e Den Kaffee durch frischen ersetzen.
DAS DISPLAY ZEIGT EINEN Stéruna in der hvdraulischen Anlage Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker
UNGEEIGNETEN DRUCK AN g 4 ge- wenden. z
o Der Filterhalter ist verschmutzt. ¢ Den Filterhalter reinigen. [
KAFFEESATZ o Die Filter6ffnungen sind abgenutzt. ¢ Den Filter austauschen. §
IN DER TASSE ¢ Die Mahlung des Kaffees erfolgt nicht wie « Den Mahlvorgang entsprechend einstellen.
gewunscht.
DIE TASSE IST DURCH KAF- | e Der Kaffee ist zu grob gemahlen. ¢ Die Mahlung des Kaffees einstellen.
FEESPRITZER VERSCHMUTZT | o Der Filterrand ist beschddigt. o Den Filter austauschen.
« DIE LEDs ALLER Die gutomqtische Wasserzufuhr wird nach
BEDIENBLENDEN wenigen Minuten gesperrt.
BLINKEN o Die Vorrichtung Time-out wird ausgelost. o Die Maschine aus- und wieder einschalten.
e Inder Leitung ist kein Wasser. o Den Wasserleitungshahn 6ffnen.
o DIE KAFFEEABGABE
ERFOLGT NICHT WIE
GEWUNSCHT
o DIE KAFFEEMENGE ) ) . .
WIRD NICHT Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
EINGEHALTEN
e DIELEDDER
MENGENTASTE BLINKT
BLOCKIERUNG DES Stérung in der elektrischen oder Die Maschine ausschalten und sich
ELEKTRONISCHEN SYSTEMS | hydraulischen Anlage. an den Techniker wenden.
AN DER PUMPE TRITT Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich
WASSER AUS umpe detekt. an den Techniker wenden.
DIE PUMPE ARBEITET Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich
GERAUSCHVOLL P ’ an den Techniker wenden.
DER MOTOR BLEIBT PLOTZ-
LICH STEHEN ODER DIE
THERMOSCHUTZVORRICH- Pumpe defekt Die Maschine ausschalten und sich
TUNG WIRD AUFGRUND | - P€ GeTert an den Techniker wenden.
EINER UBERLASTUNG
AUSGELOST
DIE PUMPE ARBEITET : : ,
UNTER IHRER Pumpe defekt. (E);]edl\s: ?’ZT;r?il?;sjvzhn(]dlzenn s
NENNLEISTUNG '
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7.5 PlanmdBige Wartung

7.7 Reinigungsvorgdnge

Ist diese Funktion aktiviert, wird auf dem Display eine Mel-
dung eingeblendet, die den Benutzer darauf hinweist, wann
die planmaBige Wartung erforderlich ist.

Sobald der programmierte Grenzwert erreicht ist, erscheint
auf dem Display folgende Meldung:

1,20 3,00

bar bar

O ©

Diese Meldung wird bis zur erfolgten Wartung auf dem Dis-
play eingeblendet.

Wurden diese aktiviert, kdnnen auf dem Display verschiedene
Grenzwerte der planmadBigen Wartung eingeblendet werden.
Die Anzeige des erreichten bzw. Gberschrittenen Grenzwerts
beeintrachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

Die Nullstellung der Meldungen auf dem Display ist jederzeit
maoglich (auch vor Beginn der Signalisierungen) und kann vom
Techniker ausgefiihrt werden. Wahrend des Maschinenbe-
triebs sorgt das System dafir, sowohl den Zdhler der Maschi-
nenzyklen als auch den Zahler der seit der Installation verstri-
chenen Zeit zu erhéhen.

0 Zur Programmierung dieser Funktion sich an den

Techniker wenden.
7.6 Kontrolle Mahlwerksabnutzung
Wurde diese Funktion aktiviert, wird auf dem Display eine

Meldung eingeblendet, die den Benutzer darauf hinweist,
wann die Mahlwerke des Mahl-/Dosiergerdts zu ersetzen sind.

19702 4 99%

N, -
]

1,20 3,00

r bar

[V ]

ba

© ©
a

2,

[}

Menu

Die Meldung erscheint, wenn die verbrauchte Kaffeemenge
(kg) den programmierten Grenzwert erreicht.

Die Meldung bleibt wahrend der Wartezeit bis zur Auswahl
oder Programmierung eingeblendet.

Der Alarm des erreichten/iberschrittenen Grenzwerts beein-
trachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

Die Zahlungen kénnen jederzeit vom Techniker (auch vor der
Alarmanzeige) auf null gestellt werden.

i

Das System funktioniert nur, wenn die Maschine mit
nur einem Mahlwerk kombiniert wird. Zur Programmie-
rung dieser Funktion sich an den Techniker wenden.

7.71

Fir eine gute Hygiene und Leistungsfahigkeit des Gerdts sind
einige einfache Reinigungsvorgdnge erforderlich. Die hier ange-
fuhrten Anweisungen gelten fir einen normalen Gebrauch der
Kaffeemaschine; bei einem Dauereinsatz der Maschine mussen
die Reinigungsvorgdnge hdufiger durchgefiihrt werden.
0 oder Produkte auf Basis aggressiver Sduren (z. B. Phos-
phorsdure, Citronensdure, Amidosulfonsdure, etc.) ver-
wenden. Die verwendeten Produkte/Reiniger miissen fiir den
Zweck tauglich sein und diirfen das Material der Wasserkreisldu-
fe nicht angreifen.
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Kratzern
auf der Gehduseoberfldche fiihren konnten.
Stets perfekt saubere und entkeimte Tiicher verwenden.
Zum Waschen der Siebe, der Siebtrédger und aller Maschinenteile
die vom Hersteller gelieferten Reinigungsmittel oder spezifische

Produkte zum Reinigen von gewerblichen Kaffeemaschinen ver-
wenden.

Allgemeine Anweisungen

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alkohol

Reinigung

Tdglich
Wochentl.

Cappuccino-Zubereiter:
Die Reinigung des Cappuccino-Zubereiters mindestens | X
ein Mal pro Tag, wie vom Hersteller angegeben
Gehause und Gitter:

Die Gehduseseiten mit einem mit lauwarmem
Wasser angefeuchteten Tuch reinigen.

Die Schale und das Tassenabstellgitter X
herausnehmen und mit warmem Wasser spilen.
Die Reinigung der Tassenabstellgitter vornehmen.
Siehe hierzu Abs. 7.7.6 Auf Seite 122.

Filter und Filterhalter:

Tdglich und wochentlich spilen, siehe

Abs. 7.7.2 Auf Seite 121. X | X
Tdglich reinigen, siehe hierzu

Abs. 7.7.2 Auf Seite 121.

Dampfduise:

Die Dlse mit einem mit lauwarmem Wasser
befeuchteten Tuch regelmdfig saubern.

Die Auslassoffnungen der Dampfdiise reinigen

und dabei mit einer kleinen Nadel aufstechen.
Wochentlich spiilen, siehe Abs. 7.7.5 Auf Seite 122.

Abgabegruppe:

Die Abgabegruppe spiilen, siehe
Abs. 7.7.3 Auf Seite 121

Tdglich reinigen, siehe hierzu X | X
Abs. 7.7.4 Auf Seite 121.

Woachentlich die innere Reinigung
vornehmen, siehe Abs. 7.7.4 Auf Seite 121 .

Mahl-/Dosiergerdt und Trichter:
Trichter und Dosiergerdt mit einem mit
lauwarmem Wasser angefeuchteten X
Tuch innen und auBen reinigen.
Am Ende dlles sorgfdiltig abtrocknen.
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7.7.2 Reinigung von Filter und Filterhalter + Das dafiir vorgesehene Spilmittel in den Blindfilter fillen
Achtung: Nur die Schale des Filterhalters eintauchen, und die Filterhalter in die Abgabegruppen einhdngen;
0 das Eintauchen des Griffs in Wasser vermeiden. e an jeder Gruppe die Taste doppelter Espresso (2) driicken;

b DDus.SpuIm|tteI .T:ssl'tm d‘:; auf der P:"cku:g andge- e auf dem Display erscheint die Meldung , SPULGANG DER
gebenen Doslerungen mit kaltem Wasser verdunnt werden ABGABEGRUPPE LAUFT“. Wahrend an der Maschine der

(siehe Hersteller).
erste Spilzyklus lauft, blinken die LEDs der Tasten

(1) und (2);
e nach demérsten Zyklus blinken die LEDs der Tasten Dop-

pelter Espresso (2): Die Filterhalter aus den Abgabe-
gruppen herausnehmen;

o Filter und Filterhalter die
ganze Nacht Giber in warmes
Wasser tauchen, so dass sich
die fetthaltigen Kaffeeabla-
gerungen l6sen konnen;

. ° t die Tasten D Iter E ”) (2) dricken,
e anschlieBend alle Teile mit kaltem Wasser abspilen. erneut die fasten Doppetter spresso( ) drlicken

um einen Nachsplilgang durchzufiihren;

Wochentlich: e wdhrend die Maschine den Nachspiilgang durchfihrt,
e Mit Hilfe eines Schraubenziehers den Filter vom Filterhal- blinken die LEDs der Tasten (1) und @ (2);
ter l6sen;

e nach dem Nachsplilgang (ca. 30 Sekunden) ist die Ma-
e Filter und Filterhalter 10 Minuten lang in warmes Wasser schine wieder betriebsbereit.

mit speziellem Spulmittel tauchen;
e anschlieBend alle Teile mit kaltem Wasser abspiilen.

DEUTSCH

7.7.4 Reinigung von Brause,

7.7.3  Spilgang der Abgabegruppen Brausenhalterung und Filterhalter

0 Mit diesem Vorgang wird der Spiilgang aller Gruppen Td glich

gleichzeitig durchgefilhrt; jede “Tustutur s"teuert die Die Brausen von Abgabegruppe und Filterhalter mit der daftir
entsprechende Gruppe. Absatz "6.12.6 Spiilgang der . 2
vorgesehenen Biirste reinigen.

Abgabegruppen’ zeigt, wie man das Menii einblendet. Den Aufnahmering fir den Filterhalter und den Filterhalter
selbst innen sowie den Rand und die Rippen am Filterhalter
griindlich reinigen, um magliche Kaffeereste zu entfernen.

Die Abgabegruppen wie nachfolgend beschrieben taglich spiilen:
Zum Spulen der Abgabegruppen die angezeigte
Taste betatigen.

Zum Starten des Spllgangs die Taste
driicken und folgendermafen vorgehen:

Reinigung erzwingen.
Sind Sie sicher?

-]
<: ) Die mitgelieferte Reinigungsbiirste verwenden
(siehe Ersatzteilkatalog).
0 Wéchentlich
Brause und Brausenhalterung wie folgt reinigen:

e Mit einem Schraubendreher die Schraube (1) 16sen;

¢ Den Filter aus dem Filterhalter herausnehmen und einen
Blindfilter einsetzen (siehe Standardausstattung); e die Brause (2) und die Brau-
senhalterung (3) entfernen;

e die beiden Teile mit warmem
Wasser abspllen;

e Brause und Brausenhalterung
wieder in ihre urspriingliche
Position bringen und mit der
Schraube festziehen.
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7.7.5 Reinigung der Dampfdiise
Wéchentlich

Einmal in der Woche die Dampfduse wie
folgt reinigen:

e Die Dise den Herstellerangaben
entsprechend in ein mit Wasser und
speziellem Spulmittel gefilltes Kann-
chen tauchen;

e die Losung mit dem aus der Diise
austretenden Dampf erwdrmen;

e die Dlse mindestens 5 Minuten lang in der Losung lassen,
damit das Spulmittel durch den Abkiihlungseffekt im In-
neren der Dise nach oben steigen und wirken kann;

e den Vorgang 2- oder 3-mal wiederholen, bis bei den nach-
folgenden Abgaben keine Milchreste mehr austreten.

7.7.6 Tassenaufsatzgitter

Tdglich

Das Tassenaufsatzgitter wie folgt reinigen:

e Das Gitter herausnehmen; dabei so viel Kraft aufwenden,
bis es sich von der Maschine |0st;

e die Reinigung mit einem mit lauwarmem Wasser ange-
feuchteten Tuch vornehmen;

e das Gitter wieder an seinen Platz stellen und dricken, bis
es im Rahmen versenkt ist.

8. ERSATZTEILE

Der Austausch von Bauteilen und/oder Teilen der Maschine ist
ausschlieBlich Aufgabe des Technikers.

A

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, Arbeiten
zum Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Ma-
schine auszufiihren.

9. AUBERBETRIEBNAHME

ZUR Auerbetriebnahme der Maschine ist der Einsatz des
Technikers anzufordern, da das Gerat von der Strom- und
Wasserversorgung zu trennen und das Wasser aus allen in-
nenseitigen Kreislaufen abzulassen ist.

Die Wiederinbetriebnahme der Maschine nach diesem Zeit-
raum darf nur durch einen Techniker erfolgen.

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, die Arbeiten
zur AuBerbetriebnahme und Wiederinbetriebnah-
me der Maschine auszufiihren.

A

10. ABBAU

Der Abbau der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe des Tech-
nikers.

11. ENTSORGUNG

11.1 Informationen zur Entsorgung

Nur fir die Europdische Union und den Europdischen Wirt-
schaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt gemdfB der Richtli-
nie WEEE (2012/19/EG), der Batterienrichtlinie (2006/66/EG)
bzw. den jeweiligen nationalen Gesetzen zur Umsetzung die-
ser Richtlinien nicht als Hausmiill entsorgt werden darf.

Das Produkt muss bei einer entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, zum Beispiel beim Handler beim Kauf
eines neuen, dhnlichen Produkts oder bei einer autorisierten
Sammelstelle zum Recycling von Elektro- und Elektronikgerd-
te-Abfall (WEEE) sowie Batterien und Akkumulatoren. Eine
unsachgemdBe Entsorgung dieser Abfdlle kann sich durch
die normalerweise in diesen Abfdllen enthaltenen potentiell
schadlichen Substanzen negativ auf die Umwelt und die Ge-
sundheit des Menschen auswirken.

Die Mitarbeit des Benutzers tragt bei der korrekten Entsor-
gung dieses Produkts zu einer effizienten Nutzung der natiir-
lichen Ressourcen bei und vermeidet die Auferlegung der von
den geltenden Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungs-
strafen. Fur weitere Informationen zum Recycling dieses Pro-
dukts wenden Sie sich bitte an die Behorden vor Ort, die fur
die Abfallsammlung zustdndige Stelle, einen autorisierten
Hdndler oder die Abfallwirtschaft.

i

11.2 Umweltinformationen

Im Inneren der Maschine befindet sich eine Lithium-Knopfzelle zur
Speicherung der Maschinendaten. Sie befindet sich in der Platine.
Diese Batterie gemap den jeweiligen Landesvorschriften ent-
sorgen.

Fiir die Entsorgung der Maschine sich an den Tech-
niker und/oder die Verkaufsfirma wenden.
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I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

I.I. NIVEL DE FORMACION E
INFORMACION REQUERIDO AL
USUARIO

El Usuario:

e esla persona encargada del funciona-
miento de la maquina y realizacién de las
operaciones de limpieza ordinarias indica-
das en este manual.

o debe estar debidamente formado e in-
formado acerca del funcionamiento y los
riesgos residuales presentes durante el
funcionamiento de la maquina.

e debe ser capaz de actuar de acuerdo con
las normas que rigen los principios de
higiene alimentaria vigentes en el pais

donde se utiliza la maquina.
0 La manipulacién no autorizada de
cualquier parte de la maquina inva-
lidara la garantia y la responsabilidad del
fabricante en caso de fallo de la maquinay
lesiones del usuario.

LII. FUNCIONAMIENTO

Aunque se hayan adoptado, en la maquina, to-
dos los dispositivos de prevencion de accidentes
para eliminar los posibles riesgos relacionados
con el uso por parte del Usuario, ésta presenta
unos cuantos riesgos residuales.

Dichos riesgos residuales, asi denominados, se

refieren a partes de la maquina que pueden re-

presentar un peligro para el Usuario si:

e las utiliza de manera incorrecta;

e comete un error de evaluacion;

e desactiva las protecciones instaladas igno-
rando las indicaciones que se encuentran
en este Manual.

Ademas, la maquina dispone de senalizaciones

colocadas en las zonas de riesgo residual que

deben respetarse escrupulosamente.

Es necesario prestar atencién a dichos riesgos

residuales, enumerados a continuacion, pre-

sentes durante el funcionamiento y el uso de
la maquina, puesto que no pueden eliminarse.

SE prohibe:

e utilizar la maquina en condiciones psicofi-
sicas alteradas; bajo la influencia de dro-
gas, alcohol, psicofarmacos, etc.;

e usar la maquina en una atmésfera con
peligro de incendio;

e el usodela maquina en una atmosfera
explosiva, agresiva o con una alta concen-
tracion de polvo o sustancias aceitosas en
suspension en el aire.

PELIGRO ELECTRICO
El uso de un aparato eléctrico debe cum-
plir con las normas operativas de seguridad:

e no toque el aparato con las manos o los
pies mojados o himedos;

e no use el aparato con los pies descalzos;

e no use prolongadores;

e no use en locales destinados a ducha o
bano;

e no tire del cable de alimentacién para
desenchufar el aparato;

e el usuario no debe sustituir el cable de
alimentacion del aparato. Si se estropea
el cable, apague la maquina y péngase en
contacto solo con el Técnico;

e nodeje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.);

e no entre dentro de la maquing;

e no vierta liquidos encima de la maquing;

e no permita que el cable eléctrico se aplas-
te y/o entre en contacto con superficies
cortantes;

e no permita que el aparato sea utilizado
por personas que no hayan sido debida-
mente formadas para su empleo.
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PELIGRO POR ALTAS
TEMPERATURAS

Algunas partes de la maquina pueden alcanzar

altas temperaturas y pueden causar quemadu-

ras, por lo que deben tomarse estas precaucio-
nes:

e evite el contacto con el grupo de suminis-
tro, el calentador portafiltro y las lanzas de
agua, vapor y autosteamer;

e nodirija el vapor, el agua caliente o la
leche hacia las manos u otras partes del
cuerpo.

El aparato puede ser utilizado por per-
sonas (incluidos ninos de edad inferior
a 8 anos) con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas, o carentes de
experiencia o del conocimiento necesario,
siempre que estén bajo vigilancia, o que ha-
yan recibido instrucciones relativas al uso se-
guro del aparato y a la comprension de los
peligros inherentes al mismo. Es necesario
vigilar a los ninos para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
El Usuario esta obligado a informar inmedia-
tamente al Técnico en el caso en que detecte
defectos y/o mal funcionamientos de la ma-
quina, de los sistemas de proteccion ideados
para prevenir accidentes y de cualquier situa-
cion de peligro que llegara a conocer.
En caso de anomalias en la instalacion de gas
(si existe) solicitar la intervencion del Técnico.
La instalacion de gas (si existe) debe desacti-
varse durante los largos plazos de inactividad
de la maquina (noche o cierre del local).
Estan prohibidas todo tipo de modificaciones
respecto a la maquina y sus funciones, ade-
mas de posibles cambios en este documento.
~m' Hacer de manera que el Técnico efec-
tae el mantenimiento periédico y con-
trole todos los dispositivos de seguridad.

LIII. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario prestar atencion a dichos riesgos
residuales presentes durante el mantenimiento
y lalimpieza de la maquina, puesto que no pue-
den eliminarse.

Esta prohibido lavar la maquina con gasolina
y/o disolventes de cualquier tipo.

PELIGRO ELECTRICO

Las operaciones de mantenimiento y
limpieza deben realizarse segin las normas de
conducta y seguridad:

e durante las operaciones de limpieza, la
maquina debe estar apagada y hay que
asegurarse de que todos los componentes
estén a temperatura ambiente;

e nosumerja la maquina en agug;

e no vierta liquidos sobre la maquina ni utili-
ce chorros de agua para la limpieza;

e no permita que las operaciones de mante-
nimiento y limpieza sean llevadas a cabo
por nifos o personas que no hayan recibi-
do una formacién adecuada;

e no quite las protecciones y/o partes de la
carcasa;

e no entre dentro de la maquing;

e no efectlie operaciones de mantenimien-
to y limpieza diferentes de lo indicado en
este Manual.

PELIGRO POR ALTAS
TEMPERATURAS

Durante las operaciones de limpieza, tenga cui-

dado con aquellas partes de la maquina que

pueden alcanzar altas temperaturas:

e evite el contacto con el grupo de suminis-
tro y las lanzas de agua y vapor;

e no exponga nunca las manos u otras
partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua
caliente o leche.
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1.IV.CARACTERISTICAS DE LOS EPI

En las fases de mantenimiento y limpieza de la
maquina es necesario utilizar estos EPI:

Guantes

@ Para la proteccion del usuario de todas
las partes de la maquina con altas tem-

peraturas y en contacto con alimentos (portafil-

tros, filtros, etc.).

~m’ Efectie solo las operaciones de man-

=& tenimiento y limpieza que se indican

en este manual.

S6lo un Técnico especializado y autorizado

puede realizar operaciones de mantenimien-

to y limpieza no indicadas en este documen-

to.

Antes de llevar a cabo todas las operaciones

de mantenimiento, es necesario realizar los

siguientes pasos:

e desconecte la alimentacion eléctrica;

e cierre la alimentacion hidraulica;

e espere a que la maquina se haya en-

friado completamente.

En caso de que no se encuentre una solucion
respecto a un posible mal funcionamiento,
apague la maquina y solicite la intervencion
del Técnico. No intente efectuar ninguna re-
paracion.

Las desincrustaciones del equipo deben ser
realizadas por el Técnico para que dichas
operaciones no provoquen la liberacion de
materiales nocivos para el uso alimentario.

I1.V. SITUACIONES DE EMERGENCIA

En caso de una situacion de emergencia cau-
sada por una averia de la maquina, adopte las
medidas previstas en el plan de emergencia del
local y, en todo caso, proceda inmediatamente
a realizar las acciones segun el tipo de proble-
ma.

INCENDIO POR CORTOCIRCUITO

En caso de incendio provocado por una averia

en la instalacion eléctrica de la maquina, tome

las siguientes medidas:

e Desconecte la maquina eléctricamente
con el interruptor principal;

e Llame alos bomberos;

e Aleje alas personas del local;

e Apague las llamas usando un extintor de
CO,.
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1. INTRODUCCION

1.2 Conservacion del Manual

Lea detenidamente todas las partes de este Manual, antes
de utilizar el aparato, para optimizar las prestaciones de la
maquina y actuar de manera absolutamente segura.
La maquina para café expreso que ha adquirido ha sido dise-
fiada y fabricada con métodos y tecnologias innovadoras que
aseguran una calidad y fiabilidad duraderas.
Este Manual es la guia que le permitird conocer las ventajas
que brinda nuestra marca. Aqui encontrard informacion atil
para sacar el maximo provecho de la maquina, mantenerla
en perfectas condiciones y hacer frente a posibles problemas.
@ instrucciones que se encuentran en este manual y
cumpla con todas las indicaciones aqui presentes.
Conserve este manual y, todos los documentos adjuntos, en un
lugar accesible y protegido. Este documento supone que en las
instalaciones en las que se haya instalado la maquina se obser-

ven las vigentes normas de seguridad y en materia de higiene
laboral.

Antes de utilizar la maquina, lea detenidamente las

El Fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras y/o
modificaciones del producto. Se garantiza que este manual
refleja el estado de la técnica en el momento de la comercia-
lizacioén de la maquina.

Aprovechamos la ocasién para invitar a nuestros estimados
clientes a comunicarnos posibles propuestas de mejora, tanto
del producto como del Manual.

1.1 Instrucciones para la lectura

del Manual

El manual consta de capitulos auténomos. La secuencia de
los capitulos responde a una légica temporal relativa a la vida
de la maquina.

Para que el texto sea fdacil y rapido de entender, se han utiliza-
do términos, abreviaturas y pictogramas.

El manual esta constituido por una portada, un indice y una
serie de capitulos. Cada capitulo cuenta con una numeracién
progresiva. A pie de pdgina se encuentra el nidmero de la pd-
gina.

En la primera pagina se encuentran los datos de identifica-
cién de la maquing, en la Gltima pagina se encuentran la fe-
chay la revision del Manual de Instrucciones.

Abreviaturas

Sec. = Seccion

Cap. = Capitulo

Apdo. = Apartado

Pdg. = Pagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabla
Unidades de medida

Las unidades de medida presentes son las establecidas por el
Sistema Internacional (SI).

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atencién ade-
mas de tener que acompanar la méaquina durante posibles
cambios de propiedad que la misma podria experimentar du-
rante su vida.

La conservacion se facilita si se maneja con atencién, inten-
tando tener siempre las manos limpias y no dejandolo en su-
perficies sucias. No arranque, rompa ni modifique arbitraria-
mente partes del documento.

El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la
humedad, del calor y, cerca de la maquina a la que se refiere.
El Fabricante, bajo solicitud del Usuario, puede proporcionar
otros ejemplares del Manual de Instrucciones de la maquina.

1.3 Metodologia de actualizacién del

Manual de Instrucciones

El Fabricante se reserva el derecho de modificar o realizar me-
joras a la méquina sin comunicarlo y sin actualizar el Manual

ya entregado al Usuario.

0 quier modo, de dificil consulta, el usuario estara
obligado a solicitar un nuevo ejemplar al Fabrican-

te antes de efectuar cualquier tipo de intervencion en la ma-

quina.

ESTA absolutamente prohibido romper o volver a escribir

partes del Manual.

El Usuario debe cumplir con las indicaciones que se encuen-

tran en este Manual.

En caso de que se presente un inconveniente tras un uso in-

correcto de dichas recomendaciones, el Fabricante rehisa

todo tipo de responsabilidad.

Este manual esta disponible también en el sitio web del Fa-

bricante a través de un acceso reservado.

Si el Manual se convirtiera en ilegible o, de cual-

1.4 Destinatarios
Este Manual esta destinado al Usuario.

Cualificacién de los destinatarios de la maquina

La maquina esta pensada para un uso profesional y no gene-

ralizado, por lo tanto, su uso puede ser encomendado a per-

sonas cudlificadas y, en particular, que:

e Sean mayores de edad;

e Sean fisica y mentalmente aptas para utilizar esta maqui-
na;

e Sean capaces de entender e interpretar el Manual de Ins-
trucciones y las indicaciones de seguridad;

e Conozcan los procedimientos de seguridad y su actuacion;

e Cuenten con la capacidad de uso de la maquing;

e Hayan entendido los procedimientos de uso definidos por
el Fabricante de la maquina.
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1.5 Glosario y Pictogramas

En este apartado se listan los términos no frecuentes o con un
significado diferente del comn.

A continuacién, se explican las abreviaturas utilizadas y el signi-
ficado de los pictogramas para indicar la cualificacién operador
y el estado de la maquina, su empleo permite proporcionar ré-
pidamente y, de manera univoca, las informaciones necesarias
para un uso correcto de la maquina en condiciones de seguridad.

1.5.1 Glosario

Usuario

Persona encargada del funcionamiento de la maquina y rea-
lizacién de las operaciones de limpieza ordinarias indicadas
en este manual.

Técnico
Persona especializada, especialmente capacitada y autori-
zada para realizar las siguientes operaciones de acuerdo con
la normativa vigente: transporte y manipulaciéon, almacena-
miento, instalacion, puesta en servicio, mantenimiento, des-
mantelamiento y eliminacién de la maquina.

Peligro

Posible lesion o perjuicio para la salud.

Zona peligrosa

Cualquier zona en los alrededores de una maquinag, en la que
la presencia de una persona constituya un riesgo para la se-
guridad y la salud de dicha persona.

Riesgo
Combinacién entre la probabilidad y la gravedad de una le-
sion o de un perjuicio para la salud que pueda surgir de una
situacion peligrosa.

Proteccion

Elemento de la maquina utilizado especificamente para ase-
gurar la proteccién a través de una barrera material.

Equipo de proteccion individual (EPI)

Equipo llevado o guardado por la persona para proteger su
salud o seguridad.

Uso previsto

El uso de la maquina de acuerdo con la informacién propor-
cionada en las instrucciones de uso.

Cualificacion del Usuario

Nivel minimo de competencias que tiene que poseer el opera-
dor para desempenar la operacion descrita.

Estado de la maquina
El estado de la maquina incluye el modo de funcionamiento
y el estado de los dispositivos de seguridad presentes en la
maquina.

Riesqo residual

Riesgos que siguen existiendo, no obstante se hayan adopta-
do las medidas de proteccion integradas en los proyectos de

la maquina y, no obstante, las protecciones y las medidas de
proteccion adicionales adoptadas.

Componente de sequridad:
e Destinado a desempeiar una funcién de seguridad;
e su averia y/o mal funcionamiento pone en riesgo la segu-
ridad de las personas.

1.5.2 Pictogramas

Las descripciones adelantadas por estos simbolos contienen
informaciones/indicaciones muy importantes, sobre todo por
lo que concierne la seguridad. Un posible incumplimiento
puede provocar:

peligros para la integridad de los que operan en la maquing;
lesiones, incluso graves, al Usuario (en algunos casos inclu-
so su fallecimiento);

pérdida de la garantia contractual;

exencion del Fabricante de sus responsabilidades.

A

muerte.

£\

muerte.

Simbolo de PELIGRO GENERAL utilizado en caso
de peligro de lesion grave permanente, que requie-
re hospitalizacion, o en casos extremos causa de

Simbolo de PELIGRO ELECTRICO utilizado en caso
de peligro de lesion grave permanente, que requie-
re hospitalizacion, o en casos extremos causa de

utilizado en caso de peligro de lesion grave perma-
nente, que requiere hospitalizacion, o en casos ex-
tremos causa de muerte.

2 Simbolo de PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS

s = ¢_ Simbolo de ATENCION utilizado en caso de peligro
de lesion no grave, pero que necesita de atencién

médica por profesionales.

B

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado en caso de pe-
ligro de lesién no grave que puede curarse con me-
didas de primeros auxilios o similares.

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar infor-
maciones importantes relativas al tema tratado.

Simbolo de Obligacion de utilizar guantes de pro-
teccion, utilizado en caso de peligro de lesion grave
permanente, que requiere hospitalizacion.

=N- N

Simbolo de Obligacion de leer la documentacion,
utilizado para concienciar al usuario de la impor-
tancia de dicha accion para su seguridad.

o

1.6 Garantia

La maquina tiene una garantia de 12 meses para todos los
componentes, excluidos los componentes eléctricos y electro-
nicos asi como las piezas sometidas a desgaste.
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2. ID!ENTIFICACION DE LA
MAQUINA

2.1 Marca y denominacion del modelo

La identificacion de la maquina y del modelo se indican en la
PLACA DE DATOS de la maquina y en la DECLARACION DE
CONFORMIDAD CE que la acompafa.

2.2 Descripcion general

La maquina objeto de este manual esta constituida por com-
ponentes mecanicos, eléctricos y electrénicos cuya accion
conjunta permite realizar bebidas a base de leche, café y
agua. Este producto se ha fabricado de conformidad con las
directivas, los reglamentos y las normas comunitarias indica-
das en la DECLARACION DE CONFORMIDAD CE que acompa-
fa la maquina.

2.3 Servicio de atencion al cliente del
fabricante

-
(]
r4
&
(7]
[rT]

e T e

4 ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

Teléf. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
Correo electronico: service@astoria.com

Sitio web: www.astoria.com
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2.4 Finalidad de uso

La maquina para café expreso estd destinada a la prepara-
ci6n profesional de bebidas calientes como tés, capuchinos y
cafés en sus variantes largo, corto, expreso, etc. El aparato no
estd destinado a un uso domeéstico, sino sélo a un uso profe-
sional.

La maquina puede utilizarse en todas las condiciones previs-
tas, incluidas o descritas en este documento; debe conside-
rarse peligrosa cualquier otra condiciéon. La maquina debe
instalarse en lugares cuyo acceso esté reservado a personal
cualificado, debidamente formado (Bar, Restaurantes, etc.).

Usos permitidos

Son todos aquellos que cumplen con las caracteristicas técni-
cas de la maquina, las operaciones y los usos descritos en este
documento; dichos usos no ponen en peligro la integridad del
usuario ni pueden provocar danos a la maquina o al entorno
que la rodea.

i

Usos previstos

La maquina se ide6 exclusivamente para un uso profesional.
El uso de productos/materiales diferentes de los especificados
por el Fabricante, que puedan provocar danos a la maquina y
situaciones de peligro para el operador y/o las personas que
se encuentren cerca de la mdquina, se considera incorrecto o
inadecuado.

Todos los usos no especificamente indicados en
este manual estdan prohibidos y deben ser autori-
zados expresamente por el Fabricante.

Contraindicaciones de uso

La maquina no debe utilizarse:

e para usos distintos a los expuestos en el apartado ni para
usos no mencionados en este Manual;

e utilizando materiales diferentes respecto a los que se indi-
can en este manual;

e con dispositivos de seguridad excluidos o no funcionantes.

Uso erréneo de la maquina

El tipo de uso y las prestaciones para las que esta disenada
esta maquina imponen una serie de operaciones y procedi-
mientos que no pueden cambiarse a menos de que no hayan
sido previamente acordados con el Fabricante. Todos los com-
portamientos permitidos se encuentran en este documento;
cualquier otra operacion no enumerada y descrita en este
documento debe considerarse no posible y, por lo tanto, pe-
ligrosa.

Usos no previstos

Los Unicos usos permitidos son los descritos en este manual;
cualquier otro uso debe considerarse no posible y, por lo tan-
to, peligroso.

Precauciones generales

El Usuario debe estar informado acerca de los riesgos de ac-
cidente, de los dispositivos pensados para la seguridad y de
las reglas generales en materia de prevencion de accidentes
previstas por las directivas comunitarias y la legislacion del
pais de instalacion de la maquina.

El Usuario debe conocer el funcionamiento de todos los dispo-
sitivos de la maquina. Ademas, debe haber leido integramen-
te este manual. Las intervenciones de mantenimiento deben
ser llevadas a cabo por el Técnico, tras haber preparado la
maquina de manera adecuada. La alteracion o la sustitucion
no autorizada de uno o varios componentes de la maquina,
el uso de accesorios que modifiquen su funcionamiento y el
empleo de materiales diferentes a los recomendados en este
manual pueden ser causa de riesgos de accidente.
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15. Pata regulable.

Superficie calienta tazas.

1.

16. Botonera autosteamer (opcional).

Botonera de selecciones de café y té.
Pantalla tactil.

2.

17. Boquillas de suministro.

18.

3.

Luz del compartimento de suministro.

19. Filtro Ciego.
20. Prensador.

Interruptor de encendido de la maquina.

Mando vapor.

4,

5.

Proteccién contra las quemaduras.

Toma USB.

6.

Cepillo de limpieza.

21.

7.

Lanza de suministro de vapor.

8.

Bandeja y rejilla de apoyo de tazas.
10. Rejilla extraible de apoyo de tazas.

9.

icamente con la

izarse an

La toma USB (7) debe util

No co-

écnico.

Py

llave especifica suministrada a los T

Regulador de aire autosteamer.

12. Portafiltro.

11.

ivos externos (iPhone,

iPad, PC, etc.) puesto que esto podria provocar problemas

isposi

necte a la toma USB d

Lanza de suministro de agua caliente.

Lanza autosteamer (opcional).

aquina.

Py

graves al software de lam

13
14.
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2.6 Botoneras de selecciones de café y té.

Botonera grupo de suministro de café y té

1 café
medio

1 café 1 café
expreso largo
@ 2) (@

&) (&

2 cafés

medianos

2 cafés
expreso

Botonera autosteamer

Autosteamer
dosis corta

@) (@

Autosteamer
dosis larga

2.7 Pantalla y botéon de navegacion

2 cafés
largos

Proc
STar

Detener/
Programacion/
Continuo

Espumado
continuo

O

Horay  Ahorro
fecha energético

Area visualizaciones Area de informacién
informaciones y acceso Ment

Presién de la caldera

Presién red hidrica
Activacion Espera
Activacion del calienta tazas

Activacion luz supefficie de trabajo

Acceso al Menu
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2.8 Sistema de Ahorro energético

La maquina dispone de un software que gestiona el sistema
automatico de espera durante las pausas, la funcién de aho-
rro energético nocturno y la regulacién inteligente de la tem-
peratura.

Esto permite ahorrar una considerable cantidad de energia
durante las pausas nocturnas, manteniendo la maquina
siempre en condiciones de reanudar rapidamente el servicio.
Ademds, el software distribuye la potencia sélo dénde y cudn-
do hace falta, lo que conlleva un ahorro energético incluso

2.9 Datos y marcado

durante la actividad laboral normal.

Si estd previsto en la programacién, éste pone automatica-
mente en espera uno o varios grupos cuando disminuye la
carga de trabajo y los prepara para funcionar a pleno rendi-
miento cuando sea necesario.

i

Para la gestion del sistema de Ahorro energético
véase el apdo. 6.11 en la pagina 142

Los datos técnicos de la méaquina se encuentran en esta tabla:

DATOS TECNICOS 2GR 3GR 4GR
230-400V 4.400 W 5.500 W 7.100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Frecuencia 50-60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Capacidad de la caldera de café 121x2 121x3 1.21x4
Capacidad de la caldera de vapor 8l 131 131
Anchura 830 mm 1.070 mm 1.310 mm
Profundidad 580 mm 580 mm 580 mm
Altura 575mm 575 mm 575mm
Peso neto 7hkg 94 kg 110kg

Calibracion valvula de sequridad

0,79 MPa (1,9 bar)

Presion de funcionamiento de la
caldera de vapor

0,08-0,14MPa (0,8 - 1,4 bar)

Presion agua de alimentacién

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 -6 bar MAX)

Presion suministro de café

0,8-0,9MPa (8-9bar)

Temperatura

. , 5-35°C  95°HR MAX.
ambiente de trabajo .
- La placa de datos esta
Nivel de presion acistica <70dB fijada debajo de la ban-
deja de descarga

De acuerdo con la directiva 2006/42/CE, la maquina esté
marcada con la sigla CE, mediante la que el Fabricante decla-
ra, bajo su propia responsabilidad, que la maquina es segura
tanto para las personas como para las cosas.

Las marcas alternativas pueden aplicarse en funcion de los
mercados de destino de conformidad con las normativas vi-
gentes del producto.

La placa de datos con los marcados apropiados en los que se
indican los datos de identificacion y los datos técnicos especi-
ficos del equipo, se coloca debajo de la bandeja de descarga.
A continuacién, se muestra un ejemplo de la placa de datos.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

SIN: |Mod. || Y I
v [[w e |

MADE IN ITALY

Para cualquier comunicacion con el Fabricante, indique siem-
pre estos datos:

e S/N - nimero de matricula de la maquing;

e Mod. - modelo de la maquing;

e Y -fecha de fabricacién.

Los datos del aparato también pueden consultarse en la eti-

queta aplicada en el embalaje de la maquina.

0 fuera necesario, sustitiyala con la méaxima urgen-
cia siempre sélo tras haberse puesto en contacto

con el Fabricante.

SE prohibe quitar o deteriorar la placa de datos. Si
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3. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de la méquina es tarea del Fabricante o
del Distribuidor.

4. INSTALACION

La instalacién de la méaquina debe realizarse exclusivamente
por el Técnico.

Durante la instalacion de la maquina, el Técnico
debe llevar a cabo las operaciones de renovacion
del agua contenida en los circuitos hidraulicos.

La base de apoyo de la maquina debe estar nivela-
da perfectamente, no superar los 2° de inclinacién
y sin irregularidades.

La instalacion eléctrica debe estar equipada con un
dispositivo de proteccion de corriente diferencial de
acuerdo con las leyes y normas de seguridad vigentes.

¥
o
A\

5. PUESTA EN SERVICIO

La puesta en servicio de la maquina debe realizarse exclusiva-
mente por el Técnico.

6. FUNCIONAMIENTO

6.1 Precauciones de seguridad

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 123.

A

6.2 Emisiones

Vibraciones

En condiciones de uso conforme a las indicaciones de uso
correcto, presentadas en este manual, posibles vibraciones
detectadas no son tales como para provocar posibles situa-

ciones peligrosas.

Emisiones sonoras

El nivel de ruido emitido por la maquina es, en promedio, in-
ferior a 70 dB; con lo cual no es obligatorio utilizar equipos de
proteccion individual para el aparato auditivo.

Sila maquina emitiera ruidos anémalos es necesario informar
al fabricante.

Entorno electromagnético
La maquina se ided para actuar correctamente en un entorno
electromagnético de tipo industrial, colocandose en los limites
de Emisién e Inmunidad previstos por las Normas vigentes.

6.3 Encendido y apagado
Durante la fase de calentamiento de la maquina
(unos 20 minutos), la valvula antidepresion libera-

0 ra vapor durante unos segundos hasta que la val-
vula se cierre. En la pantalla aparecerd la temperatura en °C,
en lugar de la presion, hasta que alcance los 100 °C. Después,
el valor se transformarda en bar (presion).

.

COs.

6.3.1 Encendido

Después de las conexiones hidraulicas y eléctricas, compruebe
que la bandeja de desagiie (5) que se encuentra bajo la rejilla
para apoyar las tazas esté correctamente conectada al desagie.

% A
Nl
+

Si la maquina permanece inactiva durante mas de
1 semana, es necesario que el Técnico reemplace el
100% del agua contenida en los circuitos hidrauli-

Compruebe que todos los grifos de vapor estén cerrados. En-
cienda la maquina usando el interruptor general (4) y siga las
indicaciones que se encuentran en la pantalla de la maquina.
Cuando se enciende, la maquina realiza una prueba de fun-
cionamiento y sefala las informaciones correspondientes al
software instalado:

o XXXXXXXX: fecha de actualizacion

RY: nGmero de revision

PRUEBA FUNCIONAL

EVPRO XX/XX/XXXX RX

e Conresultado O.K, la maquina funciona a la perfeccién. En
caso de resultado negativo, consulte el mensaje indicado
en la pantalla;

PRUEBA

-0.K.-

e Cuando se enciende la maquing, se activa la motobomba,
que comienza a llenar la caldera de servicios y los calen-
tadores de agua para el café (hay el mismo ndmero de
calentadores que de grupos de suministro instalados en
la maquina);
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CAFE

LLENADO DE AGUA

e Para evacuar el aire que pueda haber en los calentadores,
cada vez que se enciende la maquina se activan las elec-
trovalvulas de los grupos, haciendo salir durante unos 10
segundos agua y vapor por la ducha de cada grupo;

PRESTE ATENCION
AGUA/FUGA VAPOR

e Una vez acabada la fase de calentamiento de los grupos
de suministro (10 minutos aproximadamente) indicada
por la desaparicion del mensaje “ESPERE POR FAVOR”,
serd posible realizar las selecciones de café. Para el sumi-
nistro de agua caliente y vapor serd necesario esperar al
calentamiento completo de la caldera de servicios;

Calentamiento en curso.
g Espere por favor

1,20 3,00
bar bar

¢ Durante la fase de calentamiento de la caldera de servi-
cios (de los 95 °C a los 98 °C), la maquina realizaré un pe-
queio suministro de agua y vapor por la lanza de agua;

e El suministro de vapor y agua caliente y, por lo tanto, el
funcionamiento total de la maquing, ser@ posible sélo con
una presioén (J.L\,) superior a 0,06 Mpa (0,6 bar).

1,20 3,00

bar bar

6.3.2 Apagado de la maquina

Apagar la maquina actuando en el interruptor general (4).

6.4 Predisposicion de la maquina

6.4.1

Es importante disponer de un molinillo dosificador cerca de la
magquina, con el que moler el café para utilizar diariamente.
La moledura y dosificacién del café deben ser realizadas se-
gan lo indicado por el fabricante del molinillo dosificador; no
obstante, hay que tener en cuenta los siguientes puntos:

Moledura y dosificacion del café

e para obtener un buen café expreso se aconseja no conser-
var grandes reservas de café en grano. Respete siempre la
fecha de caducidad indicada por el fabricante;

e no muela nunca grandes cantidades de café; se recomien-
da preparar sélo la cantidad de café contenida en el dosi-
ficador y utilizarla, a ser posible, ese mismo dig;

e no compre café ya molido, puesto que caduca rapidamen-
te. Si es necesario, adquiéralo en pequenos paquetes en-
vasados al vacio.

P
<
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6.4.2 Encendido luz de la supefficie de
trabajo

Para activar o desactivar la iluminaciéon del compartimento
de la maquina, pulse el interruptor ({*;')).

1,20 3,00
bar bar
d) o) ON/OFF
— * Iluminacién
del comparti-
mento
suministro

6.4.3 Rejillas levanta tazas

Si fuese necesario utilizar tazas de diferentes tamafios, es po-
sible usar las rejillas escamoteables (10) proporcionadas con
la méaquina.

Para usar la rejilla extraible, saquela de su alojamiento tiran-
do hacia afuera, hasta que se bloquee por completo.

Cuando se desee dejar de usar la rejilla, empujela hacia la
maquina, hasta que desaparezca por completo en su aloja-
miento.

6.5 Suministro de café

6.5.1

e Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7 gra-
mos); siga las instrucciones del fabricante del molinillo do-
sificador;

e comprima el café con el prensador especifico;

e limpie el borde del filtro del café molido antes de engan-
char el portafiltro en el grupo de suministro;

e enganche el portafiltro al grupo sin cerrarlo demasiado
para evitar que la junta se desgaste con rapidez.

Preparacién del portafiltro

Antes de llenar el portafiltro, asegurese de que
esté vacio y que el filtro esté limpio de cualquier
residuo de café anterior.

6.5.2 Suministro de café

W

e Coloque la taza debajo de la
boquilla de suministro;

Durante el suministro de café, no quite el porta-
filtro del grupo de suministro.

e pulse el boton de dosis desea-

do (ejemplo );

\ S
e espere a que se redlice el su- %
ministro (se apague el botén
de la dosis seleccionado); % N
%

e para interrumpir con antelacion el suministro de café, pul-

se de nuevo el boton @ o el botén .
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6.5.3 Programacion

i

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean
modificar las dosis de café, seguir como indicado a continua-
cion:

e Antes, configurar siempre la botonera de la izquierda. De
esta manerq, se configuran automdaticamente todas las
botoneras. Si fuera necesario, programe las demas mas
tarde;

La programacion de cada dosis debe ser realizada
con nuevo café molido y no con posos de café ya
utilizados.

e pulse y mantenga pulsado el
boton durante 5 segun-
dos: el botén parpadeard
y se encenderdan todos los bo-

tones de la botonera en pro-
gramacion;

¢ llene el filtro con una dosis de
café molido y comprimala con
el prensador;

e enganche el portafiltro al gru- <
po de suministro;

e coloque la taza debajo de la
boquilla de suministro;

e pulse el boton de dosis desea-
do (ejemplo @);
e todos los led se apagardn, ex-

cepto el del botén de dosis en
programacion;

e espere a que se realice el su-
ministro; para confirmar la
dosis vuelva a pulsar el boton

de dosis o el botén ;

e repita la operacién para los
demds botones de dosis;

e cuando concluya la programa-
cion, pulse el botén , para
salir de la programacioén de las
dosis.

6.5.4 Visualizacién de las informaciones

En funcion de la configuracién de la maquina, durante el su-
ministro de café, en la pantalla se observan algunos datos.

Presion de
suministro

Diagrama de flujo

en el tiempo (ml/seg) del
café suministrado

por cada grupo.

Visualizacién del
tiempo de suministro
(seg) para todos los grupos.

Visualizacién

de la temperatura de
suministro (°C) para
todos los grupos.
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6.6 Suministro vapor

6.7 Suministro agua caliente

s "
~ .

Maneje la lanza de vapor con cuidado usando la
goma anti-quemaduras (6) especifica.

=mmm Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras par-
tes del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las manos
desnudas; use los EPI apropiados.

i

e Sumerja la lanza de vapor en el
liquido que desea calentar;

El uso de la lanza de vapor debe ir precedido siem-
pre de la operacion de purga del condensado, du-
rante al menos 2 segundos.

e gire en el sentido de las agujas
del reloj el mando del grifo;

e la salida de vapor serd@ propor-
cional a la apertura del grifo;

e para acabar con el suministro,
gire en el sentido de las agujas
del reloj el mando del grifo.

Para lograr un espumado perfecto, se recomienda cumplir

con estas sencillas reglas:

e caliente sélo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, debera verterse completamente de la
jarra y no calentarse de nuevo;

e espume la leche empezando por una temperatura de

unos 4°C.
o terminales de las lanzas de vapor, se recomienda efec-
tuar un breve suministro en vacio tras finalizar cada
empleo. Mantenga siempre limpios los terminales utilizando un
pafio humedecido con agua templada. Deje la lanza de vapor
sumergida en la leche sélo el tiempo necesario para calentarla.

Para mantener siempre la perfecta eficiencia de los

No abra el grifo de vapor con la

lanza de vapor introducida en la

leche y la maquina apagada, por-
que esta Gltima aspiraria la leche dentro de
las tuberias.

6.7.1

‘"
~ .

Suministro agua caliente

Peligro de quemaduras. Evite dirigir el agua calien-
te hacia las manos u otras partes del cuerpo. No

=mmm toque las lanzas de agua caliente con las manos
desnudas; use los EPI apropiados.

e Coloque la jarra debajo de la lan- @
za de agua caliente;

e pulse el botén y espere a que
se efectle el suministro de agua
caliente;

e para interrumpir antes de tiempo
el suministro, vuelva a pulsar el

botén .

Con la maquina en frio (presion por debajo de 0,6
bar), el suministro de agua caliente no esta activo.

Para modificar la temperatura del agua suminis-
trada, solicite la intervencion del Técnico.

i
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6.7.2 Programacion

La méaquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean
modificar las dosis del agua caliente, seqguir como a continua-
cion:

e Coloque la jarra debajo de la lan-
za de agua caliente;

e en la botonera izquierda, pulse el

boton durante 5 segundos
hasta que se enciendan todos los
leds de los botones de dosis;

e pulse el boton de suministro de

agua caliente ;

e esperar el suministro; para confir-
mar la dosis pulse otra vez el bo-

tén;

e una vez se haya concluido la pro-
gramacion pulse la tecla .

i g

del otro.

En la version 4GR hay 2 lanzas de agua caliente.

Las 2 botoneras de la izquierda controlan la lanza de agua
caliente izquierda y, de la misma manera, la 2 botoneras de
la derecha controlan la lanza de agua caliente derecha.

Los botones de té estan en las botoneras de cada
grupo. Estos se pueden programar por separado y
proporcionan dosificaciones independientes uno

6.8 Autosteamer (opcional)

El Autosteamer permite efectuar automaticamente un espu-
mado de la leche a la temperatura programada.

Se puede controlar por medio de la botonera prevista (15)
que se encuentra en la base de la maquina.

6.8.1

e Espume sélo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, la leche debera verterse completamen-
te de la jarra y no calentarse de nuevo;

Recomendaciones de uso

e el autosteamer garantiza una precision entre la tempera-
tura configurada y la real de la leche de + 3°C, sélo si la
temperatura inicial de la leche es de 4°C;

e puesto que el suministro de vapor se detiene por si mismo
cuando se alcanza la temperatura de la leche configurada,
para evitar la salida de la espuma de la leche, es necesario
introducir un volumen de liquido que no exceda de 1/2 de
la capacidad de la jarra;

e utilice un recipiente con una capacidad adecuada a la
cantidad de leche que desea espumar (se recomiendan
unos 200 ml), y una forma cilindrica no cénica (véase el
dibujo).
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6.8.2 Suministro 6.8.4 Funcién espumado continuo

V', Evitedirigir el vapor hacia las manos u otras partes ¢ Sumerja los terminales de la lanza

del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las autosteamer en la leche;
==mm manos desnudas; use los EPI apropiados.

e Sumerja los terminales de la lanza
autosteamer en la leche;

e pulse el botén @ o) ;

e espere a que se complete el sumi-
nistro;

e pulse el boton @ ;

e para interrumpir el suministro,
vuelva a pulsar el boton @ .

e para detener de forma anticipada
el suministro, pulse de nuevo el bo-

t()no;

e manteniendo pulsado el botén

o se puede prolongar el
suministro de vapor por encima de
la temperatura programada.

do un pano humedecido con agua templada. La 6.8.5 lepleza automatica

0 Mantenga siempre limpios los terminales utilizan-
leche puede guardarse en la nevera durante un  Después de 120 minutos de inactividad, se pone en marcha la

tiempo maximo de 3-4 dias. limpieza automatica de la lanza durante 15 segundos.
El sistema incluye un tiempo limite méaximo de funciona- Enla pantalla aparece el mensaje "CICLO LIMPIEZA VAPOR".
miento del autosteamer de 4 minutos. De la lanza saldrd una cantidad minima de vapor.

tiempo necesario para calentarla.
No abra el grifo de vapor con la lanza de vapor in-
troducida en la leche y la méaquina apagada.

0 Deje la lanza de vapor sumergida en la leche sélo el

6.8.3 Regulacién del espumado

Para aumentar o disminuir la consistencia de la espuma, mue-
va levemente el reqgulador adecuado (10). Girando en el senti-
do de las agujas del reloj, disminuird la consistencia, y girando
en sentido contrario el espumado serd mayor.

La regulacion del espumado del autosteamer, se
0 realiza en fabrica, durante el ensayo de la maqui-

na. Por lo tanto, se recomienda modificarla solo en
caso estrictamente necesario.
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6.9 Suministro capuchino

6.10 Calienta tazas

e Introduzca el tubo de aspiracién en la
leche;

e coloque la jarra debajo de la boquilla
del capuchinador;

=
e abra el grifo del vapor; al alcanzar la
cantidad deseada cierre el grifo del (ﬂ )
vapor; @
P
e vierta la leche con espuma en las ta- =
zas con café. @

Para obtener un suministro de leche caliente sin
0 espuma, levante la aleta del capuchinador hacia
arriba.

Para obtener un mejor resultado, se aconseja de no efectuar
el suministro directamente en la taza de café, sino en una
jarra, y a continuacion verter la leche con espuma en el café.
Se recomienda mantener siempre limpio el capuchinador, se-
gun lo descrito en el apartado "7.7 Operaciones de limpieza®
en la pagina 150.

(i ) (ig\\

D

', Porrazones de seguridad se recomienda no poner

paios u otros objetos en la superficie del calienta

=mmm tazas para evitar el sobrecalentamiento de la ma-
quina.

tazas puede alcanzar temperaturas que pueden

2 PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS: el calienta
causar quemaduras. Prestar mucha atencioén.

Coloque las tazas que desea calentar en la superficie calienta
tazas (1).

Para activar el calienta tazas, pulse el botén (QWW ).
El funcionamiento del calienta tazas esta senalado en la pan-
talla con el color rojo de la resistencia.

1,20 3,00

bar

O ©

Pulsador de Resistencia
activacién calienta tazas
calienta tazas activa

siga las instrucciones como se indica en el apdo

0 Para modificar la temperatura del calienta tazas,
6.12.4 en la pagina 144.
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6.11 Gestion Ahorro Energético

6.11.1 Ahorro energético programado

Si esta previsto en la programacion, éste pone automatica-
mente en espera uno o varios grupos cuando disminuye la
carga de trabajo y los prepara para funcionar a pleno rendi-
miento cuando sea necesario.
El estado de Ahorro energético esta sefialado en la pantalla
con el icono correspondiente:

i[5 ]

Energy Saving

Para sacar un grupo de suministro del estado de espera, man-
tenga pulsado el boton “PROG/STOP” correspondiente duran-
te 3 segundos.

Volverd al estado de pleno funcionamiento en aproximada-
mente 1-2 minutos.

Si la maquina estd en estado de “AHORRO ENERGETICO”, se
reactivard también la caldera de servicios, con lo que saldra
del estado de “ahorro energético”.

Los grupos de suministro y la caldera de servicios que se han
reactivado permanecerdn operativos hasta que expire el si-
guiente plazo previsto para la entrada en funcionamiento
del ahorro energético (mdaquina), o de la espera (grupos de
suministro).

A continuacién, el sistema seguird con los ajustes de ahorro
energético programados.

U)

La maquina puede estar también en estado OFF sefialado en
la pantalla con el icono correspondiente:
Para reactivar la maquina mantenga pulsado el boton "PROG/
STOP" durante al menos 3 segundos.
Espere aprox. 10 minutos para el calentamiento de la caldera
de café y aprox. 20 minutos para el calentamiento de la cal-
dera de servicios.
En el caso que no se utilice por un tiempo superior al progra-
mado, la maquina regresa al estado de OFF.
Para modificar los parametros de activacion del
0 sistema "Ahorro energético”, solicite la interven-
cion del Técnico.

6.11.2 Espera de los grupos de suministro

Cuando lo desee, es posible poner en espera manualmente
uno o mds grupos de suministro.
Para forzar la espera de los grupos:

e presione el boton de la pantalla tactil;

e en la siguiente pantalla activar los grupos que se desea
poner en espera;

e volver ala pantalla principal con el botén .

El estado de espera del grupo se indica con el apagado de los
led de seleccion de las bebidas.

Para sacar un grupo de suministro del estado de espera, man-
tenga pulsado el boton “PROG/STOP” correspondiente duran-

te 3 segundos.
Proc
STtor

Presionar y sequir pre-
sionando durante 3 seg.
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6.12 Programacion para@metros maquina

6.12.1 Acceso al menu

e Para acceder a la programacién de los par@metros, pulse el botén ;

e Acceder al submeni pulsando el boton m ;
e Para acceder a las informaciones pulse el boton .

30 e
1 14 99%

& F

1,20 3,00
bar bar

l Botén Menu

Botén “atras”: permite regresar
a la pantalla anterior

Men(

ill B

Parametros

Botén parametros Botén Info
\
Contadores Presion de la Temperatura
bebidas caldera calienta tazas J,

Info Mena

g lul= W

Pardmetros

m © QI

Contadores Presion de la caldera  Temp. calienta tazas

O e WP

Informaciones Estadisticas Consumos

Hora Forzar lavado Prog. dosis

Ajuste de fecha  Lavado de los Regulacién

. Informaciones Estadisticas Consumos
y hora grupos dosis

estimados
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6.12.2 Contadores

Para visualizar el nUmero de las selecciones
realizadas, pulse el botén indicado.

Para volver al mena anterior, pulse el botén .

Contadores

Total de café 00000000 N

Total cafés
suministrados

Pulsando el botén o , se accede a la pagina de los

contadores parciales:

Contadores
Pulse el botén

Pulsando cualquier botén de dosis en una botonera de la ma-
quina, en pantalla se visualizard el conteo de los cafés efec-
tuados para esa seleccion.

Cafés
suministrados

Botén de dosis
seleccionado

(ontadores

Botonera
seleccionada

6.12.3 Presion de la caldera

Para modificar la presion de la caldera, pulse
el botén indicado.

®

Mediante los botones y - configure el valor de pre-
sion deseado.

Para volver al mend anterior, pulse el botén .

Presion de la caldera

Setpoint

6.12.4 Calienta tazas

Para modificar la temperatura del calienta ta-
zas o para excluirlo, pulse el boton indicado.

Tl

W

Mediante los botones y - configure el valor de tem-
peratura deseado.

Para volver al mend anterior, pulse el botén .
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6.12.6 Lavado de los grupos de suministro

Calienta tazas

Lave diariamente los grupos de suministro.
Temperatura

- [ Para iniciar el lavado pulse el boton ﬁ .

Siga el procedimiento descrito en el apartado "7.7.3 Lavado
de los grupos de suministro” en la pagina 151.

Para apagar el calienta tazas, coloque el cursor completamen-
te a la izquierda (se visualizara un valor de "--").

. . . Este procedimiento se utiliza para lavar todos los
Para activar o desactivar el calienta tazas vea el . .
L. grupos simultaneamente; cada teclado controla el
apdo. 6.10 en la pagina 141.

grupo de referencia.

6.12.5 Fechay hora

Para programar la fecha y la hora, pulse en ®
botén indicado.

Usando los botones y - configure los valores desea-
dos.

Seleccionando el boton correspondiente es posible progra-
mar el horario de verano o de invierno.

Para volver al mend anterior, pulse el botén .

Calendario

12 - 00

B B

Hora de verano
I:I Manual IEI Auto

Configuracién automadtica Hora
de la hora de verano (HH-MM)
Configuracién manual Fecha
de la hora de verano (DD-MM-AAA)

Calendario

Ejemplo de configuracién del mes
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6.12.7 Programacion de las dosis

Para modificar la dosificacion de las seleccio-
nes individuales, pulse el botén indicado.

Pulsando a continuacién cualquier botén de dosis, serd posi-
ble cambiar en la pantalla la dosificaciéon de café / agua su-
ministrado.

Prog. Dosis

Pulse el boton

Usando los botones y - configure los valores desea-
dos.

Pulsando el botén copia , es posible copiar el valor

configurado para la misma seleccién en todas las botoneras
restantes.

i

Para las selecciones de café, la cantidad configura-
da esta en ml (milimetros), mientras que para las
selecciones de Té, en segundos.

6.12.8 Visualizacién informacion

Para visualizar las caracteristicas del soft-
ware instalado en la maquing, pulse el bo-
tén indicado.

Para volver al mena anterior, pulse el boton .

Informaciones

Firmware Tft
XX. XX

Firmware Tarjeta
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

Versién firmware
tarjeta CPU

Version firmware
pantalla TFT

6.12.9 Estadisticas

Para visualizar las estadisticas de los cafés
suministrados, pulse el botén indicado.

Seleccionando los botones y , se pueden visualizar
respectivamente los datos semanales o mensuales.
Para volver al ment anterior, pulse el botén .

Estadisticas Suministros de cafés
dltimo afio
920 950

895 902

May ! Jun | Jul 1 Ago | Sep | Oct | Nov | Dic I fne | Feb | Mar I Abr
‘13 13 13 "3 13 13 13 13 14 "4 "4 "4

Meses

Estadistica
mensual

Namero suministros
mensuales

Suministros de cafés <
Gltima semana

Estadisticas

310

Sab 'Dom Lun

Estadistica
semanal

Ndmero suministros
diarios

Dias de la
semana
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6.12.10 Estimacion consumos

Para visualizar el consumo en kwh de la ma-
quina, pulse el botén indicado.

Seleccionando los botones y , se pueden visualizar
respectivamente los datos semanales o mensuales.
Para volver al menu anterior, pulse el botén .

Estimacion kwh
Consumos Ultima semana

07 07 o7 %

0,6

Sab

Estadistica
semanal

Consumo
diario

Dias de la
semana

Estimacion kwh
Consumos Ultimo afo
20

17, 18
17 5 16,5

fne | Feb | Mar | Abr
‘13 13 13 13 13 13 13 13 (14 14 14 14

Meses

May ! Jun | Jul 1 Ago | Sep | Oct | Nov | Dic

Estadistica
mensual

Consumo
mensual

6.13 Consejos para obtener un buen café

Lave diariamente los filtros y los portafiltros como se indica en
el apdo. 7.7.2 en la pagina 151. La falta de limpieza habitual
conlleva la disminucién de la calidad del café suministrado.
Para obtener un café con una calidad vdlida, es importante
que el grado de dureza del agua usada tenga un valor de 6-7
°f (grados franceses). Si la dureza supera estos valores, se re-
comienda usar el filtro del agua o un suavizador. Evite em-
plear el suavizador en casos de dureza de agua por debajo
delos 4 °f.

Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado evidente, se
recomienda instalar un filtro especifico.

Se recomienda no conservar grandes reservas de café en gra-
no. En caso de cambio del tipo de café, se recomienda poner-
se en contacto con el Técnico para la regulacién de la tempe-
ratura del agua y de la moledura.

Tras un periodo relativamente largo de inactividad de la ma-
quina (de 2-3 horas), efectte algunos suministros en vacio.
Efectle siempre la limpieza y el mantenimiento periédico.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

7.1 Precauciones de seguridad

Lea atentamente las advertencias indicadas en
el capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD"
en la pagina 123.

A

7.2 Mantenimiento periddico

Adema@s de redlizar las actividades de mantenimiento de
acuerdo con la frecuencia indicada en la "Tabla Mantenimien-
to periodico”, es necesario efectuar por lo menos 1 vez al ano
un control general de la méaquina por parte de un Técnico.

‘"
~ .

Si se detectan los problemas de los componentes
evidenciados en gris significa que hay que apagar
=mmm |a maquinay se precisa solicitar la intervencion del

Técnico.

7.3 Mantenimiento tras un breve periodo

de inactividad de la maquina

Por "breve periodo de inactividad" se entiende un plazo supe-
rior a una semana laboral.

En caso de reactivacién de la maquina después de este pla-
zo de tiempo, es necesario que el Técnico efectie el cambio
de toda el agua que se encuentra en los circuitos hidraulicos
como se indica en el apdo. "7.2 Mantenimiento periddico”.
Ademas, es necesario llevar a cabo todas las operaciones previs-
tas por el mantenimiento periédico, véase el apartado anterior.

‘"
. .

Si se detectan los problemas de los componentes
evidenciados en gris significa que hay que apagar
=mmm |a maquinay se precisa solicitar la intervencion del

Técnico.

7.4 Mal funcionamientos y soluciones

correspondientes

La maquina proporciona al usuario mensajes importantes so-
bre su estado de funcionamiento.

En la parte inferior se encuentran los mensajes relacionados con
las alarmas que pueden producirse durante el funcionamiento.

En la "Tabla Mal funcionamientos y soluciones correspondien-
tes” estan presentes las alarmas y las acciones para resolver el
problema indicado.

i
A\

Los problemas evidenciados en gris requieren el apa-
gado de la maquina y la intervencion del Técnico.

En caso de que no se resuelva el mal funcionamien-
to o si aparece una alarma en la pantalla, apague
la maquina y solicite la intervencion del Técnico.
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Tabla Mantenimiento periédico

HIEAR:
Componente Tipo de intervencion g £ ¢
& = | £
- Mantenga controlado el valor de la presion en la caldera indicado en la pantalla,
TRANSDUCTOR DE PRESION que debe estar comprendida entre 0,08 y 0,14 Mpa (0,8 y 1,4 bar). X
) Compruebe la presion del agua durante el suministro de café: consulte la presion
TRANSDUCTOR DE PRESION indicada en el manémetro, que debe estar siempre comprendida entre 0,8 y 0,9 X
MPa (8 y 9 bar).
Compruebe el estado de desgaste de los filtros, controlando si el borde de los filtros
FILTROS y PORTAFILTROS presenta danos y comprobando la presencia de restos de posos de café en la taza; X
en ese aso, sustituya los filtros y/o los portafiltros.
Compruebe la dosis de café molido (comprendida entre 6 y 7 gr. por dosificacion)
y redlizar el control del grado de moledura. Las muelas deben tener los filos siempre
MOLINILLO DOSIFICADOR bleq afilados, su detgnoro se aprecia por la presencia d? dgmasmdo polvo enlla' X
molienda. Se recomienda solicitar la intervencion del Técnico para hacer sustituir
las muelas planas cada 400/500kg de café o cada 800/900kg de café en el caso
de muelas conicas.
FILTRO AGUA Sustituir el cartucho del filtro del agua o realizar la regeneracion del suavizador con X
SUAVIZADOR la frecuencia indicada por el fabricante.
CALDERAS Se recomie.nda solicitar la intervencion del Técnico, por lo menos cada 3 meses, X
para cambiar el agua de la caldera.

& - Descripciéon Alarma -

Senalizacion alarma

Mal funcionamientos y soluciones correspondientes

19/

& F

30 e
2014 99%

1,20 3,00

bar bar

O ©

Problema Causa Accién

FALTA POTENCIA La maquina esté d Encienda la maquin

EN LA MAQUINA amaquina esta apagada. cienda la méquina.

FALTA AGUA EN LA CALDERA El grifo de la red hidraulica esta cerrado. Abra el grifo de la red hidraulica.

DEMASIADA AGUA Averia en I instalacién eléctrica o en la hidraulica Apague la maquina y solicite la intervencién del
EN LA CALDERA " | Técnico.

DE LAS LANZAS DE VAPOR o El pulverizador de la lanza esté obstruido. o Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.
NO SALE VAPOR o Lamaquina estd apagada. e Encienda la maquina.

DALESLL N DB Apague la maquina y solicite la intervencién del
SALE AGUA O VAPOR Averia en la instalacion eléctrica o en la hidraulica. Tgcr%co g y

MEZCLADO CON AGUA )

NO SE PRODUCE EL o Elgrifo de lared hidraulica esta cerrado. o Abra el grifo de la red hidraulica.
SUMINISTRO e Lamoledura del café es demasiado fina.  Ajuste el grado de moledura del café.
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Problema Causa Accion
PERDIDAS DE AGUA o Labandeja no desagua. o Controle el desagie.
DE LA MAQUINA e Eltubo de desagtie esta roto o desconectado,0 | e Compruebe y restablezca la conexion del tubo
presenta obstaculos para el flujo del agua. de descarga con la bandeja.
CAFE DEMASIADO CALIENTE Averia en la instalacién eléctrica o en la hidraulica Apague la maquina y solicite la intervencién del
0 DEMASIADO FRIO | Técnico.
SUMINISTRO DE CAFE P . . ) .
DEMASIADO RAPIDO El café ha sido molido demasiado grueso. Ajuste el grado de moledura del café.
SUMINISTRO DE CAFE P . . ) .
DEMASIADO LENTO El café ha sido molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.
e Grupo de suministro sucio. o Lave el grupo con elfiltro ciego.
POSOS DE CAFE MOJADOS o Fi gruE)o de.sumlnls.tro estd demasmdo frio. . Es-pere aque el grupo se caliente comPIetamente.
e El café ha sido molido demasiado fino. o Ajuste el grado de moledura del café.
o El café utilizado es demasiado viejo. o Sustituya el café por café fresco.
LA PANTALLA MUESTRA UNA Averia en la instalacion hidraulica Apague la maquina y solicite la intervencion del
PRESION NO CONFORME ‘ Técnico.
o El portafiltro estd sucio. o Limpie el portdfiltro.
PRESENCIA DE POSOS o . .
EN LA TAZA o Los orificios del filtro estan desgastados. o Sustituya el filtro.
o Elgrado de moledura del café no es conforme. | e Ajuste el grado de moledura adecuadamente.
LA TAZA ESTA MANCHADA o Elcafé ha sido molido demasiado grueso. o Ajuste el grado de moledura del café.
DE SALPICADURAS DE CAFE e Elborde del filtro estd dafado. e Sustituya el filtro.
Después de unos minutos, la carga automatica de
e LOSLEDS DE TODAS LAS agua se detiene.
BOTONERAS PARPADEAN o Intervencion del dispositivo de Time-out. e Apague la maquina y vuelva a encenderla.

e Faltaaguaenlared.

o Abra el grifo de la red hidraulica.

e EL SUMINISTRO DE CAFE

NO ES CONFORME
o NO SE RESPETA L , . . -
LA DOSIS DEL CAFE El café ha sido molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.
e FELLED DEL PULSADOR
DOSIS PARPADEA
BLOQUEO DEL SISTEMA . . DR P Apague la maquina y solicite la intervencion del
ELECTRONICO Averia en la instalacion eléctrica o en la hidraulica. Técnico.
LA BOMBA PIERDE AGUA Averia de la bomba. APague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.
LA BOMBA HACE RUIDO Averia de la bombo. AE)ague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.
EL MOTOR SE DETIENE
BRUSCAMENTE O LA Averia de la bormba Apague la maquina y solicite la intervencion del
PROTECCION TERMICA SE ' Técnico.
DISPARA POR UNA SOBRECARGA
LRSI AO Apague la maquina y solicite la intervencién del
DEBAJO DEL CAUDAL Averia de la bomba. o e A MAGHRA YOI '
NOMINAL ’
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7.5 Mantenimiento programado

7.7 Operaciones de limpieza

Si ha sido activada, esta funcién permite visualizar en la pan-
talla un mensaje para avisar al usuario cuando hay que seguir
con el mantenimiento ordinario programado.
Una vez logrado el valor del umbral programado, en la panta-
lla aparece este mensaje:
15:30 e.,
1 14

o

P
[

&
1,20 3,00

bar

Este mensaje sigue en la pantalla hasta que no se lleva a cabo
el mantenimiento. Si se activan, en la pantalla pueden visua-
lizarse diferentes umbrales de mantenimiento programado.
Las sefalizaciones de umbral alcanzado/superado no alteran
el servicio de la maquina.

La anulacién de los mensajes en la pantalla es posible en cual-
quier momento (incluso antes del comienzo de las indicacio-
nes) y puede efectuarse por el técnico.

Durante el funcionamiento de la maquina, el sistema trabaja
para aumentar tanto el contador de los ciclos maquina como
el contador del tiempo pasado desde la instalacion

i

7.6 Control del desgaste de las muelas

Si ha sido activada, esta funcién permite visualizar en la pan-
talla un mensaje para avisar el usuario cuando es necesaria la
sustitucion de las muelas del molinillo dosificador.

Para la programacion, pongase en contacto con el
Técnico.

1,20 3,00
bar bar

O O

La sefalizacién aparece cuando la cantidad de café (kg) utili-
zado, alcanza el umbral limite programado.

El mensaje persiste en la pantalla en la fase de espera de se-
leccion o en espera de programacion.

La alarma de umbral alcanzado/superado no inhibe el servicio
de la maquina.

La puesta a cero de la cuenta se puede realizar en cualquier
momento (incluso antes de las indicaciones de alarma) y el
encargado de dicha tarea es el técnico.

i

El sistema funciona sélo asociando la maquina a
un Gnico molinillo. Para la programacién, pongase
en contacto con el Técnico.

7.71

Para lograr una higiene perfecta y obtener la maxima eficien-
cia de la maquina es necesario llevar a cabo algunas sencillas
operaciones de limpieza. Las indicaciones incluidas a con-
tinuacién son vdlidas para un uso normal de la maquina de
café. En caso de uso continuo de la maquina, las operaciones
de limpieza deben efectuarse con una mayor frecuencia.
0 productos a base de dcidos agresivos (por ejemplo, fos-
forico, citrico, sulfamico, etc.). Los productos/detergen-
tes utilizados deben ser aptos para el fin con el que se utilicen y
no deben daiiar los materiales de los circuitos hidraulicos.
No use detergentes abrasivos que puedan deteriorar la superficie
de la carcasa.
Utilice siempre parios perfectamente limpios y desinfectados.
Para lavar los filtros, los portafiltros y todos los componentes de
la maquina, utilice detergentes suministrados por el Fabricante o

productos especificos para la limpieza de méaquinas de café pro-
fesionales.

Instrucciones generales

No utilice detergentes alcalinos, disolventes, alcohol ni

e 5
Limpieza g 5
w
Capuchinador:
Realizar la limpieza del Capuchinador al menosunavez | X
al dia egln indique el fabricante .
Carcasa y Rejillas:
Efectte la limpieza de los paneles de la carcasa con un
pano humedecido con agua templada.
Quite la bandeja y la rejilla apoya tazas y lavelas con X

agua caliente.

Redlice la limpieza de las rejillas de elevacion para tazas
pequenas segln lo indicado en el apdo. 7.7.6 enla
pagina 152.

Filtros y Portdfiltros:

Lavelos diaria y semanalmente con arreglo a lo indicado
enelapdo. 7.7.2 en la pagina 151. X | X
Diariamente realice la limpieza indicada en el apdo.
7.7.2 enlapagina 151.

Lanza de vapor:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio
humedecido con agua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberando | X | X
los orificios de salida del vapor con una pequena aguja.
Semanalmente realice la limpieza indicada en el
apdo. 7.7.5 enla pagina 152.

Grupo de suministro:

Efectle el lavado del grupo de suministro segun las
indicaciones del apdo. 7.7.3 en la pagina 151
Diariamente realice la limpieza indicadaenelapdo. | X | X
7.7.4enlapagina 151.

Semanalmente realice la limpieza interna segan lo
indicado en el apdo. 7.7.4 en la pagina 151 .

Molinillo dosificador y Tolva:

Usando un pano humedecido con agua templada, lim-
pie interna y externamente la tolva y el dosificador.

A continuacion, secar todo cuidadosamente.
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7.7.2 Limpieza de los filtros y portafiltros
Atencion: sumergir sélo la copa del portafiltro, evi-
tando sumergir en el agua la empuinadura.

El detergente debe diluirse en agua fria de acuerdo
con las dosis indicadas por el fabricante en el envase (véase

fabricante).

Cada dia:

e Sumerja el filtro y el por-
tafiltro en agua caliente
durante toda la noche, de
manera que se disuelvan
los depésitos grasos de
café;

e enjudguelo todo con agua fria.

Cada semana:
e Conlaayuda de un destornillador, separe el filtro del portafiltro;

e sumerja el filtro y el portafiltro durante 10 minutos en
agua caliente y detergente adecuado;

e enjudguelo todo con agua fria.

7.7.3 Lavado de los grupos de suministro

i

Lave los grupos de suministro diariamente como se indica a
continuacion.

Para llevar a cabo el lavado de los grupos de
suministro, pulse el botén indicado:

Este procedimiento se utiliza para lavar todos los gru-
pos simultaGneamente; cada teclado controla el grupo
de referencia. Para acceder al meni, consulte el apar-
tado "6.12.6 Lavado de los grupos de suministro”.

Para iniciar el procedimiento de lavado, seleccione el bot6n
y siga estas instrucciones:

Forzar lavado.
¢Estas seguro?

e Retire el filtro del portafiltro y coloque un filtro ciego (véa-
se suministro estandar);

Vierta el detergente en los filtros ciegos y enganche los
portafiltros en los grupos de suministro;

e pulse el botén doble expreso (2) de cada grupo;

en la pantalla aparece el mensaje “LAVADO GRUPO EN CUR-
SO”. Mientras la maquina efectta el primer ciclo de lavado

los leds de los botones My (2) parpadean;

e al final del primer ciclo, los leds de los botones de doble

expreso (2) parpadean: retire los portafiltros de los

grupos;

e pulse de nuevo los botones de doble expreso (2)

para efectuar el procedimiento de enjuague;

e mientras la maquina efectta el enjuague, los leds de los

botones My (2) parpadean;

e una vez que el procedimiento de enjuague se ha comple-
tado (unos 30 segundos) la maquina esta lista para reali-
zar los suministros normales.

7.7.4 Limpieza de duchas grupo, porta-
ducha y portafiltro
Cada dia

Limpie las duchas del grupo de suministro y el portafiltro con
el cepillo apropiado.

Limpie a fondo el interior del anillo de enganche y el portafil-
tro; y el borde y las aletas del portafiltro, para eliminar cual-
quier residuo de café acumulado.

Utilice el cepillo adecuado que se ha proporciona-
do con el suministro (véase catdlogo recambios).

Cada semana
Efectle la limpieza de la ducha y del portaducha del siguiente
modo:
Afloje el tornillo (1) con un destornillador;

e quite la ducha (2) y el porta-
ducha (3);

e lave los dos componentes con
agua caliente;

e vuelva a colocar la ducha y el
portaducha en su posicién ori-
ginal bloqueando todo el con-
junto con el tornillo.
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7.7.5 Limpieza de la lanza de vapor

Cada semana

Efecte la limpieza de la lanza de vapor actuando de esta
manera:

e Sumerja la lanza en una jarra con
agua y un detergente especifico de
acuerdo con las instrucciones del fa-
bricante;

e caliente la solucién con el vapor de
la lanza;

e deje que se enfrie la lanza mante-
niéndola sumergida en la solucién durante al menos 5 mi-
nutos de manera que el detergente vaya subiendo por el
interior de la lanza por efecto del enfriamiento;

e repitala operacion 2 o 3 veces hasta que en los siguientes
suministros no salgan restos de leche.

7.7.6 Rejillas levanta tazas
Cada dia

Efectle la limpieza de las rejillas levanta tazas actuando de
esta manera:

e Extraiga la rejilla de su asiento presionando hasta que se
desprenda completamente de la maquing;

\W

e limpie con un pafo humedecido en agua templada;

e vuelva a empujar la rejilla hacia la maquina hasta que
desaparezca por completo en su lugar de origen.

8. PIEZAS DE RECAMBIO

La sustitucion de componentes y/o partes de la maquina
debe realizarse exclusivamente por un Técnico.

A

Por ningin motivo el Usuario esta autorizado a
realizar las operaciones de sustituciones de com-
ponentes y/o partes de la maquina.

9. PUESTA FUERA DE SERVICIO

ES necesario desactivar la maquina solicitando la intervencién
del Técnico puesto que es necesario desconectar la red eléc-
trica e hidrdulica y vaciar del agua todos los circuitos internos.
La siguiente puesta en marcha tras este periodo puede reali-
zarse sélo por un Técnico.

Por ningin motivo el Usuario esta autorizado a
realizar las operaciones de desactivacion durante

A largos plazos de tiempo y la siguiente puesta en

servicio de la maquina.

10. DESMANTELAMIENTO

El desmantelamiento de la maquina debe realizarse exclusi-
vamente por un Técnico.

11. ELIMINACION

11.1 Informaciones relativas a la eliminacion

Sélo para la Unién Europea y el Espacio Econémico Europeo.

Este simbolo indica que el producto no puede eliminarse jun-
to con los residuos domeésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre pilas (2006/66/CE) y/o
las leyes nacionales que transpongan dichas directivas.

El producto debe entregarse a un punto de recogida designa-
do, por ejemplo, al distribuidor en caso de que se adquiera un
nuevo producto similar o a un centro de recogida autorizado
para el reciclaje de residuos de equipos eléctricos y electronicos
(RAEE) asi como de pilas y acumuladores. Un tratamiento in-
correcto de dichos residuos puede conllevar consecuencias ne-
gativas para el medio ambiente y la salud humana puesto que
estos residuos contienen sustancias potencialmente nocivas.
La colaboracién del usuario para una eliminacién correcta de
este producto contribuir@ a un uso eficaz de los recursos na-
turales y evitard posibles sanciones administrativas previstas
por las leyes vigentes. Para mas informacion sobre el reciclaje
de este producto, contacte con las autoridades locales, el ente
responsable de la recogida de los residuos, un distribuidor au-
torizado o el servicio de recogida de residuos domésticos.

i

11.2 Informaciones medio ambientales

Dentro de la maquina hay una pila de botén de litio necesa-
ria para memorizar los datos de la maquina, colocada en la
tarjeta electrénica.

Elimine la pila de acuerdo con las normas vigentes en su pais.

Para la eliminacion de la maquina, contacte con el
Técnico y/o a la empresa vendedora.
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I. PRECAUCOES DE SEGURANCA

I1.I. NIVEL DE FORMACAO E
INFORMACAO SOLICITADO AO

USUARIO

O usudrio:

e éapessoa responsavel por fazer a maqui-
na funcionar e pelas operacoes ordindrias
de limpeza indicadas em este manual.

e deve ser devidamente treinada e informa-
da sobre o funcionamento e os riscos resi-
duais presentes durante o funcionamento
da maquina.

e deve ser capaz de agir de acordo com as
regras que regem os principios de higie-
ne alimentar vigentes no pais de uso da

maquina.
0 A adulteracdo nédo autorizada de
qualquer parte da maquina faz de-
cair qualquer garantia e isenta o fabricante
de qualquer responsabilidade em caso de
falhas da mesma e acidentes de trabalho.

LII. FUNCIONAMENTO

Mesmo com o equipamento de seguranca

completo aplicado para prevenir acidentes, a

fim de eliminar os possiveis riscos para o Usud-

rio durante o uso, esta ainda apresenta alguns

riscos residuais.

Estes riscos residuais assim denominados estGo

relacionados com algumas partes da maquina

que podem representar um perigo para o Usu-

dario, se:

e fizer uso incorreto;

e fizer um erro de avaliacdo;

e desligar a seguranca instalada contornan-
do os requisitos contidos neste Manual.

A maquina também possui alguns avisos colo-

cados nas areas de risco residual que devem ser

escrupulosamente respeitados.

E necessdrio prestar muita atencdo aos seguin-
tes riscos residuais presentes durante o funcio-
namento e uso da maquina, os quais NGo po-
dem ser eliminados.

E proibido:

e utilizar a maquina em condicoes psicofisi-
cas alteradas; sob a influéncia de drogas,
dlcool, psicofarmacos, etc,;

e 0usoda maquina em atmosfera com risco
de incéndio;

e 0 uso da maquina em uma atmosfera
explosiva, agressiva ou com alta concen-
tracdo de poeiras ou substéncias oleosas
SUspensas no ar.

PERIGO ELETRICO

O uso de um aparelho elétrico esta su-
jeito a algumas normas comportamentais de
segurancga:

e ndo toque o aparelho se as maos ou pés
estiverem molhados ou imidos;

e ndo use o aparelho com pés descalcos;

e ndo use extensoes;

e ndo use em compartimentos preparados
para duche ou no banheiro;

e ndo puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho;

e 0 cabo de alimentacao do aparelho ndo
pode ser substituido pelo usudrio. Se o
cabo estiver danificado, desligue a maqui-
na e contate somente o Técnico;

¢ nado deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol, etc...);

e ndo permita o acesso ao interior da ma-
quina;

e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquing;

e ndo permita que o cabo elétrico seja
esmagado e/ou possa entrar em contato
com superficies afiadas;

e nado permita que o aparelho seja usado
por pessoas ndo qualificadas.
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PERIGO ALTA TEMPERATURA

Algumas partes da maquina podem
atingir temperaturas elevadas e provocar quei-
maduras, portanto se devem tomar as seguin-
tes precaucoes:

e evite o contato com o grupo de distribui-
¢do, o aquecedor porta-filtro e os tubos de
emiss@o agua, vapor e vaporizador;

e nunca exponha as m@os ou outros mem-
bros do corpo na direcao dos terminais
que emitem vapor, Ggua quente ou leite.

O aparelho pode ser utilizado por pes-
soas (incluindo criancas de idade infe-
rior a 8 anos) com capacidades fisicas
reduzidas, sensoriais ou mentais, ou sem ex-
periéncia nem o conhecimento necessdrio,
mesmo que sob vigildncia ou apoés terem re-
cebido as instrucoes necessarias para o uso
seguro do aparelho e compreensdo dos peri-
gos inerentes. As criancas devem ser vigiadas
para garantir que ndo brinquem com o apa-
relho.
O Usudrio tem a obrigacdo de informar ime-
diatamente o Fabricante se detectar defeitos
e/ou irregularidades durante o funcionamen-
to da maquina, dos sistemas de protecdo
contra acidentes, assim como qualquer situ-
acdo de perigo de que tenha conhecimento.
Em caso de anomalias no sistema de gas (se
presente) chame um Técnico.
O sistema de gas (se presente) deve ser des-
ligado durante os longos periodos de inativi-
dade da maquina (de noite ou fecho do bo-
tequim).
E estritamente proibido realizar alteracdes
de qualquer natureza ou extensdo na maqui-
na e respectivo funcionamento, e também
em este documento.
~m' O Técnico deve realizar manutencdo
periodica anual e controle de todo o
equipamento de seguranca.

I.ITII. MANUTENCAO E LIMPEZA

E necessdrio prestar muita atencao aos seguin-
tes riscos residuais presentes durante a manu-
tencdo e limpeza da maquina, os quais ndo po-
dem ser eliminados.

E proibido lavar a méaquina com gasolina e/ou
solventes de qualquer natureza.

PERIGO ELETRICO

As operac¢des de manutencdo e limpeza
estdo sujeitas as normas comportamentais de
seguranca:

e durante as operacoes de limpeza, a ma-
quina deve ser desligada e vocé deve ter
certeza que todos os componentes est@o
em temperatura ambiente;

e ndo mergulhe a maquina na agug;

e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquina, nem utilize jatos de agua
para a limpeza;

e ndo permita que criangas ou pessoas nAo
treinadas realizem as operacoes de manu-
tencdo e limpezaq;

e ndo remova as protecoes e/ou partes da
carcaga;

e ndo permita o acesso ao interior da ma-
quina;

e n@do realize operacdes de manutencdo e
limpeza diferentes do que consta no pre-
sente Manual.

PERIGO ALTA TEMPERATURA

Durante as operacdes de limpeza tome
muito cuidado, pois algumas partes da maqui-
na podem alcancar temperaturas elevadas:

e evite o contato com o grupo de distri-
buicdo e os bicos de emissdo de agua e
vapor;

e nunca exponha suas maos ou outros
membros do corpo na dire¢do dos termi-
nais que emitem vapor, dgua quente ou
leite.
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1.IV.CARACTERISTICAS DOS EPI

Nas fases de manutencdo e limpeza da maqui-
na é necessario utilizar os seguentes EPIs:

Luvas
Para a protec¢do do usuario de todas as
partes da maquina que estdo em con-
tato com os alimentos (porta-filtros, filtros, etc.).
~m’ Realize apenas as operacoes de ma-
=& nutencgdo e limpezaindicadas em este
manual.
Somente um Técnico e autorizado pode reali-
zar operacoes de manutencdo e limpeza ndo
mencionadas neste documento.
Todas as operacées de manutencdo devem
ser efetuadas, sem antes:
e desligar a alimentacao elétrica;
e fechar a alimentacdo hidraulica;
e depois que a maquina estiver comple-
tamente esfriada.

Caso o funcionamento irregular néo se resol-
va, desligue a maquina e solicite a assistén-
cia do Técnico. NdGo tente realizar qualquer
tipo de reparacdo.

As operacoes de desincrustacoes do aparelho
devem ser realizadas pelo Técnico, de forma
que tais operacoes ndo soltem materiais no-
civos para o uso alimentar.

1.V. SITUACOES DE EMERGENCIA

Em caso de emergéncia causada por falha na
maquina, tome as medidas previstas no plano
de emergéncia da sala e realize imediatamente
acoes de acordo com o tipo de problema.

INCENDIO POR CURTO-CIRCUITO

No caso de um incéndio causado por uma fa-

lha do sistema elétrico da maquina, tome as

seguintes medidas:

e Desligue a maquina através do interruptor
geral;

e Chame os bombeiros;

e Evaque as pessoas do local;

e Apague as chamas usando um extintor de
incéndio CO,.
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1. INTRODUCAO

1.2 Conservacdo do Manual

Leia este Manual na integra e com muita atenc¢do antes de
utilizar o aparelho, a fim de melhorar o desempenho da ma-
quina e operar em condicdes de seguranca absoluta.

A maquina de café expresso adquirida foi concebida e reali-
zada com métodos e tecnologias inovadoras que asseguram
qualidade e confianca no decorrer do tempo.

Este Manual &€ um guia que lhe permitira conhecer as vanta-
gens obtidas por ter escolhido a nossa marca. Aqui encontra
as informacgdes sobre como utilizar da melhor forma possivel
as potencialidades da maquina, sobre como manter a mesma
em condicoes de eficiéncia, e ainda sobre como se comportar

no caso de dificuldades.

@ as instrucoes contidas neste documento e siga as in-
dicacoes descritas. Conserve este manual e todos os

documentos fornecidos em um local acessivel e protegido. Este

documento presume que nos estabelecimentos, onde a maqui-

na esta instalada, sdo cumpridas todas as normas de seguran-

ca e de higiene no trabalho em vigor.

Antes de utilizar a maquina leia com muita atencdo

O Fabricante se reserva o direito de efetuar quaisquer melho-
rias e/ou altera¢des no produto. Garantimos que este Manual
reflecte o estado técnico da maquina no momento de comer-
cializacdo da mesma.

Aproveitamos esta oportunidade para solicitar aos nossos
clientes quaisquer sugestdes com relacdo ao melhoramento
tanto do produto como do Manual.

1.1 Orientacées para a leitura do Manual

O Manual foi subdividido em capitulos independentes. A se-
quéncia dos capitulos corresponde a l6gica temporal da vida
atil da méaquina.

Para facilitar a compreensdo imediata do texto sdo emprega-
dos termos, abreviacdes e pictogramas.

Este Manual é formado por uma capa, um indice e uma série
de capitulos. Cada capitulo apresenta uma numeracdo pro-
gressiva. No rodapé consta o nimero da pdgina.

Na pdgina inicial sdo exibidos os dados de identificacdo da
maquina e na Gltima pagina a data e a revisdo do Manual de
Instrucoes.

Abreviaturas

Se¢. = Secdo

Cap. = Capitulo

Par. = Paragrafo

Pdg. = Pagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabela
Unidade de medida

As unidades de medida presentes sdo aquelas previstas pelo
Sistema Internacional (SI).

O Manual de Instrucoes deve ser conservado com cuidado e
deve acompanhar a maquina em todas as mudancas de pro-
priedade que a mesma poderd ter na sua vida Gtil.

Para melhor o conservar recomendamos manusear com cui-
dado, com as mdos limpas e ndo poisar sobre superficies su-
jas. Nenhuma das suas partes devem ser removidas, arranca-
das ou arbitrariamente modificadas.

O Manual deve ser arquivado em um ambiente protegido da
umidade e calor e nas proximidades da respectiva maquina.
O Fabricante, a pedido do Usudrio pode fornecer outras co-
pias do Manual de Instru¢cdes da maquina.

1.3 Metodologia de atualizacao

do Manual de Instrucoes

O Fabricante reserva-se o direito de modificar e realizar me-
Ihorias na maquina sem prévia notificacdo, nem atualizacéo

do Manual ja entregue ao Usudrio.

0 quer outro problema dificultando a consulta, é
obrigatario que o usudrio solicite uma copia nova

ao Fabricante antes de realizar qualquer outra operacdo na

magquina.

E estritamente proibido eliminar ou rescrever partes do Ma-

nual.

O Usudrio tem a obrigacdo de seguir todas as instrucoes

existentes neste Manual.

Para quaisquer inconvenientes que possam surgir devido ao

uso incorreto de tais recomendacoes, o Fabricante declina

toda e qualquer responsabilidade.

Este manual também esta disponivel no sitio de internet do

fabricante através de acesso reservado.

Se o Manual se tornar ilegivel ou apresentar qual-

1.4 Destinatdrios
O Manual em questdo é destinado ao Usudrio.

Qualificacao dos destinatarios da maquina

A maquina é destinada ao uso profissional e ndo generaliza-

do, logo, pode ser utilizada apenas por pessoas qualificadas,

em especial que:

e Atingiram a maioridade;

e Fisicamente e mentalmente sGo aptas ao uso da maqui-
na;

e Capazes de entender e interpretar o Manual de Instrugoes
e as precauc¢des de seguranca;

e Conhecam os procedimentos de seguranca e respectivo
funcionamento;

e Possuam capacidades para utilizar a méaquing;

e Tenham compreendido os procedimentos de uso defini-
dos pelo Fabricante da maquina.
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1.5 Glossario e Pictogramas

Em este pardagrafo sdo exibidos os termos menos comuns ou
com significado diferente do comum.

Veja a sequir a explicagdo das abreviaturas utilizadas e o signi-
ficado dos pictogramas para indicar a qualificacdo do operador
e 0 estado da maquina, o seu emprego permite fornecer rapida-
mente e de forma univoca as informacdes necessdrias para uti-
lizar a maquina de forma correta em condicdes de seguranca.

1.5.1 Glossario

Usuario
Pessoa responsavel por pér a maquina a funcionar e pelas
operacoes ordindrias de limpeza indicadas em este manual.

Técnico
Pessoa especializada, especialmente treinada e habilitada a
realizar de acordo com as regras vigentes as operacoes de:
transporte e manuseio, armazenagem, instalacdo, colocagdo
em funcionamento, manutencdo, terminar o funcionamento,
desmontagem e descarte da maquina.

Perigo
Uma potencial fonte de lesées ou danos para a satde.
Area perigosa

Qualquer area na proximidade de uma maquina, cuja presen-
¢a de uma pessoa constitui um risco para a seguranca e a
saude dessa pessoa.

Risco

Combinagdo da probabilidade e da gravidade de uma leséo
ou de um dano para a sadde que possa surgir numa situacéo
perigosa.

Protecao

Elemento da maquina utilizado especificamente para garan-
tir a prote¢do por meio de uma barreira material.

Equipamento de protecdo individual (EPI)

Equipamento utilizado ou roupa que a pessoa usa para prote-
ger a sua satde e seguranca.

Uso previsto

0 uso da maquina de acordo com as informagoes fornecidas
nas instrucdes de uso.

Qualificacao do Usuario

Nivel minimo das competéncias que o operador deve possuir
para realizar a operagdo descrita.

Estado da maquina

O estado da maquina inclui o modo de funcionamento e as
condicoes de seguranca presentes na maquina.

Risco residual

Riscos que permanecem apesar de terem sido tomadas todas
as medidas de protecdo integradas no projeto da maquina e
apesar das protecoes e medidas de protecdo complementa-
res adotadas.

Componente de sequranca:
e Serve para garantir uma fung¢do de segurancga;
e cuja falha e/ou irregularidade coloque em perigo a segu-
ranca das pessoas.

1.5.2 Pictogramas
As descricoes precedidas por estes simbolos incluem informa-
¢oes/precaucoes muito importantes, especialmente com rela-
¢do a seguranca. O seu ndo cumprimento pode causar:

riscos para a seguranca de quem trabalha com a maquing;
ferimentos graves do Usudrio (em alguns casos até mes-
mo a morte);

extin¢do do contrato de garantia;

isencdo das responsabilidades do Fabricante.
Simbolo de PERIGO GENERICO utilizado no caso
A de risco de lesdo grave permanente, que necessi-

te de hospitalizacéio e, em casos extremos causa

de morte.
de risco de lesdo grave permanente, que necessi-

A te de hospitalizacéio e, em casos extremos causa

de morte.

Simbolo de PERIGO ELETRICO utilizado no caso

do no caso de risco de leséio grave permanente, que
necessite de hospitalizacdo e, em casos extremos
causa de morte.

2 Simbolo de PERIGO ALTA TEMPERATURA utiliza-

S, Simbolo de ATENGAO utilizado no caso de risco de
m leséio ndo grave, mas que necessita de cuidados
SN

médicos.

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado no caso de ris-
co de lesdo ndo grave que pode ser tratado com
medidas de pronto socorro ou similares.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecer informa-
coes importantes referentes ao assunto tratado.

Simbolo de Obrigacdo de uso de luvas de protecéo,
@ utilizado no caso de risco de lesdo grave perma-
nente que necessite de hospitalizacéo.
Simbolo da Obrigacdo de ler documentacdo, usado
para consciencializar sobre a importdncia de tal
acdo para sua seguranca.

o

1.6 Garantia

A maquina estd coberta por uma garantia de 12 meses para
todos os componentes exceto aqueles elétricos e eletrénicos
e as pecas sujeitas a desgaste.
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2. IDENTIFICACAO DA MAQUINA

2.1 Marca e modelo

Os dados de identificacdo e o respectivo modelo da maquina
estdo descritos na PLACA DADOS DE IDENTIFICACAO e na
DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE que acompanham a
magquina.

2.2 Descricao geral

A madquina objeto deste Manual é constituida por componen-
tes mecdnicos, elétricos e eletrdnicos cuja acdo combinada
permitem preparar bebidas a base de leite, café e agua. Este
produto foi fabricado de acordo com as Diretivas, Regulamen-
tos e Normas Comunitdrias indicadas na DECLARACAO DE
CONFORMIDADE UE que acompanha a maquina.

2.3 Servico de assisténcia
clientes do fabricante

<
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2 ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) = ITALY

Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
E-mail: service@astoria.com

Sitio: www.astoria.com
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2.4 Destino de uso

Esta maquina de café expresso foi projetada para a prepara-
¢do profissional de bebidas quentes tais como chd, cappucci-
no, café nas variantes longo, curto, expresso, etc. O dispositi-
vo ndo é destinado para uso doméstico, mas apenas para uso
profissional.

A maquina pode ser utilizada em todas as condicoes previs-
tas, incluidas ou descritas em esta documentacdo; portanto,
qualquer outra condicdo deve ser considerada perigosa. A
magquina deve ser instalada em locais com acesso reservado
a pessoal habilitado com formacdo adequada (Botecos, Res-
taurantes, etc).

Usos permitidos

Sdo todos aqueles que respeitando as caracteristicas técni-
cas, as operacoes e os empregos descritos em esta documen-
tacdo e ndo colocam em perigo a seguranca do Usudrio ou
causam danos @ maquina ou ao meio ambiente.

i

Usos previstos

A magquina foi projetada exclusivamente para uso profissio-
nal. O uso de produtos/materiais diferentes dos especificados
pelo Fabricante, que possam criar danos & maquina e situa-
¢oes de perigo para o operador e/ou pessoas nas proximida-
des da Maquinag, é considerado incorreto ou indevido.

Todos os usos ndo indicados em este Manual séo
proibidos e devem ser expressamente autorizados
pelo Fabricante.

Contraindicacoes de uso

A maquina ndo pode ser utilizada:

e para fins diferentes dos expostos neste paragrafo, para
usos diversos ou ndo mencionados em este Manual;

e com o uso de material diferente daquele indicado em este
Manual;

e sem os dispositivos de seguranca ou ndo funcionantes.

Uso incorreto da maquina

O tipo de uso e desempenho para o qual esta maquina foi
realizada requer uma série de operacdes e procedimentos
que ndo podem ser alteradas se ndo previamente concorda-
das com o Fabricante. Todas as operacdes permitidas estdo
incluidas em esta documentacdo, qualquer outra operagdo
ndo mencionada nem aqui descrita é considerada impossivel
e, portanto, perigosa.

Usos ndo previstos

Os Unicos tipos de usos permitidos estdo descritos no Manual,
qualquer outro tipo de uso é considerado ndo possivel e, por-
tanto, perigoso.

Dispositivos gerais de sequranca

O Usudrio deve estar ciente sobre os riscos de acidentes, sobre
o equipamento projetado para a seguranca e sobre as regras
gerais relativas a prevencdo de acidentes conforme previsto
pelas diretivas comunitarias e pela legislacéo no pais onde a
linha estd instalada.

O Usudario deve ter pleno conhecimento do funcionamento
de todos os dispositivos da maquina, deve também ter lido
e compreendido na totalidade este Manual. As operacoes de
manutencdo devem ser realizadas pelo Técnico apos prepa-
rar a maquina adequadamente. A adulterac@o ou a substi-
tuicdo ndo autorizada de uma ou mais partes da maquina,
o uso de acessérios que modificam o seu uso e o emprego
de materiais diferentes dos recomendados em este Manual,
podem ser causa de riscos de acidente.
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16. Painel Vaporizador (opcional).

17. Bicos de emissdo.

15. Péregulave
18.

Superficie aquecedor de xicaras.

1.

Painel de comandos sele¢des café e cha.
Visor de toque.

2.

3.

Luz area de emissdo.

Interruptor acendimento maquina.

Manipulo do vapor.

4,

19. Filtro cego.
20. Prensa,

5.

Borracha de protecdo contra queimadura.
Conector USB.

6.

Pincel de limpeza.

21.

7.

Bico emissao vapor.

8.

Bandeja e grelha para apoiar as xicaras.

9.

O conector USB (7) deve ser utilizado apenas com a

ao conec-

N

écnico.

Py

10. Grelha extraivel para apoiar as xicaras.

chave especifica fornecida aos T

IS

ivos externos no conector USB (ta

isposi

.

te d
Phone, iPad, PC, etc.), pois podem cr

Regulador ar vaporizador.
12. Porta-filtro.

11.

iar sérios proble-

.

como i

aquina.

P

mas no software da m

te.

do dgua quen

13. Bico emiss

14. Tubo vaporizador (opcional).
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2.6 Painéis de comando de selecoes café e cha

Painel de comandos do grupo de distribuicao de café e cha

1 café
médio

¢
ﬁgﬁ)

1 café
longo

®
®

1 café
expresso

©

2 cafés
médios
2 café
expressos
Painel de comandos Vaporizador
Vaporizador
dose curta

L]

Vaporizador
dose longa

™

2.7 Visor e botdo navegador

Cha
@g

@ @
STar
Stop/
Programacdo/

2 cafés Continuo

longos

Espumar
continuamente

O

Economia
de energia

Hora e
data

Area visualiza¢bes Area informacgdes
informacodes e acesso Menu

Pressdo caldeira

Pressdo rede hidrica

Ativagdo Standby

Ativacdo aquecedor de xicaras

Acender luz supefrficie de trabalho

Acesso ao Menu
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2.8 Sistema Economia de energia

A maquina dispde de um software que controla o sistema au-
tomatico de espera durante as pausas, a funcdo Economia de
energia noturna, e a regulacgdo inteligente da temperatura.
Isto permite economizar significativamente energia, durante
as pausas noturnas, mantendo a maquina sempre em condi-
¢oes de um rapido retorno ao servico.

Além disso, o software distribui energia apenas onde e quan-
do serve, permitindo desta forma economizar energia mesmo
durante a atividade normal.

2.9 Dados e marcacdo

E, se previsto na programacdo, este coloca automaticamen-
te em espera um ou mais grupos quando diminui a carga de
trabalho e os prepara para trabalhar em plena capacidade
quando necessdrio.

i

Para a gestdo do sistema Economia de energia
consulte o par. 6.11 na pagina 172.

Os dados técnicos da maquina s@o exibidos na seguinte tabela:

DADOS TECNICOS 2GR 3GR 4GR
230-400V 4.400 W 5.500 W 7.100 W
240-415V 4700 W 6.100 W 7.700 W
Frequéncia 50-60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Capacidade caldeira café 1,21x2 121x3 1,21x 4
Capacidade caldeira vapor 8l 131 131
Largura 830 mm 1070 mm 1310 mm
Comprimento 580 mm 580 mm 580 mm
Altura 575 mm 575mm 575 mm
Peso liquido 74 kg 94 kg 110kg

Calibragdo valvula
de seguranca

0,79 Mpa (1,9 bar)

Press@o de funcionamento
caldeira vapor

0,08 - 0,14 MPa (0,8 - 1,4 bar)

Pressdo agua de
alimentacdo

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

Presscio de emiss@o do café

0,8-0,9 MPa (8 - 9 bar)

Temperatura

ambiente de trabalho >3

95° URMAX

A placa de dados esta

Nivel de press@o sonora <70dB

fixada embaixo da
bandeja de descarga

Conforme a diretiva 2006/42/CE, a maquina é marcada com
a sigla CE onde o fabricante declara, sob a prépria responsa-
bilidade, que a maquina é segura para pessods e ou coisas.
As marcacoes alternativas podem ser aplicadas dependendo
dos mercados-alvo de acordo com as regulamentacoes apli-
caveis do produto.

A placa de dados com a marcacdo adequada com a identifi-
cacdo e dados técnicos do equipamento estd fixada sobre a
base da estrutura embaixo da bandeja de descarga.

Veja aqui embaixo um exemplo da placa com os dados.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

SIN: |Mod. || Y I
v [[w e |
MADE IN ITALY

Para qualquer comunica¢do com o Fabricante, indique sem-
pre os sequintes dados:

e S/N - nimero de série da maquina;
e Mod. - modelo da méaquina;
e Y -data de fabricacdo.

Os dados do aparelho também sao visiveis na etiqueta na
embalagem da maquina.

0

bricante.

E proibido remover ou deteriorar a placa dos dados
de identificacdo. Se necessdrio, substitua com a
maxima urgéncia solicitando diretamente ao Fa-
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3. ARMAZENAMENTO

O armazenamento da maquina é efetuado pelo Fabricante
ou pelo Distribuidor.

4. INSTALACAO

A instalac@o da maquina deve ser realizada exclusivamente
pelo Técnico.

No curso da instalacdo da maquina, o Técnico deve
realizar as operacoes de renovacdo da dgua conti-
da nos circuitos hidraulicos.

A base de apoio da maquina deve estar perfeita-
mente nivelada, ndo ultrapassar os 2° de inclina-
¢do, nem ter irregularidades.

O sistema elétrico deve ser equipado com um dis-
positivo de protecdo diferencial com intensidade
diferencial de corrente de acordo com as leis e re-
gulamentos de seguranca em vigor.

¥
o
A\

5. COLOCAR EM SERVICO

A maquina pode ser colocada em funcionamento exclusiva-
mente pelo Técnico.

6. FUNCIONAMENTO

6.1 Precaucoes de seguranca

A

6.2 Emissoes

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na 153.

Vibragcées
Em condicdes de emprego em conformidade com as indicacdes
de uso correto, fornecidas neste manual, as possiveis vibracoes

detectadas ndio sao em condicoes de gerar situacoes perigosas.

Emissoes sonoras

O nivel de ruido emitido pela maquina é, em média, inferior a
70 dB; portanto, ndo hé obrigac¢do de usar equipamento de
protecdo individual para o sistema auditivo.

Se a maquina emite ruidos estranhos é necessdrio comunicar
o fabricante.

Ambiente eletromagnético

A maquina foi projetada para funcionar corretamente em um am-
biente eletromagnético de tipo industrial, dentro dos limites de Emis-
sdo e de Imunidade em conformidade com as Normas em vigor.

6.3 Ligar e desligar

Durante a fase de aquecimento da maquina (cerca
0 de 20 minutos), a valvula anti-depressdo solta va-
por durante alguns segundos até a propria valvula
fechar. No visor serd indicada a temperatura em °C, em vez
da pressdo, até chegar a 100 °C. A seguir, o valor sera comu-
tado em bar (pressdo).

¥

6.3.1 Ligacdo
Apbs a ligagdo hidrdaulica e elétrica, certifique-se de que a
bandeja de descarga (5) localizada debaixo da grelha para
apoiar as xicaras esteja devidamente ligada a descarga.

Se a maquina permanecer inativa por mais de 1
semana, é necessdario solicitar ao Técnico a troca
de 100% da agua contida nos circuitos hidricos.

Verifique também se todas as torneiras de vapor estdo fecha-
das. Para ligar a maquina pressione o interruptor geral (4) e
siga as sinalizacdes descritas na tela da maquina.

Durante a ligacdo a méquina realiza o teste funcional e mos-
tra as informacoes referentes ao software instalado:

o XXXXXXXX: data de atualizacéo

RY: nimero de revisdo

TESTE FUNCIONAL
EVPRO XX/XX/XXXX RX

e OK. significa que a maquina esta funcionando perfeita-
mente. No caso de resultado negativo veja a respectiva
mensagem No Visor;

e Ao ligar a maquina, a motobomba é ativada para encher
a caldeira servicos e os aquecedores da dgua para o café
(presentes em nimero igual aos grupos de distribuicdo
instalados na maquina);
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CAFE

ENCHIMENTO AGUA

e A fim de descarregar o ar presente nos aquecedores a
cada ligagdo, as eletrovalvulas dos grupos sdo ativadas
por cerca 10 segundos para deixar sair a dgua e o vapor
presente no filtro de Ggua de cada grupo;

CUIDADO
FUGA DE AGUA/VAPOR

e Assim que concluida a fase de aquecimento dos grupos de
distribuicdo (cerca 10 minutos), assinalada pelo desapare-
cimento da mensagem “POR FAVOR, AGUARDE”, serd pos-
sivel efetuar as selecdes do café. Para a emissdo de agua
quente e vapor serd necessdrio aguardar o aquecimento
completo da caldeira de servigo;

A

Aquecendo
Por favor, aguarde

1,20 3,00

bar bar

e Durante a fase de aquecimento da caldeira servicos (de
95°C a 98°C) a maquina efetua uma ligeira emissdo de
dgua e vapor do tubo de dgua;

e Aemissdo de vapor e dgua quente, e logo o funcionamen-

to total da maquina, sé serd possivel com uma pressao (
dl'\,) superio a 0,06 MPa (0,6 bar).

1,20 3,00

bar bar

6.3.2 Desligar a maquina

Para desligar a maquina pressione o interruptor geral (4).

6.4 Preparacdo da maquina

6.4.1 Moagem e dosagem do café

E importante dispor de um moedor ao lado da méaquina, com

o qual moer a quantidade de café utilizada diariamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetuadas con-

forme as instrucoes do Fabricante do moedor-doseador; além

disso, também é necessdrio considerar os seguintes itens:

e para obter um bom expresso recomendamos ndo armaze-
nar grandes quantidades de café em grdo. Respeitar sem-
pre a data de vencimento indicada pelo produtor;

e evite moer grandes quantidades de café, recomendamos
preparar a quantidade para o doseador e utilizd-la no
mesmo diq;

e evite o café ja moido, pois este se deteriora rapidamen-
te. Se necessdrio compre-o em pequenas embalagens a
vacuo.
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6.4.2 Accensione luz superficie de trabalho

Para acender e apagar a iluminacdo da drea de preparacdo
da maquina pressione o interruptor (@).

1,20 3,00
bar bar
d W ON/OFF
Iluminagdo
comparti-
mento distri-
buicao

6.4.3 Grelhas p/soerguer as xicaras

Caso for necessario utilizar xicaras de alturas diferentes utilize
as grelhas embutidas (10) disponiveis na maquina.

Para utilizar a grelha embutida extraivel basta puxar a mes-
ma para fora até que se bloqueie completamente.

Quando ndo desejar mais utilizar a grelha basta empurra-la
na direcdo da maquina até que se encaixe completamente.

6.5 Distribuicdo do café

6.5.1

e Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de 6-7
g) e siga as instrucdes do fabricante do moedor-doseador;

e comprimir o café com a prensa apropriada;

e limpe as bordas do filtro antes de encaixar o porta-filtro no
grupo distribuidor;

e encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito, para
evitar um desgaste muito rapido da vedacdo.

Preparacao do porta-filtro

Antes de encher o porta-filtro, certifique-se de que
estd vazio e que o filtro esta limpo de quaisquer
residuos de café anteriores.

6.5.2 Distribuicao café

W

e Posicione a xicara embaixo
do bico de emissdo;

Durante a emissdo do café, ndo retire o porta-
-filtro do grupo de distribuicdo.

e pressione o botdo dose dese-
jado, (por exemplo );

e aguarde a conclusdo da dis-
tribuicdo (até que o botdo
dose selecionado apague);

=

e parainterromper a distribuicdo do café antecipadamente,

pressione o botdo ou o botdo .
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6.5.3 Programacao

i

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
modificar as doses do café, proceda conforme descrito a sequir:
e Primeiro programe o painel de comando esquerdo. Desta
forma, todos os painéis de comando sdo programados au-
tomaticamente. Se necessdrio, programe a seguir 0s outros;

A programacéo de cada dose deve ser efetuada
com café moido e ndo com borra de café utilizada
anteriormente.

e pressione e mantenha pressio-

nado o botdo por 5 segun-

dos: o botdo comega a pis-
car e todos os botdes do painel

que estd sendo programado se
acendem;

e encha o filtro com uma dose de
café moido e aperte com um
calcador apropriado;

e encaixe o porta-filtro no grupo
distribuidor;

e posicione a xicara embaixo
do bico de emissdo;

e pressione o botdo dose dese-
jado, (por exemplo @);

e todos os leds apagam, exceto
aquele do botdo da dose que
estd sendo programada;

e aguarde a distribuicdo; para
confirmar a dose pressione
novamente o botdo dose a
tecla ;

e repita a operacdo para os ou-
tros botoes dose;

e assim que concluida a progra-

magado pressione o botdo ,

para sair voluntariamente da
programacdo doses.

6.5.4 Visualizacdo das informacées

Dependendo da configuracdo da maquina, durante a distri-
buicdo do café na tela sdo exibidas algumas informacdes.

Pressdo de
distribuicdo

Diagrama do fluxo
no tempo (ml/sec) do
café distribuido por cada

grupo.

Visualizacdo do
tempo de distribuicao
(sec) para todos os grupos.

Visualiza¢éo

da temperatura de
distribuicdo (°C) durante
todos os grupos.
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6.6 EmissGo vapor

6.7 EmissGo agua quente

s "
~ .

Manuseie com cuidado o bico do vapor segurando-o
pela borracha de protecdo contra queimaduras (6).

mmmm Nunca exponha as mdos ou outros membros do
corpo na direcdo dos terminais que emitem vapor. Ndo toque
nos bicos de vapor com as mados nuas; utilize EPI apropriado.

i

e Mergulhe o bico vaporizador no
liquido que se pretende aque-
cer;

0 uso do bico de vapor deve ser sempre precedido
da operacdo de expurgo da condensagéo pelo me-
nos por 2 segundos.

e gire em sentido hordrio o botdo
da torneira;

e asaida de vapor serd proporcio-
nal & abertura da torneira;

e para terminar a emissao, gire
em sentido hordario o botdo da
torneira.

Para obter uma 6tima formagdo de espuma, siga estas sim-

ples regras:

e aqueca apenas a quantidade de leite necessaria, uma vez
aquecido, este deverd ser despejado integralmente da lei-
teira e ndo deve ser aquecido novamente;

e espumar o leite partindo de uma temperatura de cerca 4°C.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os bicos
de vapor, recomenda-se deixar o vapor sair rapida-
mente sem nenhum produto no final de cada utiliza-
cdo. Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos, utilize um
pano umedecido em dgua morna. Deixe o bico do vapor mergu-
lhado no leite somente o tempo necessdrio para esquentar.

Ndo abra a valvula do vapor com o
bico de vapor mergulhado no leite
e com a maquina desligada, pois
esta aspiraria o leite para dentro dos tubos.

6.7.1

‘"
~ .

Emissdo agua quente

Perigo de queimaduras. Nunca exponha as maos
ou outros membros do corpo na diregdo dos termi-

mmmm nais que emitem dgua quente. Ndo toque nos bi-
cos de dgua quente com as mados nuas; utilize EPI apropria-
do.

e Coloque um bule embaixo do
tubo de dgua quente;

e pressione o botdo e aguarde
a conclusé@o da emissdo de agua

quente;

e para interromper a emissdo an-
tecipadamente, pressione nova-

mente o botdo .

Com a maquina fria (pressdo inferior a 0,6 bar) a
emissdo de dgua quente ndo esta ativa. Para modi-

ficar a temperatura da dgua solicite a assisténcia
de um Técnico.
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6.7.2 Programacgao

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
modificar as doses de dgua quente, proceda conforme des-
crito a sequir:

e Coloque um bule embaixo do
tubo de dgua quente;

e no painel de comando esquerdo,
pressione e mantenha pressiona-

do o botdo por 5 segundos:

todos os leds dos botdes dose se
acendem;

e pressione o botdo para a emissdo

de dgua quente ;

e aguarde a distribuicdo; para con-
firmar a dose aperte de novo o

botdo ;

e assim que concluida a programa-

¢do pressione o botdo .
Os botoes cha estdo presentes em cada um dos te-

0 clados de cada grupo. Estes sdo programaveis indi-
vidualmente e fornecem dosagem independente.

Na versdo 4GR tem 2 bicos de dgua quente.

Os dois teclados esquerdos comandam o tubo de dgua quen-

te esquerdo e, respectivamente os dois teclados direitos co-

mandam o tubo de dgua quente direito.

o utilize um recipiente com a capacidade adequada para a

6.8 Vaporizador (opcional)

O Vaporizador permite espumar o leite automaticamente na
temperatura programada.

Este pode ser controlado através do respectivo teclado (15)
situado na base da maquina.

6.8.1

Conselhos para o uso

e Espume somente a quantidade de leite que pretende uti-
lizar, uma vez aquecido o leite devera ser vertido na totali-
dade do bule e ndo deverd ser aquecido novamente;

e 0 vaporizador garante a precisdo de indica¢do entre da
temperatura definida e a verdadeira do leite de + 3°C, so-
mente comecando pelo leite a uma temperatura de 4 °C;

e visto que a emissd@o do vapor se interrompe assim que o
leite alcanca a temperatura programada, para evitar que
a espuma do leite derrame, introduza uma quantidade de
liquido que ndo exceda a metade da capacidade da lei-
teirq;

~

PORTUGUES

quantidade de leite que se deseja espumar (aconselhado
cerca de 200 ml), com forma cilindrica e ndo cénica (veja
desenho).
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6.8.2 Distribuicao

. "
~ .

Nunca exponha as méos ou outros membros do
corpo na direcdo dos terminais que emitem vapor.

==mm Ndo toque nos bicos de vapor com as mdos nuas;
utilize EPI apropriado.

e Mergulhe os terminais do bico va-
porizador no leite;

e pressione o botdo @ o ;

e aguarde até completar a emiss@o;

e para interromper antecipadamen-
te pressione novamente o botdo

ou(@)o (@)
e mantendo pressionado o botdo

@ ou é possivel prolongar
a emissdo do vapor além da tem-

peratura programada.

o

maximo.
0 sistema prevé um limite maximo de tempo de 4 minutos
para o funcionamento do dispositivo Vaporizador.

Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos,
utilize um pano umedecido em agua morna. O leite
pode ser conservado na geladeira por 3-4 dias no

6.8.3 Regulacdo formacao de espuma

Para aumentar ou diminuir a consisténcia da espuma, utilize
o respectivo regulador (10). Gire em sentido hordrio para di-
minuir a consisténcia e vice-versa para obter mais espuma.

A regulacdo da espuma produzida pelo vaporiza-
0 dor é realizada na fabrica, durante os testes da ma-

quina. Portanto, modifique a mesma apenas se es-
tritamente necessario.

6.8.4 Funcao espumar continuamente

e Mergulhe os terminais do bico va-
porizador no leite;

e pressione o botdo @ ;

e parainterromper a emiss@o pressio-
ne novamente o botdo @ .

6.8.5 Limpeza automatica

Apbs 120 minutos de inatividade inicia a limpeza automatica
do tubo, por cerca 15 segundos.
Na tela aparece a seguinte mensagem "CICLO DE LIMPEZA
VAPOR". Do tubo sai uma quantidade minima de vapor.
0 te o tempo necessdrio para esquentar.

Ndo abra a torneira do vapor com o bico vaporiza-
dor mergulhado no leite e com a maquina desligada.

Deixe o bico do vapor mergulhado no leite somen-
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6.9 Emissdo cappuccino 6.10 Aquecedor de xicaras

', Porrazoes de seguranca recomendamos ndo colo-

car panos ou outros objetos sobre a superficie do

=mmm aquecedor de xicaras para evitar o sub aquecimen-
to da maquina.

e Introduza o tubo de aspiracdo no leite;

e posicione a leiteira embaixo do bico do
cappuccinatore;

caras pode atingir temperaturas que podem cau-

2 PERIGO ALTA TEMPERATURA: o aquecedor de xi-
sar queimaduras. Tenha muito cuidado.

e abra a vdlvula do vapor, assim que =
. . . . N .. - -
atingir a quantidade desejada feche “ Posicione as xicaras sobre o aquecedor de xicaras (1).
(

a valvula do vapor; ))
e sirva o leite espumado nas xicaras =
com o café. @

Para obter o leite quente sem espuma, eleve a pa-
tilha do cappuccinatore para cima.

Para obter um melhor resultado, recomendamos
ndo preparar a espuma diretamente na xicara de café, mas
em uma leiteira e, em seguida, servir o leite espumado no
café.

Recomendamos manter o cappuccinatore constantemente
limpo, conforme especificado no pardagrafo "7.7 Operacoes
de limpeza” na pagina 180.

Para ativar o aquecedor de xicaras pressione o botdo (QWW ).
O funcionamento do aquecedor de xicaras é exibido na tela

= = através da cor vermelha da resisténcia.
An) B

D

& F
1,20 3,00

bar bar

1,20 3,00

bar

<

(%]
Ll
S
<)
=
-4
o
a.

Botao de ativacdo Resisténcia
aquecedor de aquecedor de xicaras
xicaras in funcéo

caras proceda conforme descrito no par. 6.12.4 na

0 Para modificar a temperatura do aquecedor de xi-
pagina 174.
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6.11 Gestao Economia de energia 6.11.2 Stand-by (pausa) grupo de
distribuicdao

6.11.1 Economia de energia programado S
Se desejar, é possivel colocar manualmente em stand-by um

E, se previsto na programacdo, este coloca automaticamen-  ou mais grupos de distribuicdo.

te em espera um ou mais grupos quando diminui a carga de  Para forcar o stand-by dos grupos:
trabalho e os prepara para trabalhar em plena capacidade
quando necessario. GI’UpOS
0 estado da funcdo Energy-saving é exibido na tela mediante Standby
o respectivo icone:

1
1[7] Energy Saving

e aperte atecla do visor de toque;

e ative na tela a seguir os grupos que se desejar colocar em

Para reativar o grupo distribuidor do estado de standby, pres- stand-by,

sione e mantenha pressionado o respectivo botdo “PROG/ o vyoltar a tela principal com a tecla .
STOP” por 3 segundos.

Este voltar@ ao seu pleno funcionamento dentro de 1 ou 2
minutos.

Se a maquina estiver em regime de “ECONOMIA DE ENER-
GIA”, também sera reativada a caldeira servicos, saindo desta
forma do estado de “economia de energia”.

Os grupos de distribuicdo e a caldeira servicos que foram rea-
tivados permanecerdo funcionando até a proxima expiracao

do tempo para entrar em funcionamento a op¢do Economia
de energia (mdaquina), ou entdo, a op¢do standby (grupos dis-

O estado pausa do grupo é assinalado pelo desligamento dos
leds de selecdo bebidas.

Para reativar o grupo distribuidor do estado de standby, pres-
sione e mantenha pressionado o respectivo botdo “PROG/
STOP” por 3 segundos.

tribuigdo).
O sistema continuar@ seguindo as configuracdes programa-
das na opg¢do economia de energia.

w STor

Pressione e man-
tenha pressionado
por 3 seg.

0 estado da maquina também pode ser OFF conforme exibi-
do na tela mediante o icone:

Para reativar a maquina pressione e mantenha pressionado o
botdo “PROG/STOP” por 3 segundos.

Aguarde cerca 10 minutos para o aquecimento da caldeira
café e cerca 20 minutos para o aquecimento da caldeira ser-
vigos.

Se a maquina ndo for utilizada dentro do tempo programado
esta volta para o estado OFF.

Para alterar os pardmetros do sistema “Energy Sa-
ving” chame a Técnico.
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6.12 Programacdo par@metros maquina

6.12.1 Acesso ao menu

e Para acessar a programacdo dei parametros pressione o botéo ISl ;

e Para acessar o submenu pressione o botdo m ;
e Para acessar as informagdes pressione o botdo )

30 e
1 14 99%

& F

1,20 3,00
bar bar

l Botao Menu

Botdo “back”: permite voltar
para a tela anterior

Menu

ill B

ParGmetros

(%]
au
- =
Tecla Botao Info O
parémetros I:—,
-4
\/ e
Contadores Pressdo Temperatura do
bebidas caldeira  aquecedor de xicaras J,

Info Menu

g lul= W

Pardmetros

@ ®

Contadores Pressdo caldeira  Temp. aquec. xicaras

QO e2 W

Hordrio Forcar lavagem  Prog. doses

Informacgodes Estatisticas Consumos

Ajustar data Lavagem Regulagéo

e hora grupos gas Informacées Estatisticas Consumos

previstos
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6.12.2 Contadores

Para visualizar o nimero das selecoes realiza-
das pressione o botdo indicado.

Para voltar ao menu anterior pressione o botdo .

Contadores

Total café 00000000 N

Total café
emitidos

Apertando a tecla ou se acessa a pagina das con-

tagens parciais:

Contadores
Pressione o botdo

Apertando qualquer tecla dose em um teclado da maquing,
se vé no visor a contagem dos cafés efetuados para aquela
selecdo.

Cafés
distribuidos

Botdo dose
selecionada

(ontadores

Teclado de selecdo

6.12.3 Pressao caldeira

Para modificar a pressdo da caldeira pressio-
ne o botdo indicado.

®

Nos botdes e - programa os valores da pressdo de-
sejada.

Para voltar ao menu anterior pressione o botdo .

Pressdo caldeira

Setpoint

6.12.4 Aquecedor de xicaras

Para mudar a temperatura do aquecedor de
xicaras ou para exclui-lo, pressione o botao
indicado.

Tl

Com os botoes e - programe a temperatura desejada.
Para voltar ao menu anterior pressione o botdo gl
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Aquecedor de xicaras

Temperatura

Para desligar o aquecedor de xicaras posicione o cursor com-
pletamente a esquerda (serd realcado o valor "--").

i

Para ativar ou desativar o aquecedor de xicaras
veja o par. 6.10 na pagina 171.

6.12.5 DATA e hora

Para configurar a hora e a data pressione o ®
botdo indicado.

Com os botdes e - programe os valores desejados.

Ao selecionar o respectivo botdo é possivel programar o hord-
rio de verdo ou solar.

Para voltar ao menu anterior pressione o botdo .

Datador
. -

00

01 - 01 - 2017
Horario de verdo

I:I Manual IEI Auto

Configurac@o automatica
do hordario de verao

Hora
(HH-MM)

Data
(DD-MM-AAA)

Configurag@o manual
do hordario de verao

Datador

Exemplo de configuracdo do més

6.12.6 Lavagem grupos distribuicao

Efetue cotidianamente a lavagem dos grupos
de distribuicao.

Para iniciar a lavagem eperte o botdo ﬁ

Efetue o procedimento indicado no paragrafo "7.7.3 Lavagem
grupos distribuicdo” na pagina 181.

i

Com este procedimento é efetuada a lavagem de
todos os grupos simultaneamente, cada teclado
comanda o grupo de referéncia.
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6.12.7 Programacado doses

Para modificar a dosagem de cada sele¢do
aperte a tecla indicada.

Aperte de sequida em qualquer tecla dose e podera variar no
visor a dosagem de café / dgua distribuidos.

Prog. Doses
Pressione o botdo

Com os botdes e - programe os valores desejados.

Apertando no botao cépia é possivel copiar o valor
definido para a mesma sele¢éo em todos os outros teclados.

i

Para as selecoes de café, a quantidade definida é
em ml (mililitros), enquanto para a selecdo Chg,
em segundos.

6.12.8 Visualizacao informacoes

Para visualizar as caracteristicas do softwa-
re instalado na maquina pressione o botdo
indicado.

Para voltar ao menu anterior pressione o botdo .

Informacoes

Firmware Tft
XX.XX

Firmware Placa
EVPLUS XX/XX/XXXX RX

Versdo firmware
placa CPU

Versdo firmware
tela TFT

6.12.9 Estatisticas

Para visualizar o grafico com as estatisticas dos
cafés distribuidos pressione o botdo indicado.

Selecionando ao invés os botdes e podem ser visua-
lizados respectivamente os dados semanais ou mensais.
Para voltar ao menu anterior pressione o botdo .

Estatisticas Distribuicdo café <

Gltimo ano

950
920 902 J
895 i)

Maio | Jun | Jul I'Ago | Set | Out | Nov | Dez
‘13 13 13 '13 ‘13 13 '13 13 ‘14 14 ‘14

Estatistica
mensal

Meses Qt. distribuicoes

mensais

Distribuicéo café
Gltima semana

Estatisticas

483

310
286

Qui Sexta = Sdab

Dias da
semana

Estatistica
semanal

Qt. distribuicées
diarias
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6.12.10 Estimativa consumos

Para visualizar o nimero das selecdes realiza-
das pressione o botdo indicado.

Selecionando ao invés os botdes e podem ser vi-
sualizados respectivamente os dados semanais ou mensais.

Para voltar ao menu anterior pressione o botdo :

kwh
Ultima Semana

Estimativa
consumos

07 0,7 0,7 09

0,6

Qui Sexta = Sab ' Dom
Dias da Consumo Estatistica
semana didario semanal

kwh

Estimativa wh
Ultimo ano

consumos

Maio | Jun Ago | Set 1 Out | Nov I Dez ! fan | Fev | Mar | Abr
‘13 13 13 13 13 13 13 '13 14 14 14 14
Meses Consumo Estatistica
mensal mensal

6.13 Conselhos para obter um bom café

Lave cotidianamente os filtros e porta-filtros conforme des-
crito no Par. 7.7.2 na pagina 181. A falta de limpeza diaria
reduz a qualidade do café distribuido.

Para poder obter um café qualitativamente vdlido é impor-
tante que o grau de dureza da dgqua utilizada tenha um va-
lor de 6-7 °F (graus franceses). Caso tal dureza ultrapasse es-
tes valores recomendamos utilizar um filtro de dgua ou um
abrandador. Evite utilizar o abrandador se o valor de dureza
da aqua for inferior a 4 °F.

Se o sabor de cloro na dgua for particularmente evidente, re-
comendamos instalar um filtro especifico.

Recomendamos néo armazenar grandes quantidades de café
em grdo. Se desejar mudar o tipo de café, recomendamos en-
trar em contato com o Técnico para ajustar a temperatura da
dgua e da moagem.

Apbs um periodo relativamente longo de inatividade da ma-
quina (2-3 horas) deixe-a funcionar sem nenhum produto.
Efetue constantemente a limpeza e a manutencdo periddica.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

7.1 Precaucoes de seguranca

A

7.2 Manutencao periodica

Além de realizar as operagdes de manutencdo na frequéncia
indicada na “Tabela Manutencgdo periédica”, chame o Técni-
co para um controle geral da maquina 1 vez por ano, pelo
menos.

Leia atentamente as a_dverténcias presentes no
capitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na
pagina 153.

‘"
~ .

A existéncia de problemas nos componentes des-
tacados de gris requerem o desligamento da ma-
m=mmm quina e a assisténcia do Técnico.

7.3 Manutencdo apds um breve periodo

de inatividade da maquina

Por "breve periodo de inatividade” entendemos um periodo
de tempo superior a uma semana (til.

No caso de reativacdo da maquina apos este periodo, é ne-
cessario solicitar ao Técnico a troca de toda a dgua contida
nos circuitos hidraulicos da maquina conforme descrito no
par. "7.2 Manutencdo periddica”.

Além disso, também é necessario realizar todas as operacoes
previstas para a manutencdo periédica, veja pardgrafo ante-
rior.

‘"
. .

A existéncia de problemas nos componentes des-
tacados de gris requerem o desligamento da ma-
== quina e a assisténcia do Técnico.

7.4 Problemas e respectivas solucoes

A magquina fornece ao usudrio mensagens importantes sobre
seu status de operacdo.

Na parte inferior estdo mensagens de alarme que podem
ocorrer durante a operagdo.

Na “Tabela Problemas e respectivas solu¢des” hd alarmes e
acoes para resolver o problema relatado.

i
A\

Os problemas destacados de gris requerem o desli-
gamento da maquina e a assisténcia de um Técni-
co.

Se ndo foi possivel resolver o problema ou surgir
uma mensagem de alarme na tela, desligue a ma-
quina e chame um Técnico.
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Tabela Manutencdo periodica

Componente Tipo de operacéo E S g
(] = £
n (=
x Mantenha sob controle o valor da pressdo da caldeira, conforme exibido na tela, a
TRANSDUTOR DE PRESSAO qual deve estar entre 0,08 e 0,14 MPa (0,8 e 1,4 bar). X
~ Controle a pressdo da agua durante a distribuicéo do café: verifique a pressdo
NP0 i SO indicada pelo manémetro que deve estar entre 0,8 e 0,9 Mpa (8 e 9 bar). S
Verifique o estado de desgaste dos filtros, controle se a borda dos filtros esta danifi-
FILTROS e PORTA-FILTROS cada e a presenca de quaisquer residuos de borras de café na xicara e, se necessa- X
rio substitua filtros e/ou porta-filtros.
Verifique a dose de café moido (entre 6 e 7 gramas por batida) e controle do grau
de moagem. Os moedores devem ter laminas sempre bem afiadas, sua deteriora-
MOEDORDOSADOR cao é indicada pela presenca de muito p6 na moagem. Recomendamos chamar X
um Técnico para substituir os moedores planos a cada 400/500 kg de café ou a
cada 800/900 kg de café no caso de moedores cnicos.
FILTRO DE AGUA Substitua o cartucho do filtro da Ggua ou a regeneracdo do abrandador com a X
ABRANDADOR frequéncia indicada pelo produtor.
CALDEIRAS Recgmendamos s-c')licitar’ a assisténcia QO Técnico pelo menos a cada 3 meses para X
realizar a renovacdo da dgua na caldeira.

30 e
19/02/2014 99%
& F
1,20 3,00
bar bar

O ©

& - Descricdo Alarme -

Sinalizag@o alarme

Problemas e respectivas solucoes

Problema Causa Solucdo
FALTA POTENCIA A maquina esta desligada Ligue a maquina
NA MAQUINA q gadd. g quina.
FALTA AGUA NA CALDEIRA A torneira da rede hidraulica esté fechada. Abra a torneira da rede hidraulica.
EXCESSO DE AGUA NA R R . S -
CALDEIRA Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. | Desligue a maquina e chame o Técnico.
DO BICO DO VAPOR e O pulverizador do bico esta obstruido. ¢ Limpe o pulverizador do bico de vapor.
NAO SAI VAPOR e Amdquina estd desligada. * Ligue amaquina.
SAI AGUA OU VAPOR COM o o . . -
AGUA DO BICO VAPOR Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. | Desligue a maquina e chame o Técnico.
- o A [ hidrauli a fechada. o A i hidraulica.
DISTRIBUICAO AUSENTE torneira da rede ’ |’drauA|ca esta fechada pra a torneira da rede |/drau ica
e A moagem do café é muito fina. ¢ Ajuste a moagem do café.
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Problema Causa Solugdo
: o Abandeja ndo descarrega. o Verifique a descarga dos esgotos.
PERDAS DE AGUA ! _ o
DA MAQUINA e Tubo de descarga quebrado ou desprendido ou |  Verifique e restabeleca a ligacdo do tubo de
com problemas no escoamento da dgua. descarga para a bandeja.
CAFE MUITO QUENTE AR R, : P P
OU MUITO FRIO Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico. | Desligue a maquina e chame o Técnico.
DISTRIBUICAO DO CAFE P . .
MUITO RAPIDA O café moido & muito grosso. Ajuste a moagem do café.
DISTRIBUICAO DO CAFE e ) _ .
MUITO DEVAGAR O café é moido muito fino. Ajuste a moagem do café.
e Grupo distribuidor sujo. ¢ Lave o grupo com o filtro cego.
BORRAS DE CAFE MOLHADAS e 0 gruPo dt? dls’tnbw-(;ao est@ muito frio. . Aguarde o completo aqu?amento do grupo.
¢ O café moido é muito fino. ¢ Ajuste a moagem do café.
e O café utilizado é muito velho. e Substitua o café com café fresco.
NA TELA E EXIBIDA UMA R : L .
PRESSAO IRREGULAR Falha no circuito hidraulico. Desligue a maquina e chame o Técnico.
PRESENCA DE BORRAS o O porta-filtro esta sujo. ¢ Limpe o porta-filtro.
NA XIC ACR A e Os furos do filtro estdo desgastados. o Substitua o filtro.
e Amoagem do café ndo é adequada. o Regule a moagem de forma adequada.
A XICARA ESTA SUJA DE e O café moido é muito grosso. o Ajuste a moagem do café.
PINGOS DE CAFE e Aborda do filtro esta danificada. e Substitua o filtro.

e OSLEDS DE TODOS 0S
PAINEIS DE COMANDO
ESTAO INTERMITENTES

Ap6s poucos minutos o abastecimento
automatico da dgua se interrompe.

¢ Atuacdo do dispositivo Time-out.
e Falta Ggua narede.

¢ Desligue a maquina e ligue-a novamente.
¢ Abra a torneira da rede hidraulica.

« ADISTRIBUICAO DO
CAFE E IRREGULAR

o ADOSE DE CAFE
NAO FOI RESPEITADA

o OLED DO BOTAO DOSE
ESTA INTERMITENTE

O café é moido muito fino.

Ajuste a moagem do café.

BLOQUEIO DO SISTEMA
ELETRONICO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico.

Desligue a méquina e chame o Técnico.

A BOMBA VAZA AGUA

Falha na bomba.

Desligue a méquina e chame o Técnico.

A BOMBA FAZ BARULHO.

Falha na bomba.

Desligue a méaquina e chame o Técnico.

O MOTOR PARA
REPENTINAMENTE OU
O PROTETOR TERMICO
E ACIONADO DEVIDO A
UMA SOBRECARGA

Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame o Técnico.

A BOMBA FUNCIONA ABAIXO
DA CAPACIDADE
NOMINAL

Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame o Técnico.
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7.5 Manutencado programada

7.7 Operacoes de limpeza

Se ativada, esta funcdo permite exibir no visor uma mensa-
gem para alertar o usudrio quando é necessario realizar a ma-
nutencao ordindria programada.

Em atingindo o valor do limite programado, no visor é exibida
a seguinte mensagem:

1,20 3,00
bar

Esta mensagem persiste no visor até a conclusdo da manu-
tencdo. Se ativadas, no visor podem ser visualizados diversos
limites de manutencdo programada.

As sinalizacdes de limite atingido/ excedido néo inibem o fun-
cionamento da maquina.

E possivel cancelar as mensagens n o visor em qualquer mo-
mento (inclusive antes das sinalizacdes) e pode ser efetuado
pelo técnico.

Durante o funcionamento da mdaquina o sistema incrementa
tanto o contador dos ciclos da méquina, como o contador do
tempo decorrido desde a instalacéo.

0 Para a programacao contate um Técnico.

7.6 Controle desgaste discos moedores

Se ativada, esta funcdo permite exibir no visor uma mensa-
gem para alertar o usudrio quando é necessario realizar a
substituicdo dos discos moedores do moedordosador.

1,20 3,00
bar bar

o 9

a

[

A sinalizacdo aparece quando a quantidade de café (kg) utili-
zado atinge o limite programado.

A mensagem permanece no visor durante a fase de espera da
selecdo ou na fase de espera da programacdo.

O alarme de limite atingido/ excedido ndo inibe o funciona-
mento da maquina.

E possivel cancelar a contagem a qualquer momento (inclusi-
ve antes da sinaliza¢do do alarme) e pode ser efetuado pelo
técnico.

i

O sistema funciona apenas se a maquina for asso-
ciada a somente um moedor. Para a programacdo
contate um Técnico.

7.71

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho sdo neces-
sarias algumas simples operacdes de limpeza. As indicacoes
aqui presentes devem ser consideradas validas para o uso nor-
mal da maquina de café, nos casos de utilizacdo intensiva da
maquina, as operacdes de limpeza devem ser efetuadas com

maior frequéncia.
0 ou produtos a base de dacidos agressivos (por ex. fos-
forico, citrico, sulfamidas, etc.). Os produtos/deter-
gentes utilizados devem ser apropriados para tal finalidade e
ndo devem corroer os materiais dos circuitos hidraulicos.
Ndo use detergentes abrasivos que possam riscar a superfi-
cie da carcaca da maquina.
Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.
Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes
da maquina utilize os detergentes fornecidos pelo Fabrican-
te ou entdo produtos especificos para limpar maquinas de
café profissionais.

Instrucoées gerais

Ndo utilize detergentes alcalinos, solventes, dlcool

Limpeza

Diaria
Semanal

Cappuccinatore:
Limpe pelo menos uma vez por dia conforme indicado | X
pelo fabricante.

Carcaca e Grelhas:

Limpe os painéis da carcaga com um pano umedecido
em Ggua morna.

Retire a bandeja e a grelha para apoiar as xicaras e X
lave com dgua quente.

Limpe também as grelhas para soerguer as xicaras
conforme descrito no par. 7.7.6 na pagina 182.
Filtros e porta-filtros:

Lave didria e semanalmente conforme indicado no
par. 7.7.2 na pagina 181. X | X
Limpe diariamente conforme descrito no par. 7.7.2
na pagina 181.

Bico vapor:

Mantenha os bicos sempre limpos, utilize um pano
umedecido em agua morna.

Controle e limpe a ponta do bico desobstruindo os X | X
furos de saida do vapor com uma pequena agulha.
Lave semanalmente conforme descrito no par. 7.7.5
na pagina 182.

Grupos de distribuicdo:

Lave o grupo de distribuicdo conforme descrito nos
par. 7.7.3 na pagina 181.

Limpe diariamente conforme descrito no par. 7.7.4 X | X
na pagina 181.

Efetue semanalmente a limpeza interna conforme
descrito no par. 7.7.4 na pagina 181.
Moedordosador e Tremonha:

Limpe o interior e exterior da tremonha e do doseador
com pano umedecido em Ggua morna.

Ao terminar, seque tudo cuidadosamente.

180 de 216

Manual do USUARIO



Plus4YouTS$S

7.7.2 Limpeza filtros e porta-filtros
Atencdo: mergulhe apenas a copa do porta-filtro,
evite mergulhar o cabo na agua.

O detergente deve ser diluido em dgua fria nas do-
ses indicadas na embalagem (ver fabricante).

q

Diariamente:

e Mergulhe o filtro e o porta-
-filtro na dgua quente por
uma noite inteira para dis-
solver a gordura do café;

e enxdague tudo com dgua fria.

Semanalmente:

e Com a ajuda de uma chave de fenda remova o filtro do
porta-filtro;

e mergulhe o filtro e o porta-filtro por 10 minutos em dgua
quente e detergente apropriado;

e enxdague tudo com dgua fria.

Com este procedimento é efetuada a lavagem de

7.7.3 Lavagem grupos distribuicdao
todos os grupos simultaneamente, cada teclado
comanda o grupo de referéncia. Para acessar o

menu, consulte o pardgrafo "6.12.6 Lavagem gru-
pos distribuicéo”.
Efetue cotidianamente a lavagem dos grupos
de distribuicdo, como indicado aqui a sequir:
Para lavar os grupos de distribuicéo pressione
o botdo indicado.

Para iniciar o processo de lavagem, selecione o botao e
proceda da seguinte forma:

Forcar lavagem.
Tem certeza?

)
O—©)
>—@)

e Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro cego
(ver equipamento de série);

e Coloque detergente nos filtros cegos e encaixe os porta-
-filtros nos grupos de distribuicdo;
e pressione o botdo expresso duplo (2) de cada grupo;

e na tela aparece a seqguinte mensagem "LAVAGEM GRUPO
EM CURSO". Enquanto a maquina efetua o primeiro ciclo

de lavagem os leds dos botdes (Me (2) piscam;

e assim que concluido o primeiro ciclo, o led dos botdes expres-

so duplo

e pressione de novo os botdes expresso duplo (2) para

efetuar o procedimento de enxdgue;

(2) piscam: retire os porta-filtros dos grupos;

e enquanto a mdaquina enxdgua, os leds dos botoes @

(Me (2) piscam;

e assim que completado o procedimento de enxague (cerca
de 30 segundos) a maquina estda pronta para efetuar dis-
tribuicoes normais.

7.7.4 Limpeza filtros de agua do grupo,
porta-filtro de agua e porta-filtro

Diariamente

Limpe diariamente os filtros de agua do grupo distribuidor e
do porta-filtro com a escovinha especifica.

Limpe cuidadosamente o interior do anel de engate e do por-
ta-filtro; bem como as bordas e asas do porta-filtro, de forma
a eliminar todos os residuos de café acumulados.

Utilize a escovinha especifica fornecida com o apa-
relho (ver catdlogo de pecas de reposicéo).

Semanalmente

Limpe o filtro de dgua e o porta-filtro de dgua da seguinte
forma:
e Com uma chave de fenda afrouxe o parafuso (1);

e retire o filtro de dgua (2) e o
porta-filtro de agua (3);

e lave os dois componentes com
dgua quente;

e recoloque o filtro de dgua e o
porta-filtro de dgua na posi-
¢do original bloqueando tudo
com o parafuso.
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7.7.5 Limpeza do bico vapor

Semanalmente
Limpe semanalmente o tubo vaporizador da seguinte forma:

e Mergulhe o bico em um bule com
Agua e detergente especifico confor-
me as instrucdes do fabricante;

e esquente a solugdo com o vapor que
sai do bico;

e deixe o bico esfriar mantendo-o den-
tro da solucdo pelo menos por 5 mi-
nutos para permitir que o detergente
entre no bico devido ao efeito do arrefecimento;

e repita a operagdo 2 ou 3 vezes até que nas distribuicoes
seguintes que ndo solte mais residuos de leite.

7.7.6 Grelhas p/soerguer as xicaras

Diariamente

Limpe diariamente as grelhas para soerguer as xicaras da se-
guinte forma:

e Extraia a grelha do seu alojamento forcando até despren-
der completamente da maquina;

e limpe com um pano umedecido em dgua morna;

e empurre novamente a grelha na dire¢éio da maquina até
que se encaixe no seu alojamento.

8. PECAS DE REPOSICAO

A substituicdo de componentes e/ou pecas da maquina deve
ser realizada exclusivamente pelo Técnico.

A

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de substituicoes dos componentes
e/ou partes da maquina.

9. COLOCAR FORA DE SERVICO

PARA colocar a maquina fora de servico é necessario chamar
um Técnico do Fabricante, pois é preciso desligar o equipa-
mento da rede de energia elétrica e hidraulica e remover a
dgua de todos os circuitos internos.

Depois deste periodo, apenas o Técnico pode recolocar a ma-
quina em servico.

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de desativacao por longos periodos
e depois recolocar a maquina em servico.

A

10. DESMANTELAMENTO

A desmontagem da mdquina deve ser realizada exclusiva-
mente pelo Técnico.

11. ELIMINACAO

11.1 Informacoes para a eliminacdo

Somente para a Unido Europeia e o Espaco Econdmico Eu-
ropeu.

Este simbolo indica que o produto ndo poderd ser elimina-
do junto com o lixo doméstico, conforme a Diretiva RAEE
(2012/19/CE), da Diretiva sobre as Pilhas (2006/66/CE) e/ou
das leis nacionais que atuam tais Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta designado, por
exemplo, o revendedor no caso de aquisicdo de um produto
semelhante novo, ou entdo para um centro de coleta autori-
zado para a reciclagem de equipamentos elétricos e eletroni-
cos (REEE) e também de pilhas e acumuladores. O tratamen-
to inadequado deste tipo de lixo pode trazer consequéncias
negativas para o meio ambiente e para a sadde dos seres
humanos devido as substdncias potencialmente prejudiciais
normalmente contidas em tais residuos.

A colaboracdo do usudrio para o tratamento de eliminagdo
correto deste produto contribuird para a utilizacéo eficaz dos
recursos naturais e evitar@ incorrer em san¢oes administrati-
vas previstas pelas normas em vigor. Para mais informacgoes
sobre a reciclagem deste produto, contate as autoridades
locais, o 6rgdo responsdavel pela coleta dos residuos, um re-
vendedor autorizado ou o servico de coleta de lixo doméstico.

i

11.2 Informacbes ambientais

Dentro da maquina existe uma pilha botdo de litio, necessa-
ria para a memoriza¢do dos dados da maquina e estd situada
na placa eletrénica.

Elimine a pilha de acordo com as regulamentacdes em vigor
no pais.

Para a eliminacdo da maquina recomendamos
consultar o Técnico e/ou a empresa vendedora.
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I. MEPbI NO OBECINEYEHUIO BE3OIMNACHOCTU

I.I. YPOBEHb NOAroTOBKU
N UHOOPMUPOBAHWA,
KOTOPbIM AOJIXKEH OBJIAAATDb
NMOJIb3OBATEJ1b

[Nonb3oBaTenb:

«  3TO NNLO, OTBETCTBEHHOE 3a KCMNJTyaTaumio
MaLUViHbI 1 BbIMOJIHEHNE 0ObIYHbIX Onepa-
LA YNCTKK, YKa3aHHbIX B JAHHOM PYKOBOJ-
cTBe.

«  [O/KeH ObITb Hagnexalym obpasom obyyeH
1 NPOUHGOPMIMPOBAH O MPUHLMMNAX PabOTbI
MALLVHbI 1 06 OCTAaTOUHBIX PUCKAX, NPUCYT-
CTBYIOLLVIX BO BpeMs e€ SKCryaTalum.

«  JomkeH ObITb B COCTOAHMM 1eNCTBOBATbL B
COOTBETCTBMU C MPABUIAMW, PEFYNNPYIOLLN-
MV NMPUHLMMBI TUTEHBI NMALLEBbIX NPOAYK-
TOB, AENCTBYIOLLME B CTPAHE UCMOJIb30Ba-
HMA MaLUUHbI.

HecaHquoumposaHHoe BCKpbITNe
no6oi YyacTn mMawnHbl BNieYyeT 3a Co-

6011 aHHYNMpoOBaHMe rapaHTUK u oT-
MeHY OTBETCTBEHHOCTU U3roTOBUTENSA B Chy-
Yae NoJIOMKM MaLWMHbl U TPaBMUPOBAHUA
nonb3oBaTtens.

LIl. ®YHKUWOHNUPOBAHUE

HecmoTps Ha TO, UTO KOodemalluvHa OCHalleHa
BCEMM BO3MOXHbIMW 3aLLUTHBIMU MEXaHM3MaMu,
npeaHa3HayeHHbIMK Ana obecnevyeHuns 6e3onac-
HOCTU pPaboTbl lNMonb3oBaTens, He WCKMYEHDI
OCTaTOUHbIE PUCKN.

Tak Ha3blBaeMble OCTAaTOUYHbIE PUCKMN CBSA3aHbI C
3NIEMEHTaMM KOHCTPYKLUMM MaLVHbI, KOTopble
MOTYT MpeACTaBNATb onacHOCTb Ans MNMonb3oBa-
TenA B Cyiyyae:

« WX HENPaBWIbHOW KCNyaTauuy;
«  OLMOOYHOW OLIeHKM ONACHOCTY;

«  [e3aKTUBALMW YCTAHOBJIEHHBIX YCTPOWCTB
6e30nacHOCTN B 06X0Aa NpeanucaHnii, co-
AepalLnxca B JaHHOM PykoBoacTBe.

Ha malunHe, 30Hbl OCTaTOYHOrO prcCKa nomMmeyeHbobl
cneunanbHbiMK NpeaynpeanTesibHbIMN 3HakKaMuy,
KOTOPbIM H€O6XO)J,I/IMO TWaTeJ/IbHO C/1eoBaTb.

Heobxoanmo obpaTuTb BHMMaHKE Ha Nepeymnc-
NEHHble HUPKE OCTAaTOYHbIE PUCKU, NMPUCYTCTBYIO-
Lme BO Bpema paboTbl 1 SKCMyaTaumm Kopema-
LUVHBbI, KOTOPbIE HEe MOTYT ObITb UCKJTIOYEHDI.
3anpeLyaercs:

«  MCMOMb30BaTb MALUVHY B U3MEHEHHbIX MCK-
XodU3nUYECKNX YCNOBUSAX; MO BO3AENCTBM-
€M HaPKOTUKOB, aNKOroisi, MCUXOTPOMHbIX
BELLECTB U T.4;

+  UCMONIb30BaTb MALLWHY B aTMochepe, rae
CYLLECTBYET ONACHOCTb BO3ropaHus;

«  MCMONb30BaTb MALLUMHY BO B3PbIBOOMACHOW,
arpeccuBHon atmocdepe nnm B atmocohepe
C BbICOKOV KOHLIEHTPALMEN NbIIN U Mac-
NAHUCTbIX BELLECTB, B3BELLEHHbIX B BO3JyXe.

YIPO3A NOPAMEHUA SJIEKTPUYE-

CKAM TOKOM

JKCnyaTauma anekTpuyeckoro obopy-
AOBaHVA AO/MKHA OCYLLEeCTBAATbCA B COOTBET-
CTBWM C NPaBUIAMUN TEXHVKI 6e30MacHOCTH:

. HE NPUKacaTbCA K armnapaTty MOKpPbIMN NN
B/1a>XHbIMWU PYKaMW U HOramMw;

+  He pabotatb C annapaTtom 6e3 obyBu;
«  He ncnosb30oBaTb yANMHUTENN;

. Heé NCnosib30BaTb B MOMELWEeHNAX, NpeaHa-
3HaAYE€HHbIX ONA Aylla NN BaHHbI;

. npun otcoeanHeHnn annapata He TAHYTb 3a
LWHYP NUTaHUA;

«  3aMeHa WHypa NTaHKA annapaTta He JomX-
Ha NPOV3BOAUTLCSA Nosib3oBaTesem. B cny-
yae NnoBpeXKAeHNe LWHYPA NUTAHNA, BbIK/IO-
UMTb MALLVHY 11 BbI3BaTb TEXHUKa;

«  He OCTaBMATb annapat Nog Bo3aeCTBNEM
aTMOCPEPHbIX 0CAAKOB (10X/b, CONMHLE 1
np.);

+  He BCKPbIBaTb KOPMYC MALLUHDI;

«  He NPONMBATb XKMOKOCTN Ha MOBEPXHOCTb
MalLLVHbI;

«  He JomnycKaTb 3aLeMJIEHUNA INEKTPNYECKOTO
LIHYPA U/UNK ero KOHTaKTa C OCTPbIMY MO-
BEPXHOCTAMUY;

«  He [onycKaTb K NoJib30BaHNI0 annapaTom

NnL, He 00yYEeHHbIX MPaBUIam ero SKCnya-
Tayumn.

PYCCKUN

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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BHVUMAHMUE! BbICOKAA TEMIMEPATYPA
(CS HekoTopble AeTany MalUVHbl MOTYT Ha-
rpeBaTbCs 10 BbICOKMX TeMnepaTyp 1 Mo-
YT Bbi3blBaTb OO, MO3TOMY HEOOXOAUMO CO-
6nogaTtb cnemyioLe Mepbl NPefoCTOPOXKHOCTH:

«  un3beraTb KOHTaKTa C 3aBapOYHbIM OSIOKOM,
HarpeBaTeniem punbTpoaepKaTens u Ha-
Ccajkamu AnA BbiMNyCKa BOAbl, Napa, a TakXKe
C napoBblM aBTOMaTom Autosteamer;

. HE HanpaBnATb Nap, ropAYyyto Bo4y nin
MOJIOKO B HalpaBJIEHNN PYK U OPYTrnX

yacTen Tena.
& AnnapaT MOXeT UCNONb30BaTbCA K-
Luamum (BKNIoyan geten B Bo3pacTte Ao 8
neT) C orpaHNYeHHbIMU GU3NYECKUMIN
VAN YMCTBEHHbIMU CNOco6HOCTAMM unn Ges
onbiTa WIN He06XOANMBIX 3HAHWIN, €C/IN OHU
Haxo4ATCA Mo Hag30poM WK NOAYYNAN UH-
CTPYyKUMM no 6e3onacHOMy MCMNONb30BaHUIO
annapara 1 0OCO3HalOT CBfi3aHHble C HUM onac-
HocTn. CnepuTe 3a Tem, YTOObI AeTU He Urpa-
nu c npuéopom.
Monb3oBaTtenb foMKeH HeMeA/IeHHO NPOWH-
¢opmupoBaTb TexHuKa B c/iyyae o6Hapyxe-
HNA aedeKToB U/UNM Henonagok B paborte
KodemalumHbl N cuctembl o6ecneyeHnn 6e3-
OMaCHOCTH, a TaKXe O N1lo6o BO3HMKaloLen
noTeHUManbHO ONacHOW cUTyaLuu.
B cnyyae aHomanum B cucteme rasocHabxe-
HUA (ecnn ycTaHoBNeHa) Heob6xoauMo obpa-
TUTbCA K TeXHUKY.
Cuctema rasocHabxeHus (ecnn ycraHoBne-
Ha) AO/MKHa ObITb OTK/AOYEHa B MepuoAbl
BAnTenbHoro 6e3aencTBNA MaLNHbI (HOYbIO
nn60o B clyyae 3aKpbITUA 3aBeAeHNA).
Crporo 3anpeLyeHo BHOCUTb Nto6ble n3meHe-
HNA B YCTPONCTBO KodemalunHbl N ee PyHK-
LIIOHMPOBaHNE, a TaKKe B AaHHbIN JOKYMEHT.

"

~m' Cnepyet BbINONHATb Nepuoanyeckoe
Al e)xerogHoe TexHUYeCKoe o6cnyXu-
BaHMe MalUVHbl N NPOBepPKY PYHKLNOHUNPO-
BaHMA BCeX YCTPOMCTB 6Ge3sonacHocTh
(BbINONHAETCA TONbKO TeXHNYeCKnM cneumna-
nncrom)

LIIl. TEXOBCJTYXKUBAHUE N YNCTKA

Heobxogrmo obpaTtTb BHVMMaHWE Ha cregyto-
LUMEe OCTaTOYHble PUCKM, MPUCYTCTBYIOWME BO
BPeMs TeXOOCNYXMBaHNA 1 YNCTKN KodeMalum-
Hbl, KOTOPbIE HE MOTYT ObITb UCKJTIOUEHDI.
3anpeLlaeTca MbiTb anmnapaT GeH3MHOM Wu/unun
pacTBOPUTENAMU NI0OOTO BUJA.

A YIPO3A TMOPAMEHUA SNEKTPUYE-
CKUM TOKOM

PaboTbl MO TeXOBCNYXKMBAHMIO N YACTKE annapa-
Ta OOJIXKHbl OCYLEeCTBNATbCA B COOTBETCTBUN C
npaBunamm TeXHMKM 6e30nacHOCTL:

NPV BbINOMIHEHWUM ONepPaLMi NO YACTKE
MaLUViHa AOMKHa ObITb BbIK/IOYEH], a BCe
€e KOMMOHEHTbI JJOJTXKHbl ObITb KOMHATHOM
TemnepaTypbi;

«  He MOorpyaTb MaLLUWHy B BOfY;

. HE Pa3J/InBaTb XNAKOCTU Ha MallNHY; HE NC-
Nnonb30BaTb CTPYW BOAbI AN1A YNCTKWY,

«  He lOMYCKaTb K NPOBEAEHMI0 onepaLuin no
TeX00CNY>KUBAHWIO UV YNCTKE AETEN U UL,
He 00yUYeHHbIX JOMKHbIM 06pa3om;

. He CHMMATb 3aLUMTHbIE LWATKW U/ Nnu aeTanu
KopnycCa MallWHbl;

. He BCKPbIBaTb KOPMYyC MallHDbI;

*  He BbINOJIHATb PabOTbl MO TEXOOCNYXKMBA-
HUIO 1 YMCTKeE annapata, HenpeayCcMOTPEH-
Hble AaHHbIM PyKoBOACTBOM.

BHUMAHME! BbICOKAA TEMIMEPATYPA
& Bo BpemsA nposefeHna YNCTKM MaLLVHbI

cnepyet obpaTuTb BHUMaHMe Ha TO, YTO
HeKoTOpble ee feTann MOryT HarpeBaTbCA [0 Bbl-
COKMX Temneparyp:

«  un3beratb KOHTAKTa C 3aBapPOYHbIM B/IOKOM 1
HacagKamm A Bbiycka BoAbl U Napa;

«  HUKOTAA HEe HanpaBNATb Ha PYKX UNN apy-
rvie YacTu Tesla BbiMyCKHble OTBEPCTUA
HaCafoK AJ1s BbiNyCKa napa, ropsayen Boabl
NN MOMOKa.
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1.IV. XAPAKTEPUCTUKU CPEACTB UH-
OVBUAYANIbBHOW 3ALLMUTDI

Bo Bpems TexobCnyXMBaHNA 1 YNCTKK Kodema-
LWMHbI HeO6XOAVMMO MCMONb30BaTb CleayoLme
CpefcTBa MHAMBUAYANIbHOW 3aLUTbI:

Mepuatkn
@ [1n4 3aLmMTbl NONb30BaTesNA OT BCex AeTa-

Neil MaLUMHbI, KOTOPbIE VIMEIOT BbICOKYHO

TemnepaTypy 1 HENOCPELACTBEHHbIN KOH-
TaKT C NULLEBbIMM NpoayKTamu (GunbTpogepiKa-
Tenun, GunuTpbI U Np.).

. "

4@\ ¢ BbInonHanTe Tonbko AencTBnA no Te-
m xo6cnyKnBaHnio KodpemallnHbl, yKa-
3aHHble B faHHOM PykoBoacteBe no
aKcnayaTaymm.
Tonbko cneyMann3npoBaHHbIA U YNONTHOMO-
YeHHbIN TeXHNK MOXKeT BbINOMIHATb onepayumn
No TeXHNYEeCKOMY O6GCNYKNBaHUIO N YNCTKE,
He yKa3aHHble B JAHHOM JOKYMeHTe.
Bce onepauun no TexHu4yeckomy ob6cnyxmBa-
HUIO JOHKHbI NPON3BOAUTLCA NOCHE:

e OTKJ/IIOUYEHMA IeKTPONUTAHUA;
e 3aKpbITUA rMAPaBANYECKON CeTu;

° nodcsie Toro, Kak MiallunHa nNoJIHOCTbIO
OCTbIHET.

Ecnn He yganocb yperynupoBaTb c6oil B pa-
60oTe annaparta, Heo6xoAMMO BbIKNIOYUTb
MalUVHY 1 Bbi3BaTb TexHUKa. 3anpeLyeHo ca-
MOCTOATENbHO NPON3BOAUTb PEMOHTHbIE pa-
60TbI.

YaaneHue Hakunu Ha annapare AO/MKHO OCY-
WecTBNATbCA TeXHUKOM. ITO MO3BOAUT WUC-
KNIOUNTb NOCTYyM/iIeHMe B MUy BpeAHbIX
BelLecTB, MCNoMb3yeMbiX B XoAe AaHHON one-
pauun.

1.V. YPE3BbIYAUHDbIE CUTYALIUN

B cnyyae BO3HMKHOBEHMA Ype3BbluaiHOW CUTYa-
LK, BbI3BaHHOW MOTOMKOW MaLLWHbI, HeoOoXxoau-
MO MPUHATb Mepbl, NPeayCMOTPEHHbIE NIaHOM
[OENCTBUM Ha CJlyyan Yype3Bbl4alHOW CUTyauuu
B MOMELLEHNN, N HEMEOJIEHHO BbINOSIHUTL AeW-
CTBUA B COOTBETCTBUM C TUMOM NPO6NIEMBI.

MNOKAP 13-3A KOPOTKOIO 3AMbIKAHUA

B cnyyae noxapa, Bbl3BaHHOIO HEUCMPABHOCTbIO
B JNEKTPUYECKON CUCTEME MaLUMHbI, MPUHATb
cnepyowe mepbl:

. OTtcoeanHnTb MaLlnHy OT 3J'|eKTpI/Il-{eCKOI7I
ceT C NOMOLLbIO MaBHOTIO BbIK/KO4YaTEeNA,

«  Bbi3BaTb noxapHyto cnyxoy;
«  BbiBectn ntopgen n3 nomelleHuns;

«  [oTywunTb NNamaA C NOMOLLbIO YINEKNCIOT-
Horo orHetywwuTens (CO,).
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1. BBEAEHUE

Mepen Havanom MCMNONb30BaHMA KodemMaluMHbl BHUMATENbHO
03HaKOMbTECb C AJaHHbIM PyKOBOACTBOM MO 3KCM/yaTaumm; 310
MO3BOAUT ONTUMMU3UPOBATb PAabOTY MallVHbI U 0becneymnT bes-
onacHOCTb Bawweli paboTbi.

MaluvHa gna npurotosieHns Kode 3cnpecco, KoTopyto Bbl
nprobpenu, 6bi1a pa3paboTaHa 1 cobpaHa B COOTBETCTBUM C
MNHHOBALUVWOHHbIMN TEXHONOIMMAMMN, KOTOPbIE MOCYXaT rapaH-
TUel KauecTBa MalUViHbI 1 HALEXHOCTY ee paboTbl.

B AaHHOM PyKOBO[J,CTBe no sKcnyataunn npenctaBneHbl Bce
npermyLiecTBa, KoTopble Bbl MoxeTe nonyumnTb, BbIOpaB Hally
TOProByto MapKy. 3necb Bbl HalgeTe yKasaHus, Kak Hanbonee
OonTMaJibHO NCNOJIb30BaTb MalLUHY N Kak ,EleIZCTBOBaTb B Cny-
yae BO3HVKHOBEHVS HEMOMA/OK.

Mepea Hauanom wucnonb3oBaHUA KodemalunHbl

BHMMAaTE/IbHO 03HAKOMbTECb C copepXalmnmmnca B

AaHHOM M3AAHNN NHCTPYKUMAMI 1 CiepyiiTe npea-

CTaB/ieHHbIM yKa3aHuAM. XpaHute paHHoe Pyko-
BOACTBO MO 3KCMlyaTayun M NPWIOKEHHbIe TeXHU4eckne
AOKYMEHTbI B AOCTYNMHOM U HafieXKHOM MecTe. [laHHbIN AOKY-
MEeHT NnpeAnonaraert, YTo B MecTe, rae 6yaeT yctaHoOBEeHa KO-
demawmHa, cobniopaioTca Bce pAeNCTBYOWME MpaBuna
TEXHUKN 6e30NacHOCTU 1 TMTMeHbI TpyAa.

M3rotoBuTeNb OCTaBAAET 3a COGOM NPABO Ha YCOBEPLUEHCTBO-
BaHWe n/unu mogmduKaLmio NpoaykKTa. 3rotoButenb rapaHTu-
pYeT, uTo B fJaHHOM PykoBOACTBE MO 3KCMyaTaLuuy OTPaXKeHO
TEXHNYECKOEe COCTOAHME MAlUMHbI Ha MOMEHT ee BBedeHus B
TOProBbIi 060POT.

KomnaHus-13rotoButenb obpaLlaeTca K CBOWM KIMWEHTaM C
Npocbboi NpuUCbINaTh NPEANOKEHUA O BO3MOXHOM YCOBEp-
LIEHCTBOBAHMM KaK NpOAyKTa, Tak U PykoBoacTBa Mo ero uc-
MoJIb30BaHWIO.

1.1 YKa3aHunAa no 03HaKOMJIEHU IO C

PyKOBOACTBOM no aKcmyaTaunm

PykoBoACTBO MO 3KCMyaTaLuy pasgesneHo Ha rasbl. [locnego-
BaTE/IbHOCTb [N1aB COOTBETCTBYET BPEMEHHOW NOrVKe NPOAO-
XKNTENbHOCTN PAabOoTbl MaLLNHbI.

[na obneryeHns HeMnocpPeaCTBEHHOIO MOHMMAHUS TeKCTa UC-
MOJIb3YTCA TEPMUHbI, COKPALLEHNA Y MUKTOTPAMMDbI.
PykoBOACTBO MO 3KCMyaTaLum BKIIOUYAET OONOXKKY, COpepKa-
Hvie 1 paf rnaB. Kaxkaas rnaBa UMeeT NocneoBaTeNbHY0 Hyme-
pauuio. Homep cTpaHuWLbl pacrnoNioXKeH B H/XKHEM KOJTIOHTUTYIIE.
Ha nepBolii cTpaHuue PykoBogCTBa Mo KCnayaTauum pacnosno-
XKEHbl OEHTUUKaALMOHHbIE AaHHble KodeMalUVHbI, Ha Nocnes-
Hel CTpaHuLe - AaTa PefakTPOBaHNA UHCTPYKLIMU.

CokpaweHus
Pa3o. = Pasgen
. = [naBa
Map. = Taparpad
Cmp. = CipaHuua
Puc. = PucyHok
Tabn. = Tabnuua

EouHuya usmepeHus

EAMHMLbI M3MepeHuA, NpeAcTaBeHHble B PyKOBOACTBE MO 3KC-
nayaTaumu, npeaycMoTpeHbl MexXayHapoLHON CCTeMOIA.

1.2 XpaHeHune PykoBopcTBa no
3KCcnyaTauumn

PykoBoACTBO MO 3KCMNyaTaLmm AOMKHO 6epexHO XPaHUTLCA 1
nepenaBaTbCA B CJly4yae BO3MOXKHOIO nepexopa CO6CTBEHHOCTM
KodpemallHbl.

YT00bI COXpaHWTb LLeNOCTHOCTb PyKOBOLCTBA MO SKCNyaTaLmm
pekomMeHyeM BepexHo C HUM 06palLaTbCs, MbITb PYKM nepeq
MCMONb30BaHMEM N He KNacTb Ha rpA3HY MOBEPXHOCTb. 3a-
npeLiaeTcs yoanatb, BbIpbIBaTb CTPAHMULbI Ui 6e30CHOBaTENb-
HO BHOCWTb 3MeHeHUA B PyKOBOACTBO MO 3KCNyaTaumu.
PyKoBOACTBO MO 3KCMayaTauumM JOJKHO XPaHWUTbCA B 3allu-
LLleHHOM OT Bflaru 1 OrHA MecTe, PAAOM C KodeMallHON.

Mo 3anpocy lMonb3oBatena KomnaHUA-U3roToBUTENb MOXET
npefocTaBUTb Konum PykoBoaCTBa Mo KCnnyaTauun Kodpema-
LUVHBI.

1.3 PepakTupoBaHMe TeKCTa

PykoBopcTBa No s3KcnlyaTaumm

KomMnaHus-1u3rotoBmTesb OCTaBseT 3a OO0l NPaBoO Ha MOAU-
duKaumio 1 ycoBepLIEHCTBOBaHVE MOAeNN KodemalunHbl 6e3
npeABapuTeNbHOrO yBeLOMIeHUsA; PyKOBOACTBO MO 3KCMny-
aTauun, Haxogsweecs y Monb3oBaTesns, OOHOBMEHNIO He NoA-
NEeXWT.

B cnyyae nopum PykoBopcTBa no sKcnnyatauum
(HeBO3MOXXHO NpoYnTaTh HaNNcaHHoe 1 T.n.) Monb-
30BaTtenb 0653aH 3anpocuTb €ro HOBYIO KOMuio y
KomnaHumn-nsrotroBuTtens Ao ocyuiecTBNeHUsA Ka-
Kux-nu6o pa6or no o6cnyKnBaHuio MalUVHbI.
3anpelyeHo yganatb nm6o nepenucbiBaTtbh Yactn Pykosog-
CTBa Mo 3KCnyaTauun.
Monb3oBartenb 06:A3aH cnepoBaTh yKasaHUAM, NpefCcTaBieH-
HbIM B HacToALeM PyKkoBoACTBe N0 SKcnayaTauum.
KomnaHnA-n3rotoBnTeNib He HeCeT HMKAKOI OTBETCTBEHHO-
CTW 3a HeMCNnpaBHOCTb Npu6Gopa, BbI3BaHHYIO HenpaBWsib-
HbIM CNOJIb30BaHNEM NpeACcTaB/ieHHbIX PeKOMeHZauuii.
[JlaHHOe PyKOBOACTBO AOCTYNHO TaKXe Ha Be6G-caiiTe Komna-
HUN-U3rOTOBUTENA Yepes JINYHbIN KaGUHeT.

1.4 LeneBasa ayantopusa
[aHHoe PykoBoacTBO npegHasHaveHo gnsa Monb3osatens.

Kamezopuu nonib3osamenet koghemauluHol

KodpemalimHa npegHasHaueHa Ans NpodpeccroHanbHOro uc-

NOJIb30BaHWS; B CBA3M C 3TVM paboTaTb C Heil MOryT TONbKO

KBaNMOULMPOBAHHbIE TNLIA, KOTOPbIE, B YaCTHOCTY:

«  [loCTVrnu coBepLIEHHONETHErO BO3PACTa;

«  Ou3MYeCKM U NCUXMYECKU CMOCOBHbI paboTaTb C annapa-
TOM;

+ CnocobHbl MOHATL 1 UCTONKOBATb PYKOBOACTBO MO IKCMya-
TauuM 1 NpaBuna TeXHUKM 6e30MacHOCTY;

+ 3HaloT NpaBwia TeEXHNKK 6e30MacHOCTV U MOTYT UMM MOJIb-
30BaTbCH;

«  CnocobHbl paboTaTh ¢ KodemaluHON;

« 3HaloT onpegeneHHble /3rotoBuTenem npasuia sKkcnyaTa-
LMK KodemallyiHbl.
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1.5 CnoBapb TepMmunHoOB 1 NMuKTOorpammoi

B maHHom naparpade nepeunciieHbl 0cobble TepMUHBI NTUOO
TEPMVHbI CO 3HaYeHMEM, OTSINYHBIM OT OObIUYHOTO.

Huxe 06bACHeHbl ncnonb3yemMble B PyKOBOACTBE MO 3KCMya-
TaLWM COKPALLEHMs, a TakKe 3HAUEHUs MUKTOrPaMM, yKa3biBa-
loLLMX Ha KBanuuKaLmio onepaTopa MO0 COCTOAHUE MaLUMHDI.
Mx ncnonb3oBaHme no3sonsAeT GbICTPO 1 O4HO3HAYHO NpPeACcTa-
BUTb MHOPMALMIO, HEOOXOAMMYIO ANsi MPaBUIIbHOW dKCMya-
Tauuy kopemaLlnHbl B 6e30MacHbIX YCOBUSX.

1.5.1 Cnoeapb mepmuHos

[lonb3o8amerob
ﬂVILlO, OTBETCTBEHHOE 3a 3KCrUlyaTauunto MalllHbl 1 BbINOJTHEHNE
00bIYHbIX OMEepaLUi YACTKM, YKa3aHHbIX B JaHHOM PYyKOBOACTBE.
TexHUK

CI'IELI,VIaﬂVICT, cneunanbHO O6yHEHHbII;I n yI'IOJ'IHOMOl-IEHHbII7I Ha Bbl-

NOJIHEHME B COOTBETCTBUAN C AethTBy}OLLlVIMI/I npasunamn cnepy-

OLWnX onepaLu/u7|: TPaHCMOPTUPOBKa N NepeMeELLUEHNE, XPaHEHNE,

yCTaHOBKa, BBOA B 3KcnnyaTauvno, TexHn4yeckoe O6CJ1y)KVIBaHVIe,

BbIiBOA 13 3KCI'IJ1yaTaLlVIVI, AEMOHTaX " yTVI}'II/I3aL|,VIFI MalUWHbI.
OnacHocmeb

MoTeHUManbHbIN UCTOYHMK TPaBMbl MO0 yuepba 350POBbIO.

OnacHas 30Ha
Jllo6an 30Ha B HEMOCPEACTBEHHON 6/IM30CTU OT MALLMWHBI, NPW-
CyTCTBME YeNoBeKa B KOTOPOW MpeAcTaBnaeT puck ansa 6es-
OMacHOCTM 1 340POBbA 3TOrO YerloBeKa.
Puck
CoueTaHue BEPOATHOCTM U NOCNEACTBUI HACTynneHna Hebna-
FOMPUATHBIX COOBITUIA (TPaBMbl 160 yLiep6a 340POBbI0), KOTO-
pble MOTYT BO3HUKHYTb B OMAaCcHOMN CUTyaLuu.
[TpedoxpaHumenbHoe ycmpolcmao
[letanb MalvHbl, cneumanbHO UCToNb3yeMas Al Toro, YTobbl
rapaHTMPOBaTb 3aLLUTY NOCPEACTBOM MaTepuanbHoro 6apbepa.
Cpedcmea uHousudyasibHou 3auumel (CH3)
CneumanbHas 3alWuTHasA oaexaa nmbo cpefCcTBa 3aLuThbl, UCNONb-
3yemMble paboTHUKOM 4151 3aLLTbl 300POBbA 1 6E30MACHOCTH.
VMcnonb3zosaHue no Ha3Ha4YyeHuto
Mcnonb3oBaHve MallivHbl B COOTBETCTBMM C UHbOpMaLWUeN,
NPeAoCTaBNeHHON B MHCTPYKLMUW K MPYIMEHEHNIO.
Keanugukayus lNonv3osamens
MUWHMManbHbBIN YPOBEHb 3HaHWUI, KOTOPbIM AOMKeH obnagaTtb
onepaTtop, YToObl BbIMOMHATL OMpefeseHHble ornepaLun.
CocmosHue MawuHsl
CocTosHME MaLLVHbI BKNIOYAET B cebs pexxrm paboTbl 1 ycno-
BUA 6€30MaCHOCTY MaLUWHbI.
OcmamoyHbIl puck

PUCKW, KOTOpble OCTAOTCA HECMOTPS Ha TO, YTO NPV NMPOEKTU-
POBaHUU MaLLMHbI OblNW yuTeHbl BCe TpeboBaHMs 6e3onacHo-
CTV Y HECMOTPSA Ha TO, UTO Npu PaboTe C Hewl BbINv NPUHATDLI BCE
JOMOJHUTENbHbIE MEPbI MO 3aLyuTe.

KomnoHeHm 6e3onacHocmu:

«  KOMMNOHEHT, npefHa3HaueHHbIVi A1S BbIMOJIHEHNA Npeno-
XPaHUTENbHbIX GYHKLNIA;

«  KOMMOHEHT, MOIOMKA U/WSIN HENCMPABHOCTb KOTOPOTO CTa-
BUT MOA Yrpo3y 6e30MnacHOCTb GU3NYECKIX L.

1.5.2 [lukmozpammel

MpepnucaHnsa, KOTOPbIM NPeALWEeCTBYIOT AAaHHbIE CMBOJIbI, CO-
LepaT oYeHb BaXkHYI0 MHGOPMaLMIO, B YaCTHOCTH, B TOM, UTO
KacaeTca 6e3onacHocTy paboTbl ¢ annapatom. HecobntogeHve
[aHHbIX TPe6OBaHWIN MOXET NPUBECTU:

K BO3HUKHOBEHMIO OMACHOCTW AJ1A KMU3HW Mosib3oBaTesen
KodemalvHon;

K TeJIeCHbIM NoBpexaeHnamM MNonb3oBaTesis, B TOM Yncie ce-
Pbe3HbIM (B HEKOTOPbIX ClyUasix K CMepTu);

K NnoTepe npaBa Ha rapaHTUHOe 06CNyXBaHWE TOBapa;

K CHATUIO OTBETCTBEHHOCTU € M3rotoBuTens.

Cumeon OMACHOCTU OBLLEFO XAPAKTEPA yKa3bi-
BaeT Ha Ha/iuyue BO3MOXHOTO puUCKa Mosy4yeHus
TAXKKOrO TeNIeCHOro NoBpeXAeHUs, KOTOpOoe MOXeT
nNpuBecTU K rocnuTanusaumm, a B KpalmHuX cnyyaax
K CMepTHh.

>

Cumon ONMACHOCTU SJIEKTPUYECKOIO XAPAK-
TEPA yKasblBaeT Ha Hannune BO3MOXHOFO pucKa
NONyYeHNA TAXKKOro TeJIECHOro NOBpeXAeHN A, KO-
TOpoe MOMKeT MPUBECTN K rocnutanamsauum, a B
KpalHuX cnyyasax K cmepTu.

>

Cumeon BHUMAHUE! BbICOKAA TEMIMEPATYPA
yKa3blBaeT Ha Ha/inume BO3MOXKHOr0O pucKa nony-
YeHWA TAXKKOro Te/IeCHOro NOBpeXAeHNs, KoTopoe
MOXXeT NpUBECTU K rocnuTannsauynn, a B KpamHnx
Cyyanx K cmepTum.

>

s o’  Cumson BHUMAHMUE ykasbiBaeT Ha Hanuuue BO3-
MOXKHOTO pUCKa NOJy4eHNsA TeNecHOro noBpexae-
HUA CcpefHeln TAXecTW, KoTopoe noTpebyer

npodeccnoHanbHO MeaULIMHCKON NoMoLN.

B

Cumeon NMPEAYNPEXAEHUE ykasbiBaeT Ha Hanu-
4yne BO3MOXHOFO puMcKa NOJyyYeHWA nerkoro Te-
NecHoOro MoBpeX[eHusA, KoTopoe mnoTpebyer
BMelLaTeNbCTBa CJIy»K6bl CKOPOI NomMoLy U T.M.

Cumeon MHOOPMALIUA ykasbiBaeT Ha BaXKHYI0 NH-
dbopmaumio OTHOCUTENIBHO TOFO WAW WHOrO apry-
MeHTa.

Cumeon 06s3aTeNbHOE UCNONb30BaHMNE 3aLUTHDIX
nepyYaToK, NpuUMeHsieMblii B cyyae HanuyusA BO3-
MOXHOTO pUCKa MONIYYEHUA TAXKKOrO TenecHOoro
NOBpeXAeHNsA, KOTOpoe MOXeT NPUBECTMN K rocnn-
Tanusayun.

S @ & |

CumBon O6A3aTenbHOe NpoYTEHME AOKYMeHTa-
LMK, UCNoJib3yeMblii ANA yBeA0MIEeHNA NoJib30Ba-
TeNd O BaXXHOCTU 3TOro pAelcTBMA ANA  ero
6e3onacHocTh.

O

1.6 lapaHTua

KodemalumHa nmeeT [eiiCTBUTENbHYIO B TeueHne 12 MecsALeB ra-
PaHTMIO Ha BCE AETaNV, 3@ UCKIIIOUEHNEM SNIEKTPUYECKIX 1 SNeK-
TPOHHbBIX 3/IEMEHTOB, a TaKe OblCTPON3HALLVIBAEMbIX JeTael.
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2. WAEHTUOUKALWOHHbIA HOMEP
KOOEMALLUUHDI

2.1 Mapka n mogenb MaluVHbI

NoeHTndrKaLunoHHbI HoMmep 1 Mogenb KodemallnHbl yKa3aHbl
Ha 3ABOZICKOW TABJINYKE annapaTa 1 B npuiaraemom K Hemy
LEKNAPALIY O COOTBETCTBU HOPMAM EC.

2.2 O6uwee onncaHne

KodemalwmHa, npepctaBneHHas B JaHHOM PykoBoacTBe mno
3KCMNyaTauumn, COCTOUT U3 MEXaHWYECKUX, SNEKTPUUYECKUX U
3/1EeKTPOHHbIX 3nemeHToB. VIx coBmecTHaa paboTa no3sonser
co3faBaTb HaNWTKN Ha OCHOBE MOJIOKa, Kode 1 Boabl. [JaHHbIN
annapat npoun3BefeH B COOTBETCTBUU C [lupekTnBamu, MNpaBu-
namun n Hopmamun Esponerickoro Coto3a, ykazaHHbIMY B Npua-
raemon K Hemy [IEKJTAPALIM O COOTBETCTBU HOPMAM EC.

2.3 TlMocnenpopa)kHoe ob6cnyKnBaHne
KNNEHTOB

V- :

STORIA MACCHINE PER CAFFE
Via Condotti Bardini, 1

31058 SUSEGANA (TV) - UTANNA

Ten. +39.0438.6615 - Makc +39.0438.60657
On. noyTa: service@astoria.com

Beb-cant: www.astoria.com
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2.4 LleneBoe Ha3HayeHue

KodemalumHa npefgHasHaueHa gna npurotoBsieHna npodeccu-
OHaJIbHbIX FOPAYMX HAaNUTKOB, TAaKMX KaK Yall, KanyurHo, kode B
Pa3fINUHbIX €ro BapuaHTax (HEKPEeMnKuii, KPenkum, 3Cnpecco u
T.4.). Annapat He nNpefHa3HayeH s NCnosib3oBaHUA B JOMal-
HVX YCJTOBUAX, OH pa3paboTaH UCKNoUNTENbHO A4JiA npodeccu-
OHaJIbHOTrO MOJIb30BaHKA.

KodemalumHa moxeT ObITb MCMonb3oBaHa B YCNOBUAX, Npea-
MMCaHHBIX, YKa3aHHbIX U OMMCaHHbIX B JaHHOM PykoBogcTse
Mo 3KCnayaTauuy; noboe Apyroe ycnosure sKCnnyataumm bygert
CUNTaTbCA MOTEHLUMANbHO OMacHbIM. MalluHa A0mKHa 6biTb
yCTaHOBJ/IEHA B MeCTe, JOCTYMN K KOTOPOMY UMeET UCKIIoUNTENb-
HO KBanM®VLUMPOBaHHbIV NepcoHas, obnagatolwmnin Heobxoau-
MbIM YPOBHEM NOAroToBKM (6ap, pectopaH v np.).

Pa3peweHHble yc/i08ud 3kcnayamayuu

Bce, KoTopble COOTBETCTBYIOT TEXHUUECKMM XapaKTepUCTUKaM
KodeMallVHbl, onepauunsam 1 cnocobam ee NMPUMEHEHUs], onu-
CaHHbIM B AaHHOW AOKYMEHTaLIMV, a TaKXKe He CTaBAT Nog, yrposy
6e3onacHocTb [Nonb3oBaTens, u He CNOCOOHbI NPUBECTU K MO-
BPEXIEHMIO MaLUVHbI UM HAHECTY Yiliepb OKpy»KatoLLel cpeqe.

Bce npouve ycnoBuAa ucnonb3oBaHMA annapara,
cnelmanbHO He YKa3aHHble B JaHHOM PykoBoacTBe
no 3KcnlyaTaLuu, 3anpeteHbl U JOMKHbI GbiTb aB-
TopusoBaHbl KomnaHven-nsrorosurenem.

HasHayeHue kothemawuHbl

KodemawHa npown3BefeHa WCKIOUUTENbHO AnA npodeccu-
OHa/IbHOrO MOJIb30BaHUA. Mcnonb3oBaHMe NpPoAyKTOB/MaTe-
pranoB, OT/IMYHBIX OT YyKa3aHHbIX KomnaHuen-n3rotoButenem,
CUMTAETCA HEMpPaBWIbHBIM U HEHaZJIeXallyM, TakK Kak MOXeT
MPUBECTM K MOBPEXAEHUIO MALUVHbBI 1 K CO3AAHMIO CUTYaLWiA,
OMaCHbIX /1A orepaTopa U/Un L, HAXoAALWMXCA BONW3M Hero.

[lpomugonoka3aHusa Ucnosib308aHUA

KodemalumHa He fomkHa ObITb NCMONb30BaHa:

« B LeNAX, OT/INYHBIX OT YKa3aHHbIX B AaHHOM naparpade, B
NpoYKX Lensx v Lensx, He yKasaHHbIX B JaHHOM PykoBog-
CTBE MO 3KCMNyaTauuy;

+  C MPUMEHEHNEM MATEPUAJIOB, OT/INYHbBIX OT YKa3aHHbIX B
JaHHoM PykoBopcTBe no akcnnyatayuy;

« 0e3 ycTponcte 6e3onacHoCcTM NMbBO C HepaboTarowmmm
yCTponcTBaMm 6e30nacHoCTU.

HenpasunbHoe ucnosib308aHue KoghemMauwuHsl

Cnocob ncnonb3oBaHNsA 1 061acTb MPUMEHEHUS, ANt KOTOPbIX
6bina npousBefeHa HacToAwan KodemaluvHa, npegnonaraT
pAn onepawuuii 1 npoLeayp, KOTopble HE MOTYT ObITb 3MEHEHDI
6e3 NpeaBapuUTeNIbHOro COrnacoBaHmsA ¢ KomnaHnen-n3rotosu-
Tenem. Bce pa3pelleHHble fencTBMA yKa3aHbl B JaHHOW JOKY-
MeHTaLmu; Nobas onepauus, HeykasaHHas Mbo HeonmcaHHas
B JaHHOM JOKYMEHTe, CYMTAETCA HEBO3MOXHOW 1 OMAaCHOW.

Hcnonb3o8aHue He no HA3Ha4YeHuro

Bce Pa3pelleHHble NPpUMeHEHNA anmnapaTta ONUcCaHbl B PyKO-
BOACTBE MO 3KCnyaTaunmn; noboe Apyroe ncnonb3oBaHmMe cYn-
TaeTCA HEBO3MOXHbIM, a 3Ha4yuT, OnaCHbIM.

Obwue ycnosusg 6ezonacHocmu

MNonb3oBaTenb [OMKEH 3HaTb O PUCKE BO3HWKHOBEHWA He-
CYaCTHbIX cry4yaeB, 06 YCTPONCTBax, MpefHa3HauyeHHbIX Ans
obecneyeHna 6e30MacHOCTY, a TaKxe obLLVe NpaBua TEXHNKM
6e30mnacHoOCTYW, NpegycmoTpeHHble Aupektramu EC 1 3akoHo-
[aTenbCTBOM CTpaHbl, rae 6yaert ycTaHoBNeHa MalluHa.
Monb3oBaTenb JOMKEH 3HaTb MPUHLMN PabOTbl BCEX YCTPOWNCTB
KodemawrHbl. OH TakXe [O/MKeH NpounTaTb W MOJIHOCTbIO
MOHATb JaHHoe PyKoBOACTBO. TexHuMueckoe ob6CnyxuBaHUe
annaparta [JOJIXKHO OCYLEeCTBATbCA TONbKO TeXHMKOM nocne
MOArOTOBKM MaLUMHbI Hagnexalym obpasom. HapylieHne ue-
NOCTHOCTW annapata, HeCaHKUMOHUPOBaHHAA 3aMeHa OfHOW
NNOO HECKONbKMX feTanei MalluHbI, UCMOJIb30BaHME NpYiHaA-
NEXHOCTEN, U3MEHALWYMX CNocob 3KchayaTauuyM MaluvHbl, a
TaKXe MCnosb30BaHVe MaTePUanoB, OTAINYHBIX OT PEKOMEHAO-
BaHHbIX AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumm, MOryT CTaTb
NPUYNHON BOSHUKHOBEHMWA HECYACTHbIX CJTyYaeB.
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2.5 dnemeHTbl KOHCTPYKLMUMN KodeMaLlunHbI

Perynupyemas HoxKa.

15.

MoBepxHOCTb NOAOrpeBaTess Yallek.
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(nononHuTenbHoO).
HocuKm BbinycKa.
18. [NoacseTka Bbinycka.

17.
19.
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Pyuka napa.

5.

Tnyxon dunstp.
20. Temnep.

21.

3awmnTHasA HacagkKa.

lHe3no ans USB.

7.

LLIéTouKa Ana YncTku.

Hacapka ans Bbinycka napa.

8.

MoaaoH ans cbopa Kanesb (KanneynosuTtesb) 1 peleT-

Ka-noAcTtaBKa AnA Yallek.

0.

Me3po ana USB (7) AoMKHO NCNONb30BaTbCA TOJNb-

KO AnA cneuunanbHoro ¢pnaw-Hakonurtens (nmeerca

BbI,ELBI/I)KHaﬂ pelweTKa-noacTaBka AniA vyallek.

10.

11.

B KOMMJNEKTe Yy KBanVId)I/ILII/IpOBaHHbIX TEXHUKOB).

PerynﬂTop BO34yXa NapoOBOro aBTomMata Autosteamer.

3anpeLyeHo nogcoeauMHATb K rHesgy USB BHewHue

(iPhone, iPad, KomnbloTepbl N Np.), TaK KaK 3TO

MOXeT NpnBecTn K NnoBpeXxXaeHnio nporpaMmmHoOro obecneve-

HuA KO¢eMalllVIHbl.

ycTpoucTBa

QunbTpoaepKaTenb.

12.
13.
14.

Hacapka Bbinycka ropsAven Bofpl.

Hacagka napoBoro aBTomata Autosteamer (OMoNHUTENbHO).
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2.6 KHonouHble naHenu Bbli6bopa Kode n yan

KHono4Has naHesb 3a8apo4Ho20 6/10ka koghe u Yas.

1 Koghe cpeoHeli
Kpenocmu

Yadi
1 Kope 1 Hekpenkul
acnpecco Koghe
=
) Procs
D@@E
2 koghe cpedHeli Cmon/
Kpenocmu [poepammuposarue/

HenpepeigHas nodaya
2 Kogpe 2 HeKpenKux
acnpecco Koghe

KHonoYHas naHesib napogo2o asmomama Autosteamer

laposoti asmomam HenpepeoigHoe
ManeHbKasa nopyus 8neHusaHue

@) (@ &

lMaposou aemomam
60s1bWAA Nopyus

2.7 Ancnnen n HaBUrauMoOHHasA KjaBuLia

Bpemsu 3Hepzocbe-
dama pexeHue

JlaeneHue 8 6olinepe

Jlasnetrue 8 2udpasnuqeckol cemu

AKMUBAYUS pexxuMa oXuoaHus

Akmugayus nodogpesameris yawiek
AKkmusauyus oceeuwjeHus paboyeli nosepxHocmu

Bxo0 8 MeHio

O61acme omobpaxxeHus WHpopmayuoHHas
UHpopmayus 06/1acme u 8x00 8 MeHto
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2.8 Cucrema 3HeprocbepexxeHuns

MalumrHa pacnonaraeT nporpamMmon, KOoTopas ynpasnder cu-
CTEMOW aBTOMATMYECKOro pexrma OXKUAaHNA Ha MPOTAXKEHUM
nays, pyHKUel sHeprocbepexeHnsa B HOUHOIN Nepuoa 1 pas-
YMHbIM perynnpoBaHrem TemnepaTtypbl.

OTO NO3BONAET COXPAHATb SHEPIUI0 Ha MPOTAXKEHUMN HOYUHbIX
nay3, NoAAePK1Basa MallVHy BCErAa B YCIOBMAX ObICTPOro BO3-
BpaLleHs B pabouee COCTOSHUE.

Kpome Toro, nporpamma pacnpegenseT MOWHOCTb TOSIbKO TOr-
[a, KOrfa 3To HeoOXOAMMO, NMO3BOSIASA TaKUM 06Pa3OM SKOHO-
MUTb SHEPTUIO B TEYEHME 0ObIYHOTO pexknMa paboTbl annapara.

2.9 TexHu4YecKue flaHHble N MapKNPOBKa

Ecnm 3710 npefycMOTpeHO KOHQUrypaumeis, npy yMeHbLUeHNN
obbema paboTbl MporpammMHoe obecreyeHre aBTOMATUYECKN
MEePEBOAUT B PEXUM OXMLaHWA OAMH MO0 HECKONbKO 3aBa-
POYHbIX OJIOKOB KOdEeMaLLMHbI, a 3aTeM BBOAMT UX B MOJSHbINA
pexum paboTbl, Korga 3To HeobxoArMO.

MporpammMmupoBaHue cuctemMbl SHeprocbepexeHmns
- cM. nap. 6.11 Ha cTpaHuLe 202

TexHnYecKne gaHHble MalLUHbI npencTaB/ieHbl B CHEAYIOU.I,EIh Ta6J'II/ILI,EI

TEXHUYECKUE OAHHbBIE 2BJIOK 3BJIOK 4 BJIOK

230-400V 4400W 5.500W 7100 W

240-415V 4.700 W 6.100 W 7.700W

YacTtoTa 50-60 Iy 50-60 50-60 Iy

BmectumocTs boiinepa Kode 12nx2 12nx3 12nx4

gg/tg%g\goab NapoBOro 8n 130 1370

nprHa 830 Mm 1070 Mm 1310 Mm

My6uHa 580 MM 580 Mm 580 MM

BbicoTa 575 MM 575 MM 575 Mm

Bec HeTTO 74 K1 94 kr 110 kr

KauCpossa Dpenoxpar 019 1950

ﬁ%%%”s%% oG 008-0,14 MMa (08 - 14 6ap)

[laBneHvie nofaBaemow BOAb 0,15-0,6 MMa MAKC. (1,5-6 6ap MAKC) 3a60dcKas mabnudka
[laBneHvie Bbinycka Kode 0,8-09MMa (8-9 6ap) pacnosnoxexHa
Temnepatypa pabouert cpefbl 5-35°C 95°MaKC. OTH. BNHOCTb n0d noddoHom
YPpOBEHb 3BYKOBOTO <7026 (K?;Z;ZGOP akanere
[aBneHns ysio8umernem)

B cootBetcTBUM € [lnpekTnBon 2006/42/CE annapaT Mapknpo-
BaH 3HakoMm CE, cornacHo KOTopomy npov3BoauTesNib Nog cob-
CTBEHHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3asABAET, UTO MallMHa ABNAETCA
6e30MacHol AnA nosib3oBaTeNiel U OKpyKatoLen cpeabl.
AnbTepHaTBHasA MapKUPOBKA MOXET ObITb MPVMeHeHa B 3aBU-
CMMOCTV OT LieNIeBOro pbiHKa B COOTBETCTBUM C [eNCTBYOLUMM
HOPMaMu B OTHOLLEHUN U3[ENNIA.

3aBopcKan Tabnmyka C COOTBETCTBYIOLLEN MAPKMPOBKOW, Ha KOTO-
PO yKka3aHbl naeHTUMKaLOHHbIe AaHHble U cneludryecKre Tex-
HUYeCKVe faHHble NPMBopPa, yCTaHOBIEHa MOA KarseynoBuTenem.
Hwke npeacTaBneH nprimep 3aBOACKOW TabNMUKM KOdeMaLLMHBbI.

ASTORIA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

SIN: |Mod. || Y I
[[w e |
MADE IN ITALY

v

Mpwn nobom obpaLLeHnn K 3rotoBuTeNto He06X0AMMO YKa3aTb
cnepyowme faHHble:

«  S/N - cepuiiHbli HOMep KodeMaLnHbI;
« Mod. - moenb MmaLmnHbI;
« Y- paTta u3rotoBneHus.

PYCCKUN

HaHHble np|/|6opa YKa3aHbl TakKXXe Ha 3TUKETKe, PaCnONIOKeH-
HOW Ha ynakoBKe MallWHbl.

3anpeu4eHo YAQNATb NN NoBpeXxaaTb Ta6nvay C

nacnopTHbiMN AaHHbIMW. B cyyae HeOﬁXOAVIMO-

CTH ee 3ameHbl, Monb3oBatenb 06s3aH CPOYHO 06-
paTnTbCA K Usrotosutenio KO(I)EMaI.I.IVIHbI. 3ameHa Ta6nuuKn
nponsBoanTCA NCKNIOYNTEIbHO UsrotoButenem.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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3. XPAHEHUE

Cknafickoe XpaHeHMe KodemaluuHbl ocyluectsnfetca nmbo
KomnaHwuei-nsrotoButenem, nm6o JuctpribbioTopom.

4. YCTAHOBKA

YcTaHOBKa KOd)EMaLIJI/IHbI OOJIKHa OCyLWeCTBIATbCA NCKNOYN-
TeNbHO TeXHMYECKNM CNeLnanMCTOM.

Bo BpemAa ycTaHOBKM KodeMalumHbl TeXHUK fon-
’KeH BbIMOIHNTb onepauun No 3ameHe Bogbl, CO-
AepKaLyeiica B rugpasnnyeckoii uenu.

&

KodemalwumHa gomkHa 6biTb yCTaHOBNEHa Ha CoO-
BepLUEHHO ropu30oHTaNIbHYI0 NOBEPXHOCTb, He 60-
nee 2° HAKJ/IOHA, U AOMKHbI 6GbITb MNCKIIOYEHDI
nio6ble HEPOBHOCTM Ha 3TOI MOBEPXHOCTMU.

B

dneKkTpnyeckas cuctema p[oOMmKHa ObITb OCHalleHa
ycTpoiictBom AuddepeHUManbHON 3ayUTbl € CUION
AnddepeHLManbHOro Toka B COOTBETCTBUN C AeliCTBYI0-
LMK 3aKOHaMM 1 NpaBUNaMu TEXHNKIN 6e3onacHocTu.

5. BBOJ B SKCIUTYATALUIO

Beog KOd)eMaLIJVIHbI B 3KCriyaTayunio OJIKEH OCYLLeCTBNATbCA
UCKNIOYNTENBHO TeXHUK.

6. OYHKUMOHWUPOBAHUE

6.1 Mepbl no o6ecneyeHmnio 6e30nacHOCTU

BHuMaTenbHO 03HaKOMbTeCb C MepaMmul NPefoCTo-
A pOXHOCTK, yKa3aHHbiMU B rnase "I. MEPbI MO OBE-
6.2 WN3nyyeHma

CMEYEHUIO BE3ONACHOCTU" Ha cTpaHuue 183.

Bubpayuu
npl/l MNCNoNb30BaHUM annapata B COOTBETCTBUN C yKa3ava-
MW I'IpaBI/IJ'IbHOVI 3KcnnyaTau|/||/|, npeancrtaB/iEHHbIMM B AaHHOM
PykoBoactBe no 3kcnnyaTauuy, BO3MOXHble OOHapyeHHble
B|/|6paL|,|/||/| He ABNAKTCA CUTHaTOM K BO3SHUKHOBEHWIO NOTEHLN-
aJIbHO OMacCHbIX CVITyaLlVIIh.

Ulymou3snyyeHue

YpoBeHb LYyMOU3yYeHMA MallViHbl B CPefHEM COCTaBAAET Me-
Hee 70 Ob; 3T0 03HayaeT, YTO HET HEOOXOANMMOCTU B UCMOSIb30-
BaHUWN NHAMBMAYaNbHbIX CPEACTB 3aLUTbl CyXa.

Ecnv mawmHa HayHeT m3faBaTb OTKOHAKLWMECA OT HOPMbI
LyMbl, Heob6xoAMMO coobLWKTb 06 3TOM M3roToBuTenio.

2iekKmpomMazHUmMHas obcmaHoska

KodemalumHa nponsBeneHa ans KOPPeKTHON paboTbl B neK-
TPOMArHWTHON O6CTaHOBKE MPOMBILLIEHHOTO TWMa, U COOT-
BETCTBYET AEMCTBYIOLMM CTaHAAPTaM MO 31eKTPOMArHUTHOM
COBMECTVIMOCTH 11 TOMEXOYCTOMYNBOCTMW.

6.3 BKniwuyeHune n BbiK/NIOYEHNEe
Bo Bpems HarpeBaHuA KodemalumHbl (npubnusn-
TenbHO 20 MUHYT) KNnanaH, NPenAaTCTBYIOLI NOHU-
KeHN paBneHus, OyaeT BbinyckaTb nap Ha
NPOTAXKEHNMN HECKONbKUX CEKYH[, A0 CBOETO NOJIHO-
ro 3akpbitTua. Ha gucnnee 6yger oro6pakarbca Temnepary-
paB°C,aHe gaBneHue, po goctimkeHna 100 °C. B ganbHelwem
3HaueHue 6ygaet otobpaxaTbca B 6ap (aaBneHue)
Ecnn mawmHa octaetca B Hepabouyem cOCTOSAHMM B
TeyeHve 6onee 1 Hepgenu, Heob6xoaumo 4To6bI Tex-
HUK Mpou3BeN MOJHYI0 3aMeHy BOAbl, cofepa-
WencA B rugpaBanyeckoi enu.
6.3.1 BknwouyeHue

Mocne nogknoveHnA K rMapPaBanNyYecKkomn 1 SNeKTpUYeckon ce-
TAM ybeputech, utobbl NoafoH Ana cbopa Kanenb (Kanneyno-
BUTENb) (5), PacnNoNOMXeHHbIV NOA PEeLIeTKON-NOACTaBKON ana
yallek, 6bin1 NPaBUIIbHO NOACOEAVHEH K CIMBHOMY OTBEPCTUIO.

%/ =

S

MpoBepbTe, UTOOLI BCE KpaHbl Mapa OblIn 3aKpbITbl. BKtounTe
MaLUVHY MpW NOMOLLYM FNMaBHOTO BbiKNouaTens (4) n cnegynrte
CuUrHanam, Kotopble OyayT nepefaBaTbCs yepes Auchnen ma-
LLWHBI,

Mpw BKNtoueHWN KodemMallrHa OCyLeCTBUT NPOBEPKY GYHKLU-
OHMPOBAHNA 1 BbIBEAET Ha Ancnnen nHGopmaLmio, KacaloLLyo-
CA YCTaHOBNEHHOTO MPOrpPaMMHOro obecrneyeHms:

o XX XXXXXX : nata o6HOBREHNUSA

« RY:HOMmep Bepcun

FUNCTIONAL TEST

EVPRO XX/XX/XXXX RX

+ Pesynbrat OK. o3HauyaeT npeanbHoe QyHKLMOHMPOBaHME
MaLUWHbI. B cnyyae HeraTMBHOrO pesynbTaTa CMOTpUTE CUT-
HanbHoe coobLeHVe Ha gucnes;

« [py BKMIOYEHVN MaLIMHBI aKTUBUPYETCS MOTOMOMIA, KO-
Topas HauMHaeT HaMNoNHATb 06Kl Golnep 1 HarpeBaTeny
BOAbl ANA Kode (MX YNCNO COOTBETCTBYET YMCHY 3aBapoy-
HbIX 6/1I0KOB, YCTAaHOBIEHHbIX Ha MaLLUHE);
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COFFEE

WATER FILLING

« [Ona BbilMyCKa BO3A4YyXa, KOTOprI;I MOXeT NPUCyTCTBOBATb
B Harpeatendax, Npn KaXAoM BKJTIOYEHUN aKTUBUPYIOTCA
3J1IeKTPOKanaHbl 3aBapOYHbIX 6NOKOB, BbinycKawuwne B Te-
yeHue okono 10 CeKyH[ BOAYy M Nap U3 CeTKU KaXXAoro 3a-
BapoO4HOro 6110Ka3;

MAKE ATTENTION
WATER/STEAM ESCAPE

« Tocne 3aBeplieHns $pasbl HarpeBaHMA 3aBapOYHbIX B/I0KOB
(okono 10 MVHYT), O YeM CBUAETENbCTBYET MCYE3HOBEHNE
Hagnucn «MOMANYWCTA XOWTE» (“PREGO ATTENDERE”),
MOXXHO BbINONHUTb BbI6OP Kode. [1na nogaum ropsyeii Bogbl
1 napa HeobXoAMMO [OXAATbCA MOSIHOTO HAarpeBaHUs o6-
wero 6ornepa;

BbinonHaeTcs HarpeBaHme.
g MoxanyicTa, nogoxanTte

1,20 3,00

bar bar

« Bo Bpems ¢a3bl HarpeBaHus obuero bownnepa (ot 95°C go
98°C), MalurHa npou3BefeT HebOoNbLIOW BbIMYyCK BOAbI 1
napa 13 BbiMyCKHOW TPYyOKM BOAbI;

«  Bobinyck napa v ropsAYeii BoAbl, @ 3HaUNT, NONHOE GyHKLU-
OHVIPOBaHVE MaLUMHbI, BO3MOXHO TOJIbKO MNPV [aBieHuK
(./ |\,), npesbiwatowem 0,06 MMa (0,6 6ap).

1,20 3,00

bar bar

6.3.2 BouiknoyeHue MmawuHbl

BbikntounTe KopemallrHy nyTem Ha)aTus Ha KHOMKY raBHOro
BblkNtouatensa (4).

6.4 MoparoroBKa KodemMalnHbI K
aKcnnyaTayumm

6.4.1

Kodemornka ¢ ;o3aTopom, cnosb3yemas NoBCeAHEBHO AJ1s NO-
Mora Kode, foMKHa pacrnonaratbCa PAAOM ¢ KoGemalUHOW.
Momon 1 fo3upoBaHue Kode AOMKHbI OCYLLECTBAATLCS B COOT-
BETCTBUM C YKa3aHWAMU M3roToBUTENs KOPEMONKK C Jo3aTo-
pOM; KpOMe TOro, HEOOXOANMO MPULEPKMBATLCA CIEAYIOLLUX
npasun:

«  yTOObI MONYUYNTb OTINYHBIA KOode ICNPEeCcco, He PEKOMEH-
LYeTca XpaHUTb 3epHa Kode Ha NPOTAKEHUUN AANTENBHOIO
nepriofa. Heobxoanmo cobnogatb npefenbHbIi CPOK Xpa-
HEHUsA, yKa3aHHbI NPOU3BOAUTENEM;

lMomon u 0o3uposka Koghe

¢ He peKoMeHAyeTCcA MON0Tb 6onblune 06beMbI KOd)e,‘ Xena-
TeIbHO NOAroTOBUTb €ro B KOJInyecTBe, KOTOpOe BMellaeT
[03aTop, 1 NCNONIb30BaTb MO BO3MOXHOCTW B TEHEHUE OHA;

«  He MoKynaiTe MONOTbIN Kode, MOCKOMbKY OH ObICTPO Teps-
€T CBOM BKYCOBble KauecTBa. Ecin Heob6xogumo, nokynanre
€ro B He6OMbLINX BAaKYYMHbIX YNaKOBKaXx.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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6.4.2 BkoyeHue ocsewjeHus paboyeu
nosepxHocmu

JInA akTBaUMM 1N AeakTMBALMMN OCBELLEeHUA MaLUUHbI UCMOMb-
3yeTca BblKNloUaTesb ({:}).
"

1,20 3,00
bar bar
BKJ1/BbIKJ1
(ON/OFF)
loocsemka
30HbI NPpU20-
mosneHus

6.4.3 PewemkKu-noocmasku 0719 Yyawek

B cnyuae, Korga Heo6XoAVMMO HAMONMHWTL YALLKW Pa3fMYHON
BbICOTbI, MCMOMb3YITCA CreunanbHble BbIABUKHbIE PELIETKU
(10), KOTOPbIMY OCHaLLEeHa MaLUMHa.

[lnA ycTaHOBKM BbIABUXHOWN peLleTKn, HeoOXOANMO M3BNeYb
ee 13 Kopryca MalluHbI, MOTAHYB Ha ceba Ao nonHon ee 6no-
KUPOBKMU.

Korga HeT HeobOXoAMMOCTV B WCMOMb30BaHWM pPeLleTKy, 3a-
KpoWiTe ee Mo HanpaBNEHWNIO K MaLLVHe.,
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6.5 lMpuroroBneHue Kode

6.5.1 [loozomoska ¢hunompooepxamens

Mepen 3anonHeHnem ¢punvTpopepatens ybean-
Tecb, YTO OH MYCTOI 1 YTO GUABTP OUMLLEH OT npe-
AbIAYLNX OCTaTKOB Kode.

« 3anonHuTe GUNLTP OAHON Mopumuen mosiotoro Kode (npu-
MepHO 6-7 rp.); CNepyinTe MHCTPYKUMAM U3roTOBUTENA KO-
demonku c gozatopom;

c  nNprmxmute KO(I)e C NOMOLLbIO CneunasibHOro rTemnepa;

« oumcTuTe Kpas GunbTpa oT MOSIOTOro Kode, Nepes Tem Kak
BCTaBUTb GUNBTPOAEPKATESNb B 3aBapOYHbIli 6/10K;

« BCTaBbTe QUIbTPOAEPKATE/Ib B 3aBAapPOYHbIA OJIOK, Mpu
3TOM He 3aKpyumBas ero C/INLLKOM CUJIbHO, YTOObI M36exaTb
ObICTPOro N3HOCa YNIoTHUTENEN.

6.5.2 [IpuzomoeneHue Koghe

Bo Bpema npurotoBneHna Kode He CHUMaKTe Gpunb-
Tponep:KaTenb C 3aBapoYHoro 6roka.

« Pacnonoxwnte uaweuky nopg
HOCMKOM BbIMYyCKa;

* HaXMWUTE Ha KHOMKY »ejae-

MOi1 mopLum (Hanpmmep );

«  JOXOWUTECb BbIMOHEHWUA Bbl-
nycka (BbIKMOUMTCA BblOpaH-
Has KHOMKa nopuun);

«  YTOObI 3apaHee OTMEHUTb NPUrOTOBNEHNE KOdE, HAKMUTE
KHOMKY UNU KHOMKY (%
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6.5.3 [IpoepammuposaHue

MporpammupoBaHMe Ka)kaoil nopuun nponsBo-
AUTCA MPU UCNONb30BaHUUN CBEXero MoJIoToro
Kode, a He KodellHO ryLy nocsne yxe Ncnonb3o-
BaHHoOro Kode.

MawmwnHa yxe 3anporpammuposaHa M3rotosutenem. Ecnn Bbl
XOTUTE U3MEHUTb nopummn Kode, BbINONHUTE Crieaytowme fei-
CTBUA:

«  CHauana HEO6XOJ]|/IMO HaCTPOWUTb JiIEBYO KHOMOYHYIO Ma-
Henb. Taknm o6pa30M 6y,£l,)/T dBTOMATU4YE€CKN HACTPOEHbDI
BCe KHOMOYHble NaHenn. I'Ip|/| HEO6XO,IJ,VIMOCTVI, 3aTeM 3a-
nporpaMmmmnpoBaTb OCTaJibHbl€ KHOMOYHbIE MaHEeNN;

*  HaXmMute un yﬂep)KI/IBaVITe Ha-
XaTon KHOMKY B TeyeHune
5 CEeKYH[: 3aMmuraeT KHorMkKa

1 3aCBETATCA BCE KHOMKW Mpo-
rpamMmmypyemoi naHenu;

« 3anonHute GUNLTP nopuuen
MonoToro Kode 1 cAaBuTe ero
COOTBETCTBYIOLLMM NPECCOM;

< MpuUcoefuHUTE  [epaTenb
dunbTpa K 3aBapouHomy 6no-

KYy;

7

*  pacnonoXxute 4alweyky noa
HOCKKOM BbIMyCKa;

«  HaKMUTE Ha KHOMKY >Keriaemoi
nopuun (Hanpumep @);

e BCe cCBeToAMoAbl nNOracHyT,

Kpome cBeToamona nporpam- -
MleyeM0|7| KHOMKW nopunun;

«  MNoJoOXAuTe, MoKa HayHeTCA
BbINYCK; ANA MOATBEPXKAEHMS
NopLUMM HaXKMIKTE CHOBA KHOMM-
Ky NMOpLUV UV KHOMKY ;

e NOBTOPUTb onepauuto  anAa
APYrnx KHONOK nopumnn;

«  Moc/ie OKOHYaHWA Nporpammu-
POBaHMs HaXXMUTE KHOMKY

oA cBOGOAHOrO BbIXOAA U3
nNporpaMmmMrnpoBaHnA NOpPLUN.

6.5.4 OmobparkeHue uHgpopmayuu

B 3aBUCUMOCTY OT KOHOUIYypaLmm MalLViHbl, B NPOLIECCe BbiMy-
CKa Kode Ha fucniee oTobpaxkaeTcs HeKoTopas UHGopmaLys.

JlasneHue
8bInycka

Huazpamma nomoka

80 8peMeHU (MJ1/cekK)
Koghe, npu2omoesieHH020
0mOoesibHbIM 3a8aPOYHbIM
610K0M.

OmobpaxxeHue

8peMeHU npu20mosJieHus
(cek) 0n15 8Cex 3a8AapPOYHbIX
6s10K08.

OmobpaxxeHue
memnepamypel

seinycka (°C) ona

8cex 3a8apoyHblx 6J10K08.

PykosoacTteo MNOJIb3OBATEJIA
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6.6 lopauva napa

6.7 [opaua ropsuen sBoabl

Pa6oTaiiTe OCTOPOXKHO C HacapKoll AnA BbiMycka
napa; npu pabote AepxuTe ee 3a cneymnanbHyio pe-
31HOBYI0 3aWMTy (6). He HanpaBnANTe Nap Ha pyKu
nnu apyrue yactu Tena. He npnkacanrecb K Hacag-
Kam 214 BbiNycKa napa ronbiMn pykamu; ncnonb3yinrte cooT-
BETCTBYIOLLVIE CPEeAiCTBA MHAVNBUAYabHO 3alUTbl.

i

« [lorpy3uTe Hacagky AnA Bbinycka
napa B XVIKOCTb [J1A HarpeBaHus;

Mepep wncnonbsoBaHMeM HacagKu AnA BbinycKa
napa Heo6XoAMMO CNNTb KOHAEHCAT B TeYeHue He
MeHee 2 ceKyHa.

+  MOBEpPHWTE PYYKY KpaHa Mo ua-
COBOW CTPEJSIKe;

* BbIXOA4 napa 6WJ,ET nponopyno-
HaneH OTKPbITUIO KpaHa;

« [OnA 3aBeplleHUA nopaun napa
MOBEPHYTb PYYKY KpaHa Mo ya-
COBOWI CTpernkKe;

[Ina onTUManbHOro BCreHUBaHNUA cie-
AyiTe CrieaytoLmm npasmiam:

. HarpeBa|7|Te BCerga TONIbKO TO
KOnnM4yectBO MOJIOKa, KOTOpoe G ’/
HamepeBaeTeCb WCMOJIb30BaTb;
nocne HarpeBaHWA MOJIOKO AO/TXHO 6bITb NMONHOCTbHIO Bbl-
JINTO U3 KYBLUWHa; 3anpeLleHo HarpeBaTb MOJIOKO 3aHOBO;

+  BCMeHVBaHVe MOJIOKa JOMIKHO HAUMHATLCA NPU TemrnepaTy-
pe npumepHo 4°C.

i

Ona nogaepXaHma B OTINYHOM COCTOAHUN Bbi-
MYCKHbIX OTBePCTVII‘/'I HaCafloK ANA BbiMycKa napa
peKkomeHAyeTCcA npounsBoANTb HENPOAOIKUTE)Ib-
HYI0O nofavy napa BXOJIOCTYIO Moc/ie KaXaoro nx

ncnonb3oBaHuA. [na YncTKN OTBEpCTUIN HAaCafoK ANA Bbiny-
CKa mapa ncnosb3yinte TKaHb, CMOYEHHYIO B Tennon Bopje.
Hacapgka ansa Bbinycka napa foMmKHa HaXO4UTbCA NOTPYKeH-
HOI1 B MOJIOKO TOJIbKO Ha Bpems, Heo6xoaymoe Ans ero Ha-
rpeBaHus.

i

He otkpbiBaiiTe KpaH napa, ecnm
HacajiKka Ans BbiNycKa napa norpy-
)KeHa B MOJIOKO, a MalUunHa BbIKJI0-
YeHa, TaK KaK nocnepgHuii 6yper
BCacbiBaTb MOJIOKO B TPYGbI.

6.7.1

s "
~ .

lMooa4a 2opAayeli 800bI

OnacHocTb oxoroB. He Hanpasnamte ropsauyio
BOZly Ha pyKMn unu gpyrue vactu tena. He npumka-
caiTecb K Tpy6Kam Bbinycka ropsueii Bogbl rosibi-
MU pyKamu; WCMONAb3yiiTe COOTBETCTBYIOLME
CpeAcTBa MHAVBMAYANbHON 3aWWNTbI.

MomecTnTe KyBLWIWH MOL HacagKy
[NA nofauv ropayen Bofbl;

«  HaXKMWTe Ha KHOMKY N oXunpan-
Te BbINYyCK ropsAven Boapl;

yTOObI 3apaHee OTMEHWUTb BbINyCK,

CHOBA HaXXMUTE KHOMKY .

Korpa mawmHa xonogHas (gaBneHune Huxe 0,6 6ap),
$yHKUUA BbinycKa ropsayei Boabl HeaKTUBHa. [inAa

n3mMeHeHNA TemnepaTtypbl BblﬂyCKaEMOﬁ BOAbI 06-
paTnTecb K KBaﬂI/ItIWII.II/IpOBaHHOMy TeXHUKY.

i
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6.7.2 [IpoepammuposaHue

MawmwnHa yxe 3anporpammupoBaHa M3rotosutenem. Ecnn Bbl
XOTUTE M3MEHUTb MOPLUUN ropsAYen BOAbl, BbIMOMHUTE Clepyto-
Lme nencTBus:

« TomecTute KyBLUVMH MOA HACaaKy
AN Nofauy ropsyeit Bogbl;

+ Ha KHOMOYHOWN MaHenu cnesa Ha-
KMUTE N yAepXuBanTe HaxkaToun

Pros

KHOMKY B TeueHue 5 CeKyHp:
3aropATCA BCe CBETOAMOAbI KHOMOK
nopuui;

* HaXXMUTE Ha KHOMKY BblMyCKa ropA-

ueil Bogbl ;

. [OXAUTECH BbIMyCKa; YTO6bI NOA-
TBEPANTL Kenaemylo MopLyIo, Ha-
MUTe CHOBa KHOMKY :

« M0 3aBepLIeEHNM MPOrpamMMm1poBa-
HUA HAXKMUTE KHOMKY .

KHonKu «yait» npucyTCTBYIOT Ha NaHenAx Bcex 3a-
BapoUHbIX 6710K0B. OHM MOTYT NpOrpamMmmMmnpoBaTh-
CAOTAENbHO NyCTaHaBANBaTb NOPLMIO HE3aBUCUMO
Apyr ot Apyra.
B Bepcum ¢ 4 BJIOKAMU nimetoTca 2 BbinycKHble TPY6GKN ana
ropsiuein Bogbl.
2 KHOMOYHbIe NaHeNn cneBa CIy»aT AnA ynpasneHna Hacag-
KO ropsAvein BoAbl C/1eBa, N aHaIOrNYHO, 2 KHOMOYHbIe NaHe-
N cnpaBa Cy»aT A1 ynpas/ieHUA HacaaKon ropavein BoAbl
cnpasa.

Plus4YouTS$S

6.8 lapoBon aBTomat Autosteamer
(onuwna)

Cuctema napoBoro aBTomata Autosteamer no3BonsaeT aBToMa-
TUYECKNM OCYLLECTBNIATb BCMEHMBaHME MOJIOKa NPy 3anporpam-
MUPOBAHHONM Temneparype.

M MOXXHO ynpaBnATb Npy MOMOLLY COOTBETCTBYOLLEN MaHenu
(15), pacnonoeHHON B OCHOBAHUM MaLUVHbI.

6.8.1 PekomeHOauuu no Ucnos1b308aHUIO

+ BcneHuBanTe TONbKO TO KONMMYECTBO MOJIOKA, KOTOpoe Bbl

HamepeBaeTecb NCMOJb30BaTb; NOC/E HarpeBaHNA MOJIOKO
LOJIKHO ObITb MOMHOCTBIO BBUIMTO U3 KYBLUMHA; He Harpe-
BaliTe MONOKO MOBTOPHO;

+ MapoBou aBTOMaT Autosteamer rapaHTUpyeT NOrPeLLHOCTb

+ 3°C mex gy 3aiaHHOI TemnepaTypon 1 peasibHOW Temre-
paTypoi MosloKa TOJIbKO MPW YCNOBWW, YTO BCMEHMBaHMe
MOJIOKa HaumHaeTcAa npu Temnepatype 4°C;

* MNO3TOMY BbINYCK Mapa NpeKpaTtuTcA TOJIbKO nocne JoCTu-

KEHMA YCTaHOBNEHHO TeMnepaTypbl MosloKa. [insa npefoT-
BPALLEHNSA BbIXOAA HAPYKY NEHKMU, CleflyeT BBOAUTb 06BbEM
XKUAKOCTY, He NPEBbIAIOWNIA 1/2 BMECTUMOCTY KyBLIMHA.

+  UCMONb3yiNTe eMKOCTb, 06beM KOTOPOI COOTBETCTBYET KO-

NNYecTBy BCMEHMBAEMOro MONIOKa (peKoMeHAyeTcA OKONo
200 Mn), U UMeeT LUIMHAPUYECKYIO HEKOHUYECKY0 Gopmy
(CcM. prCyHOK).

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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6.8.2 BwIinyck

He HanpaBnsiiTe Nnap Ha pyKu unmn gpyrue 4yactu
Tena. He npukacaiitecb K Hacagkam Asia BbinycKa
napa rosibiMy pyKamu; UCNosb3yiTe COOTBETCTBY-
lowre cpeacTBa MHANBNAYaNbHON 3aLUTbI.

. I'Iorpy3|/|Te OTBepPCTNA Hacaaku na-
POBOro aBTOMaTa Autosteamer B
MOJOKO;

¢ HaXXMUTEe Ha KHOMKY nnn ;

¢ AoXauTecCb OKOHYaHMA BblNMyCKa,;

+  YTOObI 3apaHee NPEKPATUTL BbIMYCK,

HiiMI/ITe CHOBa KHOMKY @ nnn

’

+  YAEepXUBaA HaXaToh KHOMKY
nnn MOXHO MPOAJSINTb BbIMYCK
napa He Mo 3anporpamMnpoBaHHON

TemnepaType.

0 nonb3yiiTe TKaHb, CMOYEHHYIO B Tenmnoul Boge.
MonoKo MOXeT XpaHMTbCA B XONOAWIbHUKE MaK-

CUMYM B TeueHne 3-4 pgHeil.

Cnctema npepycmaTtpuBaeT TaliM-ayT GYHKLMOHMPOBaHUA

napoBoro aBTomarta Autosteamer B TeueHne MaKCMMasibHOro

BpeMeHU 4 MUHYTbI.

Ona yncTkn oTBepCTUMiA Ha-
CafioK AnA BbiMycKa napa nc-

6.8.3 Pe2ynupoeka echeHuU8aHus Mos10Kka

[ins yBennueHUs unm yMeHbLIEHWA KOHCUCTEHL M NMeHbl Heobxoau-
MO MOBEepPHYTb COOTBETCTBYIOWMI perynaTop (10). Mpwn ero noBopo-
Te N0 YaCoBOW CTPesiKe KOHCUCTEHLMA BCMEHVBAHNA YMEHbLLAETCS,
NPy NOBOPOTE NPOTVB YaCOBOW CTPESKU - YBENNUMBAETCA.

PerynupoBKa BCcneHVBaHUA MONOKa NapoBbiM aB-
Tomatom Autosteamer BbINoNHAeTCA Ha 3aBoje-
M3rotoBuMTeNle Ha >Tane MPOBEPKM MalUVHbI.
MosTomy pekomeHAayeTcsi ee U3MEHATb TONbKO B
cnyyae KpaiiHein Heo6xogumocTn.

6.8.4 (OyHKYuA HeNnpepbIBHO20 BCNEHUBAHUA
+ [orpysute oTBepcTUA Ha-

cagKku napoBoro aBTOMaTa
Autosteamer B MONOKO;

* HaXaTb Ha 3HAa4YOK @ ;

uTOObI 3apaHee NPeKpPaTUTb Bbi-
MycK, HaXMUTe CHOBA KHOMKY

@ .

6.8.5 AsmomamuyecKkas o4ucmka
I'Iocne 120 MVIHyT HEeaAKTUBHOIO0 COCTOAHMA BKTKOYAETCA aBTO-

MaTnyecKkas OunCTKa Hacafku, Kotopas anutca 15 cekyHa.
Ha gucnnee nosisutca coobuieHue: "LINKIT OYNCTKU MAPOM".
M3 HacapKu BblnAeT MYHMMaNbHOe KONMYeCTBO napa.
o AVIMOe ANA ero HarpeBaHuA.
He oTKpbiBaiiTe KpaH napa, ecnm HacagKka ans Bbi-

nycCKa napa norpy<eHa B MOJIOKO, a MalluWHa BbiKJll0YeHa.

Hacapka gna Bbinycka napa JO/MKHa HaXoauTbCA
Norpy»<eHHoIi B MONIOKO TONbKO Ha BpeMms, Heo6xo-
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6.9 [llpuroroBneHne Kany4y4mHo 6.10 NMoporpeBartenb YalleK

« BcTaBbre BCaCbIBaOLLYyO pr6Ky B MOJIOKO; Q‘ " B uensax 6e30MacHOCTN He peKkomeHAayeTcA KnacTb
m TPANKN U Apyrue npegMeTbl Ha NOBEPXHOCTb NOAO-
ammmn FpeBaTenAa yalwek, 4yTo6bI N36€XaTb neperpeBa Ko-

demalunHbl.
«  MOMECTUTE KYBLUMH MOJA BbINYCKHOE OT-

BEPCTUE KanyunmHaTopa;

BaTeJib YalleK MOXKeT A0oCTUratb Temnepartyp, Ko-

2 BHUMAHME! BbICOKAA TEMIEPATYPA: nogorpe-
Topble MOryT NpuBecTn K oxoram. byabre oueHb

«  OTKpOWTe KpaH napa, nocne JocTuxe- OCTOPOXHbl.
HMA XEeNaeMoro KonmyecTsa 3akpomnTe
KpaH napa;
Pacnonoxwute yawku ana Harpeea Ha NOBEPXHOCTb NMOAOrPeBa-
Tensa vawek (1).
«  BblfeliTe BCNEHEeHHOe MOJSIOKO B YaLLKK >
c Kode.

Y1o6bI NPUroTOBUTL ropsivee Monoko 6e3 neHbl,
0 NpUNogHNMUTE IoNacTb Kany4ynHaTopa BBepX.

[nAa nonyyeHWs nyuuwero pesynbrata peKkOMeH-

AyeTcA nopjaBaTb MOJIOKO M3 KamyuynHaTtopa He
HenocpefCcTBEHHO B YallKy ¢ Kode, a B KyBLUVH, 1 3aTeM A0-
6aBnATb BCNeHeHHOoe MOJIOKO B Kode.
PekomeHpayeTcA coaepKaTb Kany4yuMHaTop B YUCTOTe cornac-
HO MpaBwiam, NpefcTaBneHHbIM B naparpade "7.8 Yncrka
kodemalwmHbl" Ha cTpaHuue 210.

= = ad
— ~ [na BKNtoyeHna nogorpeBatens yallek HaxkMmTe KHOMKY (G )-
( )) (“g\) O pabote noporpeBaTtens yallek CBUAETENbCTBYET KpPacCHbI
: LiBeT HarpeBaTens Ha gucnee.

114
& A
1,20 3,00

bar

1,20 3,00

bar bar

N,

=

=

-

(v)

KHonka akmugayuu SnekmpoHazpesamerio 4

nodoepesamerns nooozpesameris yawiek a
yawex 8 UCNOJ1b308AHUU

IIeK BbIMONHMTE [eiiCTBUA, YKa3aHHble B Mnap.

o [na nsmeHeHnAa Temneparypbl nogorpesarens ya-
6.12.4 Ha cTpaHuue 204.
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6.11 YnpaBneHue cucremon
3HeprocbepexeHunsn

6.11.1 3anpoepammuposaHHoe 3Hep20cbe-
pexeHue

Ecnu 310 NpegycMoTpeHo KOHdUrypauvein, Npu yMeHbLUEHUN
obbema paboTbl MporpaMmHoe obecrneyeHrie aBTOMATUYECKM
NepeBOAUT B PEXMM OXMAAHUA OAMH MO0 HECKOJSIbKO 3aBa-
POUYHbIX 6I0KOB KOpeMallVHbl, @ 3aTeM BBOAWT VX B MOJHbIN
peX1m paboTbl, Korga 3To HEO6XoANMO.

CocTosiHNe 3HeprocbepexeHra 0603HauaeTCca Ha gucnee cre-
LManbHOWM MKOHKOWA:

Energy 5aving

[lna Bo3BpaTa 3aBapoOUHOro 610Ka 13 pexrMa OXKunaaHus, Ha-
XaTb 1 yaepxunBaTb Haxkaton KHomky “PROG/STOP” B TeueHune
3 ceKkyHg.

MalumnHa BepHeTCA B peXK1M NOSIHOTO GYHKLMOHNPOBaHNA B Te-
yeHue 1-2 MUHYT.

Ecnn mawwHa Haxogutca B pexume «IHEPTOCBEPEXKEHWA,
NPOVCXOAUT aKTMBALMA Takxe obLiero bonnepa, 1 Takum ob-
Pa30M BbIXO[ 113 peXrMa «<3KOHOMUW SHeprun'".

3aBapouHble 6I0KM 1 06LWKMin bonep, KoTopble Obinv 3aHOBO
aKTVBMPOBaHbI, OCTAKOTCA BO BK/IIOYEHHOM COCTOAHUN, MOKa He
3aKOHUMTCA NEPUOS BPEMEHW, YCTAHOBNEHHDIN /151 BXOAA B pe-
XKMM 3HeprocbepexxeHns (AN MaLIVHbI) UK PEXUM OXUAAHNSA
(ona 3aBapOYHbIX BIOKOB).

CncTema NpOLOSIKUT C/IEAO0BATh YCTAHOBKAM SKOHOMUW SHEp-
Y, KOTopble BblIN 3aMPOrPaMMUPOBaHbI.

U)

MalunHa MoXeT Takxke HaxoanTbcA B coctosHun BbIKJT (OFF),
KoTopoe 0603HavaeTcs Ha aucnsee crneyunanbHON MKOHKON:
YT06bI CHOBA aKTVBMPOBATb MaLUUHY, HAXXMUTE 1 yaePKMBaTe
HaxkaTon KHornKy “PROG/STOP” B TeueHue 3 cekyHa.
MopoxpanTe NnpumepHO 10 MUHYT Ans Harpesa 6olnepa Kode 1
npvmepHo 20 MVHYT AN Harpesa obuero 6onnepa.

B cnyuae Hemcnonb3oBaHMA MallViHbl MO WCTEYEHMe 3anpo-
rPamMmMMpPOBaHHOTO BPEMeHM, MallriHa BO3BpPaLLAeTca B COCTO-
AHNe BbIKJ1.

Ona nsmeHeHNA nNapameTpoB cpabaTbiBaHUA pe-
XKuma «JHeproc6epekeHus» o6paTuTech 3a NOMO-
wbio B TexHukK.

6.11.2 Pexum oxuOaHus 3a8apo4Hbix 6710K08

Mpu HeOOGXOZUMOCTW, MOXHO BPYUHYIO MOMECTUTb B PEXUM
OKUIAHWA OAUH VN HECKOMbKO 3aBapOYHbIX O/TOKOB.

[ns NnpuHYZUTENbHOTO NEPEBOLA B PEXMM OXKMLAHVA 3aBapoY-
HbIX 6/TOKOB:

Groups
Standby

1

+  Ha)KaTb Ha KHOMKY Ha AVCIIee CEHCOPHOrO 3KPaHa;
+ Ha cnepyoLen cTpaHuLe akTMBMpPOBaTb 3aBapoyHble 610-
K1, KOTOPble Bbl XOTUTE MOMECTUTb B PEXNUM OXMOAHUA;

*  BEPHYTbCA Ha IMaBHYI0 CTPaHMLY C MOMOLLbIo KHOMKM L4l
CocTosAHMe peXxunMa OXKI1AaHUA 3aBapoYHOro 6noka obo3Hava-

€TCA BbIKNIOYEHEM CBETOAMOAOB BbIOOPa HAaNMTKOB.

[na Bo3BpaTa 3aBapoyHOro 610Ka 13 pexrma OXunaaHua, Ha-
XaTb 1 yaepuBaTb HaxkaTon KHomnKy “PROG/STOP” B TeueHune
3 CeKyHa.

Proc
STor

Haxmume u yoepxueatime
Haxamoli 8 meyeHue 3 Cex.

202u3 216
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6.12 NMporpammmnpoBaHve NapameTpoB MalUVHbI

6.12.1 fJocmyn e meHto

« [Ina Bxoda B MeHK nporpaMmmMmnpoBaHA NapaMmeTpPOB HaXXMUTe KHOI'IKy;

. ,uJ'IFI BXO4a B NOAMEHIO HaXXMUTE KHOMKY m;

. HaxmuTe NpocMoTpa UHGOPMALMK HaKMITe KHOMKY =3 .

1,20 3,00
bar bar

i Knonka MeHtio

KHonka «Hazad»: no3sonsem sep-
HymMbCA Ha NpeobIOYLY0 CMPaHuuy

Menu

ill 3

Parameters

KHonka napamempos KHonka uHgpopmayuu
\
Cyemyuku Jasnerue 8 Temnepamypa nodo-
Hanumkos 6olinepe 2pesameris yawek J,

Info Menu
@ ﬁ EI II & I{)
W ill® s
Counters Boiler pressure Cup heater temp. Information NE R Consumption
g
Dose prog.
Pe2ynuposaHue lpomeieka Pe2ynuposarue Wngpopmayusi  Cmamucmuka — OueHouHoe
o0amel u gpe- 308dpOYHbIX nopyut nompe6nerue

MeHU 6/10k08 peonent
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6.12.2 Cyemyuku KHonka 8bibpaH-  [MpuzomossieHo

HoU nopyuu Koghe
[na npocmMoTpa KoiMyecTsa BbiNoSIHEHHbIX Bbl-

60pOB HaXKMUTE Ha MOKa3aHHY KHOMKY.

Counters

[lns Bo3BpaTa B NpeaplayLiee MeHI0 HaXXMITE Ha KHOI'IKy.

Counters

Coffee total 00000000 N

BvibpaHHas
KHONOYHAs NAHEsTb

Bcezo npueo-

moaieHo Koghe .
6.12.3 [asneHue 8 6olinepe

[na n3meHeHWA faBneHua B 6oinepe HaxxmuTe
MoKa3aHHY KHOMKY.
Mpw Haxatn Ha krorkv [RAS v Al nponcxoant nepe-

XOA Ha CTPpaHULly YacTUYHbIX NOACHETOB: Mpn nomowm KHOMOK n - yCTaHOBUTE Heobxogumoe
3HayeHVe AaBNeHUs.

[na Bo3BpaTa B NpeAbiayLiee MeHI0 HaXXMUTE Ha KHOMKY .
Counters <

Press button .
Boiler pressure

Setpoint

Mpw HaxkaTUK Ha NOYI0 KHOMKY NOpLMK Ha Ntobo KHOMOYHOM
naHesnn MallvHbl, Ha Aucnnee 6yAeT NoKasaH NoACYeT Komnmye-
CTBa Kode, NPUroToBIEHHOTO ANA 3TOro Bbibopa.

6.12.4 [MoO0ozpesamernb Yawek

,D,J'Iﬂ MN3MEHEeHNA TeMnepaTypbl nogorpesaTend ﬂ
Yalwlek nnm gna ero CKNtoYyeHnaA, Haxmumre no- “ E

Ka3aHHYI0 KHOMKY.

Mpy nomowy KHOMOK n - yCTaHoBWTe Heobxogumoe
3HaueHre TemnepaTypbl.
[insa Bo3BpaTa B NpefblayLiee MEHIO HAXXMUTE Ha KHOMKY .
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6.12.6 [lpombieka 3a8apoy4Hbix 6710K08

Cup heater temp.

E>XeJHEBHO BbINOMHAWTE NMPOMbIBKY 3aBapoy-
Temperature i HbIX 6JIOKOB.

[InA 3anycKa NPOMbIBKI HaXKMUTe Ha KHOMKY ﬁ

BbinonHuTe npouenypy, ykasaHHyo B naparpade "7.8.3 lMpo-

MbIBKa 3aBapOYHbIx 6510K0B" Ha cTpaHuLe 211.
[na BbIKOUEHNA NogorpesaTensa Yallek, yCTaHOBUTE Kypcop

MOJNTHOCTbIO B/1€BO (6yneT NMOKa3aHO 3HaUeHMe «--»).

0 [na akTMBauum Unun pgesakTuBauuM nogorpesare- 0 C nomMoLLblo AaHHOI NpoLeaypbl OCYLeCcTBAATCA

N4 yawek cm. nap. 6.10 Ha ctpaHuue 201 . OfiHOBpPEMEeHHasA MpPOMbIBKa BCEX 3aBapO4HbIX
6M0KOB; Ka)KfasA KHOMOYHasA MaHenb ynpaBnseT
onpezeneHHbIM 3aBapo4HbIM 6/10KOM.

6.12.5 [Jama u epems
,U,J'IFI YCTAaHOBKW BPEMEHW M OaTbl HAXXMUTE NO- ®

Ka3aHHY0 KHOMKY.

C nomoulblo KHOMOK n - yCTaHOBUTE HeO6XO,E|,I/IMbIe
3HayeHwuA.

an/l nomMmouwin COOTBETCTByIOLLLEIh KHOMKN MOXHO 3anporpamMmmun-
PoBaTb 3UMHEE NN NETHEE BPEMA.

[na Bo3BpaTa B NpeabiayLiee MeHI0 HaXMUTE KHOMKY .

Clock setup

12 - 00
B B

Daylight saving time
I:I \ETIVE] IEI Auto

Asmomamuyeckuti nepe- Bpemsa
X00 Ha JlemHee spems (44-MM)

Py4Holi nepexo0 Ha Jlama
JlemHee 8pems (A4-MM-ITTT)

Mpumep HacmpoUiku mecaya
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6.12.7 lpozpammupoeaHue nopyuti 6.12.8 OmobparkeHue uHhopmayuu

Y106bl M3MEHUTD nopuuvio oTAaeNbHbIX HanuT-
KOB, HAXXMUTE NMOKa3aHHY0 KHOMKY.

Ana npocmoTpa XapaKkTepucTuk nporpamm-
Horo obecneyeHus, yCTaHOBIEHHOTO Ha Ma-
LUMHe, HAXXMIWTE Ha MOKa3aHHY0 KHOMKY.

Mpwv nocnepyoLem HaxaTy Ha ntobyro KHOMKY nopuumn, MoX-  [1ns Bo3BpaTa B NpefblayLiee MEHIO HAXKMITE KHOMKY .
HO M3MEHUTb Ha Ancniee NopLUuto BbinyckaeMoro kode/Bofbl.

Information
Dose Prog.

Press butt
ress button TFT firmware

XXXX

Firmware Card
EVPLUS XX-XX-XXXX RX

Bepcus npowusku Bepcus scmpoeHHo20 npo-
nnamer Ly 2pAMMHO20 obecneyeHus
oucnnes TFT

6.12.9 Cmamucmuka

Ona npPOCMOTpPa CTaTUCTUKN NPUTOTOBNEHHO-
ro KO(I)e, HaXMUTE Ha MOKa3aHHY0 KHOMKY.

Mpv NomMoLM KHOMOK " MOHO MPOCMOTPETb COOT-
BETCTBYIOLLME AAHHbIE 33 HefleNto U MecsL.
[nA Bo3BpaTa B NpeAbiayLiee MeHI0 HaXMUTe Ha KHOMKY .

Statistics Coffee dispenses <
last year
950

920

May | Jun | Jul 1 Aug | Sep | Oct | Nov I Dec | Jan | Feb | Mar | Apr
13 13 13 13 13 13 13 "3 14 14 "4 14

Mecauel Konuuecmeso npuecomos- Cmamucmu-
JIeHul 3a mecay Ka3a mecay

C nomoLLbIo KHOMOK 7 - yCTaHOBUTe HEOOXOAVMbIE 3Ha-
HERNA. Statistics Coffee dispenses

@ last week
Mpu HaXaTM Ha KHOMKY KOMUPOBaHWS , MOXHO

ckonmpoBaTb 3Ha4YeHWe, yCTaHOBJIEHHOE AJ1A O4HOIo N TOro Xe
Bb|60pa Ha BCe OCTaJibHbl€ KHOMOYHbIE MaHeNN.

Mn (MunnuanTpax), a AN Bbibopa yas - B CeKyHAax.

o Ina Bbi6Gopa Kode KonnyecTBO yCTaHaBNVIBaETCA B

JHu Konuuecmeo npuecomos- Cmamucmuka
Hedenu JieHul 3a 0eHb 30 Heoeso
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6.12.10 OueHka nompebneHusa

[na npocMoTpa sHepronoTpebneHns MaLlnHbl
B KBT/u, HaKMUTe Ha NOKa3aHHYI0 KHOMKY.

Mpy nomoLwm KHOMOK " MOXHO NPOCMOTPETb COOT-
BETCTBYIOLLME AAHHbIE 33 HEZEN0 U MecsL,.
[ina Bo3Bpata B NpefblayLiee MeHIO HAXXMUTE Ha KHOMKY .

kWh
Last week

Estimated
Consumption

1

0.7
0.6

Cmamucmu-
Ka 3a Hedertto

MompebneHue 3a
OeHb

JHu Hedenu

kWh
Last year

Estimated
Consumption

20

Aug | Sep | Oct lan | Feb | Mar | Apr
13 13 13 13 13 "13 13 14 14 "4 14

Mecauywi

Cmamucmu-
Ka3a mecay

lMompebneHue 3a
mecay

6.13 CoBeTbl Ana nony4yeHus

OTNINYHOro Kode

E>xeqHEBHO NpombiBaiiTe GUABTPLI U GUABTPOAEPKATENN, KaK
3TO yKa3aHo B nap. 7.8.2 Ha cTpaHuue 211. HeBbinonHeHme Ta-
KO OUNCTKM NPUBOAUT K YXYALEHNIO KaYecTBa NPUrOTOB/EH-
HoOro Kode.

[na nonyuyeHna kayectBeHHOro Kode pekomeHAyeTcs, 4Tobbl
cTeneHb »KecTKOCTW NCMOoJb3yeMOi BOAbl Haxoaunach B npefe-
nax 6-7 °f (ppaHuUy3cKas Mepa U3MepeHns XKeCcTkoCcTn Bobl). B
Cflyyae ecsv »KecTKoCTb BOAbl NPeBbllaeT JaHHOe 3HauyeHue,
pekoMeHAyeTCA WCMNonb3oBaTb GUILTP ANIA OUUCTKM BOAbI
nn6o cmaruuTensb BoAbl. M3beraiite ncnonb3oBaHNA cMArymTe-
NA BOAbI, €CNN KeCTKOCTb BOAbl Huxke 4 °f.

B cnyuae ecnm BKyC xJ1opa B BOAE UyBCTBYETCA OCOOEHHO, peKo-
MeHAYeTCA UCMOoNb30BaTh CreLuanbHbli GUIbTP.

He pekomeHpyeTca xpaHUTb 3epHa Kode Ha NPOTAXKEHUN ANU-
TeNlbHOro nepurofa. B cnyyae 3ameHbl copTa Kode pekomeHay-
eTcA obpaTUTbCA K TexXHWUKY ANA perynvpoBKM TemrepaTtypbl
BOZbl 1 CTEMNeHV NOMOSIa 3epeH.

Mocne OTHOCUTENBHO AINTENBbHOIO NePUoAa HeaKTUBHOMO CO-
CTOAHUA MalLVHBbI (2-3 Yaca) peKoMeHAyeTCA CBapUTb HECKOSb-
Ko yvallek kKode Bxonoctyt. Cneayet NOCTOAHHO NPOV3BOANTD
YMCTKY annapata 1 neproanyeckoe TexobcyKnBaHme.

7. TEXOBCNYXKUBAHUE N YNCTKA

7.1 Mepbl no obecneyeHunto 6e30nacHOCTA

BHMMaTenbHO O3HaKOMbTeCb C Mepamy MpepocTo-
POXHOCTW, YKa3aHHbIMK B rnase "l. MEPbI MO OBE-
CMEYEHWIO BE3OMACHOCTWN" Ha cTpaHuue 183.

A

7.2

7.3 lNepunopgnyeckoe Texob6cnyXnBaHme

Kpome BbINonHeHUsA onepaLmii No TeEXHUYECKOMY 0OCITYKBaHMIO
KodemalLMHbI C NepUOJUYHOCTbIO, YKa3aHHOW B Tabnuue «[Mepu-
OJMYECKOTO TeXOOCTYKMBaHUA», HEOOXOAUMO BbI3bIBaTb TeXHUKA
AnA o6LLero ocMoTpa MalUKHbI Mo KpaliHel Mepe ofjuH pas B rof,.

. .
'm’

Mpwy Bo3HMKHOBEHUI Npo6JiemM ¢ KOMMOHEHTaMM an-
napara, Bbifje/IeHHbIMMN CepbiM LiBeTOM, Heobxoau-
MO BbIKJIIOUYUTb KOdeMaLuMnHY 1 Bbi3BaTb TexHuKa.

7.4 TexobcnyxunBaHue Nocne KPaTkocpouy-

Horo nepuopa 6e3fencTBNA MalIVHbI

Mop «KpaTKOCPOUHbIM NeprofoM 6e3aeCTBMS MalUViHbL» NOHU-
MaeTcA Nepuog BpeMeHY, NPEBbILIAOLWMIA OfHY pabouyto Hepento.
B cnyyae B0O306HOBMIEHUSA PabOTbI MALLMHBI MOCSIE 3TOrO Nepu-
ofia, HeobxoaMMo YToObl TeXHVK NPOU3BEN 3aMeHy BCell BOAbI,
cofepallenca B rMapaBvyeckol Lenu, Kak ykasaHo B nap.
"7.3 Mepuroguueckoe TexobcnyxrBaHue",

Kpome Toro, Heo6xoanMmMo BbIMONHUTL BCE onepauuu no ne-
proanyeckomy TeXoOCTy>KMBaHVIO MalUVHbI, CM. NPeAbIAYLniA
naparpad.

< am’. [pyBO3HNKHOBEHUM NPOGNEM C KOMMNOHEHTaMM an-
m napara, BbiieIeHHbIMI CepbiM LBETOM, Heo6xoau-
smmmm MO BbIKNIOYNTb KOpeMalunHy 1 Bbi3BaTb TeXHUKa.

7.5 HeuncnpaBHocTM B paboTe Kopema-

LWKMHbI M CNOCO6bI MX YCTPAHEeHUA

MalrHa nogaet nosb3oBaTesto BaxKHble COOOLLEHNA O COCTOSA-
HUK eé paboTbl.

BHU3y 0TObpaxatoTca COOOLLEHUA, OTHOCALLMECA K aBapUHBIM
CUrHanam, KOTopble MOTYT BO3HMKHYTb BO BpeMsi paboTbl.

B Tabnuue «<HemcnpaBHOCTY 1 CNOCO6bI UX YCTPaHEHUA» nepe-
YmcneHbl aBapUiiHble CUTHaMbl U JENCTBUA MO PeLIeHUo BO3-
HVIKLLEN Npobnembl.

I1p|/| BO3HUKHOBEHNUN HemcnpaBHocreﬁ, BblAeJieH-
HbIX CepbiM LiBETOM, HeOﬁXOAI/IMO BbIK/TIOYNTb KO-
<|>ema|.uv|Hy 1 Bbi3BaTb TexHMKa.

Ecnu He yaanocb yCTpaHUTb HEMCNPABHOCTU B pa-
60Te annapara WK eI aBapUIAHbIIA CUTHAN He nc-
yesaeT C pgucnnesa, Heob6XoAMMoO BbIKNIOUYUTD
MalluHYy 1 Bbi3BaTb TexHukKa.

A
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Tabnuya lNepuoouyecko2o mexobcayxusaHus

2 o | s
I I | o
= T = ©
8 | § | ed
Detanb Bupg onepauun g g 29
3 g | £ =
£ 8 |8
] w | x
[lepxatb Mo KOHTPONEM YPOBEHD [1aBNeHA B OOMNepe, MOKa3aHHbIM Ha Ancree,
ATUMK JABJIEHVA ; X
a a KOTOPbIN AOMKEH HaxoauTbca B npeaenax ot 0,08 0o 0,14 Mla (o1 0,8 o 1,4 6ap).
NpoBepATb fAaBMeHVie BOAbI, OTOOPaxaemoe Ha AUCTIee, BO Bpems NMpUroToBAEHs
OATHAK OABIEHNA Kode: iepaTb Mo KOHTPOMEM YPOBEHb AaBNEHNSA, YKa3aHHbIA Ha MaHOMETPE, KOTO- X
PbIli JOMKEH HaxoanTbca B Npemenax ot 0,8 0o 0,9 Mla (8-9 6ap).
OUNBTPB v OUTb- [MpoBePATL YPOBEHD M3HOCA q>|/|anposv, BOSMOMKHBIE MOBPEKACHIA KDaes bunsTPOB,
a TakKe Hanmuume B HUX OCTaTKOB KOdENHOW rylin. [pr HeOOXOAMMOCTY 3aMEHTD X
TPOLEPKATENN
GUNBTPBI U/Mnn GUABTROEPKATENN,
[TpoBePATL MOPLMM MOAOTOrO Kode (6-7 rp. Ha OAHY MOPLIMI) U BEIMOAHATL KOH-
TPOJb CTEMEHY NMOMOJA 3ePeH. KepHOBa KOGEMOSTKM [OMKHbI ObITb OCTPBIMY 11
KODEMOTIKA C IO3ATOPOM XOPOLLO 33aTOYEHHbBIMMU; 0O X U3HOCE CBULETENCTBYET HanMuve ClIMLIKOM 60MbLIOTO X
KOMMYECTBa MblIv B MOMIOTOM KOde. PeKoOMeHAYeTCA Bbl3blBaTb TeXHMKa And 3aMeHb
XXePHOBOB KodeMonky Kaxaple 400-500 kr MonoToro Kode nubo Kaxasle 800-900 kr
MOJIOTOrO Kode (eC/N YCTaHOBAEHbI KOHNYECKUE KEPHOBA).
OUNBTP /1A BObI OcyLLecTBAATL 3aMeHy KapTpuyaxa GunsTpa Anga Bodbl IM60 pereHepaLimio ymardmTe- X
YMAYATENTb BOIb NA COMMACHO NHCTPYKLMAM M3rOTOBUTENA.
EOVTEPb| PekomeHayeTca He MeHee OfHOIO Pa3a B 3 MeCALIa Bbi3biBaTb [eXHYKa ANA 3aMeHbl X

BOfbI B OoMnepe.

1,20 3,00
bar

& - Alarm Description -

YsedomneHue 06 asapuliHom cuzHasne

HeucnpasHocmu 8 pabome koghemawuHbl U cnocobbl UX ycmpaHeHUs

HeuncnpasHoctb MpunynHa Cnoco6 yctpaHeHuns

OTCYTCTBYET FIMTARIE MalumHa BbikftoYeHa BrniounTb MawmH

MALLIMHbI ' 4

OTCYTCTBYET BOMIA KpaH rnapasnnyeckom CeTv 3aKpbIT. OTKpPbITb KpaH BOAOMNPOBOAHOW CETH

CJIMLLKOM MHOTO [oBpexaeHVe SNeKTPUYECKOM K LN e S A Y T T T

BO/Ibl B BOVINEPE TVOPaBINYECKON CACTEMBI. y i

13 HACAIOK L1151 BbIMYCKA PacnpbicK1BaTeNb HACaAKM 3aKyMOPEH. OuncTUTb pacnbNUTeNb HacaAKM ANA Bbinycka napa.
IMAPA HE BbIXOOWT TMAP MatwmHa BbikoueHa. BKNIOUMTD MaLUWHY.

V3 HACALOK U BBITIYCKA [ToBpexaeH1e 3neKTpr1YecKom nm

[MAPA BbIXOAOMT BOLA o pasﬂﬁluecmm CI/ICSGMbI BbiknounTb KodemallviHy 11 Bbi3BaTb TeXHUK.

50 MAP C BOJOV! A '

OTCYTCTBWE NOOAYM KOOE KpaH rmapaBnvMyeckom CeTm 3aKpblT. OTKPbITb KpaH BOJOMPOBOAHOM CETH.

113 3ABAPOYHOIO BJIOKA CIMLWIKOM MESIKMIA MOMOA KOde. OTperynnpoBaTb CTerneHb Nomosa Kode.
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HencnpaBHoctb MpuunHa Cnoco6 yctpaHeHus
MNepenonHeH NOAACH Anga cbopa Kanenbs poBepUTL CNIMB BOAbI B KaHANM3aLMOHHYO TPYOY.
YTEYKA BObl (kanneynosuTenb).
V3 KOOEMALLMHBI C/MBHOW WNAHT ClIOMaH, otowwen nbo MpoBeprTb 1 NOACOEAVHWTS CIIMBHOW WNAHT K
3aCOPEH, UTO NPENATCTBYET CVIBY BOADI. KanneynoBuTenio.
HOBE AL TP [oBpeXaeHNe SNEKTPUUYECKON 1N
JINBO CINLLKOM o paBJ'IﬁIHeCKOVI CMCFT)eMu BbikatounTb KodeMaLLMHY 1 BbI3BaTb TEXHUK.
XONMOAHbI AP :
MONAHA KOOE MNomon kode CAnLLIKOM rpy6bIi OTperynmpoBaTb CTeneHb Nnomosna kode
CIVILLKOM BbICTPAS PYObI. PEyVP '
MONATIA KOOE Momon Kode CMLLIKOM MenKuii OTperynupoBarb CTerneHb Nomora kode
CIVILLKOM MELTEHHAS ‘ PEyvp '
3arpA3HeH 3aBapOyHbIN OIOK. OcyLLecTBUTb NPOMBIBKY 33BaPOYHOTO 610K C FAIyX1M QUABTPOM.
BAKHAS KOGEMHAA FYLLIA 3aBapOUHbI O710K CIIMLIKOM X(V)J'IO,D,Hb\PI. [loXaaTbCA MOMHOrO HarpeBaHWaA 3aBapoYHOro 6oka.
Momon Kode CIIMLIKOM MENKMI. OTperynupoBath CTerneHb Nomona Kode.
/Icnonb30BaHHbIN KoGe CINLLKOM CTapbil. 3amMeHUTb Kode CBEXIM.
AVCTNEN NMOKA3BIBAET
HECOOTBETCTBYIOLLEE [oBpeXaeH1e rapaBanyYeckon CUCTEMBI. BbiknioumTb KodemallmHy 1 Bbl3BaTb TeXHUK.
OABIEHME
. OunsTpoaepaTens 3arpAsHeH. OuncTutb dUnbTPOEPKaTEND.
HANMYME KOOEMHOWM POREP P dansTponEp
FYLLV B YALLKE OTtBepCTUA GUNLTPA M3HOCUINCH. 3aMeHUTb GUABTP.
HecooTseTcTBytOLLIMIA MOMON KOdeE. OTperyn1poBaTh CTemeHb NOMONa Kohe COOTBETCTBYHOLLM 0OPA30M.
KOOE MOJAETCH BPbI3TAMMA Momon Kode cnmvumom rpyObIi. OTperynupoBaTh CTerneHb Nomona Kode.
[NoBpexaeH Kpait GuisTpa. 3amMeHUTb GUABTP.
MVTAIOT CBETOVIOT! Yepes HeckonbKo MVHYT aBTOMATHYeCKas
nofaya BOfibl OCTaHaBNVBAETCS.
BCEX KHOMO4YHbIX . y
y CpabartbiBaHyie yCTpoiicTsa Tarv-ayT. BbIKMOUNTL 1 CHOBA BKKOYMTD MaLLVHY.
MAHEJTEN ;
OTcyTCTBYIE BOAbI B CETH. OTKPbITb KPaH BOAOMNPOBOAHON CETH.
MPUFOTOBNEHHbBIN KOOE
HE COOTBETCTBYET
HOPMAM
HE COBITIOAKOTCA Momon Kode CIMLLIKOM MENKI. OTperynupoBarth CTerneHb nomona Kode.
MNOPLMI KOOE
MWTAET CBETOAMOA
KHOMKV NOPLA
3ABJIOKMPOBAHA [oBpeXaeHe NeKTPUYECKON 1K B T O S B BT TS
SNEKTPOHHAA CUCTEMA FMAPaBINYECKON CUCTEMBI. y ’
YTEYKA BO/Ibl 13 HACOCA [oBpexaeHe Hacoca. BbiknioumnTb KodemallmHy 1 Bbl3BaTb TeXHUK.
LLIYM MNP PABOTE HACOCA | lNoBpexaeHme Hacoca. BbiknioumnTb KodemallmHy 1 Bbl3BaTb TeXHUK.
[OBWTATESTb PE3KO
OCTAHABITMBAETCA I
TEM/IOBOV BBIK/MIOYATE/b | MoBpexaeHyie Hacoca. BbikmiouunTb KobemalLmHy 1 Bbl3BaTb TeXHUK.
CPABATBIBAET MO
MPUYHE MEPETPY 3K
MPOVI3BOANTENIBHOCTD
PABOTBI HACOCA HVXE [oBpexaeHne Hacoca. BbIkntoumTh KOheMaLLMHY 1 BbI3BaTb TEXHUK.
HOMWHAJTbHOW

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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7.6 MnaHoBoOe Texob6cnyXnBaHne

7.8 Ymnctka KopemalunHbl

Mpu akTBaUMM GYHKLMMN YBEJOMIIEHWA O MNAHOBOM TEXHWYE-
CKOM 0OC/yXMBaHUK cucTeMa OTnpaenset lNonb3oBaTenio Ha
Jucnnei cooblyeHne o HEOOXOANMOCTY TaKOrO 0OCYKMBaAHMS.
Kak TonbKo 6yaeT 4OCTUIHYT 3anporpaMmMmUpPOoBaHHbIN Npeaesb-
HbIl1 YpOBEHb, Ha AVCMNEe MNOABUTCA Cnefylollee coobLieHNe:

1,20 3,00
bar bar

o 9

[JlaHHOe coobLeHne byaeT OCTaBaTbCs Ha JUCTee Ao Tex nop,
noka He OyneT OCyLEeCTBIEHO TeXHMYeCKoe OOCNyKMBaHWe
annapata. Ha gncnnee MoryT nosiBASTbCSA, €CM OHY aKTVBU-
POBaHbl, pa3fiMuHble NpeAenbHble YPOBHW LS MJaHOBOIO
TEXHUYECKOTO OOC/YXUBAHUA. YBELOMNEHVS O JOCTUXEHWN/
MPEBbILUEHNN NMPEAENbHOTO YPOBHA He MpPensATCTBYOT pabote
KodemallvHbl. B noboi MOMEHT MOXHO yAanuTb YBELOMIEHMS
(B TOM uncne Jo ux noctynneHvs). JlaHHasa npoueaypa BbINosHs-
€TCA TEXHUKOM. Bo Bpemsa paboTbl KopemalumnHbl CcTeMa Npo-
N3BOAWT MOACYET BbINMOSHEHHbIX MALLWNHON LIKJIOB 1 BPEMEHM,
npoLueLero C MOMEHTa YCTaHOBKY annaparta.

Ana nporpaMMnpoBaHNA HeO6XO[MMO CBA3ATbCA C
KBanuédunumpoBaHHbIM TEXHUKOM.

7.7 TpoBepKa cTeneHn N3HOLWEHHOCTU
»KepPHOBOB

Mpw akTMBaLuuM GyHKUMU yBegomieHna ob N3HOCe KepHOBOB
cucTeMa OTNPABAAET Ha AWChNen cooblueHne 0 Heobxoaumo-
CTU 3aMeHbl >KepPHOBOB A03aTOPa MONOTOrO Kode.

15:30 €
1 14 1

Fl

&
1,20 3,00
bar bar

9

O

YBeloMneHne MOABNAETCA, KOrga KONMMYeCcTBO WUCMONb30BaH-
Horo Kode (B Kr) JOCTUTHET 3aMporpaMmnpPOBaHHOrO Npeaesib-
Horo ypoBHA. CoobLieHMe oCTaeTcA Ha dKpaHe, ecn cucTemMa
HaxoaWUTCA B CTagun OXuAaHMA Bblibopa NMbO B CTagmm oxu-
JaHuA nporpammupoBaHua. OnoseleHne o [OCTUXKEHUW/
NPeBbILIEHUY NPefeNbHOr0 YPOBHA He NpenATcTByeT paboTte
KodemalmHbl. B nio60 MOMEHT MOXHO OBOHYNUTb CUYETUUK (B
TOM Ymncne Ao NOCTYMNSIeHMA onoBelleHui). [laHHaa npoueaypa
BbIMOJSIHAETCA TEXHNKOM.

Cuctema QYHKLMOHMpYET TONbKO, ecnu Kodema-
lIMHa coeAMHeHa ¢ ogHoll Kodemonkoii. ina npo-
rpaMMMpoBaHUA  HeOGXOAMMO  CBA3aTbCA ¢
KBanuéunumpoBaHHbIM TEXHUKOM.

7.8.1 O6uwue ykasaHusa

Ina vipeanbHow rurnexbl 1 3GpEKTUBHOTO GYHKLMOHNPOBAHUSA
annapaTta HeoOXOAMMO MPOU3BOAWTL Crleflylolme onepauun
ymcTKu. Mpr obbIYHOM UCNONb30BaHUK KodpeMallHbl Heo6Xo-
OVMO NPUAEPXKMBATLCA JaHHbIX YKA3aHWI, a B Cllydyae AuTesb-
HOro HENnpepbIBHOIO MCMONb30BaHMA KodeMallrHbl onepauum
Mo YNCTKe cnefyeT MPOBOAUTD Yallle.

He ncnonb3oBaTth LienouyHble Mololwme CpeacTBa,
pacTBopuTenu, CNUpPT Wi NMPOAYKTbl Ha OCHOBe
arpeccuBHbIX KucnoT (Hanpumep, ¢pocdopHoir, nu-
MOHHOI, cynb$aMUHOBOI KMCNOTbI 1 T.4.). Ucnonb-
3yemble NP OUYNCTKE NPoAYKTbl/MoloLMe cpeficTBa AOKHbI
6bITb NpefHa3HaueHbl ANA AaHHbIX Lenel, YTo6bl He noBpe-
AUTb MaTepuanbl rMApaBANYeCcKNX KOHTYPOB.

He ncnonb3oBatb abpasuBHble YnCTALWME CPefcTBa, KOTO-
pble MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTb KOpMyca MallunHbl.
Bceraa ncnonb3oBaTb TOIbKO YNCTbIE 1 TMTUEHNYHbIE TPANKN.
Ona npombiBKM GpunbTpoB, punbrpogepxKaTeneinl U NpoUnx
KOMMOHEHTOB KodpeMaluVHbl MCNOJIb30BaThb TONIbKO MooLue
cpepcTBa, pekomeHayemble MsrotoButenem, nu6o cneuu-
anbHble CpeAcTBa ANA YNCTKN NPO¢deCcCMOHaNbHbIX MaLIVH
ANnsA npuroTtoBneHus Kode.

Yucrtka

ExepH.
ExxeHeg.

KanyumnHatop:
BbINONHATL UACTKY KanyurHaTOpa He pexe OAHOrO pas B
AEHb,KaK YKa3aHO NMPOV3BOAUTENEM.

Kopnyc n pewsetku:

BbINOMHWTL UMCTKY NaHeneln Kopnyca annapara, MCnonb-
3yA TKaHb, CMOYEHHYIO B TEM/ION BOAE.

CHATb NOAJOH W peLLeTKY-NOACTaBKY [1A YaLLeK 1 NMpo- X
MbITb 1X FOpAYel BOAOW.

OCyLLecTBNATL UNCTKY PELLIETOK-NOACTaBOK ANNA Yallek,
cnesya ykasaHuam nap. 7.8.6 Ha ctpaHuue 212,

OunbTpbl N PunbTpoaepKaTenn:

MpombiBaTb eXXe{HeBHO U eXKeHefeNnbHO, KaK 3T0
yKasaHo B nap. 7.8.2 Ha cTpaHuue 211. X | X
Ex<eHEeBHO BbINOMHATb OYNCTKY, KaK YKa3aHO B Map.
7.8.2 Ha cTpaHuue 211.

Hacapka gna Bbinycka napa:

[NOCTOAHHO NOAAEPKMBATD B UACTOTE HacaaKy ANA BbiMy-
CKa Napa; ANA YNCTKM MCMONb30BaTb TRATKY, CMOYEHHYIO
B Tenov BOfe.

[POBEPATL M UACTWTL OTBEPCTUA BbIXOAA Mapa HacadKku
MpY NOMOLLM HEBOMbLION Wbl

ExxeHeilenbHO NPOBOANTD NPOMbIBKY HacafioK, Kak
37O YKa3aHo B Map. 7.8.5 Ha cTpaHuue 212.

3aBapouHblii 6nok:

OcyLLecTBAATL NPOMBIBKY 3aBapOYHbIX O/I0KOB, Clefys
yKasaHnam nap. 7.8.3 Ha cTpaHuLe 211

EX<xejHeBHO BbINOMHATb OYMNCTKY, Kak ykazaHosnap. | X | X
7.84 Ha cTpaHuue 211.

ExxeHeienbHO NPOBOANTL NPOMBIBKY 3aBapOUHbIX
6510KOB, KaK 3T0 YKa3aHo B nap. 7.84 Ha cTpaHuue 211 .

Kodemonka c go3aTopom 1 BOPOHKa:

[PV MOMOLLM TPAMKM, CMOYEHHOW B TEN/ION BOfE,
OCYLLECTB/IATL YACTKY BHYTPEHHEN 1 BHELLHEN YacTel X
BOPOHKM KOGEMOSKY 1 lo3aTopa.
3aTem TLATeNbHO MPOCYLLNTL WX,

>
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7.8.2 Yucmka ¢punempoes u ¢punempooep-
Tpojep»KaTens; He NOrpy»KaTtb B BOAY €ro pyuKy.
MoioLuee cpeACTBO AOTKHO GbITb PaCTBOPEHO B XO-

xameneu
o BHumaHue: norpyxatb B BoAy TO/IbKO Yally ¢punb-
nopHon Boge B NPONopLun, ykasaHHON Ha ynaKoB-
Ke (CM. IHCTpYKuuio Npon3BoauTens).
ExxeOHegHo:

«  [Torpysntb ¢unbTp 1 GuUNb-
TpodepxaTenb B ropsauyto
BOZY Ha BCIO HOUb (3TO crno-
cobcTByeT  pacTBOPEHWIO
KodenHbIX XNpPOoB);

+  NPOMbITb BCE XONI04HOW BOZOW.

ExxeHeOesibHO:

« [lpv nomoLM OTBEPTKM OTCOAVNHUTL GUABTP OT PUNBLTPO-
fepxarens;

«  Morpy3utb GUnbTP 1 GuUbTpoaepPKaTeb B FOPAYYIO BOAY Ha
10 MVHYT, 4O6ABVB B Hee CreLranibHOe MOLLEee CPeACTBO;

+  MPOMbITb BCE XONOAHON BOZOMN.

7.8.3 [lpombieka 3a8apoyHbix 6710K08
C nomoLubi0 AaHHON Npoueaypbl OCYLLeCTBAAETCA
OAAHOBpeMeHHaA NPOoMbiBKa BCeX 3aBapPOYHbIX 6no-
KOB; KaXXiad KHOMOYHadA NnaHe/lb ynpaBndeT onpe-

AeJIieHHbIM 3aBapO4YHbIM 6nokom. Ana AocTtyna B

MeHI0 cM. naparpad "6.12.6 MpombiBKa 3aBapOYHbIX 6/1I0KOB".

EXxxeqHEBHO OCYLIECTBAATb MPOMbIBKY 3aBapoOuHbiX 6r10KOB
cnepyowmm o6pasom.

[nA BbINONHEHMA NPOMBIBKU 3aBapOYHbIX 6110-
KOB HaXMUTe YKa3aHHYI0 KHOMKY.

Ona 3anycka npouenypbl NPOMbIBKN, HAXMUTE
KHOMKY 1 BbIMOJIHUTE Cnefywuine AencTBuA:

Force wash.
Are you sure?

«  CHummnTe GUNBTP C GUNBTPOAEPKATENA 1 YCTaHOBUTE TNy-
X0 GpUNbTP (CM. CTaHAAPTHOE OCHALLEHME);

+ 3acbinbTe cneyunanbHoe Motollee CPeacTBO B ryxve Gpuib-
TPbl 1 BCTaBbTE GUIBTPOAEPKATENM B 3aBapPOUHble B10KY;

+  HaXMUTE Ha KHOMKY ABOWHOro 3CnNpecco (2) Ha Kax-
[OM 3aBapOYHOM BJIOKE;

« Ha gucnnee noasutca coobuleHne: «LAVAGGIO GRUPPO IN
CORSO» («BblnonHaeTcA NpomMbiBKa 3aBapO4YHOro 6110Ka»).
Bo BpemsA nepBoro uMkna NPoOMbIBKU CBETOAMOALI KHOMOK

(Mn (2) muratoT;

« [OC/e OKOHYaHMA MepPBOro LMKAa CBETOAMOAbl KHOMOK
[BOHOrO 3CMpecco (2) muratoT: cHUMKTE GUNBTPO-
JepaTesin C 3aBapOYHbIX 6JI0KOB;

+  CHOBA HAaXMUTE Ha KHOMKW 4NA ABOMNHOIO 3CMpecco
(2) ona BbINONHEHWA NpoLEeypbl ONONackUBaHMA;

+  BO BpeMms OMONacKMBaHUA CBETOAMOAbI KHOMOK (Mn
(2) muratoT;

+ MOCNe 3aBepLieHna NpoLeaypbl ononackmeaHua (okono 30
CeKyHf), MallVHa roToBa K MPUroToBSIEHNIO HAaMUTKOB.

7.8.4 O4ucmka cemku 3asapo4Hozo 6/10ka,
oepXxamesisi cemku u ¢husiempooep-

xKameiJia

ExxeOHesHO

BbINONHWTb OUNCTKY CETOK 3aBapOYHOro 651oKa 1 GunsTpoaep-
»KaTena cneumanbHON WEeTOUKON.

TwaTenbHO OYNCTUTb BHYTPEHHIOI YacTb COEAUHUTENbHOMO
KonbLa 1 GunbTpoaepKaTens, a Takxke Kpai 1 nnacTHbl Gpunb-
TpoaepxaTtens Ansa yaaneHns BO3MOXHbIX OCTaTKOB Kode.

Wcnonb3oBaTb cneuuanbHyl0 LWETKY, NocTaBase-
MyI0 B KOMMJIeKTe (CM. KaTasior 3anacHbIX Yacreii).

i

ExxeHeOesibHO

OuncTnTb CETKY 3aBapoYHOro 6110Ka 1 ilepaTenb CeTKu cnegy-
loLUM 06pa3om:
« CnomoLybto OTBEPTKM 0CNabuTb BUHT (1);

« CHATb CeTKy (2) n fgepxaTenb
ceTku (3);

«  MPOMbITb 0be AeTanu ropaven
BOJIOW;

e BepPHYTb CETKY W [Aep>KaTesib
CeTKN B Ha4aJ/lbHOe MNOoJioXKe-
HWe, 3aKpenuse NX npn nomoLwn
BUHTa.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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7.8.5 Yucmka Hacaoku 014 8binycka napa

ExxeHeOdesibHO
OuunctnTb Haca,u,Ky ana BbII'IyCKa napa cnep,ylou.uAM o6pa30M:

« [omecTnTb HacagKy B KyBWWH C
BOJOW CO CreunanbHbiM MOILNUM
CPEeACTBOM (COMMACHO MHCTPYKLUAM
npounsBoguTens);

¢ Harpetb pacTBOP NapoM 13 HaCafKu,;

« [aTb Hacagke oOXJlagWTbCsA, OCTaBUB
ee MOrpyeHHOW B PacTBOpP Kak Mu-
HUMYM Ha 5 MWHYT; 3a 3TO Bpems Mo-
lollee CpefCTBO MOAHWUMETCSA BHYTPb
HacagKm n3-3a apdeKTa oxnaxaeHus;

+  MOBTOPUTb onepaLuio 2 6o 3 pasa, NoKa OCTaTK1 MOJIOKa
He OynyT yganeHsi.

7.8.6 Pewemku-noocmasku 0719 yawek

ExxeOHesHO

BbINONMHWTb OUNCTKY PELLETOK-MOACTABOK ANS YalleK, AecTByA
cnepytowm obpasom:

«  W3Bneub peLlweTKy N3 NnoCafo4HOro MmecTta, NOJIHOCTbIO OTCO-
eANHNB €e OT MallWHbI;

+  BbIMNOMHUTb OYNCTKY PeLLeTKN BaXKHOW TPAMNKOWN, CMOYEH-
HOW B TEMON BOJE;

«  BCTaBUTb pPeLIeTKy 06paTHO B MaLUMHY, NOJIHOCTbIO 3adUK-
CYPOBaB ee B NOCaf04HOM MeCTe.

8. 3AMNACHbIEYACTU

3ameHa KOMMOHEHTOB W/WAN YacTell MalvHbl [OMKHA ocy-
LWECTBAATLCA UCKIIOUMTENIbHO TEXHNKOM.

Monb3oBaTenb He UMeeT npaBa coBepLwaTb pa60'rb|
Nno 3aMeHe KOMMOHEHTOB 1/1nn Yactell MaLlHbl.

9. BbiBOA U3 SKCITYATALUU

BbiBOA KODEeMaLLMHbI U3 SKCMITyaTaLym JOJIKEH OCYLLeCTBNATb-
cs1 TeXHUKOM, NMOCKONbKY HEOOXOAMMO OTKMOUMTb anmnapart ot
3NeKTPUYECKOW 1 r’MAPaBANYECKON Lienelr, a TakKe CUTb Boay
13 BHYTPEHHEe Lienu MaLlmnHbI.

MoBTOPHbIV BBOA B MaLUWHbI SKCMyaTaLuio NOce 3Toro nepu-
0fla AOMKEH OCYLLECTBAATLCA UCKNIOUUTENBHO TEXHNKOM.

Monb3oBaTenb He UMeeT NpaBa coBepLUaTh paboTbI
no BbiBoAYy KodeMaLuMHbI 13 SKCNyaTauumv Ha aon-
rvih nepvio 1 No BBOAY ee B dKCNyaTauuio nocne
3TOro nepuopaa.

10. AEMOHTAX

JemoHTax KO¢EMaLUI/IHbI [OJTXeH OCyLWeCcTBNATbCA UCKTIOYN-
TeNnbHO TEXHMKOM.

11. YTUIIN3ALMUA

11.1 UHdopmauma 06 yrunmsauum

Tonbko pna ctpaH EBponerickoro Coto3a n EBponenckoin sko-
HOMWYECKOW 30Hbl.

[laHHbIN CMMBON YKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT Hemb3A Bblbpachl-
BaTb BMeCTe C ObITOBbIMM OTXO[aMV B COOTBETCTBUN C [IVPeKTVBON
EC 06 oTxofax 3MeKTprYeckoro 1 3NeKTPOHHOTO 060pYA0BaHMA
RAEE (2012/19/EC) n upekTunoii EC 06 yTnusaumm 6atapeek 1 ak-
KymynsaTtopoB (2006/66/EC), a Takxe B COOTBETCTBUM C HaLIOHalb-
HbIMV 3aKOHaMV, MPVBOZALMMY B AelCTBYIE JaHHble [InpeKTBbI.
Annapat JomkeH ObITb NepefjaH B CrieLianbHbIi NyHKT cbopa oT-
XOfI0B, HaMpuMep, Aunepy Mpvi MOKYNKe HOBOFO aHaIOrMYHOro
060pynoBaHKsA NGO B aBTOPK30BAHHDIV LIEHTP cO0pa, 3aHMMato-
LUMIACA NepepaboTKON OTXOA0B NEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO
o6opynosaHus (RAEE), a Takxe yTunusauven 6atapeek 1 akkymy-
NATOPOB. HenpaBuibHOe obpalleHie C 0TXO4aMM MOJOOHOrOo THMa
MOXET MeTb HeraTMBHble MOCNEACTBUA AN1A OKPYatoLen cpefbl
1 300POBbSA YenoBeKa U3-3a NMOTEHLMaNbHO OMACHbIX BELLECTB, KO-
TOpble, KaK NMPaBusio, COAepaTcs B JaHHbIX OTXOZaX.

MpaBwnbHasa yTnM3auma AaHHOTO NPOLYKTa CO CTOPOHbI MOSb-
30BaTensa byneT cnoco6cTBOBaTh IPPEKTUBHOMY MCMONb30OBAHUIO
MPUPOAHDBIX PECYPCOB 1 MO3BONT M36EXaTb afMUHUCTPATVBHBIX
CaHKLUIA, NpeflyCMOTPEHHbIX ANACTBYIOLLMMI 3aKoHamK. [nsa no-
NyYeHNs AOMONHUTENBHON MHGOPMALIM MO YTANM3aLMI JAHHOTO
NpoAyKTa NpocumM obpaLLaTbcs B OpraHbl MECTHOW BRAcTu nnbo
OpraHbl, OTBETCTBEHHbIE 3a COOP OTXOA0B, a TAKXKeE K aBTOPM30BaH-
HbIM Auiepam 1 B CNTy»K0y cbopa ObITOBbIX OTXOLOB.

AnAa yTunusaumm malmnHbl obpauaintech K TeXHUKY
n/unu KOMNaHUK-NpogasLy.

11.2 DKonornyeckas cnpaBska

BHyTpu KodemaluvHbl pacrnonoxeHa nutreBas 6atapes KHO-
MOYHOrO TWMa, HeobXoAMMas ANA XPaHEHUA LaHHbIX MaLIWHbI.
OHa nomelLeHa B 3MeKTPOHHYIO Niary.

Heobxoaumo yTunusnposatb 6atapeio B COOTBETCTBUN C AeW-
CTBYIOLLVMY 3aKOHAMU CTPaHbI.
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Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita CE di cui qui sotto é riportato un esempio

Each machine is accompanied by the EC Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine est accompagnée d'une Déclaration de conformité CE dont vous trouverez un exemple ci-dessous
Jeder Maschine liegt die EG-Konformitdtserklédrung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracion de Conformidad CE cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracdo de Conformidade CE veja abaixo um exemplo

K kaxpon kodpemalumHe npunaraetca leknapaums o coorBeTctBum Hopmam EC Hike npefictaBneH npumep faHHol [eknapaumm

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

DECLARATION DE CONFORMITE CE & Eg%ﬁ‘;ﬁggﬁ: (')DNE g,? ggﬂigg\ﬁf E
EG - KONFORMITATSERKLARUNG @&

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

R,

- come costruttore di MACCHINE PER CAFFE, dichiara che il prodotto:
M ® - como fabricante de CAFETERAS, declara que el producto:
Sto r I a - en tant que constructeur de MACHINES A CAFE, déclare que le produit:
- being the manufacturer of COFFEE MACHINES, hereby declares that the product:
- erklart als Hersteller von KAFFEEMASCHINEN, daf das Gerét:
- como fabricante de MAQUINAS DE CAFE, declara que a maquina:
ASTORIA MACCHINE PER CAFFE' S.R.L. - in calitate de producator de APARATE PENTRU PREPARAT CAFEA, declara ca produsul:
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

Think espresso

Tipo - Type - Typ - Tip:

Macchina per caffé - Cafeteras Machines a cafe
Coffee machines - Kaffeemaschinen

Maquina de café - Aparat de preparat cafea

Modello - Model - Modell - Modelo :

N° di serie - Matricula - N° de serie
Serial No - Seriennummer
N° de série - Numar de fabrica :

- al quale si riferisce questa dichiarazione & conforme ai requisiti previsti dalle seguenti DIRETTIVE e REGOLAMENTI e successive modifiche e integrazioni:

- al que se refiere esta declaracion es conforme con lo que disponen las siguientes DIRECTIVAS y REGLAMENTOS vy siguientes modificaciones y correcciones:
- auquel se référe cette déclaration est conforme aux exigences essentielles de DIRECTIVES et REGLEMENTS et modifications et ajouts successifs:

- to which this declaration refers, complies with the requirements set forth by the following DIRECTIVES and REGULATIONS and subsequent amendments:

- auf welches sich diese Erklarung bezieht, gemaR den folgenden EG-Vorschriften gebaut ist VORSCHRIFTEN und REGELUNGEN sowie nachfolgendenAnderungen und Erganzungen:
- referida nesta declarago, € conforme aos requisitos previstos pelas seguintes DIRECTIVAS e REGULAMENTOS e sucessivas modificagées e integragoes:

- la care se refera aceasta declaratie, este conform cu prevederile DIRECTIVELOR si REGULAMENTE cu modificarile si completarile ulterioare:

2006/42/CE Direttiva macchine - Directiva sobre las maquinas - Directive machines - Machinery Directive
Maschinenrichtlinie - Directiva sobre maquinas - Directiva privind echipamentele tehnice

2014/30/UE Direttiva compatibilita elettromagnenca EMC - Directiva compatibilidad electromagnética EMC - Directive de compatibilité électromagnétique EMC
Electromagnetic compatibility EMC Directive - Richtlinie elektromagnetische Vertréglichkeit EMV
Directiva sobre a compatibilidade electromagnética EMC - Directiva privind compatibilitatea electromagnetica EMC

2014/35/UE Direttiva bassa tensione - Directiva baja tensién - Directive de basse tension - Low voltage Directive
Niederspannungsrichtlinie - Directiva sobre baixa tens&o - Directiva privind joasa tensiune

2012/19/UE Direttiva RAEE - Directiva RAEE - Directive DEEE - WEEE Directive
Directiva RAEE - Directiva DEEE (Deseurile de echipamente electrice si electronice)

2011/65/UE Direttiva RoHS - Directiva RoHS - Directive RoHS - RoHS Directive
RoHS-Richtlinie - Directiva RoHS - Directiva privind interzicerea substantelor periculoase (RoHS)

2009/142/CE (*) Dlremva afparecchl a gas - Directiva aparatos de gas - Directive pour les appareils au gaz - Gas appliances Directive
ichtlinie fur Gasverbrauchseinrichtungen - Directiva sobre aparelhos a gas - Directiva privind aparatele consumatoare de combustibili gazosi
*) applrcablle so/o peu modelli con gas aplicable solamente a los modelos con gas - applicable seulement aux modeles avec gaz - applicable for models with gas kit only
nur fue mit G: - aplicavel somente para os modelos com gas - aplicabila numai in cazul modelelor cu gaz

2014/53/EU (**) Direttiva RED - Directiva RED - Directive RED - RED Directive - Directiva RED - Directiva RED
(**) applicabile solo per i modelli con modulo radio - )Dlrcable s6lo a los modelos con médulo radio - applicable uniquement pour les modeles avec module radio - applicable only for models with radio module
anwendbar nur fiir Modelle mit Radiomodul - aplicavel apenas nos modelos com moédulo de radio - aplicabila numai in cazul modelelor cu modul radio

1935/2004 Regolamento sui materiali a contatto con i prodotti alimentari - Reglamentos sobre los materiales en contacto con los productos alimenticios
Réglement sur les matériaux en contact avec les denrées alimentaires_- Regulation on food contact materials
Regelung fiir Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen - Regulamento sobre materiais em contacto com os produtos alimentares
Regulamentul privind materialele care intra in contact cu produsele alimentare

in conformita alle norme - en conformidad de las normas - en conformité avec les normes - in compliace with standards
geman den Vorsch - em conformidade com as normas - in conformitate cu normele
EN 60335-1, EN 60335-2-75, EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3- 3, EN 301 489-1, EN 301 489-17, EN 300 328

Lincarico di costituire e conservare il fascicolo tecnico & affidato alla ASTORIAMC S.R.L. in Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
La resﬁonsabllldad de elaborar y conservar el expediente técnico corresponde alla ASTORIAMC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA TV? - ITALIA
e de constituer et de conserver le dossier technique est confiée a la ASTORIAMC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) -
The ASTORIAMC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY is responsible for establlshln and maintaining the technical flle
Die Aufgabe der Einrichtung und Aufrechterha\(ung des technischen Unterlagen anvertraut ist, die ASTORIA .L. Via Condotti ardml 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIEN
A responsabilidade de criar e guardar o fasciculo técnico é confiada a la ASTORIAMC S.R.L. Via Condom Bard|n| 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Sarcina constituirii si pastrarii dosarului tehnic este incredintata ASTORIA MC S.R.L. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) ITALIA

La presente dichiarazione perde la sua validita nel caso in cui I'apparecchio venga modificato senza espressa autorizzazione del costruttore oppure se installato o utilizzato in modo non
conforme a quanto indicato nel manuale d’'uso e nelle istruzioni - La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa autorizacién del
constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado en el manual de uso y en las instrucciones - La présente déclaration sera considérée comme nulle
et non avenue si I'appareil est modifié sans I'autorisation du fabricant ou si I'appareil est installé ou utilisé de fagon non conforme a ce qui est indiqué dans le manuel d'utilisation et d'ins-
tallation - This declaration is is null and void if the machine is modified without the express authorization of the manufacturer or if improperly installed and used in a way that does not comply
with indications in the users’ manual and the instructions - Die vorliegende Konformitatserklarung verliert ihre Gilltigkeit, falls das Geréat ohne ausdriickliche Genehmigung des Herstellers
modifiziert werden sollte oder falls es nicht gemaR den im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefiihrten - A presente declaragéo deixa de ter validade no caso em que o aparelho
seja modificado sem autorizagéo do construtor ou se instalado ou utilizado de maneira ndo conforme ao indicado no manual de uso e nas instrugdes - Aceasté declaratie isi pierde valabi-
litatea daca dispozitivul este modificat fara autorizarea expresa a producatorului sau daca este instalat sau folosit in alt scop decét cel specificat in manualul si in instructiunile de utilizare.

Data di emissione - Fecha de emisién Susegana, Managing Director
Date d’émission - Date of Issue Firma
Ausstellungsdatum - Data de emissao

Data emiterii




Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita PED di cui qui sotto é riportato un esempio

Each machine is accompanied by the PED Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine est accompagnée d'une Déclaration de conformité PED dont vous trouverez un exemple ci-dessous

Jeder Maschine liegt die PED-Konformitdtserkldrung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaraciéon de Conformidad PED cuyo ejemplo se muestra a continuacién

A maquina é fornecida com uma Declara¢do de Conformidade PED veja abaixo um exemplo

K kaxxgoi kopemaluviHe npunaraetcs [iupekTuBa ans o6opyaoBaHus, pa6oTaiolero nog aaBneHnem Hiuxe npefcrasnieH

npumMmep gaHHou QupeKkTusbl
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
DECLARATION DE CONFORMITE CE
EG - KONFORMITATSERKLARUNG

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

(Es> DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
(EN> EC DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

q

LOGO DEL PRODUTTORE

MANUFACTURER'S LOGO

Indirizzo del Produttore

Manufacturer's address

come costruttore di CALDAIE A VAPORE per macchine da caffé e VALVOLE DI SICUREZZA (che la proteggono)
dichiara che il prodotto sotto descritto, & conforme ai requisiti previsti nella DIRETTIVA

como fabricante de calderas a vapor para maquinas de café y valvulas de seguridad (que las protegen)
declara que el producto abajo descrito, es conforme a los requisitos previstos en la DIRECTIVA

en qualité de fabricant de chaudiéres & vapeur pour machines a café et de soupapes de sécurité (qui protégent
la chaudiére) déclare que, le produit ci-dessous reporté, est conforme aux normes prévues par la DIRECTIVE

as manufacturer of boilers for espresso coffee machines and of security valves for their safety hareby declares
that the item described here below is manufactured according to the norms laid down in DIRECTIVE

als Hersteller von Dampfkessel fiir Kaffeemachinen und Sicherheitsventile, erkldrt dass die unten gennanten
Produkte gemdss dem Erfordernis der EG-Vorschrift hergestellt sind

como fabricante de CALDEIRAS A VAPOR para méquinas de café e VALVULAS DE SEGURANCA (que ds prote-
gem) declara que o produto descrito abaixo, é conforme com os requisitos previstos pela DIRECTIVA

in calitate de producator de cazane pentru MASINI DE PREPARAT CAFEA si de supape de siguranta, declara ca
produsul cu descrierea de mai jos este fabricat conform normelor scrise in DIRECTIVE 2014/68/UE

CALDAIA - CALDERA - CHAUDIERE - BOILER - KESSEL - CALDEIRA - CAZANE

Modello - Modelo - Modele - Model -

Modelo - Modell

N° di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Lotto - Lote - Lot - Lote - Warenposten

VALVOLA - VALVULA - SOUPAPE - VALVE - VENTILE - VALVULA - SUPAPE

Modello - Modelo - Modele - Model -

Modelo - Modell

N° di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Anno di fabricazione - Afio. de fabricacion
Anneé de fabrication - Year od production
Baujahr - Ano de fabrico - An de fabricatie

Procedimento di valutazione di conformita

Classifica: Categoria 1 Procedimento: Modulo A

Specifiche tecniche utilizzate: I.S.P.E.S.L. Raccolta M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Pr imiento de 1 de conformidad Clasificacion: Categoria 1
Specifiche tecniche utilizzate: 1.S.P.E.S.L. Tomo M, S, VSR y PIVG (ex E) Rev. 95

Procédure d'évaluation de conformité Classification: Catégorie 1
Spécifications technique appliquées: I.S.P.E.S.L. Tome M, S, VSR et PIVG (ex E) Rév. 95

Procedimiento: Modulo A

Procédure: Module A

Conformity evaluation procedure

Bewertungtib: 1gsverfahren

Processo de avaliagao da conformidade

Procedura de evaluare a conformitatii

Susegana,

Technical speciﬁcation appled: I.S.P.E.S.L. Tomes M, S, VSR and PIVG (ex E) rev. 95

Technische Angaben gemass: |.S.P.E.S.L. Band M, S, VSR und PIVG (ex E) Rev. 95

Caracteristicas técnicas utilizadas: 1.S.P.E.S.L. Fasciculo M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Specificatii tehnice aplicate: .S.P.E.S.L. Culegere M, S, VSR si PIVG (ex E) Rev. 95

Classification: Category 1 Procedure: Form A

Wertung: Klasse 1 Verfahren: Modul A
Classificagao: Categoria 1 Procedimento: Médulo A

Classificare: Categorie 1 Procedura: Forma A

Managing Director
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ASTORIA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

Via Condotti Bardini, 1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657
www.astoria.com - info@astoria.com
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